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Amoureuses, Amoureux du vin, 
bienvenue !
Je vous invite à partager deux semaines 
inoubliables à l’occasion du 49ème festival 
des grands vins de France.

Nos conseillers en vin et de nombreux 
propriétaires vous serviront plus de 500 vins 
en dégustation dont 132 vins biologiques 
et 17 nouveautés.

Parmi les pépites à découvrir, nous pouvons 
vous parler du Clos des Crostes, Côtes de 
Provence rouge, propriété du Prince Félix 
de Luxembourg : une expression éclatante 
et affi rmée du style méditerranéen. 
Vous pourrez également savourer le tout 
nouveau Pouilly-Fumé « Prestige » du Domaine 
Figeat, une cuvée taillée pour les amateurs 

de Sauvignon Blanc vif, tendu et minéral. 
Mais aussi, un nouveau crémant d’Alsace 
de la maison Arthur Metz qui vous séduira 
par sa bulle fi ne, sa fraîcheur et son 
rapport qualité-prix attractif.

Bordeaux 2023 : l’élégance 
classique au meilleur prix
Après l’opulence solaire du millésime 2022, 
salué pour sa puissance et sa concentration, 
2023 marque un retour à l’essence même du 
style bordelais : fraîcheur éclatante, équilibre 
harmonieux, tension noble et profondeur 
aromatique. Un profi l qui rappelle les grands 
classiques comme 2010, 2016 ou 2020, avec 
des tanins d’une fi nesse remarquable.

Mais la véritable surprise de 2023, c’est son 
prix : pour la première fois depuis des années, 

les Grands Crus Classés affi chent une baisse 
moyenne de –15 % à –35 % par rapport au 
millésime précédent. Une opportunité rare de 
garnir sa cave de fl acons prestigieux, promis à 
un grand avenir, avec l’attrait supplémentaire 
d’un rapport qualité-prix exceptionnel.

Quant aux fonds de cave cette année, le choix 
et la quantité sont rois. Parmi la sélection, vous 
y trouverez majoritairement des Bordeaux 
dans le grand millésime 2020.

Nous vous invitons à ne pas manquer cette 
occasion de remplir votre cave de trésors et de 
voyager à travers les terroirs français… le tout 
en un seul lieu.

À toutes et à tous, excellente dégustation !

Jean-Marc Hubertus,

Chef de produit Vins chez Cactus

DégustationsVins

Les vins proposés en magnum (1,5 l) 
et demi-bouteille (0,375 l) ne seront 
pas servis en dégustation.

Dégustez votre vin favori ou découvrez les nouveautés aux 
stands de dégustation dans la galerie commerciale de votre 
Cactus Belle Etoile, Bascharage et Howald.

Une belle sélection de vins est également proposée dans 
tous les supermarchés Cactus où nos équipes de vente sont 
prêtes à vous conseiller !

Retrouvez les horaires 
sur www.cactus.lu

Numéro 
du vin

Millésime

Nombre de bouteilles 
par caisse

Prix PROMO
par bouteille

Appellation et domaine Prix antérieur Prix au litre

Comment lire notre listing ?

001 6 2023 Bourgogne blanc                        Domaine Rapet 5,95 4,50 6.-/l

NEW

Coup de cœur 
de nos experts

Vin bio

Vin vegan

Nouveauté 2025



Grandes
Nouveautés

084 6b 2024

Domaine Tardieu-Laurent
Tavel “Vieilles Vignes“ 

13,90 10,50 14.-/l

Nez : de cranberry, groseille et 
pétale de rose 

Bouche : intense avec des arômes 
de mûre, framboise, de poivre et 
une fi nale d'une grande longueur

Accord mets : couscous, navarin 
d'agneau, tartelette aux fram-
boises

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * * 

148 6b 2023

Domaine Magellan
Les Millemandises “Passion 
de fruit“ Languedoc AOP

12,90 9,90 13,20/l

Nez : fl eurs blanches, fruits 
exotiques et de foin fraîchement 
coupé

Bouche : vive, avec une belle 
tension, des notes d'agrumes et 
de groseille à maquereau

Accord mets : calamars grillés, 
sole meunière

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

195 6b 2023

Clos des Crostes
Côtes de Provence

10,20 9,20 12,27/l

Nez : de mûrs, cassis et d'épices 
douces

Bouche : ronde et puissante, avec 
un bel équilibre et une fi nale d'une 
bonne longueur

Accord mets : civet de marcassin, 
risotto aux girolles, côte de bœuf 
poêlée

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

229 6b 2022

Julien Bréchet
Domaine des Bosquets
Séguret Côtes du Rhône 
Villages “Réserve du 
Domaine“

16,90 14,90 19,87/l

Nez : arômes de garrigue 
et d'épices douces 

Bouche : puissante et compacte 
avec des notes de moka, café et de 
fruits rouges à l'alcool, longue fi nale

Accord mets : fi let de bœuf aux 
cèpes, côtes de veau grillé, rôti 
Orloff

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *
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DÉCOUVREZ
NOTRE SÉLECTION DE

20VINS
-25%bénéfi ciant d’une remise exceptionnelle de

Maison Louis Latour
Bourgogne Chardonnay 2024

14,90 11,90 15,87/l

NEW! 
Arthur Metz

Crémant d'Alsace Brut 
“Cuvée Prestige”

7,90 5,50 7,33/l

Caves Wolfberger
Crémant d'Alsace Brut

7,99 5,95 7,93/l

Domaine André 
& Edmond Figeat

Pouilly-Fumé ”Les Origines” 2024

12,95 9,70 12,93/l

Familles Brad Pitt & Perrin
Studio By Miraval 2024

Côtes de Provence

12,05 7,95 10,60/l

Domaine et Châteaux Fabre
Château de la Clapière 2024
Côtes de Provence cru classé

9,58 6,95 9,27/l

Château Puech-Haut
 ”La Réserve” 2024

Pays d'Oc

13,99 9,95 13,27/l

Domaine du Grapillon d'Or 
Gigondas 2022

18,60 13,50 18.-/l

 021  088  097  121

 128  129  143  207
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Domaine du Père Caboche
Châteauneuf-du-Pape 2023

20,50 14,95 19,93/l

Domaine du Père Caboche
Côtes du Rhône 2023

6,95 4,99 6,65/l

Famille Perrin
Côtes du Rhône Réserve 2023

7,50 5,60 7,47/l

Château Saint-Aubin
Médoc cru bourgeois 2020

9,95 7,45 9,93/l

Château Castéra
Médoc cru bourgeois 2016

14,49 10,80 14,40/l

Château Anthonic
Moulis-en-Médoc 2019

18,95 14,20 18,93/l

Château Charmant
Margaux 2018

27,18 19,90 26,53/l

Château Clauzet
Saint-Estèphe cru bourgeois 2021

19,94 14,95 19,93/l

Château Chantalouette
Pomerol 2021

Second vin du Château De Sales

20.- 15.- 20.-/l

Sélection Alain Bonneau
Saint-Emilion 2020

15,94 11,90 15,87/l

Château Puy-Blanquet
Saint-Emilion grand cru 2018

20,12 15.- 20.-/l

Dame de Gaffelière
Saint-Emilion grand cru 2020

Second vin du Château 
La Gaffelière

27,95 19,90 26,53/l

 216  232  233

 308  310  329

 345  422  491

 543  544  548
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005 6b 2021

Château Latour-Martillac
Pessac-Léognan
Grand cru classé de Graves

35,95 32.- 42,67/l

Nez : avec des notes d'agrumes citronnées, de fruits jaunes 
et de jasmin

Bouche : ronde ample et saline, sur des arômes de fruits murs, 
fi nale fraîche énergique et tendue

Accord mets : langouste grillée au four, 
plateau de fruits de mer

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)

003 6b 2022

Château Lafont-Menaut
Pessac-Léognan

14,90 11,50 15,33/l

Nez : intense, mêlé d'agrumes, pample-
mousse, citron et d'abricot

Bouche : ample et généreuse, avec des 
notes de silex et de fruits exotiques 

Accord mets : poulet à l'ananas, huîtres

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

Bordelais
BORDEAUX BLANCS
001 12 2023 Château Thieuley 9,38 7,50 10.-/l

002 12 2019 Château Thieuley ”Cuvée Francis Courselle” 12,15 9,50 12,67/l

PESSAC-LÉOGNAN
003 6 2022 Château Lafont-Menaut 14,90 11,50 15,33/l

004 6 2021 Château Gazin-Rocquencourt 25,90 19,90 26,53/l

005 6 2021 Château Latour-Martillac Grand cru classé          35,95 32.- 42,67/l

006 6 2022 Château Latour-Martillac Grand cru classé 43.- 40.- 53,33/l

007 6 2023 Château Latour-Martillac Grand cru classé 36.- 32,50 43,33/l

008 6 2021 Château Carbonnieux Grand cru classé 35,95 29,50 39,33/l

009 6 2022 Château Carbonnieux Grand cru classé 38.- 35.- 46,67/l

010 6 2023 Château Carbonnieux Grand cru classé 32,50 31,50 42.-/l

SAUTERNES
011 6 2022 Château Fontebride 19,95 15,90 21,20/l

012 6 2022 Château La Tour Blanche 1er cru classé 54,95 45.- 60.-/l

013 6 2022 Château Guiraud 1er cru classé 57.- 52.- 69,33/l

014 4 2021 Château Rieussec 1er cru classé 113.- 99.- 132.-/l

015 4 2022 Château Rieussec 1er cru classé 94.- 85.- 113,33/l

Sud-Ouest
JURANÇON
016 12 2021

Jurançon doux traditionnel 
”Ballet d'Octobre” 

Domaine Cauhapé 13,50 10,50 14.-/l
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018 6b 2023

Cave La Chablisienne
Bourgogne Aligoté

10,95 8,50 11,33/l

Nez : arômes de fl eurs d'acacia, pomme verte, citrons et 
d'agrûmes

Bouche : fraîche et vive avec des notes d'amande et une fi n de 
bouche délicate et saline

Accord mets : gratin de fruits de mer, bouchées à la Reine

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

024 6b 2022

René Lequin-Colin
Bourgogne Chardonnay

22,95 18,90 25,20/l

Nez : complexe d'amande, tilleul, fl eur 
d'acacia et de beurre de noisette

Bouche : riche, saline et concentrée avec 
beaucoup de matière et un parfait équilibre 
par rapport au nez 

Accord mets : truite aux amandes, dos de 
cabillaud au beurre blanc

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 

Bourgogne 
COTEAUX BOURGUIGNONS
017 12 2022 Coteaux Bourguignons Maison Le Meurger 8,95 6,95 9,27/l

BOURGOGNE ALIGOTÉ
018 6 2023 Bourgogne Aligoté Cave La Chablisienne   10,95 8,50 11,33/l

BOURGOGNE CHARDONNAY, CÔTE-D'OR, CRÉMANT
019 12 2022 Bourgogne Chardonnay Maison Le Meurger 13,90 10,50 14.-/l

020 6 2022 Bourgogne Chardonnay ”Cuvée Camille” Domaine Rossignol-Février 19,95 17,90 23,87/l

021 6 2024 Bourgogne Chardonnay Maison Louis Latour -25% 14,90 11,90 15,87/l

022 6 2022 Bourgogne Chardonnay Domaine Chanson 20,12 16,90 22,53/l

023 6 2022 Bourgogne Chardonnay Domaine Pernot-Belicard 22,14 17,90 23,87/l

024 6 2022 Bourgogne Chardonnay René Lequin-Colin       22,95 18,90 25,20/l

025 6 2023 Bourgogne Côte-D'Or Domaine Bernard Michelot 27,90 23,90 31,87/l

026 6 * Crémant de Bourgogne Prestige Brut Domaine Moingeon 10,95 8,95 11,93/l

NUITS-SAINT-GEORGES

027 6 2022
Nuits-Saint-Georges 1er cru 
”Les Terres Blanches” 

Domaine Michèle 
et Patrice Rion

69.- 65.- 86,67/l

PERNAND-VERGELESSES

028 6 2023
Pernand-Vergelesses 1er cru 
”Combotte”

Domaine Rapet 45.- 39.- 52.-/l

029 6 2023
Pernand-Vergelesses 1er cru 
”Sous Frétille”

Domaine Rapet 63.- 55.- 73,33/l

030 6 2023
Pernand-Vergelesses 1er cru 
”En Caradeux” Domaine Louis Latour  45.- 43.- 57,33/l

CORTON
031 6 2023 Corton ”Vergennes” Grand cru Domaine Chanson 123.- 105.- 140.-/l

CORTON CHARLEMAGNE
032 6 2023 Corton Charlemagne Grand cru Domaine Rapet 189.- 169.- 225,33/l

033 6 2022 Corton Charlemagne Grand cru Maison Louis Latour 215.- 199.- 265,33/l

SAVIGNY-LÈS-BEAUNE
034 6 2020 Savigny-Lès-Beaune Maison Louis Latour 30,21 27,90 37,20/l

035 6 2023
Savigny-Lès-Beaune 1er cru 
”Hauts Marconnets”

Domaine Chanson 36,50 32,90 43,87/l
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058 6b 2023

Domaine Chanson
Pouilly-fuissé

35.- 31,90 42,53/l

Nez : complexe de fl eur d'acacia, chèvrefeuille, miel, agrumes et 
de vanille

Bouche : bien équlibrée avec des notes de fruits exotiques, 
pêche blanche et de beurre de noisette

Accord mets : fruits de mer, carpaccio de Saint-Jacques
aux agrumes

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * (*)

030 6b 2023

Domaine Louis Latour
Pernand-Vergelesses 1er cru 
“En Caradeux”  

45.- 43.- 57,33/l

Nez : puissant avec des notes de beurre, 
miel, citron confi t et de pain grillé

Bouche : ample et très saline, avec des 
arômes d'amande grillée, de bois noble et 
une grande longueur en fi nale

Accord mets : coquilles Saint-Jacques 
snackées, dorade grillée au beurre blanc

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

BEAUNE
036 6 2023 Beaune Maison Louis Latour 34.- 32.- 42,67/l

037 6 2023 Beaune 1er cru ”Les Pertuisots” Domaine Pernot-Belicard NEW 55.- 49.- 65,33/l

038 6 2023 Beaune ”Clos des Mouches” Domaine Chanson 89.- 75.- 100.-/l

SAINT-AUBIN
039 6 2023 Saint-Aubin Domaine Thomas Morey 51.- 44.- 58,67/l

040 6 2023 Saint-Aubin 1er cru Maison Louis Latour 50.- 48.- 64.-/l

MEURSAULT
041 6 2022 Meursault Domaine Bernard Michelot 70,95 64.- 85,33/l

042 6 2023 Meursault ”Les Grands Charrons” Domaine Bernard Michelot 88.- 76.- 101,33/l

043 6 2023 Meursault 1er cru ”Les Charmes” Domaine Bernard Michelot 125.- 109.- 145,33/l

044 6 2023 Meursault 1er cru ”Vieilles Vignes” Domaine Pernot-Belicart 64.- 56.- 74,67/l

045 6 2023 Meursault 1er cru ”Perrières” Domaine Pernot-Belicart 160.- 139.- 185,33/l

PULIGNY-MONTRACHET
046 6 2024 Puligny-Montrachet Maison Louis Latour 78.- 75.- 100.-/l

047 6 2023 Puligny-Montrachet Domaine Pernot-Belicart 67.- 59.- 78,67/l

048 6 2023
Puligny-Montrachet 
1er cru ”Champ Canet”

Domaine Pernot-Belicart 104.- 90.- 120.-/l

049 6 2023
Puligny-Montrachet 
1er cru ”Les Perrières”

Domaine Pernot-Belicart 104.- 90.- 120.-/l

050 6 2023
Puligny-Montrachet 
1er cru ”Les Folatières”

Domaine Chanson 116.- 104.- 138,67/l

CHASSAGNE-MONTRACHET

051 6 2023
Chassagne-Montrachet 
1er cru ”Les Chevenottes”

Domaine Chanson 81.- 72.- 96.-/l

052 6 2023
Chassagne-Montrachet 
1er cru ”Les Baudines”

Domaine Thomas Morey 81.- 71.- 94,67/l

053 6 2023
Chassagne-Montrachet 
1er cru ”Morgeot”

Domaine Thomas Morey 83.- 73.- 97,33/l

SANTENAY
054 6 2022 Santenay Maison Louis Latour 29,50 27,90 37,20/l

055 6 2022 Santenay ”Sous la Roche” Vignobles Ludovic Pierrot 30,50 28,50 38.-/l

RULLY
056 6 2021 Rully ”Les Gaudoirs”  Domaine de l'Ecette 24,95 19,90 26,53/l

057 6 2023 Rully Maison Louis Latour 24,90 22,90 30,53/l
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062 6b 2022

Maison Louis Jadot
Saint-Véran

26,90 23,90 31,87/l

Nez : fl eur d'acacia, poire, ananas et beurre de noisette

Bouche : ample, saline et concentrée avec une fi nale fraîche et 
voluptueuse

Accord mets : volaille de bresse, médaillon de veau

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

065 6b 2022

Famille Vincent
Mâcon-Villages

19,11 14,90 19,87/l

Nez : de fl eur blanche, mirabelle, abricot et 
de citron

Bouche : vive, ronde et saline, avec des 
notes de vanille, beurre de noisette et 
de fruits frais 

Accord mets : poulet au curry, 
brochet au beurre blanc

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)

POUILLY-FUISSÉ 
058 6 2023 Pouilly-Fuissé Domaine Chanson       35.- 31,90 42,53/l

059 6 2022 Pouilly-Fuissé ”Marie-Antoinette” Château de Fuissé 29,76 25,90 34,53/l

060 6 2023 Pouilly-Fuissé ”Tête de Cuvée” Château de Fuissé 35,25 29,90 39,87/l

061 6 2023
Pouilly-Fuissé 
1er cru ”Le Clos” Monopole 

Château de Fuissé 66.- 55.- 73,33/l

SAINT-VÉRAN
062 6 2022 Saint-Véran Maison Louis Jadot      26,90 23,90 31,87/l

063 6 2022 Saint-Véran Château de Fuissé 26,17 23,90 31,87/l

MÂCON
064 6 2022 Mâcon-Villages Château de Fuissé 20,12 16,90 22,53/l

065 6 2022 Mâcon-Villages Famille Vincent            19,11 14,90 19,87/l

066 6 2023 Mâcon-Lugny Maison Louis Jadot 20,90 16,90 22,53/l

CHABLIS
067 6 2023 Chablis ”La Chanfl eure” Maison Louis Latour 20,50 17,90 23,87/l

068 6 2023 Chablis ”L'Ansérige” Cave La Chablisienne 15,49 12,50 16,67/l

069 6 2021 Chablis ”Dame Nature” Cave La Chablisienne 19,50 15,50 20,67/l

070 6 2020 Chablis 1er cru ”Grande Cuvée” Cave La Chablisienne 24,95 22,90 30,53/l

071 6 2019 Chablis 1er cru ”Les Fourneaux” Cave La Chablisienne 24,90 19,90 26,53/l

072 6 2022
Chablis Grand cru 
”Château Grenouilles”

Cave La Chablisienne 62.- 57.- 76.-/l

Vallée du Rhône
CONDRIEU
073 12 2023 Condrieu Maison E. Guigal 41,90 39,90 53,20/l

074 6 2023 Condrieu ”La Doriane” Maison E. Guigal 77,95 74.- 98,67/l

CROZES-HERMITAGE
075 12 2023 Crozes-Hermitage Domaine E. Guigal       19,50 16,90 22,53/l

CLAIRETTE DE DIE
076 6 * Clairette de Die Tradition Caves Carod Frères 6,50 4,95 6,60/l

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE BLANCS

077 12 2023 Châteauneuf-du-Pape
Domaine du Père 
Caboche

21,50 16,90 22,53/l

078 6 2022 Châteauneuf-du-Pape Domaine Raymond Usseglio  26,94 22,90 30,53/l
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078 6b 2022

Domaine Raymond Usseglio
Châteauneuf-du-Pape 

26,94 22,90 30,53/l

Nez : d'orange, d'ananas, de pêche de vigne, de curry et 
de beurre de noisette

Bouche : d'une agréable fraîcheur avec des notes exotiques et 
une fi nale puissante et saline

Accord mets : turbot en croûte de sel, côtes de veau à la crème 
et aux morilles

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)

075 12b 2023

Domaine E. Guigal
Crozes-Hermitage

19,50 16,90 22,53/l

Nez : de fl eurs blanches, mirabelle et 
de cèdre

Bouche : ample et charnue, 
inale crémeuse et savoureuse

Accord mets : risotto crémeux aux 
asperges et parmesan, poulet fermier à 
la crème et aux herbes

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)

079 6 2024
Châteauneuf-du-Pape 
Château de Vaudieu

Famille Bréchet 36,90 29,90 39,87/l

080 6 2023 Châteauneuf-du-Pape Château de Beaucastel 107.- 100.- 133,33/l

081 3 2023
Châteauneuf-du-Pape 
”Roussane Vieilles Vignes”

Château de Beaucastel 185.- 175.- 233,33/l

BEAUMES-DE-VENISE
082 6 2014 Muscat de Beaumes-de-Venise Domaine de Coyeux 11,34 8,95 11,93/l

TAVEL
083 12 2023 Tavel Domaine E. Guigal 12,94 10,90 14,53/l

084 6 2024 Tavel ”Vieilles Vignes” Domaine Tardieu-Laurent NEW 13,90 10,50 14.-/l

CÔTES DU RHÔNE BLANCS
085 12 2024 Côtes du Rhône Domaine E. Guigal 10,03 7,95 10,60/l

086 6 2024 Côtes du Rhône ”Les Claux” Domaine Raymond Usseglio 11,90 9,90 13,20/l

087 6 2024 Côtes du Rhône ”Signature” Perrin & Fils 9,80 7,50 10.-/l

Alsace
ALSACE BLANCS 
088 *

Crémant d'Alsace Brut 
“Cuvée Prestige”

Arthur Metz -25% 7,90 5,50 7,33/l

089 6 2023 Muscat Caves Wolfberger 7,55 5,50 7,33/l

090 6 2023 Muscat Domaine Weinbach 24,90 22,90 30,53/l

091 6 2024 Riesling Caves Wolfberger 7,50 5,50 7,33/l

092 6 2018 Riesling Grand cru “Steingrubler” Caves Wolfberger 14,80 10,90 14,53/l

093 6 2023 Pinot gris Caves Wolfberger 8,30 5,99 7,99/l

094 6 2021 Pinot gris Grand cru “Steingrubler” Caves Wolfberger 14,50 10,90 14,53/l

095 6 2023 Gewurztraminer Caves Wolfberger 7,90 6,50 8,67/l

096 6 2022
Gewurztraminer Grand cru 
“Hatschbourg” 

Caves Wolfberger 14,50 10,90 14,53/l

097 6 * Crémant D'Alsace Brut Caves Wolfberger -25% 7,99 5,95 7,93/l

098 6 *
Crémant D'Alsace Brut 
“Sélection Prestige” Caves Wolfberger        10,90 8,50 11,33/l

NEW
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100 6b 2023

Domaine Weinbach
Les Vignes du Prêcheur

19,95 17,50 23,33/l

Nez : frais de litchi, citron et de rose 

Bouche : complexe de pomme, groseille à 
maquereau et de muscat, fi nale grasse et 
fraîche 

Accord mets : scampi sauce aigre douce, 
poulet Thaï au lait de coco et citron vert

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

098 6b

Caves Wolfberger
Crémant D'Alsace Brut
“Sélection Prestige”

10,90 8,50 11,33/l

Nez : de fl eurs blanches, mirabelle et de citron

Bouche : bulles fi nes, fragrances d'orange et de yuzu, 
fi nale fraîche et savoureuse

Accord mets : toasts au saumon, tarte au citron

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

099 6 *
Crémant D'Alsace Brut Nature 
“Sans sulfi tes ajoutés” 

Caves Wolfberger 11,30 8,50 11,33/l

100 6 2023 Les Vignes du Prêcheur Domaine Weinbach     19,95 17,50 23,33/l

101 6 2023 Gewurztraminer “Les Treilles du Loup” Domaine Weinbach 25,50 21,90 29,20/l

102 6 2023 Gewurztraminer “Cuvée Laurence” Domaine Weinbach 30,75 28.- 37,33/l

103 6 2022 Gewurztraminer Grand cru Furstentum Domaine Weinbach 60.- 54.- 72.-/l

104 6 2023 Riesling Théo Domaine Weinbach 24,95 22,90 30,53/l

105 6 2021 Riesling Grand cru Schlossberg Domaine Weinbach 60,48 52.- 69,33/l

106 6 2023 Riesling Roche Granitique Domaine Zind-Humbrecht 28,50 24,90 33,20/l

107 6 2023 Riesling Clos Windsbuhl Domaine Zind-Humbrecht 81.- 75.- 100.-/l

108 6 2023
Riesling Rangen de Thann Clos 
St Urbain Grand cru

Domaine Zind-Humbrecht 104.- 99.- 132.-/l

109 6 2023 Pinot gris Roche Calcaire Domaine Zind-Humbrecht 28,50 24,90 33,20/l

110 6 2022 Pinot gris “Clos des Capucins” Domaine Weinbach 25,16 21,90 29,20/l

111 6 2022 Pinot gris “Altenbourg” Domaine Weinbach 38,95 37.- 49,33/l

112 6 2023
Pinot gris Rangen de Thann Clos 
St Urbain Grand cru

Domaine Zind-Humbrecht 93.- 87.- 116.-/l

113 6 2022 Gewurztraminer Roche Calcaire Domaine Zind-Humbrecht 28,50 24,90 33,20/l

ALSACE ROUGES
114 6 2023 Pinot noir Caves Wolfberger 7,90 5,95 7,93/l

115 6 2022 Pinot noir ”Clos des Capucins” Domaine Weinbach 40,29 38.- 50,67/l

116 6 2022 Pinot noir ”Altenbourg” Domaine Weinbach 85.- 79.- 105,33/l

Loire
SANCERROIS
117 6 2024 Sancerre  Domaine Carlin Pinson 16,90 14,50 19,33/l

118 6 2023 Sancerre blanc ”En Grands Champs”
Domaine de la Moussière 
A.Mellot

25,95 23,90 31,87/l

ANJOU

119 6 2021
Anjou blanc Chenin Sec 
”Vieilles Vignes” 

Château De Fesles 10,50 8,50 11,33/l

120 6 2022
Coteaux du Layon Moelleux 
”Vieilles Vignes” 

Château De Fesles 10,50 8,50 11,33/l
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127 6b 2024 NEW

Marrenon
Les Grains “Rosé de Merlot”
Méditerranée IGP

7,50 5,95 7,93/l

Nez : de bonbon anglais, écorce d'orange et de citron

Bouche : ronde, avec des notes de fruits frais et une agréable 
acidité en fi n de bouche

Accord mets : brochette de crevette au citron, 
tomate farcie au thon

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 

124 6b 2024 NEW

Domaine André & Edmond Figeat
Pouilly-Fumé “Cuvée Prestige” 

22,50 18,90 25,20/l

Nez : de pamplemousse, citron, groseille à 
maquereau, pêche blanche et une touche 
minérale fumée

Bouche : attaque vive et ciselée avec beau-
coup de matière, fi nale saline et persistante 

Accord mets : sandre au beurre blanc, bar 
rôti au fenouil

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

POUILLY-SUR-LOIRE

121 6 2024 Pouilly-Fumé ”Les Origines”
Domaine André & 
Edmond Figeat

-25% 12,95 9,70 12,93/l

122 6 2023 Pouilly-Fumé XXL
Domaine André & 
Edmond Figeat

15,63 12,50 16,67/l

123 6 2024 Pouilly-Fumé ”Les Craies”
Domaine André &
Edmond Figeat

18,65 15,90 21,20/l

124 6 2024 Pouilly-Fumé ”Cuvée Prestige” Domaine André &        
Edmond Figeat

NEW 22,50 18,90 25,20/l

125 6 2023 Pouilly-Fumé Château de Tracy -25% 22,90 19,90 26,53/l

126 6 2023 Pouilly-Fumé ”Haute Densité” Château de Tracy 44.- 40.- 53,33/l

Provence
CÔTES DE PROVENCE ROSÉS, IGP MÉDITERRANÉE ROSÉ
127 6 2024 Les Grains “Rosé de Merlot” Marrenon   NEW 7,50 5,95 7,93/l

128 6 2024 Studio By Miraval Familles Brad Pitt & Perrin -25% 12,05 7,95 10,60/l

129 6 2024 Château de la Clapière Cru Classé 
Domaine et Châteaux 
Fabre

-25% 9,58 6,95 9,27/l

130 6 2023 Clos des Crostes Château Les Crostes 10,20 9,20 11,93/l

131 6 2024 Château Coussin Famille Sumeire 11,04 8,50 11,33/l

132 6 2024 Château Miraval  Familles Brad Pitt & Perrin 16,90 13,49 17,99/l

133 6 2024
Sainte-Marguerite Côtes de Provence 
Symphonie cru classé

NEW 19,90 16,90 22,53/l

134 6 2024
Sainte-Marguerite Côtes de Provence 
Fantastique cru classé

NEW 29,90 24,90 33,20/l

BANDOL ROSÉ
135 6 2024 Château Barthès 11,59 9,95 13,27/l

Languedoc-Roussillon
PAYS D'OC BLANCS
136 6 2024

Domaine de la Baume ”Les Mariés” 
Sauvignon Blanc

8,80 6,80 9,07/l

137 6 2024
Domaine de la Baume “Elisabeth” 
Viognier

NEW 8,80 6,80 9,07/l

138 6 2022 Cigalus Gérard Bertrand 27,50 22,90 30,53/l
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137 6b 2024 NEW

Domaine de la Baume
Viognier “Elisabeth” 

8,80 6,80 9,07/l

Nez : de pêche blanche, abricot, mangue 
et de miel

Bouche : bien équilibrée par rappoort au 
nez, fi nale longue et savoureuse

Accord mets : spécialités thailandaises, 
risotto aux asperges 

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

133 6b 2024 NEW

Château Sainte-Marguerite 2024
Côtes de Provence “Symphonie” 
Cru classé

19,90 16,90 22,53/l

Nez : de mandarine, melon, zeste d'orange et
de pamplemousse

Bouche : vive avec beaucoup de matière, bien équilibré par 
rapport au nez, fi nale longue et acidulée

Accord mets : saumon au four, homard grillé

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

PAYS D'OC ROSÉS
139 6 2024 La Cuvée Mythique 7,29 5,50 7,33/l

140 6 2024 ”Autrement” Grenache Gérard Bertrand 6,99 5,50 7,33/l

141 6 2024 Or et Azur ”Bee Friendly” Gérard Bertrand 9,95 7,95 10,60/l

142 6 2024 Hampton Water Gérard Bertrand et Jon Bon Jovi 12,50 9,50 12,67/l

143 6 2024 Château Puech-Haut ”La Réserve” -25% 13,99 9,95 13,27/l

144 6 2024 Château Puech-Haut ”Tête de Bélier” 18,90 14,90 19,87/l

COTEAUX DU LANGUEDOC BLANCS, ARDÈCHE, VINS DE FRANCE, LIMOUX
145 6 2022 Picpoul de Pinet Gérard Bertrand 8,95 6,95 9,27/l

146 12 2024 Viognier Maison Les Alexandrins 8,50 6,50 8,67/l

147 6 2024 Magellan Chardonnay Domaine Magellan 8,10 6,10 8,13/l

148 6 2023 Les Millemandises “Passion de fruit” Domaine Magellan NEW 12,90 9,90 13,20/l

149 6 2022 Château L'Hospitalet La Réserve Gérard Bertrand 12,90 9,95 13,27/l

150 6 2024 Château Puech-Haut Prestige 15,70 12,50 16,67/l

151 6 2023 Château Puech-Haut “Tête de Bélier” 28,90 23,50 31,33/l

152 6 2022 Grand Ardèche Chardonnay Maison Louis Latour 14,70 12,90 17,20/l

153 6 * Crémant de Limoux Brut “Carte Azur” Maison Salasar 9,95 7,50 10.-/l

154 6 2022
Crémant de Limoux Brut “Révélation 
2022”

Maison Salasar 12,50 9,50 12,67/l

CÔTES CATALANES BLANC

155 6 2022 Infi niment de l'Ou Chardonnay Mas de l'Ou 19,66 17,50 23,33/l
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Languedoc-Roussillon
LANGUEDOC
156 6 2022 Or at Azur “Bee Friendly” Gérard Bertrand 9,95 7,95 10,60/l

157 6 2021 Millemandises “La cerise sur le gâteau” Domaine Magellan 10,90 8,50 11,33/l

158 6 2018 La Maison Lafon “Cuvée Réservée” Domaine Magellan 14,95 11,90 15,87/l

COTEAUX DU LANGUEDOC “PEZENAS”
159 6 2023 Domaine d'Aupilhac “Lou Maset” 12,95 9,95 13,27/l

160 6 2021 Domaine d'Aupilhac “Montpeyroux” 16,40 13,50 18.-/l

COTEAUX DU LANGUEDOC “SAINT DRÉZÉRY”
161 6 2022 Les Complices de Puech-Haut 9,60 7,90 10,53/l

162 6 2021 Château Puech-Haut “Cuvée Prestige” 15,63 12,90 17,20/l

163 6 2022 Château Puech-Haut “Tête de Bélier” 28,90 23,90 31,87/l

COTEAUX DU LANGUEDOC “PIC SAINT-LOUP”
164 6 2023 Château de Lascaux “Carra” 13,95 10,90 14,53/l

165 6 2020 Château de Lascaux “Nobles Pierres” 19,95 14,90 19,87/l

166 6 2020 Château Lavabre “Pic Saint-Loup” 28,95 24,90 33,20/l

167 6 2020 Château Puech-Haut “Clos du Pic” 79.- 72.- 96.-/l

COTEAUX DU LANGUEDOC “LA CLAPE”
168 6 2022 Château L'Hospitalet La Réserve Gérard Bertrand 12,90 9,95 13,27/l

169 6 2022
Château L'Hospitalet La Clape 
“Grand Vin” 

Gérard Bertrand 29,90 23,90 31,87/l

170 6 2022 Château L'Hospitalet “L'Hospitalitas” Gérard Bertrand 47.- 39.- 52.-/l

SAINT-CHINIAN
171 6 2022 Borie la Vitarèle “Les Terres Blanches” 10,70 8,95 11,93/l

172 6 2022 Borie la Vitarèle “Les Schistes” 14,95 12,50 16,67/l

MINERVOIS

173 6 2022 Château de Tholomies “La Chapelle” 7,95 6,50 8,67/l

174 6 2018
Château de Tholomies “La Chapelle” 
Minervois-La Livinière

18,25 13,90 18,53/l

175 6 2021
Château Laville Bertrou “Le Viala” 
Minervois-La Livinière

Gérard Bertrand 47.- 39.- 52.-/l

185 6b 2022 NEW

Château des Jaumes “Infusion” 
Sans sulfi tes ajoutés
Côtes du Roussillon Villages

9,90 7,50 10.-/l

Nez : de fraise, cerise et d'épices douces  

Bouche : riche et concentrée avec une agréable fraîcheur, 
et une fi n de bouche longue et savoureuse 

Accord mets : steak au poivre vert, agneau au thym

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

182 6b 2022

Gérard Bertrand
Tautavel “An 560”
Côtes du Roussillon Villages

9,95 7,95 10,60/l

Nez : de garrigue, gelée de groseille 
et d'épices douces

Bouche : riche, fruitée souple et très 
aromatique, fi nale fraîche et acidulée 

Accord mets : tagliata de bœuf, canard 
aux olives

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *
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CORBIÈRES

176 6 2023
Château Fontarèche 
“Cuvée Pierre Mignard”

5,95 4,50 6.-/l

177 6 2023 Château Fontarèche “Cuvée 1682” 10,50 7,95 10,60/l

178 6 2024
Château De Caraguilhes 
“Les Gourgoules” 

10,30 7,95 10,60/l

179 6 2022 Hérésie Gérard Bertrand 9,02 6,95 9,27/l

180 6 2022 La Forge Gérard Bertrand 47.- 39.- 52.-/l

FITOU
181 6 2020

Château Champ des Sœurs 
”Bel Amant” 

12,95 10,90 14,53/l

CÔTES DU ROUSSILLON VILLAGES
182 6 2022 Tautavel ”An 560” Gérard Bertrand 9,95 7,95 10,60/l

183 6 2020
Château Seguala Tautavel 
Élevé en fûts de chêne 

10,90 8,90 11,87/l

184 6 2020
Château Seguala ”Icône” Tautavel 
Élevé en fûts de chêne 

20,50 15,90 21,20/l

185 6 2022
Château des Jaumes ”Infusion” 
Sans sulfi tes ajoutés

NEW 9,90 7,50 10.-/l

CÔTES DE THONGUE

186 6 2021
Domaine Magellan 
”Le Grenache de Magellan”

8,95 6,95 9,27/l

CÔTES CATALANES
187 6 2023 Château de L'Ou Château de l'Ou NEW 10,03 7,95 10,60/l

188 6 2021 Infi niment de l'Ou Mas de l'Ou NEW 18,65 16,50 22.-/l

PAYS D'OC, VIN DE FRANCE ET IGP MÉDITÉRRANÉE
189 6 2022 Les Grains ”Merlot” Marrenon   NEW 7,50 5,95 7,93/l

190 6 2023 Les Grains ”Syrah” Marrenon   NEW 7,50 5,95 7,93/l

191 6 2022 ”Autrement” Merlot Gérard Bertrand 7,75 5,95 7,93/l

192 6 2021 Cigalus Gérard Bertrand 27,50 22,90 30,53/l

193 6 2023
Domaine de la Baume ”La Jeunesse” 
Syrah

8,80 6,80 9,07/l

194 6 2022 La Cuvée Mythique 8,94 5,50 7,33/l

CÔTES DE PROVENCE
195 6 2023 Clos des Crostes NEW 10,20 9,20 12,27/l

189 6b 2022 NEW

Marrenon
Les Grains “Merlot” 
Méditerranée IGP

7,50 5,95 7,93/l

Nez : de fruits rouges frais

Bouche : ronde et velouté, avec des notes de cassis 
et de sureau fi nale fraîche et suave 

Accord mets : cordon bleu, 
escalope de veau à la crème

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

190 6b 2023 NEW

Marrenon
Les Grains “Syrah” 
Méditerranée IGP

7,50 5,95 7,93/l

Nez : fragrances de mûrs cassis et 
de sureau

Bouche : riche, avec des notes de fruits 
noirs frais et de poivre, fi nale ample 
et longue 

Accord mets : cochon braisé, bavette 
à l'échalote

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *
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Vallée du Rhône
CÔTE-RÔTIE
196 6 2022 Côte-Rôtie ”Vieilles Vignes” Maison Tardieu-Laurent 74.- 64.- 85,33/l

197 12 2021 Côte-Rôtie ”Brune & blonde” Domaine E. Guigal 61.- 49,90 66,53/l

198 6 2021 Côte-Rôtie ”Château d'Ampuis” Domaine E. Guigal 112.- 99,90 133,20/l

SAINT-JOSEPH 
199 6 2023 Saint-Joseph Maison Les Alexandrins 24,90 19,90 26,53/l

200 12 2021 Saint-Joseph Domaine E. Guigal 23,90 21,90 29,20/l

201 6 2021 Saint-Joseph ”Vignes de l'Hospice” Domaine E. Guigal 71,95 69.- 92.-/

HERMITAGE
202 6 2022 Hermitage Maison Les Alexandrins 63.- 50.- 66,67/l

CROZES-HERMITAGE
203 6 2022 Crozes-Hermitage Maison Les Alexandrins 19,50 14,90 19,87/l

204 12 2021 Crozes-Hermitage Domaine E. Guigal 19,50 17,50 23,33/l

CORNAS
205 6 2022 Cornas Maison Tardieu-Laurent 45,90 35.- 46,67/l

206 6 2021 Cornas Maison Les Alexandrins 40,30 31.- 41,33/l

GIGONDAS

207 12 2022 Gigondas
Domaine du Grapillon 
d'Or

-25% 18,60 13,50 18.-/l

208 6 2021 Gigondas Château Raspail 17,90 14,90 19,87/l

209 6 2022 Gigondas ”Domaine Des Bosquets” Famille Bréchet 28,90 24,90 33,20/l

210 12 2021 Gigondas ”Cuvée Excellence”
Domaine du Grapillon 
d'Or

30,21 24,90 33,20/l

211 6 2022 Gigondas ”Les Deux Parcelles”
Domaine du Grapillon 
d'Or

44,90 39,90 53,20/l

VACQUEYRAS

212 12 2022 Vacqueyras
Domaine du Grapillon 
d'Or

14,90 12,90 17,20/l

213 6 2022 Vacqueyras ”Vieilles Vignes” Maison Tardieu-Laurent 24,90 20,90 27,87/l

BEAUMES-DE-VENISE
214 6 2021 Beaumes-de-Venise "Les Jumelles" Domaine de Coyeux 9,95 7,95 10,60/l

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
215 12 2024

Chateauneuf-du-Pape 
”Jardins de la Livrée”

Domaine du Père Caboche 14,65 12,50 16,67/l

216 12 2023 Châteauneuf-du-Pape
Domaine du Père 
Caboche

-25% 20,50 14,95 19,93/l

217 6 2022
Châteauneuf-du-Pape 
Château de Vaudieu

Famille Bréchet 36,90 29,90 39,87/l

218 6 2022 Châteauneuf-du-Pape ”Les Cailloux” Domaine André Brunel 35,90 29,90 39,87/l

203 6b 2022

Maison Les Alexandrins 
Crozes-Hermitage

19,50 14,90 19,87/l

Nez : de prune, chocolat et de fruits noirs

Bouche : riche et concentrée avec des 
notes de cassis, menthol et de réglisse, 
fi nale longue et savoureuse

Accord mets : chapon rôti au four, 
tournedos Rossini

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

218 6b 2022

Domaine André Brunel
Châteauneuf-du-Pape “Les Cailloux” 

35,90 29,90 39,87/l

Nez : élégant de groseille et de framboise

Bouche : riche et concentrée avec des tanins élégants, fi nale 
longue et savoureuse

Accord mets : civet de sanglier, carré d'agneau aux cèpes

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *



Vins blancs et rosésVins rouges - 19 -

219 6 2023 Châteauneuf-du-Pape
Domaine Raymond 
Usséglio

27,95 24,90 33,20/l

220 6 2022
Châteauneuf-du-Pape 
”Cuvée Impériale”

Domaine Raymond 
Usséglio

49,95 45.- 60.-/l

221 3 2022 Châteauneuf-du-Pape ”Les Apôtres”
Domaine Raymond 
Usséglio

69,95 61.- 81,33/l

222 6 2021 Châteauneuf-du-Pape ”Tradition” Domaine de la Janasse 39,60 35.- 46,67/l

223 6 2021 Châteauneuf-du-Pape ”Chaupin” Domaine de la Janasse 61,47 54.- 72.-/l

224 6 2022 Châteauneuf-du-Pape ”Vieilles Vignes” Domaine de la Janasse 84,50 75.- 100.-/l

225 6 2022 Châteauneuf-du-Pape Château de Beaucastel 90.- 87.- 116.-/l

RASTEAU
226 6 2022 Rasteau Domaine Bressy-Masson 14,90 12,90 17,20/l

LIRAC
227 6 2021 Lirac ”Moulin des Chênes” Famille Bréchet 9,50 7,50 10.-/l

228 6 2021 Lirac ”Plateau des Chênes” Famille Bréchet 12,50 9,95 13,27/l

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES SÉGURET
229 6 2022

Domaine des Bosquets 
”Réserve du Domaine”

Julien Bréchet NEW 16,90 14,90 19,87/l

CÔTES DU RHÔNE-PLAN DE DIEU
230 6 2022 Plan de Dieu Château Saint Jean      8,70 6,95 9,27/l

CÔTES DU RHÔNE

231 6 2023
Côtes du Rhône
”La Résistance” Sans soufre ajouté

Vignerons de l'Enclave 7,31 5,50 7,33/l

232 6 2023 Côtes du Rhône 
Domaine du Père 
Caboche

-25% 6,95 4,99 6,65/l

233 6 2023 Côtes du Rhône Réserve Famille Perrin -25% 7,50 5,60 7,47/l

234 12 2022 Côtes du Rhône Domaine E.Guigal 10,03 7,50 10.-/l

235 6 2023
Côtes du Rhône 
”Cuvée Sommelongue”

Domaine André Brunel 9,75 7,50 10.-/l

236 6 2023
Côtes du Rhône 
”Les Claux”

Domaine Raymond 
Usséglio

11,70 9,90 13,20/l

237 6 2022
Côtes du Rhône  
”Coudoulet de Beaucastel”

Domaine Perrin 26,95 24,90 33,20/l

LOIRE

236 6 2021
Cabernet Franc ”La Chapelle” 
Vieilles Vignes

Château de Fesles 10,03 7,95 10,60/l

239 6 2023 Sancerre Domaine Carlin Pinson 16,90 14,50 19,33/l

240 6 2022 Chinon ”Le Domaine” Domaine Bernard Baudry 15,90 12,50 16,67/l

BEAUJOLAIS
241 6 2022 Beaujolais Maison Louis Tête 7,56 5,95 7,93/l

230 6b 2022

Château Saint Jean
Plan de Dieu
Côtes du Rhône Villages

8,70 6,95 9,27/l

Nez : arômes de groseille, fraise et 
de framboise 

Bouche : belle matière riche et concentrée, 
aux notes de fruits rouges à l'alcool, fi n de 
bouche longue et épicée

Accord mets : souris d'agneau, cochon de 
lait grillé

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 

223 6b 2021

Domaine de la Janasse
Châteauneuf-du-Pape 
“Cuvée Chaupin” 

61,47 54.- 72.-/l

Nez : de fruits noirs, d'épices douces et de garrigue

Bouche : opulante avec une grande matière, des tanins puis-
sants et une fi nale d'une très grande longueur

Accord mets : selle d'agneau, cuissot de marcassin rôti 
aux épices

Cotation : 19/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 
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Bourgogne
COTEAUX BOURGUIGNONS
242 12 2022 Coteaux Bourguignons Maison Le Meurger 8,95 6,95 9,27/l

BOURGOGNE ROUGE, PINOT NOIR
243 6 2021 Bourgogne rouge Domaine François Feuillet 22,95 19,90 26,53/l

244 12 2022 Bourgogne Pinot noir Maison Le Meurger 13,90 10,90 14,53/l

245 6 2022 Bourgogne Pinot noir
Domaine Rossignol-
Février

17,90 14,90 19,87/l

246 6 2022 Bourgogne Pinot noir Maison Louis Latour 17,90 13,90 18,53/l

247 6 2023 Bourgogne Pinot noir Domaine Chanson 15,90 13,90 18,53/l

248 6 2023 Bourgogne Hautes Côtes-de-Nuits Maison Le Meurger     NEW 17,90 13,90 18,53/l

249 6 2023 Bourgogne Passetoutgrain Domaine Thierry Mortet NEW 17,90 14,90 19,87/l

250 6 2021
Bourgogne Pinot noir 
“Cuvée les Charmes de Daix”

Domaine Thierry Mortet 28,90 24,90 33,20/l

GEVREY-CHAMBERTIN
251 6 2023 Gevrey-Chambertin “La Platière” Domaine Thierry Mortet 55.- 49.- 65,33/l

252 6 2022 Gevrey-Chambertin Domaine François Feuillet 64.- 56.- 74,67/l

253 6 2021 Gevrey-Chambertin Maison Louis Latour 62,48 59.- 78,67/l

254 6 2023 Gevrey-Chambertin Domaine Chanson 63.- 55.- 73,33/l

MOREY-SAINT-DENIS
255 6 2022 Morey-Saint-Denis Domaine François Feuillet 60.- 57.- 76.-/l

256 6 2021 Morey-Saint-Denis 1er cru “Clos Sorbé” Domaine François Feuillet 80,95 70.- 93,33/l

257 6 2021 Morey-Saint-Denis Maison Louis Latour 57.- 54.- 72.-/l

CHAMBOLLE-MUSIGNY
258 6 2021 Chambolle-Musigny Maison Louis Latour 83.- 79.- 105,33/l

259 6 2022 Chambolle-Musigny “Les Crâs” Domaine Michele et Patrice Rion 97.- 83.- 110,67/l

260 6 2022 Chambolle-Musigny Domaine François Feuillet NEW 75.- 65.- 86,67/l

261 6 2022
Chambolle-Musigny 1er cru 
”Les Sentiers”

Domaine François Feuillet 127.- 112.- 149,33/l

VOUGEOT

262 6 2021 Vougeot 1er cru Domaine François Feuillet 84,95 72.- 96.-/l

263 6 2022 Vougeot 1er cru “Les Crâs” Domaine François Feuillet 85.- 75.- 100.-/l

VOSNE-ROMANÉE
264 6 2022 Vosne-Romanée Domaine François Feuillet 73.- 65.- 86,67/l

250 6b 2021

Domaine Thierry Mortet
Bourgogne Pinot noir
“Cuvée les Charmes de Daix” 

28,90 24,90 33,20/l

Nez : croquant très fruité, aux arômes de cassis, fraise 
et de noyaux de cerises 

Bouche : complexe, droite, précise, révélant des arômes de fruits 
rouges frais, portés par une belle fraîcheur acidulée.

Accord mets : fi let de biche aux airelles, canette à l'orange

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

248 6b 2023 NEW

Maison Le Meurger
Bourgogne Hautes Côtes-de-Nuits

17,90 13,90 18,53/l

Nez : de framboise, groseille, cerise, 
violette, poivre blanc et de réglisse  

Bouche : souple et gourmande, tanins fi ns 
et soyeux, belle fraîcheur, fi nale tendue et 
persistante

Accord mets : fi let mignon de porc aux 
champignons, bœuf bourguignon

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)



Vins blancs et rosésVins rouges - 21 -

NUITS-SAINT-GEORGES

265 6 2022 Nuits-Saint-Georges 
Domaine Michèle et 
Patrice Rion

65.- 56.- 74,67/l

266 6 2022 Nuits-Saint-Georges ”Vieilles Vignes” Domaine Alain Michelot 56.- 49.- 65,33/l

267 6 2022
Nuits-Saint-Georges 
1er cru ”Les Cailles”

Domaine Alain Michelot 83.- 72.- 96.-/l

268 6 2022
Nuits-Saint-Georges 
1er cru ”Les Saint-Georges”

Domaine Alain Michelot 93.- 80.- 106,67/l

269 6 2022 Nuits-Saint-Georges Domaine François Feuillet 56.- 49.- 65,33/l

PERNAND-VERGELESSES

270 6 2023
Pernand-Vergelesses 1er cru
”Les Vergelesses” 

Domaine Rapet 57.- 49.- 65,33/l

271 6 2023
Pernand-Vergelesses 
1er cru ”Île des Vergelesses”

Domaine Rapet 71.- 60.- 80.-/l

272 6 2022
Pernand-Vergelesses 
1er cru ”Île des Vergelesses” 

Domaine Louis Latour 49.- 47.- 62,67/l

ALOXE-CORTON
273 6 2022 Aloxe-Corton Domaine Latour 46,95 45.- 60.-/l

274 6 2023 Aloxe-Corton Domaine Rapet 56.- 49.- 65,33/l

275 6 2023 Aloxe-Corton 1,5 l Domaine Rapet 119.- 101.- 134,67/l

CORTON
276 6 2023 Corton Grand cru Domaine Rapet 131.- 115.- 153,33/l

SAVIGNY-LÈS-BEAUNE
277 12 2022 Savigny-Lès-Beaune Maison Le Meurger 24,90 19,90 26,53/l

278 6 2022 Savigny-Lès-Beaune ”Aux Fournaux” Domaine Rapet 39,95 36.- 48.-/l

279 6 2022
Savigny-Lès-Beaune ”Aux Fournaux” 
1er cru

Domaine Rapet 52,95 48.- 64.-/l

CHOREY-LÈS-BEAUNE
280 6 2023 Chorey-Lès-Beaune ”Vieilles Vignes” Domaine Rapet 39.- 33.- 44.-/l

BEAUNE
281 6 2022 Beaune ”Les Chardonnereux” Domaine Rossignol-Février 32,95 31.- 41,33/l

282 6 2022 Beaune 1er cru ”Clos du Roi” Domaine Rapet 65,95 59.- 78,67/l

283 6 2023 Beaune 1er cru ”Clos des Mouches” Domaine Chanson 78.- 70.- 93,33/l

284 6 2023 Beaune 1er cru ”Clos des Fèves” Domaine Chanson 79.- 70.- 93,33/l

POMMARD
285 6 2023 Pommard ”Les Vigniots” Domaine Rossignol-Février 38,90 37.- 49,33/l

286 6 2022 Pommard ”Les Petits Noizons” Domaine Rossignol-Février 43,95 42.- 56.-/l

287 6 2020 Pommard Maison Louis Latour 53,94 50.- 66,67/l

266 6b 2022

Domaine Alain Michelot
Nuits-Saint-Georges 
“Vieilles Vignes” 

56.- 49.- 65,33/l

Nez : de cassis, sureau, d'épices douces 
et de poivre blanc

Bouche : ample et veloutée, avec des 
fragrances de fruits rouges à maturité et 
de réglisse, fi nale longue et voluptueuse 

Accord mets : fi let de marcassin aux 
morilles, cailles aux cerises 

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

254 6b 2023

Domaine Chanson
Gevrey-Chambertin

63.- 55.- 73,33/l

Nez : de fruits rouges mûrs, cassis, roses et de cèdre

Bouche : ample, velouté et bien équilibrée avec des fragrances 
d'épices douces, fi nale longue et raffi née 

Accord mets : magret de canard à l'orange, coq au vin rouge

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *
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VOLNAY
288 6 2023 Volnay ”Vieilles Vignes” Domaine Rossignol-Février 39,90 38.- 50,67/l

289 6 2023 Volnay ”Robardelle” 1er cru Domaine Rossignol-Février 56,95 54.- 72.-/l

290 6 2018 Volnay 1er cru ”Clos de la Barre” Maison Louis Jadot 84,90 75.- 100.-/l

SANTENAY
291 6 2023 Santenay 1er cru ”Clos de la Comme” Vignobles Ludovic Pierrot 28,90 27.- 36.-/l

292 6 2023 Santenay 1er cru ”Les Gravières” Vignobles Ludovic Pierrot 29,50 27,50 36,67/l

293 6 2023 Santenay 1er cru ”Clos de Tavanne” Vignobles Ludovic Pierrot 29,90 28.- 37,33/l

294 6 2023 Santenay 1er cru ”Beauregard” Domaine Chanson 34.- 29,90 39,87/l

RULLY
295 6 2022 Rully ”Brange” Domaine de l'Ecette 23,95 20,90 27,87/l

MERCUREY
296 6 2022 Mercurey Maison Louis Latour 26.- 23,90 31,87/l

Bordeaux
BORDEAUX

297 12 2018 Château Thieuley 9,38 7,50 10.-/l

298 12 2016
Château Thieuley 
”Réserve Francis Courselle”

11,94 9,95 13,27/l

299 6 2023 Mouton Cadet X Pierre NEW 11,90 9,90 13,20/l

BORDEAUX SUPÉRIEUR
300 6 2020 Château Le Grand Verdus 7,95 5,95 7,93/l

301 6 2023 Château de Seguin 6,59 5,60 7,47/l

302 6 2022 Château de Seguin Cuvée Prestige 9,94 8,50 11,33/l

303 6 2020 Château de Parenchère 7,90 6,50 8,67/l

304 6 2019 Château de Parenchère ”Cuvée Raphäel” 10,94 9,50 12,67/l

CÔTES DE BOURG
305 6 2019 Château Moulin Eyquem 6,94 5,95 7,93/l

306 6 2022 Château de Genibon 7,60 6,50 8,67/l

GRAVES
307 6 2022 Château De Monbazan Graves 12,50 9,95 13,27/l

MÉDOC
308 6 2020 Château Saint-Aubin Cru bourgeois -25% 9,95 7,45 9,93/l

309 6 2020 Château Saint-Aubin 1,5 l Cru bourgeois 18,69 15,90 10,60/l

310 6 2016 Château Castéra Cru bourgeois -25% 14,49 10,80 14,40/l

305 6b 2019

Château Moulin Eyquem
Côtes de Bourg

6,94 5,95 7,93/l

Nez : de myrtille, cassis, sureau et une pointe de réglisse  

Bouche : fraîche et agréable, d'une belle puissance, suivie 
d'une fi nale savoureuse

Accord mets : steak tartare, fi let mignon de veau

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

299 6b 2023 NEW

Mouton Cadet X Pierre
Bordeaux

11,90 9,90 13,20/l

Nez : agréable, de fraise et de cerise

Bouche : suave, croquante et fruitée 
avec une fi n de bouche gouleyante 

Accord mets : charcuteries fi nes, 
camembert Hervé Mons 

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 
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311 6 2021 Château les Grands Chênes 15,63 13,95 18,60/l

312 6 2022 Château les Grands Chênes 15,90 14,30 19,07/l

313 6 2023 Château les Grands Chênes 14,90 13,30 17,73/l

314 6 2022 Clos Manou 24,90 22,90 30,53/l

315 6 2023 Clos Manou 23,50 21,50 28,67/l

HAUT-MÉDOC
316 6 2021 Château Citran 17,95 15,95 21,27/l

317 6 2021 Château Citran 1,5 l 38,95 34,75 23,17/l

318 6 2022 Château Citran 18,90 17,50 23,33/l

319 6 2022 Château Citran 1,5 l 41.- 38.- 25,33/l

320 6 2021 Château Sociando-Mallet 33,95 30,50 40,67/l

321 6 2021 Château Sociando-Mallet 1,5 l 70,95 64.- 42,67/l

322 6 2022 Château Sociando-Mallet 1,5 l 85.- 77.- 51,33/l

323 6 2021 Château de Camensac 5e Grand cru classé 29,95 26,25 35.-/l

324 6 2022 Château de Camensac 5e Grand cru classé 31.- 28.- 37,33/l

325 6 2021 Château La Tour Carnet 4e Grand cru classé 32,50 29,50 39,33/l

326 6 2022 Château La Tour Carnet 4e Grand cru classé 33.- 30,50 40,67/l

327 6 2022 Château La Tour Carnet 1,5 l 4e Grand cru classé 69.- 66.- 44.-/l

328 6 2023 Château La Tour Carnet 4e Grand cru classé 30.- 27,50 36,67/l

MOULIS
329 6 2019 Château Anthonic  -25% 18,95 14,20 18,93/l

330 6 2019 Château Anthonic 1,5 l 35,94 31.- 20,67/l

331 6 2022
Château Lestage-Darquier 
Grand Poujeaux

45.- 39.- 52.-/l

332 12 2017 Château Dutruch-Grand Poujeaux 15,95 12,95 17,27/l

333 6 2019 Château Dutruch-Grand Poujeaux 1,5 l 36,95 29.- 19,33/l

334 6 2021 Château Chasse-Spleen 32,95 30,50 40,67/l

335 6 2021 Château Chasse-Spleen 1,5 l 68,95 64.- 42,67/l

336 6 2022 Château Chasse-Spleen 36.- 32,50 43,33/l

337 6 2022 Château Chasse-Spleen 1,5 l 75.- 68,50 45,67/l

338 6 2023 Château Chasse-Spleen 29.- 27,90 37,20/l

339 6 2021 Château Poujeaux 26,95 25,20 33,60/l

340 6 2021 Château Poujeaux 1,5 l 56,95 53,50 35,67/l

341 6 2022 Château Poujeaux 29.- 27,50 36,67/l

342 6 2022 Château Poujeaux 1,5 l 61.- 58.- 38,67/l

325 6b 2021

Château La Tour Carnet
Haut-Médoc 4ème Grand cru classé

32,50 29,50 39,33/l

Nez : de fruits rouges frais, de café et d'épices douces

Bouche : ronde et suave, avec des tanins serrés, fi nale longue et 
croquante

Accord mets : civet de gibier, rôti de bœuf aux cèpes

Cotation : 17/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

332 12b 2017

Château Dutruch Grand Poujeaux
Moulis-en-Médoc

15,95 12,95 17,27/l

Nez : de gelée de groseille, de poivre vert 
et de tabac blond

Bouche : fraîche, juteuse et à maturité, 
avec des tanins polis, du bois noble et 
une fi n de bouche gouleyante  

Accord mets : poulet basquaise, entrecôte 
bordelaise

Cotation : 17/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *



Vins blancs et rosésVins rouges- 24 -

MARGAUX
343 6 2021 Château La Gurgue 23,95 21,90 29,20/l

344 6 2022 Château La Gurgue 26.- 24.- 32.-/l

345 12 2018 Château Charmant -25% 27,18 19,90 26,53/l

346 6 2021 Château Labégorce 31,50 28,50 38.-/l

347 6 2022 Château Labégorce 36.- 34.- 45,33/l

348 6 2022 Château Labégorce 1,5 l 75.- 71,50 47,67/l

349 6 2022 Château La Tour de Mons 23,90 21.- 28.-/l

350 6 2021 Château Cantenac Brown 3e Grand cru classé 51,95 45,25 60,33/l

351 6 2022 Château Cantenac Brown 3e Grand cru classé 60.- 57.- 76.-/l

352 6 2021 La Sirène de Giscours
Second vin du Château 
Giscours

27,95 25,25 33,67/l

353 6 2021 Château Giscours 3e Grand cru classé 61,95 56,50 75,33/l

354 6 2021 Château Giscours 1,5 l 3e Grand cru classé 127.- 116.- 77,33/l

355 6 2022 Château Giscours 3e Grand cru classé 75.- 68,50 91,33/l

356 6 2023 Château Giscours 3e Grand cru classé 63.- 55.- 73,33/l

357 6 2021 Château Malescot Saint-Exupéry 3e Grand cru classé 57,95 50,50 67,33/l

358 6 2021 Château Malescot Saint-Exupéry 1,5 l 3e Grand cru classé 118,95 104.- 69,33/l

359 6 2022 Château Malescot Saint-Exupéry 3e Grand cru classé 67.- 62.- 82,67/l

360 6 2022 Château Malescot Saint-Exupéry 1,5 l 3e Grand cru classé 137.- 127.- 84,67/l

361 6 2023 Château Malescot Saint-Exupéry 3e Grand cru classé 48.- 43.- 57,33/l

362 6 2021 Château Brane-Cantenac 2e Grand cru classé 69,95 63.- 84.-/l

363 6 2022 Château Brane-Cantenac 2e Grand cru classé 89.- 84.- 112.-/l

364 6 2021 Château Lascombes 2e Grand cru classé 73,95 65.- 86,67/l

365 6 2022 Château Lascombes 2e Grand cru classé 93.- 88.- 117,33/l

366 6 2023 Château Lascombes 2e Grand cru classé 74.- 66.- 88.-/l

367 6 2021 Château Palmer 3e Grand cru classé 359.- 315.- 420.-/l

368 6 2022 Château Palmer 3e Grand cru classé 440.- 416.- 554,67/l

369 6 2021 Château Margaux 1er Grand cru classé 630.- 579.- 772.-/l

370 6 2022 Château Margaux 1er Grand cru classé 799.- 699.- 932.-/l

SAINT-JULIEN
371 6 2021 Les Fiefs de Lagrange Second vin du Château Lagrange 25,50 21.- 28.-/l

372 6 2022 Les Fiefs de Lagrange Second vin du Château Lagrange 25.- 22,90 30,53/l

373 6 2022 Les Fiefs de Lagrange 1,5 l Second vin du Château Lagrange 53.- 45.- 30.-/l

374 6 2023 Les Fiefs de Lagrange 23.- 21,90 29,20/l

375 6 2021 Sarget de Gruaud-Larose
Second vin du Château 
Gruaud-Larose

28,95 26,25 35.-/l

376 6 2022 Sarget de Gruaud-Larose
Second vin du Château 
Gruaud-Larose

29.- 27,50 36,67/l

377 6 2021 Château Gloria 38,95 36,75 49.-/l

378 6 2021 Château Gloria 1,5 l 80,95 76,50 51.-/l

379 6 2022 Château Gloria 46.- 44.- 58,67/l

380 6 2022 Château Gloria 1,5 l 95.- 91,50 61.-/l

381 6 2021 Château Branaire-Ducru 4e Grand cru classé 46,95 42.- 56.-/l

Second vin du Château Lagrange

346 6b 2021

Château Labégorce
Margaux

31,50 28,50 38.-/l

Nez : puissant de cassis, myrtille, cuir, cèdre 
et de graphite

Bouche : juteuse avec des tanins fi ns et une fi n 
de bouche agréable

Accord mets : rôti de veau aux champignons, 
caille aux raisins

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

339 6b 2021

Château Poujeaux
Moulis-en-Médoc

26,95 25,20 33,60/l

Nez : de groseille, cuir, graphite et 
de sous-bois

Bouche : ronde avec des notes de cassis, 
des tanins serrés et une fi nale d'une agréable 
fraîcheur

Accord mets : agneau de sept heures, 
marcassin grillé à la broche

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *
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382 6 2022 Château Branaire-Ducru 4e Grand cru classé 59.- 56.- 74,67/l

383 6 2021 Château Talbot 4e Grand cru classé 59,95 54,50 72,67/l

384 6 2022 Château Talbot 4e Grand cru classé 72.- 68,50 91,33/l

385 6 2023 Château Talbot 4e Grand cru classé 54.- 49.- 65,33/l

386 6 2021 Château Lagrange 3e Grand cru classé 51,95 45.- 60.-/l

387 6 2021 Château Lagrange 1,5 l 3e Grand cru classé 107.- 93,50 62,33/l

388 6 2022 Château Lagrange 3e Grand cru classé 59.- 52,50 70.-/l

389 6 2022 Château Lagrange 1,5 l 3e Grand cru classé 121.- 109.- 72,67/l

390 6 2023 Château Lagrange 3e Grand cru classé 47.- 42.- 56.-/l

391 6 2021 Château Léoville Barton 2e Grand cru classé 83,95 73,50 98.-/l

392 6 2021 Château Léoville Poyferré 2e Grand cru classé 107.- 100.- 133,33/l

393 6 2022 Château Léoville Poyferré 2e Grand cru classé 125.- 118.- 157,33/l

394 6 2021 Château Gruaud-Larose 2e Grand cru classé 94,95 84.- 112.-/l

395 6 2022 Château Gruaud-Larose 2e Grand cru classé 104.- 97.- 129,33/l

396 6 2021 Château Ducru-Beaucaillou 2e Grand cru classé 235.- 210.- 280.-/l

397 6 2022 Château Ducru-Beaucaillou 2e Grand cru classé 275.- 262.- 349,33/l

398 6 2021 Château Léoville Las Cases 2e Grand cru classé 249.- 231.- 308.-/l

399 6 2022 Château Léoville Las Cases 2e Grand cru classé 385.- 347.- 462,67/l

PAUILLAC
400 6 2022 Château Bellegrave 27.- 26.- 34,67/l

401 6 2022 Château Bellegrave 1,5 l 57.- 56.- 37,33/l

402 6 2021 Château Lynch-Moussas 5e Grand cru classé 34,95 31,50 42.-/l

403 6 2022 Château Lynch-Moussas 5e Grand cru classé 40.- 38.- 50,67/l

404 6 2021 Château Pontet-Canet 5e Grand cru classé 109,95 99.- 132.-/l

405 6 2021 Château Pontet-Canet 1,5 l 5e Grand cru classé 223.- 201.- 134.-/l

406 6 2022 Château Pontet-Canet 5e Grand cru classé 134.- 125.- 166,67/l

407 6 2022 Château Pontet-Canet 1,5 l 5e Grand cru classé 271.- 253.- 168,67/l

408 6 2023 Château Pontet-Canet 5e Grand cru classé 97.- 89.- 118,67/l

409 6 2021 Château Lynch Bages 5e Grand cru classé 135.- 121.- 161,33/l

410 6 2022 Château Lynch Bages 5e Grand cru classé 158.- 146.- 194,67/l

411 6 2021 Château Pichon Longueville Baron 2e Grand cru classé 165.- 146.- 194,67/l

412 6 2022 Château Pichon Longueville Baron 2e Grand cru classé 199.- 188.- 250,67/l

413 6 2021 Château Pichon-Comtesse de Lalande 2e Grand cru classé 189.- 176.- 234,67/l

414 6 2022 Château Pichon-Comtesse de Lalande 2e Grand cru classé 249.- 241.- 321,33/l

415 6 2021 Château Mouton-Rothschild 1er Grand cru classé 630.- 579.- 772.-/l

416 6 2022 Château Mouton-Rothschild 1er Grand cru classé 770.- 732.- 976.-/l

417 6 2021 Carruades de Lafi te
Second vin du Château 
Lafi te-Rothschild

249.- 247.- 329,33/l

418 6 2022 Carruades de Lafi te
Second vin du Château
Lafi te-Rothschild

269.- 258.- 344.-/l

419 6 2021 Château Lafi te-Rothschild 1er Grand cru classé 699.- 653.- 870,67/l

420 6 2022 Château Lafi te-Rothschild 1er Grand cru classé 850.- 832.- 1109,33/l

357 6b 2021

Château Malescot Saint-Exupéry
Margaux 3ème Grand cru classé

57,95 50,50 67,33/l

Nez : de fruits rouge, d'épices douces, 
bois noble et de vanille

Bouche : riche et concentrée avec des 
tanins fi ns et élégants, suivie d'une fi nale 
longue et savoureuse 

Accord mets : châteaubriand, 
lièvre à la royale

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

350 6b 2021

Château Cantenac Brown
Margaux 3ème Grand cru classé

51,95 45,25 60,33/l

Nez : de sureau, cassis, cèdre et de fond de plumier

Bouche : ronde et suave, avec des tanins serrés 
et une fi n de bouche longue et tendue 

Accord mets : gigot d'agneau rôti, 
gigue de chevreuil aux airelles

Cotation : 18/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *
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SAINT-ESTÈPHE
421 6 2021 Château Andron-Blanquet 16,90 12,90 17,20/l

422 12 2021 Château Clauzet Cru bourgeois -25% 19,94 14,95 19,93/l

423 6 2021 Château Clauzet 1,5 l Cru bourgeois 41.- 35.- 23,33/l

424 12 2022 Château Clauzet Cru bourgeois 21,69 16,90 22,53/l

425 6 2022 Château Clauzet 1,5 l Cru bourgeois 44,33 37.- 24,67/l

426 6 2021 Château Petit Bocq Cru bourgeois 21,90 18,50 24,67/l

427 6 2022 Château Petit Bocq Cru bourgeois 22,90 18,90 25,20/l

428 6 2022 Château Petit Bocq 1,5 l Cru bourgeois 49.- 43.- 28,67/l

429 6 2021 Château Cos Labory 5e Grand cru classé 31,95 28.- 37,33/l

430 6 2022 Château Cos Labory 5e Grand cru classé 40.- 37.- 49,33/l

431 6 2023 Château Cos Labory 5e Grand cru classé 41.- 37.- 49,33/l

432 6 2021 Château Haut-Marbuzet  42,95 38.- 50,67/l

433 6 2021 Château Haut-Marbuzet 1,5 l 88,95 79.- 52,67/l

434 6 2022 Château Haut-Marbuzet  47.- 44.- 58,67/l

435 6 2022 Château Haut-Marbuzet 1,5 l 97.- 91.- 60,67/l

436 6 2023 Château Haut-Marbuzet  41.- 37.- 49,33/l

437 6 2021 Château Phélan Ségur 46,95 41.- 54,67/l

438 6 2021 Château Phélan Ségur 1,5 l 96,95 85.- 56,67/l

439 6 2022 Château Phélan Ségur 56.- 51.- 68.-/l

440 6 2022 Château Phélan Ségur 1,5 l 115.- 108.- 72.-/l

441 6 2023 Château Phélan Ségur 47.- 42.- 56.-/l

442 6 2021 Château Lafon-Rochet 4e Grand cru classé 37,95 32,90 43,87/l

443 6 2022 Château Lafon-Rochet 4e Grand cru classé 51,50 46.- 61,33/l

444 6 2023 Château Lafon-Rochet 4e Grand cru classé 41.- 37.- 49,33/l

445 6 2021 Château Calon-Ségur 3e Grand cru classé 122.- 115.- 153,33/l

446 6 2022 Château Calon-Ségur 3e Grand cru classé 149.- 142.- 189,33/l

447 6 2021 La Dame de Montrose
Second vin du Château 
Montrose

39,95 36,75 49.-/l

448 6 2022 La Dame de Montrose
Second vin du Château 
Montrose

45.- 42.- 56.-/l

449 6 2021 Château Montrose 2e Grand cru classé 170.- 157.- 209,33/l

450 6 2021 Château Cos D'Estournel  2e Grand cru classé 215.- 195.- 260.-/l

451 6 2022 Château Cos D'Estournel  2e Grand cru classé 275.- 262.- 349,33/l

PESSAC-LÉOGNAN
452 6 2022 Château Lafont-Menaut 14,90 11,50 15,33/l

453 12 2016 Château Gazin-Rocquencourt 25,90 22,90 30,53/l

454 6 2021 L'Esprit de Chevalier
Second vin du Domaine 
de Chevalier

22,95 20,90 27,87/l

455 6 2022 L'Esprit de Chevalier
Second vin du Domaine 
de Chevalier

26.- 24,90 33,20/l

432 6b 2021

Château Haut-Marbuzet
Saint-Estèphe

42,95 38.- 50,67/l

Nez : de fruits noirs et de prunelle

Bouche : suave et veloutée, avec des tanins 
polis et une agréable fraîcheur en fi n 
de bouche

Accord mets : joue de bœuf confi te au vin 
rouge, fi let Wellington

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 

456 6b 2021

Château Latour-Martillac
Pessac-Léognan Grand cru classé

30,95 27,90 37,20/l

Nez : plaisant et complexe de cassis, mûres, myrtilles, cerise et 
de fraise écrasée

Bouche : équilibrée, ample et ronde, avec des tanins fi ns et 
une fi nale suave et savoureuse

Accord mets : jarret de veau, Brillat-savarin affi né Hervé Mons

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)



Vins blancs et rosésVins rouges - 27 -

456 6 2021 Château Latour-Martillac Grand cru classé 30,95 27,90 37,20/l

457 6 2022 Château Latour-Martillac Grand cru classé 37,50 36,50 48,67/l

458 6 2023 Château Latour-Martillac Grand cru classé 30.- 28,90 38,53/l

459 6 2021 Château de Fieuzal Grand cru classé 39,95 34,75 46,33/l

460 6 2022 Château de Fieuzal Grand cru classé 41.- 36.- 48.-/l

461 6 2021 Château Malartic-Lagravière Grand cru classé 42,95 38.- 50,67/l

462 6 2022 Château Malartic-Lagravière 1,5 l Grand cru classé 101.- 98.- 65,33/l

463 6 2023 Château Malartic-Lagravière Grand cru classé 39.- 35.- 46,67/l

464 6 2021 Domaine de Chevalier Grand cru classé 69,95 63.- 84.-/l

465 6 2021 Domaine de Chevalier 1,5 l Grand cru classé 143.- 130.- 86,67/l

466 6 2022
Domaine de Chevalier 
Habillage spécial 40e vendange

Grand cru classé 82.- 79.- 105,33/l

467 6 2022
Domaine de Chevalier 1,5 l 
Habillage spécial 40e vendange

Grand cru classé 167.- 161.- 107,33/l

468 6 2021 Château Carbonnieux Grand cru classé 31,95 29,50 39,33/l

469 6 2022 Château Carbonnieux Grand cru classé 38.- 35.- 46,67/l

470 6 2022 Château Carbonnieux 1,5 l Grand cru classé 79.- 74.- 49,33/l

471 6 2023 Château Carbonnieux Grand cru classé 32,50 29,50 39,33/l

472 6 2021 Château Pape-Clément Grand cru classé 89,95 80.- 106,67/l

473 6 2021 Château Pape-Clément 1,5 l Grand cru classé 183.- 163.- 108,67/l

474 6 2022 Château Pape-Clément Grand cru classé 93.- 87.- 116.-/l

475 6 2022 Château Pape-Clément 1,5 l Grand cru classé 189.- 180.- 120.-/l

476 6 2023 Château Pape-Clément Grand cru classé 85.- 79.- 105,33/l

477 6 2021 Château Smith Haut-Lafi tte Grand cru classé 136.- 119.- 158,67/l

478 6 2022 Château Smith Haut-Lafi tte Grand cru classé 170.- 160.- 213,33/l

479 6 2022 Château Les Carmes Haut-Brion Grand cru classé 159.- 153.- 204.-/l

480 6 2021 Château Haut-Bailly Grand cru classé 143,95 132.- 176.-/l

481 6 2022 Château Haut-Bailly Grand cru classé 179.- 167.- 222,67/l

482 6 2023 Château Haut-Bailly Grand cru classé 134.- 122.- 162,67/l

483 6 2021 Château Haut-Brion 1er Grand cru classé 630.- 569.- 758,67/l

484 6 2022 Château Haut-Brion 1er Grand cru classé 770.- 726.- 968.-/l

FRONSAC
485 6 2019 Château Tessendey 

93/100 points Wine 
Enthusiast

12,94 10,90 14,53/l

486 6 2021 Château de la Dauphine 19,11 15,90 21,20/l

487 6 2022 Château de la Dauphine 20,90 18,90 25,20/l

488 6 2022 Château de la Dauphine 1,5 l 45.- 41.- 27,33/l

489 6 2023 Château de la Dauphine 20,90 18,90 25,20/l

472 6b 2021

Château Pape-Clément
Pessac-Léognan Grand cru classé 
de graves

89,95 80.- 106,67/l

Nez : de fumé, cuir, cassis, sureau et de bois 
noble

Bouche : ample, riche et puissante, avec 
des tanins serrés et une fi nale d'une grande 
longueur

Accord mets : magret de canard fumé, fi let 
de bœuf au foie gras de canard

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

464 6b 2021

Domaine de Chevalier
Pessac-Léognan Grand cru classé

69,95 63.- 84.-/l

Nez : complexe de sureau, cassis, bois noble et de graphite

Bouche : puissante, ronde et équilibrée, avec des tanins fi ns 
et une fi nale longue et très plaisante

Accord mets : tajine d'agneau, canard aux fi gues

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * 



Vins blancs et rosésVins rouges- 28 -

POMEROL
490 6 2020 By Clinet NEW  29,90 26,90 35,87/l

491 6 2021 Château Chantalouette
Second vin du Château 
de Sales

-25% 20.- 15.- 20.-/l

492 6 2021 Château Chantalouette 1,5 l
Second vin du Château 
de Sales

44.- 37.- 24,67/l

493 6 2021 Château de Sales 27,95 25,25 33,67/l

494 6 2022 Château de Sales 30.- 28,50 38.-/l

495 6 2021 Le Seuil de Mazeyres 
Second vin du Château 
Mazeyres

21,90 19,90 26,53/l

496 6 2021 Château Mazeyres 32,95 30,50 40,67/l

497 6 2021 Château Mazeyres 1,5 l 68,95 64.- 42,67/l

498 6 2022 Château Mazeyres 42,50 38.- 50,67/l

499 6 2022 Château Mazeyres 1,5 l 88.- 81.- 54.-/l

500 6 2023 Château Mazeyres 35.- 32.- 42,67/l

501 6 2023 Château Le Chemin 47.- 44.- 58,67/l

502 6 2021 Château Bourgneuf 48,95 44.- 58,67/l

503 6 2022 Château Bourgneuf 60.- 58.- 77,33/l

504 6 2021 Château Lagrange à Pomerol 28,95 26,50 35,33/l

505 6 2022 Château Lagrange à Pomerol 35.- 32,50 43,33/l

506 6 2021 Château Lafl eur-Gazin 32,95 29,50 39,33/l

507 6 2022 Château Lafl eur-Gazin 39.- 37.- 49,33/l

508 6 2021 Château La Grave Trigant de Boisset 34,95 31,50 42.-/l

509 6 2022 Château La Grave Trigant de Boisset 44.- 41.- 54,67/l

510 6 2021 Château Plince 31,95 28,50 38.-/l

511 6 2022 Château Plince 34.- 32,50 43,33/l

512 6 2021 Croix de Certan 
Second vin du Château 
Certan de May

48.- 43.- 57,33/l

513 6 2022 Croix de Certan 
Second vin du Château 
Certan de May

32.- 31,50 42.-/l

514 6 2022 Espérance de Trotanoy 75.- 72,50 96,67/l

515 6 2022 Château Latour à Pomerol 80.- 76.- 101,33/l

516 6 2021 Château Gazin 93,95 82.- 109,33/l

517 6 2022 Château Gazin 96.- 94.- 125,33/l

518 6 2021 Château Clinet 99,95 91,50 122.-/l

519 6 2022 Château Clinet 122.- 110.- 146,67/l

520 6 2023 Château Clinet 86.- 78.- 104.-/l

521 6 2021 Château La Fleur-Petrus 205.- 199.- 265,33/l

522 6 2022 Château La Fleur-Petrus 249.- 237.- 316.-/l

523 6 2021 Château La Conseillante 235.- 210.- 280.-/l

524 6 2022 Château La Conseillante 325.- 311.- 414,67/l

525 6 2021 Vieux Château Certan 335.- 294.- 392.-/l

526 6 2022 Vieux Château Certan 400.- 390.- 520.-/l

527 6 2021 Château Hosanna 119.- 116.- 154,67/l

486 6b 2021

Château de la Dauphine
Fronsac

19,11 15,90 21,20/l

Nez : de cassis, gelée de mûres, café et 
de boîte à cigares

Bouche : ronde et juteuse, avec des tanins 
serrés et des notes de bois noble, fi nale 
longue et puissante

Accord mets : fi let de bœuf aux morilles, 
magret de canard aux pruneaux

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * (*)

490 6b 2020 NEW

By Clinet
Pomerol

29,90 26,90 35,87/l

Nez : de griottes, myrtilles et de poivre doux

Bouche : intense avec des arômes de fruits des bois, prune et 
de havane

Accord mets : fi let de bœuf, civet de lièvre, risotto aux cèpes

Cotation : 18,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *
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528 6 2022 Château Hosanna 160.- 158.- 210,67/l

529 6 2021 Château Trotanoy 235.- 231.- 308.-/l

530 6 2022 Château Trotanoy 350.- 305.- 406,67/l

LALANDE DE POMEROL
531 6 2021 Château Samion Famille Berrouet 21,90 18,90 25,2/l

532 6 2022 Château Samion  Famille Berrouet 22,50 21.- 28.-/l

533 6 2020 Château Yveline 13,10 9,95 13,27/l

534 6 2021 Château Siaurac 16,90 13,90 18,53/l

535 6 2021 Château Siaurac 1,5 l 37.- 31.- 20,67/l

536 6 2022 Château Siaurac 18,90 15,50 20,67/l

537 6 2022 Château Siaurac 1,5 l 41.- 35.- 23,33/l

MONTAGNE SAINT-EMILION
538 12 2020 Château Roudier 13,95 10,50 14.-/l

539 12 2020
Vieux Château Saint-André 
(Famille Berrouet)

16,90 13,90 18,53/l

540 6 2019 Château Faizeau 16,95 12,90 17,20/l

SAINT-EMILION
541 6 2018 Château La Péyère 14,94 12,90 17,20/l

542 6 2021 Château Moulin de Lagnet 15,90 13,90 18,53/l

543 12 2020 Sélection Alain Bonneau -25% 15,94 11,90 15,87/l

544 12 2018 Château Puy-Blanquet Grand cru -25% 20,12 15.- 20.-/l

545 6 2018 Château Puy-Blanquet 1,5 l Grand cru 42,32 33.- 22.-/l

546 6 2021

Château Puy-Blanquet (Nouveau 
propriétaire Famille Comte de Malet 
Roquefort)

Grand cru 29.- 22,90 30,53/l

547 6 2019 Petit Corbin Despagne Grand cru
Second vin du Château 
Grand Corbin Despagne

18,49 16,50 22.-/l

548 6 2020 Dame de Gaffelière Grand cru
Second vin du Château 
La Gaffelière

-25% 27,95 19,90 26,53/l

549 6 2021 Château Cartier Grand cru
Second vin du Château 
Fonroque

17,90 14,90 19,87/l

550 6 2021 La Closerie de Fourtet Second vin de Clos Fourtet 27,95 25,25 33,67/l

551 6 2022 La Closerie de Fourtet
Second vin de Clos 
Fourtet

33.- 31,50 42.-/l

552 6 2021 Annonce De Bélair-Monange
Second vin du Château 
Bélair-Monange

46.- 41.- 54,67/l

553 6 2022 Annonce De Bélair-Monange
Second vin du Château 
Bélair-Monange

50.- 45.- 60.-/l

554 6 2022 Château Côte de Baleau Grand cru classé 23,90 21,90 29,20/l

555 6 2022 Château Côte de Baleau 1,5 l Grand cru classé 51.- 47.- 31,33/l

556 6 2021 Château Fombrauge Grand cru classé 29,95 25,90 34,53/l

557 6 2021 Château Fombrauge 1,5 l Grand cru classé 62,95 55.- 36,67/l

558 6 2022 Château Fombrauge Grand cru classé 32.- 29.- 38,67/l

493 6b 2021

Château de Sales
Pomerol

27,95 25,25 33,67/l

Nez : de sureau, cuir et de fond de plumier

Bouche : ronde et élégante avec des tanins serrés et une fi nale 
riche et d'une agréable fraîcheur

Accord mets : caille farcie aux champignons, 
poulet fermier aux girolles

Cotation : 17/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *

534 6b 2021

Château Siaurac
Lalande de Pomerol

16,90 13,90 18,53/l

Nez : de cassis et de gelée de myrtille

Bouche : ronde fruitée et élégante, fi nale 
longue et suave

Accord mets : couronne d'agneau au 
thym, cœur de rumsteack

Cotation : 17/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *



148 6b 2020

Gérard Bertrand
Cote des Roses Chardonnay 

8,10 6,50 8,67/l

Nez:

Bouche:

Accord mets:

Cotation: xx/20

Rapport
Qualité/prix:

* * * * *

Vins blancs et rosésVins rouges- 30 -

559 6 2022 Château Fombrauge 1,5 l 67.- 61.- 40,67/l

560 6 2023 Château Fombrauge Grand cru classé 29.- 26.- 34,67/l

561 6 2021 Château Fonroque  Grand cru classé 36,95 33,90 45,20/l

562 6 2021 Château Fonroque 1,5 l Grand cru classé 76,95 71.- 47,33/l

563 6 2022 Château Fonroque  Grand cru classé 46,50 44.- 58,67/l

564 6 2022 Château Fonroque 1,5 l Grand cru classé 96.- 91.- 60,67/l

565 6 2023 Château Fonroque  Grand cru classé 39.- 36.- 48.-/l

566 6 2021 Château Grand Corbin Despagne Grand cru classé 30,95 28.- 37,33/l

567 6 2021 Château Grand Corbin Despagne 1,5 l Grand cru classé 64,95 59.- 39,33/l

568 6 2022 Château Grand Corbin Despagne Grand cru classé 37,50 34.- 45,33/l

569 6 2022 Château Grand Corbin Despagne 1,5 l Grand cru classé 78.- 71.- 47,33/l

570 6 2023 Château Grand Corbin Despagne Grand cru classé 32.- 28,50 38.-/l

571 6 2021 Château La Dominique Grand cru classé 54,95 48,50 64,67/l

572 6 2022 Château La Dominique Grand cru classé 54.- 47,50 63,33/l

573 6 2023 Château La Dominique Grand cru classé 52.- 47.- 62,67/l

574 6 2021 Château Beau-Séjour Bécot 1er Grand cru classé 64,95 58.- 77,33/l

575 6 2021 Château Beau-Séjour Bécot 1,5 l 1er Grand cru classé 133.- 119.- 79,33/l

576 6 2022 Château Beau-Séjour Bécot 1er Grand cru classé 85.- 81.- 108.-/l

577 6 2023 Château Beau-Séjour Bécot 1er Grand cru classé 65.- 58.- 77,33/l

578 6 2021 Château La Gaffelière 1er Grand cru classé 71,95 63.- 84.-/l

579 6 2021 Château La Gaffelière 1,5 l 1er Grand cru classé 147.- 130.- 86,67/l

580 6 2022 Château La Gaffelière 1er Grand cru classé 84.- 77.- 102,67/l

581 6 2023 Château La Gaffelière Grand cru 65.- 63.- 84.-/l

582 6 2021 Château Pavie Macquin 1er Grand cru classé 86,95 84.- 112.-/l

583 6 2022 Château Pavie Macquin 1er Grand cru classé 100.- 95.- 126,67/l

584 6 2021 Château Troplong Mondot 1er Grand cru classé 108.- 95.- 126,67/l

585 6 2022 Château Troplong Mondot 1er Grand cru classé 152.- 146.- 194,67/l

586 6 2021 Clos Fourtet 1er Grand cru classé 116.- 105.- 140.-/l

587 6 2022 Clos Fourtet 1er Grand cru classé 140.- 132.- 176.-/l

588 6 2021 Château Bélair-Monange 1er Grand cru classé 154.- 136.- 181,33/l

589 6 2022 Château Bélair-Monange 1er Grand cru classé 189.- 179.- 238,67/l

590 6 2021 Château Angélus 1er Grand cru classé 395.- 357.- 476.-/l

591 6 2022

Château Angélus (Habillage spécial 
inspiré de l'astronomie et de l'univers 
céleste)

1er Grand cru classé 520.- 484.- 645,33/l

Sud-Ouest
CAHORS
592 6 2020 Chevalier du Château Lagrézette 16,95 14,90 19,87/l

MADIRAN
593 6 2018 Château Laffi tte - Teston ”Refl ets du Terroir” 8,25 6,50 8,67/l

594 6 2020 Château Laffi tte - Teston ”Vieilles Vignes” 12,25 9,95 13,27/l

549 6b 2021

Château Cartier
Saint-Emilion Grand cru
Second vin du Château Fonroque

17,90 14,90 19,87/l

Nez : puissant, de myrtille, bois noble et 
de fond de plumier

Bouche : riche et compacte avec des 
tanins soyeux suivis d'une fi nale ronde et 
croquante

Accord mets : fi let de marcassin aux fruits 
des bois, cuissot de chevreuil

Cotation : 17/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * * *

561 6b 2021

Château Fonroque
Saint-Emilion Grand cru classé

36,95 33,90 45,20/l

Nez : de mûres, myrtilles, chocolat noir, café et de boîte à cigares

Bouche : suave et croquante avec beaucoup de matière et 
une fi nale longue et savoureuse

Accord mets : pintade aux cerises, côte de bœuf à la moelle

Cotation : 17,5/20

Rapport
Qualité/prix :

* * * *



35 ans D’AMITIÉ, DE DÉCOUVERTES ET DE CONVIVIALITÉ!
ET L’HISTOIRE CONTINUE...

Rejoignez-nous et écrivons ensemble les prochains chapitres de cette belle aventure.

LE CLUB 
VIN SUR VIN
35 ans DE PASSION, 
DE PARTAGE ET DE 
DÉCOUVERTES!

Depuis 35 ans, le Club Vin sur Vin 
fait voyager ses membres à travers les vignobles, 
les arômes et les émotions.

Né de la passion du vin, le club est 
devenu au fil des décennies un lieu d’échanges, 
de découvertes et de convivialité.

Un aperçu de nos prochains 
rendez-vous :

 Voyage en Bourgogne
 Whisky Dinner
 Soirée spéciale USA
 Journée en Champagne
 Dîner au Champagne
 Dégustation-vente de Champagne
En 2026 : un voyage œnologique en Toscane

Cette année, nous avons célébré notre 
amour du vin et des belles tables à travers des soirées 
de dégustation, des dîners accords mets & vins 
raffinés et un voyage inoubliable en Écosse.

Aujourd’hui, notre histoire continue de s’écrire. 
Chaque rencontre est une nouvelle aventure, 
chaque bouteille une promesse de partage.



Suivant assortiment habituel et dans la limite des stocks disponibles. 
Le prix barré correspond au prix de référence le moins cher des 30 derniers jours.
NEW = article récent dans l’assortiment Cactus.
Notre entreprise est certifi ée par LU-BIO-04. L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé. Sachez l’apprécier et le consommer avec modération.

Nous sommes à votre écoute : service.clients@cactus.lu ou +352 2828 - 3461

Éditeur responsable : Createam S.A.

DEVENEZ MEMBRE DU CLUB VIN SUR VIN ET 
PARTICIPEZ À TOUS NOS ÉVÉNEMENTS EN VOUS INSCRIVANT:

> via notre site Internet : www.be.lu/club-vin-vin/
> à l’information principale de la Belle Etoile
> au stand Vin sur Vin durant le festival des Grands Vins de France à la Belle Etoile 

au mois d’octobre où une coupe de Champagne vous sera servie
Une bouteille de Bordeaux spécialement sélectionnée est offerte 
à tout membre payant la cotisation annuelle de 25€

ENVIE DE PLUS DE RENSEIGNEMENTS OU UNE QUESTION?
CONTACTEZ-NOUS!

Téléphone: +352 2828 5200 (heures de bureau)  |  Email : clubvin@belle-etoile.lu

35 ans DE PASSION, 
DE PARTAGE ET DE DÉCOUVERTES!

Retrouvez toutes nos
offres et nos horaires
sur www.cactus.lu

Ainsi que sur
les applications
partenaires :


