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Te invitamos a conocer nuestra linea de
productos destacados para estas Fiestas de
Navidad

La mejor seleccion de todo tipo de pescados,
carnes, refrigerados, y mucho mas.

Aqui encontraras multiples soluciones que se
adaptan a tus necesidades.

Novedades, tendencias de mercado y todas

las actualidades de la mejor calidad, para
poder ser tu proveedor de confianza.

GRUP@BORRAS




Crujiente de Patata con
Langostino
6524 - 20 Bandejas de 250gr

Bocas de Mar
6904 - 5 Bolsas de 1kg

Gyozas

850 - Verduras - 8 uds de 600gr
851 - Pollo y Verduras - 8 uds de 600gr
852 - Gambas - 8 uds de 600gr

853 - Salsa Hosin - 8 uds de 600gr
854 - Cerdo Kimchi - 10 uds de 300gr

Gratin de Patata
7065 - 10 Bolsas 1kg .

Gratin de Patata

y Setas

16010 - 6 Bolsas 1,5kg
Gratin de Patata

y Queso
16006 - 6 Bolsas 1,5kg

Pinzas de Mar
6906 - 40 Uds. de 250gr

Muslitos de Mar
6914 - 12 Cajas de 1kg

Croqueta Gamba

Roja XXL
6612 - Caja de 60 Uds.

Croqueta Rape con

Gambas
6587 - Caja de 126 Uds.




Langostino Torpedo
6521 - 20 Bandejas de 250gr

Gula Hostelerla

Saquito de Qu
Cabra con Verduras ,

Saquito de Brandada de

Bacalao
4693 - Caja 1,5kg - 100 Uds. Aprox

Brocheta de Tomate

con Mozzarela
16001 - 60 Uds.

Piruleta
Langostino
4694 - 95 Uds. - Caja 2kg

Gamba Rebozada

Premium
6611 - 2 Bolsas de 1kg

p Bomba de Pulpo
6610 - Caja de 40 Bombas de 60gr

Coca Escalivada

30x40
10879 - 6 Uds. de 650gr.




Langostino Salvaje
4113 -10/15 -
4114 -15/17 -
4115 -18/25 -
26/35 -

4116 -

7681 -
7682 -
7683 -
7684 -
7685 -
7686 -

Gamba Argentina a bordo
7501 - n°1 - Caja 2kg
7502 - n° 2 - Caja 2kg

Cigala Escocia

Caja 3kg
Caja 3kg
Caja 3kg
Caja 3kg

n°00 - 6/8 - Caja 1.5kg

n°0- 8/10 - Caja 1.5kg
n°1-11/15- Caja 1.5kg
n°2-16/20 - Caja 1.5kg
n°3-21/25 - Caja 1.5kg
n°4-26/35 - Caja 1.5kg

Gamba Alistada

7500 - 48/52 - Caja 1kg Aprox.
7515 - 36/38 - Caja 1kg Aprox.
7517 - 50/56 - Caja 1kg Aprox.

Cola de Gambdn
Argentino

= _'..

7562 - Caja 6 Uds. de 2kg

Cola de Langostino 16/20
7570 - Caja 1kg
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7648 - Caja 4kg Aprox. .

Bocas Gran Sol 11/14
Cuerpos Namibia XL
7647 - Caja 3kg Aprox.

Bogavante
7604 - 400/450 gr -

Caja 5kg
Cangrejo Azul
7658 - 16/20 10 Uds. de 1kg

Cangrejo derio
5074 - Caja de 10 Uds. de 500gr

Sopa de Pescado
425270 - Caja de 6 Uds. de 500gr

Fumet de Pescado de Roca
7262 - Caja de 12 uds. de 250gr

la Cocinera’

7777,

Lo it S
y
b
e %
U
™,



Gamba Cristal
7535 - Caja de 2kg

amba Blanca n°5 e }'&
7531 -135/155 - Peso Variable < g~ \M\..;-,._
’*'; w_lg “‘:ﬂ ;
Gamba salada
Cocida P
7615 - 6 Cajas de 1kg Langostino Vanamei
Langostino Cocido 7575 - 30/40 - Caja 2kg

7617 - 60/80 - Caja de 2kg 7580 - 40/50 - Caja 2kg
7613 - 40/60 - Caja de 2kg

7610 - 30/40 - Caja de 2kg

"! -
Gambdn Pelado
) g Basilio B
Gamboén Pelado KRUSTAGROUP = 7553 - 15 Bolsas de 400gr
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Argentino Devenado
7544 - 20/40 - 10 Bolsas. de 1kg

Gamba Pelada

7549 - 10/30 - 6 Bolsas de 1kg
2404 - 50/70 - 6 Bolsas de1kg

Gamba Pelada
Cocida 80/120

o 7542 - 10 Bolsas de kg -
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CanaillaM Zamburina Vieira Navajas 10/13Cm
7609 - 90/100 - Cajadedkg 7622 -20/30-11 Uds. de 900gr 7653 - 8 Uds. de 400gr

Almeja Marrén Almeja Blanca Almeja Japonesa
6952 - 60/80 - 6 Uds. de 1kg 6950 - 60/80 - 6 Uds. de 1kg 6939 - 60/80 - 6 Uds. de 1kg

Mejillon Media Concha Mejillén Cocido Jugosén
6316 - Super - Caja de 2,5kg 6320 - Caja de 6 Uds. de 1kg
6317 - Caja de 8kg 6324 - Caja de 10 Uds de 500gr

6314 - Caja de 2,5kg

ja de 8 Uds. de 5

T



Pulpo Entero
7361 - 000 Especial - +6.5kg

e Peso Variable

7362 - 00 - 4/5kg
e Peso Variable
7379 -n°2-1,5/2kg
e Peso Variable
7365 - Bandeja de +5kg

Patas Pulpo Cocido

7376
7368
7367 -
7369 -
7375

.

Calamar Nacional

7250-G-31/35cm
e Peso Variable
7251 -P-21/25cm
e Peso Variable
7252 -26/30 cm
e Peso Variable

70/12gr - Bandeja 1,5kg - 18 Patas

100/150gr - Bandeja 1,5kg - 12 Patas
150/200gr - Bandeja 1,5kg - 8 Pa
200/300gr - Bandeja 1,5kg - 6 Pata

300% Bandeja 1,5kg - 6 Patas



Lenguado Gran Sol
7220 - 350/400 - Caja 10kg

Lomo selecto Bacalao +300
£190 - 6 Uds. de 2kg

o-o—0-o0-—o—

Rodaballo 600/800
7228 - Caja de 10kg

Rodaballo Salvaje 400/500
7227 - Caja de 5kg

Cola de Rape Gran Sol SP
7203 -1,5/1,8 kg pieza
e Peso Variable Cola Rape Senegal 200/350
\ s N 7216 - Caja de 5kg
o Aﬁ’ Dosbe

— High quality - Low temperature

Cola Rape Senegal 100/150
4040 - Caja de 5kg

Cola Rape China 150/200
& 7212 - Caja de 5kg

Rodaja de Rape Extra
4065 - Caja 5kg

11 1%
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7246 - 100/180gr Pieza - Caja 4kg Aprox

Rédaja de Atun Lomitos de Atun

. 1510 - 12 Uds. (2 X 160 gr)
*

¢
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Merluza Bordo

Rodaja de pez Espada
7116 - Piezas de 1,2/ 1,8 kg 7239 - 100/200gr Pieza - Caja 7kg.
e Peso Variable
e Sud Africa

Salmén Salar 2/3 L
7202 - 1,4/1,8 kg Pieza - Caja
15kg Aprox.

Salmén Noruego
7114 - Caja de 12 blister de
2 Uds. de 125gr.

Salmén Ahumado
4496 - 10 Uds. de 100gr

Plancha Salmén Ahumado Filete de Solla Rellena de
Precortado

Mousse de Gamba
4495 - Unidad 7218 - Caja de3kg " 18 Uds.




Paletilla Nacional Paletilla Porcionada Jarrete Recortado

Cordero Cordero 7751 - Peso Variable
7750 - Peso Variable 7754 - Peso Variable

Entrecot Blue Smoke Entrecot Bajo 220/250 Entrecot Bajo 250/300
500gr 7901 : Caja de 6kg Aprox. 6700 - Caja de 4,5kg Aprox
7748 - Caja de 5kg Aprox
e Peso Variable
e Con hueso

Chuletén de Vaca

1kg
1101 - Caja de 4 Uds.

Carrillera de Ternera Sin Hueso Carpaccio de Black Angus
7764 - Peso Variable 7818 - 5 Uds. de 10 blister de 80gr
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Tomahawk 800gr/1,2kg Abanico Ibérico
1113 - Caja de 5 Uds. 1011 - Caja de 15X 125gr

Costilla Ternera Solomillode Ternera gteak Tartar de Ternera
Simental Anojo | ¢ 6352 Caja de 2,8kg

1109 - Piezas de 1120 - Peso Variable™ e 16 uds de 180gr

2,5kg Aprox. ¢

e Peso Variable

Foie de Pato en Lonchas -

Cochinillo Solomillo de Cerdo
822 - Bolsas de 1kg Aprox. 17760 - Piezas de 5 / 8kg 7722 Caja de 6kg
e Peso Variable Aprox -

@a,.:;f’a =

Secreto de Cerdo Carrillera de Cerdo Secreto de Cerdo
Ibérico Ibérico Sin Hueso 7904 - Peso Variable
7781 - Peso Variable 7784 - Peso Variable
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Canelén Supremo Pollo Caneldédn Supremo Canelén Supremo de
Trufado y Foie Pato y Foie Mar
6901 - 80 Uds. de 60gr 6905 - 80 Uds. de 60gr 6908 - 80 Uds. de 60gr

Canelén Supremo de Canelén Supremo de Canelén Supremo de
Carne Calcgots Boletus
6907 - 80 Uds. de 60gr 6903 - 80 Uds. de 60gr 6909 - 80 Uds. de 60gr

Grandcaneldédn Supremo de

Brandada de Bacalao XXL
6913 - 24 Uds. de 140gr
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Caneldén de Carne Canelén Casero
Asada XXL 6472 - 80 Uds. de 50gr

6466 - 30 Uds. de 100gr

" \:\ e \\73’?
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Caneldén de Setas
Silvestres
6986 - 100 Uds. de 50gr
Ceps Laminados Ceps a Trozos
6996 - 6 Uds. de 1kg 6999 - 5 Uds. de 1kg
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Tarta Queso Machego Tarta Mousse de Tarta de Speculoos
1078 - Caja de 1 ud de 1,5kg Pistacho 664 - Caja de 1 ud de 1,3kg

665 - Caja de 1 ud de 950gr

Tarta Toblerone
uds de 1kg 691 - Caja de 6 uds de 1kg
e Tarta de 12 Raciones

San Honaor: i
3587 - Caja de 6 Uds de . ' : 3 i s
400gr . x o‘.t."r‘."'

Brazo Nata Crocanti Artesanal Brazo Trufa
3590 - Caja de 2 Uds. 3595 - Caja de 3 Uds. 3593 - Caja de 2 Uds.
de 700gr de 500gr de 700gr
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Briochelle 2;6%1;2% o dong Plancha Brownie 30
2118 - Caja de 20 uds g Zgla € Rac.
de 130gr Uds. de 120 gr 650 - Plancha 1,8kg

RAEA LS

Churro Lazo Porras Prefritas
6420 - 8 Bolsas de 500gr. 6423 - Caja 8 Uds. de 320gr
6424 - Caja 2Kg ﬁfag caja de 43 uds

Coulant de Chocolate Creps Dulces
9055 - Caja de 27 Uds de 80gr 855 - 10 Estuches de 500gr (10 uds)
P




La Receta

Zamburinas al Vino Blanco

Dificultad: @ Tiempo :12 min

Ingredientes 4 personas

e 20 -Zamburifias /7622

« Ajo troceado /4234

o Perejil

o Aceite devirgen de
oliva

e Sal

« Pimienta

e Vino Blanco

Paso a Paso
Preparacion:
Colocamos las zamburinas en una bandeja de horno y las rociamos con
un poco de aceite.

Preparacion de la picada:
Colocamos en un bol aceite de oliva virgen, el ajo troceado, perejil y
salpimentamos y lo dejamos reposar

Cocciodn:

Precalentamos el horno a 170°

Introducimos las zamburifhas en el horno durante 2 minutos
aproximadamente y retiramos,

Rociamos un poco de vino blanco por encima de las zamburifhas y
volvemos a introducir en el horno durante 2 minutos mas, luego
retiramos.

Como ultimo paso colocamos un poco de la picada por encima de las
zamburifas y volvemos a introducir en el horno 10 2 minutos
dependiendo del tamanho de las zamburinas.

Servir:
En un plato colocamos las zamburinas.
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Borras Lleida

Pda. Quatre Pilans 15 - 25197 Lleida
T.973 200 300
borras@bborras.com

Borras Huesca

Ronda de la Industria 75 - 22006 Huesca
T.974 241 452
huesca@bborras.com

Borras Barcelona

Alfons Xl 787 - 08918 Badalona
T.933 878 462
pedidos.bcn@bborras.com

WWW.BBORRAS.COM

iSiguenos en nuestras redes
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