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SERDECZNIE ZAPRASZAMY /‘
DO ORGANIZOWANIA PRZYJEC WESELNYCH
W KOMPLEKSIE GASTRONOMICZNYM ,ZAJAZD W GORACH”

Slub i przyjecie weselne to wyjatkowy moment w zyciu kazdej pary.

Bedzie nam niezmiernie mito towarzyszy¢ Panstwu w tej szczegdlnej chwili.
Z przyjemnoscia zaplanujemy wraz z Panstwem najdrobniejsze szczegdty.
Jestesmy przekonani, ze powierzajgc nam organizacje przyjecia weselnego
dokonujag Panstwo trafnego wyboru. Przygotowanie tak waznej uroczystosci
wymaga perfekcyjnej organizacji oraz zachowania niezwyktej starannosci.

Nasza sala weselna pomiesci do 180 Gosci. Posiada multimedialna,
podswietlang podtoge, ledowe podswietlenie sufitu oraz scianki za mtodymi
(kolory do ustalenia). Zaplecze do chtodzenia napoi i alkoholu znajduje sie w

obrebie sali i jest w zasiegu reki przez cate Panstwa wesele.

Caty obiekt jest monitorowany, wraz z kazda z sal w obiekcie.
Posiadamy agregat pradotworczy.

Wymiary sali: 280 m
srednia wysokosc: 3.00 m
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ORANZERIA WESELNA

Dodatkowym atutem sali weselnej jest oranzeria w zabielanym drewnie o
powierzchni 100 m?. Do oranzerii weselnej mozna dostac sie przez sale weselna
jak i réowniez od strony ogrodu spacerowego. W oranzerii znajduje sie strefa
wypoczynku z wygodnymi kanapami i hustawkami, stét wiejski, stodki,
owocowy, alkoholowy. Miejsce to rowniez jest przeznaczone na atrakcje
zapewnionych ze strony mtodych dla Gosci
(fotobudka, barmani, kasiega gosci itd.).
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Wymiary sali: 90 m )
szerokoscé: 13.80 diugosc: 6.00 wysokosc srednia: 2.80




HOTEL

Para Mtoda, jak tradycji przystato, do dyspozycji otrzymuje od
nas apartament z widokiem na ogrod, tozkiem matzenskim
I wanna dla dwojga z hydromasazem.
Posiadamy rowniez pokoje typu standard, ktore pomieszcza
29 Panstwa Gosci oraz 1 pokdj przystosowany dla oséb
niepetnosprawnych (moze byc¢ wykorzystany jako zwykty pokaj).

CENNIK

Doba hotelowa w dniu wesela zaczyna sie o0 14% | konczy o 12%
nastepnego dnia
1 osoba - 100 zt
Dostawka - 50 zt
Sniadanie w formie stotu szwedzkiego (liczone od osoby) - 40 zt

W przypadku poprawin zakwaterowanie gosci
z wymeldowaniem do 16.00 - bezptatne

POPRAWINY

Rozpoczecie poprawin najwczesniej 0 12 o a najpozniej o 14 o«
Kazda dodatkowo przybyta osoba na poprawiny jest doliczana.
Q‘* 90 zt—1osoba (niezaleznie od wieku) (szwedzki stot)

Czas trwania - 5 godzin
mozliwe przedtuzenie - 1 godzina - 350 zi,
2 godziny - 700 zt (jednorazowa doptata)
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HOTEL




SLUB W PLENERZE

W naszym urokliwym ogrodzie, znajduje sie piekne miejsce, w
otoczeniu zieleni, stawu z liliami i strumykiem, gdzie Mtodzi moga w
obecnosci urzednika ztozyc¢ przysiege Matzenska.

CENNIK

Caty koszt - 3500 zt w tym:
kwiaty, dywan, latarnie, dekoracje, stot dla mtodych, krzesta
dekoracyjne - ztote lub transparentne dla Miodych i Swiadkéw,
stanowisko dla urzednika, krzesta z pokrowcami do 50 osoéb.







PRZEJECIE WESELNE /‘

- czas trwania 10 godzin,
- czas zakorczenia przyjecia weselnego 5 rano
- w przypadku wezeéniejszego rozpoczecia weselnego np.:

17:00 - 3:00 mozliwoséé przedtuzenia 2 godziny do 5:00 - 700 zt
18:00 - 4:00 mozliwosé przediuzenia 1 godzine do 5:00 - 350 zt

CENA OD TALERZYKA

365 zt — 6mies/3 zupy/ 1 deser/6 przekgsek
385 zt - 7mies/3 zupy/1 deser/7 przekgsek
ceny obowiazujg od 16.06.2025
dzieci do 3 roku zycia - bezptatne
dzieci od 3-8 roku zycia 50% ptatnosci
(miejsca siedzgce dla wszystkich dzieci)

Obstuga przyjecia 50 % (od talerzyka)
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ASPEKTY WLICZONE W CENE TALERZYKA

Powitanie chlebem i solg Parstwa Miodych

Toast winem musujgcym dla wszystkich Gosci

Owoce sezonowe i ciasta podstawowe - liczone 100 g na
osobe

Stét wiejski podstawowy (salceson , kietbasy, kaszanki, szynki,
smalec, ogérki i inne marynowane warzywa i kiszonki), bez
bimbry

Serwis kawowo herbaciany

Bezpieczny sejf dla Mtodych w Apartamencie

Profesjonalna obstuga kelnerska dostosowana odpowiednio
do liczby gosci (30 oséb - 1 kelner)

Do dyspozycji parking bezptatny, recepcja catodobowa oraz
zagwarantowany agregat pradotwdrczy

Nie pobieramy optat za kilmatyzacje sali w nadmierne upaty
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Sala \Weselna Perta Gor™

ASPEKTY WLICZONE W CENE TALERZYKA DEKORACIJE /

Sztalugi do tablic powitalnych ( 3 szt)

Przy gtéwnym stole Pary Miodej do wyboru krzesta: transparentne
lub szamparskie ztoto (8 szt)

Napis ledowy za Mtodymi, zmienna kolorystyka ,Razem Lepiej” z
serduszkami

STOLY PROSTOKATNE LUB OKRAGLE: stoly okragfte ( do 120 oséb)
lub prostokatne (do 180 oséb) do wyboru

Dekoracja stotu podstawowa, wliczona w koszt przyjecia: wystrd;

stotéw (lustra, mini $wieczniki, wysokie wazony typu, martini i wiele
wiecej. Pokazcie nam inspiracje a my postaramy sie jak najlepie;

aby spefnié wasze oczekiwania

Obrusy w bieli, zieleni, czerni, ecry lub szaroci.
Serwetki w bieli i kolorze ( kolor do wyboru).
Biezniki kolorowe satynowe, siateczkowe i materiatowe (zapytaj o
dostepno$é konkretnego koloru).

Swieczniki ztote, srebrne lub krysztcﬂowe.

Pokrowce bict’(e, butelkowa zie|er’1, fuksju,ﬂote lub czarne (do
wyboru).

Ko|<c1rc|y na krzesta fuksja, é|iwkowe,jc15no rézowe, czerwone,
srebrne, ztote.
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’ Zakaz puszczania confetti (na zewnatrz i wewnatrz obiektu) 300 zt. ‘

&

Sala \Weselna Perta Gor™

ASPEKTY NIE WLICZONE W CENE TALERZYKA

o Kelner od roznoszenia alkoholu na stoly. (bez otwierania /
polewania) na catg noc 450 zt (niezaleznie od ilosci oséb).
Serwowanie (polewanie) alkoholu do 120 0séb petnoptatnych, 2
kelneréw 900 zt, powyzej 120 oséb 3 kelneréw 1350 zt.

Kwiaty zywe od 2000 zt- cena wzwyz (w zaleznosci od ilodci i
rodzajéw kwiatéw).

Mozliwoéé zamdéwienie dodatkowo: stotu Wiejskiego 30 zt od osoby

bez alkoholu lub stotu Stodkoéci - 25 zt od osoby (ciusta, ga::1|c1re>’c|<i‘r
babeczki, cukierki).

Stét z fondi - serwowany do godz. 2:00. Obstuga 450 zt /wymagany
kelner/ od nas owoce i stodycze /do 100 oséb 1200 zt/powyzej 100
0séb 1700 zt.

Doptata za obstuge zewnetrzng - barman 400 zt (optata ta zawiera
réwniez umycie, wyparzenie i wypolerowanie szkta przez naszq
obstuge dla barmana).

o Sprzgtanie zanieczyszczer (na zewnatrz i wewnatrz obiektu) 200 zt.

o+ Dodatkowa dekoracja stotu stodkiego /stotu wiejskiego 400 zt ,g'
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MENU WESELNE - ZUPY

Zupy do wyboru:

1.Rosét z makaronem.

2. Flaki wotowe z pieczywem mieszanym.

3.Pomidorowa z makaronem.

4. Zur na wedzonce z wkiadka.

5. Barszcz czerwony z pasztecikiem z miesem.

6. Whoska zupa Minestrone.

7. Krem z brokut z groszkiem ptysiowym.

8. Krem z bialych warzyw z chipsem bekonowym.

9. Krem pomidorowy muséniety émietang podany z grzankg
czosnkowa.

10. Krem dwa kolory (pomidorowo-groszkowy).

11. Bialy barszcz z jajkiem i biatq kietbasa.




MENU WESELNE - DRUGIE DANIA /

1. Noga z kaczki w pomarariczach z ziemniakami po staropolsku
i buraczkami zasmazanymi.
2. Kofta wieprzowo-wotowa z sosem jogurtowo-czosnkowym z nutq
miety i szyszkami ziemniaczanymi oraz z satatka z pomidoréw.
3. Zeberko w sosie musztardowo — miodowym podane z kopytkami
i fasolka szparagowq z sezamem.
4. Golonka po bawarsku z warzywami duszonymi podana z
éwiartkami ziemniakéw z sosem czosnkowym.
5. Karkéwka faszerowana w sosie grzybowym z ziemniakami z
koprem i warzywami gotowanymi.
6. Roladki drobiowe z mastem i serem w p’(atkach kukurydzianych
podane Z ryzem na sypko i mini marchewka.
7. Roladki drobiowe z trzema rodzajami seréw podane z frytkami i
mixem safat.
8. Roladki drobiowe ze szpinakiem i fetg podana z kulkami
ziemniaczanymi i satatka wiosenna.
9. Bitki wotowe z kolorowym orzotto i suréwkq z ogérka i cebuli..
10. Roladki w ciescie francuskim podane z talarkami i letniq satatkg
z ogérka i papryki.
11. Kotlet gajowego zapiekany z chrzanem boczkiem serem i
pieczarkami podany z ziemniakami z koperkiem i kapusta
Qh‘ zasmazand.
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MENU WESELNE - DRUGIE DANIA /

12. Sandacz pod pierzynkg z duszonym porem i jajkiem na twardo na
sosie kurkowym podany z ziemniakami i suréwka z biatej kapusty.
13. Loso$ grillowany na kotderce szpinakowej podany
z opiekanymi ziemniaczkami.
14. Pstrag pieczony ze éwiezym koprem i cytryna podany z frytkami
i karmelizowang mini marchewka.
16. Filet z kurczaka faszerowany camembertem i pietruszkg w duecie
z kalafiorem romanesco oraz konfitowanymi pomidorkami
17. Kotlet de volaille podany z kulkami ziemniaczanymi
i suréwkg wiosenna.
18. Zrazy wotowe z farszem tradycyjnym podane z kaszqg jeczmienng
i buraczkami zasmazanymi.
19. Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowo - émietanowym z
kopytkami i fasolkq szparagowa z sezamem.
20. Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami
i serem typu feta w kremowym sosie émietanowym z
gri||owanymi warzywami i ziemniakami pieczonymi.
21. Kotlet Gordon Blue podany z frytkami i karmelizowang marchewka.
22. Stek drobiowy z parmezanem na kotderce warzywnej
z kulkami ziemniaczanymi.
23. Kotlet schabowy z kapustq zasmazang podany
‘AI’,__ Z puree ziemniaczanym.
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MENU WESELNE - DRUGIE DANIA /‘
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Roladka z kurczaka i paprykg oraz mozzarellg otulona szynkqg
parmeriska podana z puree ziemniaczano-pietruszkowym

[ gri||owc1nq cukiniq.

Poledwiczka wieprzowa duszona w sosie kurkowym podana

z makaronem kokardki o smaku czosnkowego masetka.

Filet z dorsza duszony w warzywach podany na soczewicy.
Faworki z kurczaka w sezamie podane z sosem
s’(odko~kwa§nym i kulkami ziemniaczanymi oraz lekkq suréwka.
Schab po cygansku taszerowany grzybami na bazie miesa

i cebuli polany sosem warzywnym z ziemniakami z wody.

MENU WESELNE - DESERY

Lody z owocami sezonowymi lub musem malinowym.
Szarlotka na ciepto z lodami i bitg $mietana.

Beza z serkiem mascarpone i éwiezymi owocami
podana z lodami.

. Tiramisu w pucharkach.

Sernik z musem malinowym.
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MENU WESELNE - ZIMNE PRZYSTAWKI
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12.

Rolada szpinakowa z fososiem.

Tatar ze $ledzia z szalotka,

Pasztet z grzybami lesnymi i zurawina.

Wytrawne tartalletki z réznymi musami.

Loso$ norweski nadziewany melonem podany na kietkach.
Pétmiskowy finger food.

Mini schabiki z musem chrzanowym posypane szczypiorkiem.
Miks satat z rukolg, boczkiem i stonecznikiem.

Satatka grecka.

Tradycyjna satatka jarzynowa.

Roladki z szynki z serkiem orzechowym.

Tortille z kolorowymi farszami.

13. Satatka z kurczakiem grillowanym lub wedzonym z miksem satat,
mini mozzarellq i pomidorkami koktajlowymi,

14. Pétmisek kwiatowy z pomidorkéw koktajlowych i mozzarelli.

15. Satatka hawajska (kurczak ryz, kukurydza, ananas).

16. Satatka stfoneczna (warstwowa-jajko,

groszek zielony, pieczarki i chipsy).




MENU - Oferta dan /‘
wegetarianskich /bezglutenowych /weganskich

Zupa do wyboru:

1.Czerwony barszcz - wege/ bezglutynowy
2.Krem pomidorowy - wege/bezglutenowy
3.Krem brokutowy - wege /bezglutenowy
4.Krem jarzynowy - wege/bezglutynowy
5.Krem marchewkowy - wege / bezglutenowy

Przystawki do wyboru:

1.Satatka makaronowa z cukinig - wege
2.Bezglutenowe koreczki z pomidorami, oliwkami i

bezglutenowym kabanosem

4.Bezglutenowa tortilla z kurczakiem - bezglutenowe
5.5atatka z makaronem ryzowym i orzechami -
wege/bezglutenowe




MENU - Oferta dan
wegetarianskich /bezglutenowych /weganskich

Drugie danie do wyboru:

1.Dorsz/sandacz parowany z warzywami -

wege /bezglutenowy

2.Kotlet drobiowy ze szpinakiem bez panierki

z marchewka karmelizowanq - wege /bezglutenowe
3.Poledwiczka wieprzowa bez sosu

z fasolka szparagowq - wege/ bezglutenowe

4.Filet z kurczaka z grilla z warzywami grillowanymi
5.Cukinia faszerowana z ryzem i fetq

6.Makaron ryzowy z warzywami w sosie stodko - kwagnym
7.Makaron penette z szpinakiem wege /bezglutenowy
8.Placuszki z cukinii wege /bezglutenowy

9.Pierogi ze (szpinakiem /ruskie /kapusta i grzyby) - wege
10.Weganskie curry warzywne z ciecierzyca -

wege /bezglutynowe

11.Sajgonki z farszem warzywnym - wege

12.Stek z kalafiora - wege

13.Makaron ryzowy z warzywami - wege /bezglutenowe
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MENU WESELNE - ZIMNE PRZYSTAWKI /‘

/
/

17. Roladka z paluszkéw krabowych z jajkiem i koperkiem

18. Satatka z kurczakiem wedzonym, rodzynkami,
kukurydza i selerem cietym

19. Sledzik w oleju

20. Ptysie z farszem z koziego sera i fososiem wedzonym

21. Carpaccio z kaczki

22. Mini galaretki z nézek wieprzowych

23. Miks satat z sosem musztardowo-miodowym z pestkami
granatu i orzechami

24. Satatka gyros

25. Carpaccio z buraka

26. Szparagi otulone w szynce
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PRZYKLADOWE MENU

PRZYKLADOWE MENU za 385 zt
7 mies/ 3 zupy/ 1 deser/ 7 przekasek

/
/

| WYDANIE POLMISKI 19.00
(MSZA 1700-1800,/DOJIAZD /POWITANIE)
- Krem dwa kolory(pomidorowo-groszkowy)
- Roladki drobiowe ze szpinakiem i fetq podana z kulkami ziemniaczanymi i satatkg wiosenng
- Poledwiczki w sosie émietanowo —kurkowym podane z kopytkami zasmazanymi i
warzywami grillowanymi.
Il WYDANIE POLMISKI 20.30
- Karkéwka faszerowana w sosie grzybowym z ziemniakami z koperkiem i warzywami gotowanymi.
- Zeberko w sosie musztardowo ~ miodowym podane z kopytkami ifasolkq szparagowa
Il WYDANIE 22.00 DESER do wyboru:
Lody z owocami sezonowymi , szarlotka z lodami, sernik z musem malinowym
IV WYDANIE POLMISKI 23.00
- Kotlet schabowy z kapustq podany z puree ziemniaczanym
VWYDANIE 24.00 TORT
VI WYDANIE POLMISKI 1.30
- Flaki wotowe z pieczywem
- Golonka po bawarsku z warzywami duszonymi podana z éwiartkami ziemniakéw z sosem
czosnkowym
- Kotlet Gordon Blue podany z frytkami i karmelizowang mini marchewkqg
VIl WYDANIE 3.00
- Wloska zupa minestrone

PRZEKASKI 7 POZYCJI
- Roladki z szynki z serkiem orzechowym,

- Wytrawne tartalletki z réznymi musami,

- pasztet wiejski z zurawing ,

- rolada szpinakowa z fososiem,

- satatka grecka .

- ptysie z farszem z koziego sera i fososiem wedzonym,
- carpaccio z kaczki.




ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

TEL. 500 503 023 - Milena
TEL. 695 521 388 - Monika
g-mail. karczmaezajazdwgorach.pl

oraz na nasze media spotecznoiciowe:
facebook/ZajazdWGorachPlockKarczmaSalawWeselna

instagram /zajazdwgorach.plock
tiktok /zajazdwgorachplock

strona internetowa:
www.zajazdwgorach.pl




