
YOUR PARTNER FOR FUNCTIONAL INGREDIENTS

Food is Quality
Guide to Application

YOUR BENEFITS
 High quality products
 Verified & reliable ingredient sources
 Highly functional & fit for purpose
 Excellent technical support
 Smart logistics – great OTIF score



Food is Quality

HARKE Food
Your Partner for Functional Ingredients

GUIDE TO APPLICATION

We pride ourselves on more than just supplying ingredients – we 
offer technical expertise to support the development and 
optimization of healthy and delicious food products. By stay-
ing ahead of the latest consumer and market trends, we help our  
Customers maintain their competitive edge.

Our in-house experts cooperate closely with Customers, pro-
viding end-to-end support from concept development to 
commercialization. With an extensive, quality-driven prod-
uct portfolio, HARKE Food is committed to forming unique and  
effective partnerships, ensuring your success in a dynamic market. 

HARKE GROUP
is the mother company of HARKE Food. It is a family-owned, international group, offering speciality materials, technical support and custom-
ized solutions, including formulating, blending and contract packaging for technical applications.

HARKE Food is your trusted partner for high-quality functional ingredients.

HARKE Food has been at the forefront of supplying premium functional food ingredients and additives, 
available in both conventional and organic forms, for more than 40 years. Our ingredients are specially 
crafted to meet the evolving needs of our Customers in diverse food industries, such as bakery and
gluten-free products to meat applications and vegan alternatives.
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Gluten-Free Bakery

Confectionery

Meat

Plant Based

Deep Fried and Frozen

Cereals

Beverage

Sauces and Marinades

Ice Cream

Clean Label

Blend

Liquid

Powder

Allergen-Free

Gluten-Free

Vegan

Available as Organic

Ce
llu

lo
si

cs

Ca
rb

ox
ym

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (C

M
C)

E 
46

6
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Hy

dr
ox

yp
ro

py
lm

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (H

PM
C)

E 
46

4
•

•
•

•
•

•
•

•
•

M
et

hy
lc

el
lu

lo
se

 (M
C)

E 
46

1
•

•
•

•
•

•
•

•
M

ic
ro

cr
ys

ta
lli

ne
 C

el
lu

lo
se

 (M
CC

)
E 

46
0 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ei
ns

Fa
ba

 P
ro

te
in

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fa
ba

 P
ro

te
in

 (T
ex

tu
riz

ed
)  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

He
m

p 
Pr

ot
ei

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
O

at
 P

ro
te

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Pr
ot

ei
n 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
Pr

ot
ei

n 
(T

ex
tu

riz
ed

)  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pu

m
pk

in
 S

ee
d 

Pr
ot

ei
n 

   
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

nfl
ow

er
 P

ro
te

in
   

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 P
ro

du
ct

s

Ri
ce

 D
rin

k 
Po

w
de

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 M
al

to
de

xt
rin

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 S
yr

up
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
Fr

uc
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 L
ow

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 S
ol

id
s

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ta
pi

oc
a 

Pr
od

uc
ts

 

Ta
pi

oc
a 

M
al

to
de

xt
rin

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 F

ru
ct

os
e 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

Lo
w

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

So
lid

s 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ag
av

e 
Pr

od
uc

ts
Ag

av
e 

In
ul

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ag
av

e 
Sy

ru
p

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fl
ou

rs
 / S

ta
rc

he
s

Be
et

ro
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

rr
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 F

lo
ur

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 S

ta
rc

h 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Li
ns

ee
d 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 F

lo
ur

  
-

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fi
be

rs

Ko
nj

ac
 G

lu
co

m
an

na
n

E 
42

5 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
at

-B
et

a-
G

lu
ca

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fi
be

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ps

yl
liu

m
 H

us
k 

Po
w

de
r  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Fi
be

r
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

En
zy

m
es

Fu
nc

tio
na

l E
nz

ym
e 

Bl
en

ds
-

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

to
ge

ni
c A

m
yl

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ea
se

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Tr

an
sg

lu
ta

m
in

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Ex
tr

ac
ts

  

Ex
tr

ac
ts

 o
f V

ar
io

us
 P

la
nt

s
-

•
•

•
•

•
•

•
•

N
at

ur
al

 O
liv

e 
Ex

tr
ac

t  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
ni

on
 E

xt
ra

ct
 (F

er
m

en
te

d)
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ye

as
t E

xt
ra

ct
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

ro
b 

De
riv

at
iv

es
Lo

cu
st

 B
ea

n 
G

um
  

E 
41

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

s 

As
co

rb
ic

 A
ci

d
E 

30
0

•
•

•
•

•
•

•
•

M
CT

 O
ils

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 A

-
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 D

-
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

 E
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

cr
os

e 
Fa

tt
y 

Ac
id

 E
st

er
s

Su
cr

os
e 

Es
te

rs
E 

47
3

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ac
id

s /
 B

as
es

Ac
et

ic
 A

ci
d

E 
26

0
•

•
•

•
•

•
Ca

us
tic

 S
od

a
E 

52
4

•
•

•
•

•
Ci

tr
ic

 A
ci

d 
An

hy
dr

ou
s

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ci
tr

ic
 A

ci
d 

M
on

oh
yd

ra
te

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fu
m

ar
ic

 A
ci

d
E 

29
7

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

ic
 A

ci
d

E 
29

6
•

•
•

•
•

•
Ph

os
ph

or
ic

 A
ci

d
E 

33
8

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 H
yd

ro
xi

de
E 

52
5

•
•

•
•

So
di

um
 H

yd
ro

xi
de

 S
ol

id
 / S

ol
ut

io
n

E 
52

4
•

•
•

•
•

Ta
rt

ar
ic

 A
ci

d
E 

33
4

•
•

•
•

•
•

•

M
in

er
al

s /
 Sa

lts

Am
m

on
iu

m
 C

hl
or

id
e

-
•

•
•

•
•

DC
P 

2 
H 2O

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
Lo

w
-S

od
iu

m
 S

ea
 S

al
t

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
M

CP
a 

(P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 C
ar

bo
na

te
E 

50
1

•
•

•
•

•
•

SA
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

SH
M

P 
(P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
2 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

So
di

um
 B

en
zo

at
e

E 
21

1
•

•
•

•
ST

PP
 (P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
1 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

lc
 –

 M
ag

ne
si

um
 S

ili
ca

te
 H

yd
ra

te
E 

55
3b

•
•

•
•

Ti
ta

ni
um

 D
io

xi
d 

Re
pl

ac
er

E 
17

0
•

•
•

•
•

TS
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(ii

i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fu
rt

he
r F

oo
d 

Ad
di

tiv
es

G
ly

ce
rin

E 
42

2
•

•
•

•
•

Pr
op

yl
en

e 
G

ly
co

l
E 

15
20

•
•

•
•

•

Ty
pi

ca
l A

pp
lic

at
io

ns
G

EN
ER

A
L 

IN
FO

RM
AT

IO
N

PR
O

D
U

CT
 C

AT
EG

O
RY

PR
O

D
U

CT
 G

RO
U

P

M
A

IN
 A

PP
LI

C
AT

IO
N

S



E-Number

Conventional Bakery

Gluten-Free Bakery

Confectionery

Meat

Plant Based

Deep Fried and Frozen

Cereals

Beverage

Sauces and Marinades

Ice Cream

Clean Label

Blend

Liquid

Powder

Allergen-Free

Gluten-Free

Vegan

Available as Organic

Ce
llu

lo
si

cs

Ca
rb

ox
ym

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (C

M
C)

E 
46

6
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Hy

dr
ox

yp
ro

py
lm

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (H

PM
C)

E 
46

4
•

•
•

•
•

•
•

•
•

M
et

hy
lc

el
lu

lo
se

 (M
C)

E 
46

1
•

•
•

•
•

•
•

•
M

ic
ro

cr
ys

ta
lli

ne
 C

el
lu

lo
se

 (M
CC

)
E 

46
0 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ei
ns

Fa
ba

 P
ro

te
in

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fa
ba

 P
ro

te
in

 (T
ex

tu
riz

ed
)  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

He
m

p 
Pr

ot
ei

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
O

at
 P

ro
te

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Pr
ot

ei
n 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
Pr

ot
ei

n 
(T

ex
tu

riz
ed

)  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pu

m
pk

in
 S

ee
d 

Pr
ot

ei
n 

   
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

nfl
ow

er
 P

ro
te

in
   

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 P
ro

du
ct

s

Ri
ce

 D
rin

k 
Po

w
de

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 M
al

to
de

xt
rin

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 S
yr

up
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
Fr

uc
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 L
ow

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 S
ol

id
s

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ta
pi

oc
a 

Pr
od

uc
ts

 

Ta
pi

oc
a 

M
al

to
de

xt
rin

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 F

ru
ct

os
e 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

Lo
w

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

So
lid

s 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ag
av

e 
Pr

od
uc

ts
Ag

av
e 

In
ul

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ag
av

e 
Sy

ru
p

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fl
ou

rs
 / S

ta
rc

he
s

Be
et

ro
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

rr
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 F

lo
ur

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 S

ta
rc

h 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Li
ns

ee
d 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 F

lo
ur

  
-

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fi
be

rs

Ko
nj

ac
 G

lu
co

m
an

na
n

E 
42

5 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
at

-B
et

a-
G

lu
ca

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fi
be

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ps

yl
liu

m
 H

us
k 

Po
w

de
r  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Fi
be

r
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

En
zy

m
es

Fu
nc

tio
na

l E
nz

ym
e 

Bl
en

ds
-

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

to
ge

ni
c A

m
yl

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ea
se

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Tr

an
sg

lu
ta

m
in

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Ex
tr

ac
ts

  

Ex
tr

ac
ts

 o
f V

ar
io

us
 P

la
nt

s
-

•
•

•
•

•
•

•
•

N
at

ur
al

 O
liv

e 
Ex

tr
ac

t  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
ni

on
 E

xt
ra

ct
 (F

er
m

en
te

d)
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ye

as
t E

xt
ra

ct
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

ro
b 

De
riv

at
iv

es
Lo

cu
st

 B
ea

n 
G

um
  

E 
41

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

s 

As
co

rb
ic

 A
ci

d
E 

30
0

•
•

•
•

•
•

•
•

M
CT

 O
ils

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 A

-
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 D

-
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

 E
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

cr
os

e 
Fa

tt
y 

Ac
id

 E
st

er
s

Su
cr

os
e 

Es
te

rs
E 

47
3

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ac
id

s /
 B

as
es

Ac
et

ic
 A

ci
d

E 
26

0
•

•
•

•
•

•
Ca

us
tic

 S
od

a
E 

52
4

•
•

•
•

•
Ci

tr
ic

 A
ci

d 
An

hy
dr

ou
s

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ci
tr

ic
 A

ci
d 

M
on

oh
yd

ra
te

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fu
m

ar
ic

 A
ci

d
E 

29
7

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

ic
 A

ci
d

E 
29

6
•

•
•

•
•

•
Ph

os
ph

or
ic

 A
ci

d
E 

33
8

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 H
yd

ro
xi

de
E 

52
5

•
•

•
•

So
di

um
 H

yd
ro

xi
de

 S
ol

id
 / S

ol
ut

io
n

E 
52

4
•

•
•

•
•

Ta
rt

ar
ic

 A
ci

d
E 

33
4

•
•

•
•

•
•

•

M
in

er
al

s /
 Sa

lts

Am
m

on
iu

m
 C

hl
or

id
e

-
•

•
•

•
•

DC
P 

2 
H 2O

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
Lo

w
-S

od
iu

m
 S

ea
 S

al
t

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
M

CP
a 

(P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 C
ar

bo
na

te
E 

50
1

•
•

•
•

•
•

SA
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

SH
M

P 
(P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
2 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

So
di

um
 B

en
zo

at
e

E 
21

1
•

•
•

•
ST

PP
 (P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
1 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

lc
 –

 M
ag

ne
si

um
 S

ili
ca

te
 H

yd
ra

te
E 

55
3b

•
•

•
•

Ti
ta

ni
um

 D
io

xi
d 

Re
pl

ac
er

E 
17

0
•

•
•

•
•

TS
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(ii

i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fu
rt

he
r F

oo
d 

Ad
di

tiv
es

G
ly

ce
rin

E 
42

2
•

•
•

•
•

Pr
op

yl
en

e 
G

ly
co

l
E 

15
20

•
•

•
•

•

Ty
pi

ca
l A

pp
lic

at
io

ns
G

EN
ER

A
L 

IN
FO

RM
AT

IO
N

PR
O

D
U

CT
 C

AT
EG

O
RY

PR
O

D
U

CT
 G

RO
U

P

M
A

IN
 A

PP
LI

C
AT

IO
N

S



E-Number

Conventional Bakery

Gluten-Free Bakery

Confectionery

Meat

Plant Based

Deep Fried and Frozen

Cereals

Beverage

Sauces and Marinades

Ice Cream

Clean Label

Blend

Liquid

Powder

Allergen-Free

Gluten-Free

Vegan

Available as Organic

Ce
llu

lo
si

cs

Ca
rb

ox
ym

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (C

M
C)

E 
46

6
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Hy

dr
ox

yp
ro

py
lm

et
hy

lc
el

lu
lo

se
 (H

PM
C)

E 
46

4
•

•
•

•
•

•
•

•
•

M
et

hy
lc

el
lu

lo
se

 (M
C)

E 
46

1
•

•
•

•
•

•
•

•
M

ic
ro

cr
ys

ta
lli

ne
 C

el
lu

lo
se

 (M
CC

)
E 

46
0 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ei
ns

Fa
ba

 P
ro

te
in

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fa
ba

 P
ro

te
in

 (T
ex

tu
riz

ed
)  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

He
m

p 
Pr

ot
ei

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
O

at
 P

ro
te

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Pr
ot

ei
n 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
Pr

ot
ei

n 
(T

ex
tu

riz
ed

)  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pu

m
pk

in
 S

ee
d 

Pr
ot

ei
n 

   
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

nfl
ow

er
 P

ro
te

in
   

 
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 P
ro

du
ct

s

Ri
ce

 D
rin

k 
Po

w
de

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 M
al

to
de

xt
rin

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ri
ce

 S
yr

up
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
Fr

uc
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 H
ig

h 
M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 L
ow

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 S

yr
up

 S
ol

id
s

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ta
pi

oc
a 

Pr
od

uc
ts

 

Ta
pi

oc
a 

M
al

to
de

xt
rin

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 F

ru
ct

os
e 

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Sy
ru

p 
Hi

gh
 M

al
to

se
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

Lo
w

 S
ug

ar
   

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
Sy

ru
p 

So
lid

s 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ag
av

e 
Pr

od
uc

ts
Ag

av
e 

In
ul

in
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ag
av

e 
Sy

ru
p

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fl
ou

rs
 / S

ta
rc

he
s

Be
et

ro
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

rr
ot

 F
lo

ur
  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 F

lo
ur

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Fa

ba
 S

ta
rc

h 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Li
ns

ee
d 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fl
ou

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Pe

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ri

ce
 F

lo
ur

  
-

•
•

•
•

•
•

•
Ta

pi
oc

a 
St

ar
ch

  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fi
be

rs

Ko
nj

ac
 G

lu
co

m
an

na
n

E 
42

5 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
at

-B
et

a-
G

lu
ca

n 
 

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Pe
a 

Fi
be

r  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ps

yl
liu

m
 H

us
k 

Po
w

de
r  

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ta
pi

oc
a 

Fi
be

r
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

En
zy

m
es

Fu
nc

tio
na

l E
nz

ym
e 

Bl
en

ds
-

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

to
ge

ni
c A

m
yl

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Pr
ot

ea
se

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Tr

an
sg

lu
ta

m
in

as
e

-
•

•
•

•
•

•
•

Ex
tr

ac
ts

  

Ex
tr

ac
ts

 o
f V

ar
io

us
 P

la
nt

s
-

•
•

•
•

•
•

•
•

N
at

ur
al

 O
liv

e 
Ex

tr
ac

t  
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

O
ni

on
 E

xt
ra

ct
 (F

er
m

en
te

d)
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ye

as
t E

xt
ra

ct
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Ca

ro
b 

De
riv

at
iv

es
Lo

cu
st

 B
ea

n 
G

um
  

E 
41

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

s 

As
co

rb
ic

 A
ci

d
E 

30
0

•
•

•
•

•
•

•
•

M
CT

 O
ils

-
•

•
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 A

-
•

•
•

•
•

•
Vi

ta
m

in
 D

-
•

•
•

•
•

•
•

Vi
ta

m
in

 E
-

•
•

•
•

•
•

•
•

•
Su

cr
os

e 
Fa

tt
y 

Ac
id

 E
st

er
s

Su
cr

os
e 

Es
te

rs
E 

47
3

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Ac
id

s /
 B

as
es

Ac
et

ic
 A

ci
d

E 
26

0
•

•
•

•
•

•
Ca

us
tic

 S
od

a
E 

52
4

•
•

•
•

•
Ci

tr
ic

 A
ci

d 
An

hy
dr

ou
s

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Ci
tr

ic
 A

ci
d 

M
on

oh
yd

ra
te

E 
33

0
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

Fu
m

ar
ic

 A
ci

d
E 

29
7

•
•

•
•

•
•

•
•

M
al

ic
 A

ci
d

E 
29

6
•

•
•

•
•

•
Ph

os
ph

or
ic

 A
ci

d
E 

33
8

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 H
yd

ro
xi

de
E 

52
5

•
•

•
•

So
di

um
 H

yd
ro

xi
de

 S
ol

id
 / S

ol
ut

io
n

E 
52

4
•

•
•

•
•

Ta
rt

ar
ic

 A
ci

d
E 

33
4

•
•

•
•

•
•

•

M
in

er
al

s /
 Sa

lts

Am
m

on
iu

m
 C

hl
or

id
e

-
•

•
•

•
•

DC
P 

2 
H 2O

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(ii

)
•

•
•

•
•

•
•

•
Lo

w
-S

od
iu

m
 S

ea
 S

al
t

-
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•
M

CP
a 

(P
ho

sp
ha

te
s)

E 
34

1 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
Po

ta
ss

iu
m

 C
ar

bo
na

te
E 

50
1

•
•

•
•

•
•

SA
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(i)

•
•

•
•

•
•

•
•

•
•

SH
M

P 
(P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
2 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

So
di

um
 B

en
zo

at
e

E 
21

1
•

•
•

•
ST

PP
 (P

ho
sp

ha
te

s)
E 

45
1 

(i)
•

•
•

•
•

•
•

•
Ta

lc
 –

 M
ag

ne
si

um
 S

ili
ca

te
 H

yd
ra

te
E 

55
3b

•
•

•
•

Ti
ta

ni
um

 D
io

xi
d 

Re
pl

ac
er

E 
17

0
•

•
•

•
•

TS
PP

 (P
ho

sp
ha

te
s)

E 
45

0 
(ii

i)
•

•
•

•
•

•
•

•
•

•

Fu
rt

he
r F

oo
d 

Ad
di

tiv
es

G
ly

ce
rin

E 
42

2
•

•
•

•
•

Pr
op

yl
en

e 
G

ly
co

l
E 

15
20

•
•

•
•

•

Ty
pi

ca
l A

pp
lic

at
io

ns
G

EN
ER

A
L 

IN
FO

RM
AT

IO
N

PR
O

D
U

CT
 C

AT
EG

O
RY

PR
O

D
U

CT
 G

RO
U

P

M
A

IN
 A

PP
LI

C
AT

IO
N

S



09
 |  

20
24

HARKE Pharma GmbH
Business Unit Food
Xantener Straße 1
45479 Mülheim an der Ruhr
Germany

+49 (0)208 3069-0

food@harke.com

www.harke.com/food

HARKE GROUP 

DE-ÖKO-039
EU/Non-EU Agriculture


