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Poriet

Marinerede hvide sild med legringe, kapers og dild

Hjemmelavet karrysalat med drueagurk, kapers
og sprode abletern

Smilende g med store handpillede rejer, tomat
og hjemmerort citronmayo

Juleleverpostej fra slagter Theilgaard med
bacon crush og svampe

Friskbagt rugbred og smaer

Menuen leveres i samarbejde med
Guldager Forsamlingshus
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V

Frisk paneret fiskefilet med hjemmerert grov remoulade og citron
Tarteletter med cremet hons i asparges, persille og tomat
Krydret slagter julemedister
Hjemmelavede mormor frikadeller
Ribbensteg med sprode sveer

Slagter Theilgaards hjemmelavet hamburgerryg
Leekker gronlangkal med kanelsukker
Hjemmekogt redkal

Kraftig fleeskestegssauce

Sma hvide kartofler og sukkerglaserede brunede kartofler

Julesalat med greonkal, eeble, marinerede gulerod, syltet mandarin,
ingefeer/honning dressing, toppet med solsikke karse og peanuts

Friskbagt rugbred og franskbred samt smeor

Menuen leveres i samarbejde med
Guldager Forsamlingshus
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Q@JMI‘

Risalamande med aegte vanilje, masser af mandler
og hjemmelavet kirsebeersauce

Chokolademousse toppet med syltet
minipzere og hasselneddecrunch

Kanelmuffins toppet med mascarponecreme med Tahiti
vanilje, hakkede pistacienedder og fryseterrede hindbaer

Menuen leveres i samarbejde med
Guldager Forsamlingshus
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