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Saborea Italia en cada producto;
una travesia de autenticidad, tradicion y
pasion culinaria.
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Trufa fresca

Un tesoro culinario de la tierra, conocido por su
aroma intenso y su sabor distintivo, esencial para
elevar platos gourmet con un toque de lujo.

TUBER MAGNATUM

ITALIAN WHITE TRUFFLE, ALBA

G JUBER * &
. MELANOSPORUM

o NCH BLACK TRUFFLE

7" italiangourmet.es



Trufa fresca

Un tesoro culinario de la tierra, conocido por su
aroma intenso y su sabor distintivo, esencial para
elevar platos gourmet con un toque de lujo.

TUBER BRUMALE

MUSCAT TRUFFLE OR
WINTER TRUFFLE .

ey
BAGNOLI TRUFFLE .

TUBER MESENTERICUM ;

MI%
7" italiangourmet.es



Trufa

,}“'— - c‘\' . . . .
e Cur™ La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.
» il
[ ] [ ] o
Tartufissima 5% °

Descubre el secreto de los chefs italianos con
Tartufissima: un toque de trufa y champifion para
elevar tus platos a la obra de arte culinaria.

5% 500GR 6UDS REF: 40729 ‘

0

' TARTUFATA .
= BIANCHETTO =

tu mesa..
500GR 6UDS REF: 41672

Tart fissima )~

W"

4

MI%
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e cur™ La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

SALSA TARTUFO
BIANCO DEL PIEMONTE

El alma de la cocina piemontesa en tu ‘plato, un
toque de elegancia con la prestigiosa trufa blanca.
500GR 6UDS REF: 41405

-~ » %
'k'QSo.? » |
- _  TARTUFATAPORCINIE .

Ll k. TARTUFO BIANCO

a combinacion celestial de boletus porcini y

rufa blanca, una joya de la gastronomia para
paladares exquisitos.

500GR 6UDS REF: 41641

White Truffle and

. J:-""
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D Trufa
“e cur? La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

OLIO EXTRAVERGINE
AL TARTUFO BIANCO

La esencia de la sofisticacidon en cada gota, un elixir
gourmet para ensalzar tus creaciones culinarias.
250ml 6UDS REF: 42419

b

>

'El dulce encuentro de la naturaleza, un maridaje
subllme para deleitar el paladar con notasde . =
exclusividad y tradicion.
125ml 28UDS REF: 43454

FOGLIED
" NERO
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Trufa

La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

OLIO MAURO TARTUFI
TRUFAS BLANCA

Un deleite para los sentidos, donde cada gota es
una promesa de sabor y excelencia en tu cocina.
250ml 12UDS REF: MIIOLE250B

_h.

a2
. i S iy
a?.‘__ B N
A ot i

‘OLIO MAURO TARTUFI
TRUFASNEGRA <

.
Una inmersion en el intenso aroma del bosque, un 'm
. lujo cotidiano para paladares distinguidos. . s _'

250ml 12UDS REF: MIIOLE250N

£

TARTUF £
" MAURO T/

L]
Coraz a truf turado en un jarr
L™ - 0, O-f: e s C

dic > ~, ¥, b e
L C n tr L e S S
R 6UDS REF:653 i .
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Trufa

La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

» il
CARPACCIO MAURO
TARTUFI EXTRA R
Finas laminas de exquisitez, cada bocado una S D % "
celebracién del sabor méds puro y la tradicion 0 o Tt ﬂ‘ ,ﬂ
italiana elevada a la excelencia. : JP%M&W&% _ &
500g 6UDS REF: MIICRAO500BESR % N é

.'.‘;\k

CARPACCIO MAURO
TARTUFI GIRASOLE

» Delicia y luz en cada lamina, un tributo al sol con el N
toque unico de la trufa, capturando la esenciadel = .
3 girasol italiano."

500g 6UDS REF: MIICARO500SGRF [ '

INSAPORITORE
' TRUFFLEDUST

El pol igico
. %

TRUFFLE
DUST

MI%
7" italiangourmet.es



Trufa

La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

NATURA DEL
PIEMONTE ORO

Un exquisito manjar que captura la aﬁncia'del
Piamonte, ofreciendo el lujo‘dﬁa trufa en su forma
mas pura. Ideal para ele'\'/_ar cualquier plato con su

aroma y sabor inigualable.
5009 6UDS REF: 46575 )
e et i
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) vl
- o d

/MLI%
2 italiangourmet.es



Trufa

La trufa: el diamante de la cocina italiana, donde
cada bocado cuenta la historia de un sabor sin igual.

OLIO LIMONE

Aceite de oliva con infusidn de limdn, perfecto para
dar un toque citrico y refrescante a ensaladas,
pescados y marinados. Un esencial versatil en la
cocina mediterranea.

250ml 12UDS REF: MIIOLEO250LIM

WHLI%
7" italiangourmet.es



PORCINI

Setas apreciadas por su textura carnosa y su sabor
profundo, esenciales para enriquecer risottos, salsas y
platos de carne.

FUNGHI PORCINI

SECCHI Q.TA SPECIALE
BUSTA 500GR

Setas porcini secas de calidad especial, ideales para afiadir
un intenso sabor y aroma a tus risottos, sopas y salsas. Un

ingrediente esencial para la cocina gourmet italiana.500g
1UDS REF: BUC052

FTALIAN-.
aef

italiangourmet.es



PISTACCHIO

El Secreto Dorado de la Gastronomia Italiana

PESTO SALATO 4
PISTACCHIO 1KG

Disfruta del auténtico sabor siciliano con nuestro pesto de n
pistachos, una mezcla perfecta de nueces selectas y hierbas oo
frescas, ideal para elevar tus platos de pasta o enriquecer 5 ”[_'j(f(‘({“( %:
tus aperitivos. Un toque gourmet inolvidable en cada bocado. o,

1 O C3 o

1kg 6UDS REF: IPPMH

PISTACCHIO CREMA 1KG

® Exquisitez pura en cada cucharada, una crema de

pistachos que transforma postres y meriendas en

n momentos gourmet. Perfecta para un toque delicado y
RU lleno de sabor.
1kg 6UDS REF: ICPMH

VEN|

GRANELLA
PISTACCHIO
NATURALE 1KG

Crujiente y aromatica, nuestra granella de pistachos
naturales es el toque final perfecto. Ideal para
espolvorear sobre helados, yogures o como un rico
aderezo para tus recetas de reposteria. Sabor y
textura inigualables en.cada grano.

1kg 14UDS REF: IDPE7GR

G

MLI%
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PISTACCHIO

El Secreto Dorado de la Gastronomia Italiana

PISTACCHIO PURO 1KG
NATURAL

Autenticidad y sabor en cada pistacho, ideal para cocinar o
como snack saludable.
1kg 6UDS REF: IPPE44CA

MLI%
7 italiangourmet.es



FRIARIELLI

Un clasico de la cocina napolitana, este vegetal ofrece un sabor
ligeramente amargo vy es ideal para acompaniar platos de pasta,
pizzas y guisos, aportando un toque auténtico y vigorizante.

FRIARIELLI1KG VETRO
FANTASIE
NAPOLETANE

Conservados en vidrio para retener su frescura, estos
friarielli ofrecen un sabor robusto y una textura perfecta para
enriquecer tus platos italianos favoritos con un auténtico
toque napolitano.

1062 GR 6/8 UDS REF: FANTASIE

ITHLI%
2 italiangourmet.es



TOMATE

Corazon de la cocina italiana, base fundamental
para pastas, pi1zzas y guisos.

POMODORI PELATI
F.TO6/3000

Tomates pelados y conservados en su jugo, listos para
enriquecer tus salsas y guisos con el auténtico sabor italiano.
3kg 6UDS REF:1

POMODORINI E.TO 12/500

Pequefios y jugosos tomates cherry, perfectos para dar
un toque fresco y vibrante a ensaladas y aperitivos.
500g 12UDS REF: 5

PACCHETELLE DI
POMODORO DEL
PIENNOLO DOP
ROSSE

Exquisitos tomates en conserva, cortados en
pacchetelle y empacados en su jugo natural para
preservar su sabor distintivo y su textura firme. Ideales

para salsas y platos tradicionales.

1062g 6UDS REF: 115
FEALI %
vaind italiangourmet.es
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TOMATE

Corazon de la cocina italiana, base fundamental
para pastas, pi1zzas y guisos.

PACCHETELLE DI g/ .
POMODORO DEL W/ .
PIENNOLO DOP GIALLE € St

Tomates amarillos en rodajas, conservados en su propio
jugo para capturar su dulzura y textura unica, perfectos para
dar un toque colorido y gourmet a cualquier plato.
1062g 6UDS REF: 176

- PASSATA DI POMODORO
K GIALLO 580ML

Una suave y rica pure de tomate amarillo, ideal para
salsas ligeras y platos donde se desea un sabor
delicado y un color brillante.

580ml 12UDS REF: 306

MALIAN-.
el

italiangourmet.es



PAN

El alma de cada mesa italiana, indispensable para
acompanar y saborear cada platillo.

PANE SFOGLIA :
CARASAU TI00GR

Ligereza crujiente en cada bocado, ideal para acompafiar
cualquier comida o como base para tus creaciones culinarias

mds audaces.
CAJA DE 1100GR. REF: CARASAU

| PANE SFOGLIA GUTTIAU
@ 1100 GR

Crujiente y enriquecido con un toque de aceite de oliva
|‘ y sal marina, perfecto para sumergir en salsas o

disfrutar solo..
CAJA DE 1100GR REF: GUTTIAU

/MLI%
italiangourmet.es



RISO

Un ingrediente versdtil y esencial, protagonista de
risottos y guarniciones clasicas italianas.

RISO CARNAROLI V1 o N

El rey de los arroces para risotto, conocido por su grano
grande y su capacidad para absorber sabores mientras
mantiene una textura perfectamente al dente.
1kg 12UDS REF: 80221

) RISO TONDO SUSHIMAY S
( /a . 20KG

y

\\ * Arroz redondo ideal para sushi, ofreciendo granos que
\ se adhieren perfectamente para formar bocados
exquisitos y cohesivos. Una eleccion superior para

SUSHIMA! chefs y aficionados al sushi por igual.
ST Saco 20kg REF: 83022

W50 iEALE PER SL

/MLI%
L italiangourmet.es



FORMATO GOURMET

Seleccion exclusiva de productos de alta calidad, disefiados para
deleitar el paladar con sabores y presentaciones excepcionales.

“Tartofissima” 5%
(Salsa Tartufata)
90/180gr

Una salsa intensa y aromatica con un 5% de trufa, ideal para
enriquecer platos con un toque de lujo y sabor profundo.
Perfecta para pastas, carnes y canapes.

90g 28UDS REF: 40682

180g 12UDS REF: 40705

\ Tt fissima )58
o Mesbroms e it e S =

TARTUFATA
BIANCHETTO 180GR

Exquisita salsa elaborada con trufas bianchetto,
perfecta para dar un toque sofisticado y sutil a tus
T TRUEE platos favoritos. Ideal para realzar pastas, risottos y

“"-—-ﬁ_ -""" ] oy
g,‘; aperitivos.

W o /] 180g 12UDS REF: 47148

e (o
La Tartufata .

':‘?ll Bla.nche

SALSA DEL e
PIEMONTE . W

90/180GR &
Una mezcla rica y robusta de ingredientes locales del M b
g y 9 = x &ahﬂ al Tartufo ..-—:'f
Piemonte, perfecta para acompafiar carnes y - W{ ?M S
verduras, brindando un sabor auténtico y tradicional a -
cada plato. e e

90g 28UDS REF: 41368
180g 12UDS REF: PIEMONTE 180

G

WHLI%
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FORMATO GOURMET

Seleccion exclusiva de productos de alta calidad, disefiados para
deleitar el paladar con sabores y presentaciones excepcionales.

Crema di Porcini con
Tartufo Bianco
90/180gr

Una deliciosa crema que combina la riqueza de los hongos e Q\eon Tartufo Bi
porcini con la exquisitez del tartufo bianco, ideal para dar un ﬁ] o a0
toque gourmet a cualquier preparacion. Vg it Wie Tl 2

90g 28UDS REF: 41887
180g 12UDS REF: 41900

Crema di Porciti

CREMA PORCINI 180GR

Suave y sabrosa, esta crema de porcini captura la
esencia del bosque en cada bocado, perfecta para
enriquecer salsas, risottos y bruschettas.

180g 12UDS REF: PORC180

Olio Extra Vergine
con Tartufo Bianco
ml. 50

Aceite de oliva extra virgen infusionado con trufa
blanca, un lujo en cada gota. Ideal para finalizar platos
y afiadir un sutil toque de elegancia y sabor.

50ml 20UDS REF: 42372

G

FTALIAN.-.
aef

W
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FORMATO GOURMET

Seleccion exclusiva de productos de alta calidad, disefiados para
deleitar el paladar con sabores y presentaciones excepcionales.

OLIO EXTRAVERGINE
AL TARTUFO BIANCO
250ML

Un aceite de oliva extra virgen delicadamente aromatizado
con trufa blanca, perfecto para dar un toque sofisticado a
ensaladas, pastas y risottos.

250ml 6UDS REF: 42419

o e MIELE E TARTUFO

= O BIANCO
Suave y sabrosa, esta crema de porcini captura la
esencia del bosque en cada bocado, perfecta para

enriquecer salsas, risottos y bruschettas.

Condimento a base i 28UDS REF: 43454

\ Miele ¢ Tartufo bianco /

_-}\{—-—.qun-!mﬂ‘_' e

Tartufo Nero Estivo
a Fette

Trufa negra de verano, finamente cortada en
rebanadas y lista para afiadir un toque de sofisticacion
y sabor intenso a tus platos. Ideal para ensaladas,
carnes y pastas.

35gr 28UDS REF: 40545

180gr 12UDS REF: 40569

G

WHLI%
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