
GÜLTIG ab 01.10.2024 bis 31.01.2025

FÜR DIE HOTELLERIE UND GASTRONOMIE

Saisonales 

Angebot



PREISAUSKÜNFTE
Ab Angebotsstart finden Sie die Preise in unserem Webshop. 

Für weitere Infos oder einen Webshopzugang können Sie sich jederzeit  
an Ihren persönlichen Ansprechpartner wenden.

SIE SIND NOCH KEIN KUNDE?  
Dann kontaktieren Sie uns unter info@expert-partnership.de oder +49 6766 9303 333

A N G E B O T S Z E I T R A U M

Laufzeit: 01. Oktober 2024 bis 31. Januar 2025. Verfügbarkeit der Artikel solange der Vorrat reicht. 
Alle in diesem Angebot enthaltenen Produktabbildungen verstehen sich als Anrichtevorschläge.

G U T  Z U  W I S S E N

VE: Verkaufseinheit

Alle Icons im Blick:

P R O D U K T- I C O N S

c
Neuheit aus der  
Frische-Manufaktur

2 Glutenfrei nach Rezeptur

4 Laktosefrei nach Rezeptur

5 Vegan

6 Vegetarisch

9 Enthält Alkohol

a Tiefkühlprodukt

Z U B E R E I T U N G S H I N W E I S E

B Dampf

C Heißluft

E Wasserbad/Topf

F Pfanne

G Kalt servieren

H Tiefgekühlt regenerieren

J
Kalt- und Tellerportionierung/ 
Bankettregeneration

K Mikrowelle
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KÜRBISCREMESUPPE MIT  
KÜRBISKERNEN- UND ÖL

c245
VEGANE KÜRBISCREMESUPPE | 39959302
mit Kokosmilch und Orangensaft, verfeinert mit Curry.  

Einwaage 3000 g | VE 1 × 3000 g

BEK

VEGANE STEINPILZCREMESUPPE

245a
VEGANE STEINPILZCREMESUPPE | 39959296
mit einem Hauch Knoblauch. 

Einwaage 25 × 200 g | VE 1 × 5000 g

BEHK

245
VEGANE STEINPILZCREMESUPPE | 39956960
mit einem Hauch Knoblauch. 

Einwaage 3000 g | VE 1 × 3000 g

BEK

RÄUCHERLACHS MIT GURKE UND SALAT

24
"SUPERIOR" RÄUCHERLACHS | 31400005
Rohware aus Norwegen, kalt geräuchert, geschnitten,  
ohne Haut. 

Einwaage 1 Seite | VE 1 × 760 g

G
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»Kontrol l iert – frei  von Lebendrupf und Stopfmast«

Nachhaltige Tierhaltung ist wichtig für die Produktqualität. Sie erfüllt aber auch unsere ethischen  
Anforderungen an die Lebensmittel-Produktion. Deshalb unterstützen wir artgerechte Tierhaltung und  

setzen auch bei der Beschaffung von Gänse- & Entenfleisch hohe Maßstäbe an unsere Lieferanten.  
 

Schlupf, Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung – alles muss lückenlos und unter Berücksichtigung der  
europäischen Richtlinien für Lebensmittelsicherheit stattfinden – und dafür müssen von unseren Lieferanten  

Nachweise erbracht werden. Die Haltung der Tiere erfüllt die Anforderungen der geltenden EU-Verordnungen.

Gänse & Enten

ENTENTERRINE MIT FELDSALAT  
UND BROT

c24
ENTENTERRINE MIT ORANGENGELEE | 39918082
verfeinert mit Spinat, 5,5 x 32,5 cm. 

Einwaage 800 g | VE 1 × 800 g

G
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c26
SÜSSKARTOFFEL-KÜRBIS-STAMPF | 39951191
verfeinert mit Curry. 

Einwaage 2000 g | VE 1 × 2000 g

BEK

ENTENKEULE MIT SÜSSKARTOFFEL-KÜRBIS-STAMPF

24
ENTENKEULE | 39918077
sous-vide-gegart, in Sauce. 

Einwaage 2500 g (vorgegart ca. 6 x 280 g) | VE 1 × 2500 g

BC
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WILDRAGOUT MIT SEMMELKNÖDELN  
UND ROSENKOHL

c4
WILDRAGOUT | 39916204
aus Wildschwein, Elch und Hirsch,  
in Balsamicosauce mit Trockenfrüchten. 

Einwaage 3000 g (vorgegart 1200 g) | VE 1 × 3000 g

BEJK

GESCHMORTE GÄNSEBRUST MIT SERVIETTENKNÖDEL, 
WIRISNG UND GÄNSEJUS

24
GESCHMORTE GÄNSEBRUST
sous-vide-gegart, ohne Knochen, im Fond. 

39922248 | Einwaage 275 g (roh ca. 225 g) | VE 48 × 275 g 

39922249 | Einwaage 2200 g (roh 8 x ca. 225 g) | VE 1 × 2200 g

BC

c
WEISSE SERVIETTENKNÖDEL | 39951192
mit Crème fraîche und Petersilie verfeinert,  
in der Stange, ø ca. 5,5 cm. 

Einwaage 900 g | VE 1 × 900 g

F

2a
WIRSING MIT BIRNE UND BACON | 39629190
in Rahm. 

Einwaage 20 × 200 g | VE 1 × 4000 g

BEHK

2
WIRSING MIT BIRNE UND BACON | 39629189
in Rahm. 

Einwaage 2000 g | VE 1 × 2000 g

BEJK
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24
GÄNSEJUS | 39943015
klassischer Ansatz für feine Saucen. 

Einwaage 3000 g | VE 1 × 3000 g

BEK

GESCHMORTE GÄNSEKEULE MIT  
GEFÜLLTEN KARTOFFELKNÖDELN UND APFELROTKOHL

24
GESCHMORTE GÄNSEKEULE
sous-vide-gegart, im Fond. 

39922264 | Einwaage 375 g (roh ca. 325 g) | VE 24 × 375 g 

39922263 | Einwaage 3000 g (roh 8 x ca. 325 g) | VE 1 × 3000 g

BC

2a
ROSENKOHL | 39629097
verfeinert mit Speck und Zwiebeln,  
abgeschmeckt mit Muskat. 

Einwaage 2000 g | VE 1 × 2000 g

BEHK
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HIRSCHEDELGULASCH MIT  
SCHUPFNUDELN UND BABYMÖHREN 

c2
HIRSCHEDELGULASCH
mit Pfifferlingen, in herzhafter Sauce mit Preiselbeeren. 

39916202 | Einwaage 250 g (vorgegart 110 g) | VE 48 × 250 g 

39916203 | Einwaage 3000 g (vorgegart 1200 g) | VE 1 × 3000 g

BEJK

HIRSCHSCHNITZEL MIT ROTE-BETE-GNOCCHI 
UND FELDSALAT 

c4a
HIRSCHSCHNITZEL | 39916205
aus der Keule, roh, paniert. 

Einwaage 30 × 100 g | VE 1 × 3000 g

F

c6a
ROTE-BETE-GNOCCHI | 39927494
mit Haselnüssen und Mandeln, in gebräunter Butter. 

Einwaage 20 × 150 g | VE 1 × 3000 g

BF

– 8 –



HIRSCHSCHNITZEL MIT ROTE-BETE-GNOCCHI 
UND FELDSALAT 

c4a
HIRSCHSCHNITZEL | 39916205
aus der Keule, roh, paniert. 

Einwaage 30 × 100 g | VE 1 × 3000 g

F

c6a
ROTE-BETE-GNOCCHI | 39927494
mit Haselnüssen und Mandeln, in gebräunter Butter. 

Einwaage 20 × 150 g | VE 1 × 3000 g

BF

c245a
VEGANE CHUNKY VANILLEKAROTTEN | 39629217
sautierte Karottenstücke mit Vanille aromatisiert. 

Einwaage 250 g | VE 48 × 250 g

B

VEGANER SEITANBRATEN MIT KARTOFFELKNÖDEL UND 
CHUNKY VANILLEKAROTTEN 

c459a
VEGANER SEITANBRATEN  
IN PFLAUMENGEWÜRZJUS | 35900094
abgeschmeckt mit schwarzem Johannisbeerpüree,  
Zimt, Lebkuchen und Orange.  

Einwaage 20 × 250 g (3 x 40 g) | VE 1 × 5000 g

B
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a
DOMINOSTEIN „SANDER-STYLE“ | 39660970
aus Marzipanmousse mit Vanille und Zimt,  
mit einer Orangen-Preiselbeer-Schicht,  
auf saftigem Lebkuchenbiskuit,  
4 x 4 cm. 

Einwaage 35 × 35 g | VE 1 × 1225 g

G

a9
MANDELNOUGAT MIT ZWETSCHGE  
AUF NUSSBODEN | 39760102
zartschmelzende Mandelnougatmousse mit  
Dulcey-Schokolade und fruchtigen Zwetschgenspiegel, 
ø 5 cm. 

Einwaage 20 × 60 g | VE 1 × 1200 g

G

24a5
SCHOKOLADENBROWNIE | 39760103
mit Mandarine, Spekulatiuscreme und  
Cranberry-Pistazien-Topping,  
3 x 7 cm. 

Einwaage 28 × 60 g | VE 1 × 1680 g

G

GEFÜLLTER BRATAPFEL MIT VANILLESAUCE

245
GEFÜLLTER BRATAPFEL | 38160010
mit Marzipan, Mandeln und Rosinen. 

Einwaage 150 g | VE 48 × 150 g

C
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c69a
BUTTER-MANDEL-STOLLEN | 39660906
mit Cranberries, fein abgeschmeckt mit  
Christstollengewürz und Grand Marnier,  
im Holzkörbchen. 

Einwaage 18 × 55 g | VE 1 × 990 g

G

24a5
SCHOKOLADENBROWNIE | 39760103
mit Mandarine, Spekulatiuscreme und  
Cranberry-Pistazien-Topping,  
3 x 7 cm. 

Einwaage 28 × 60 g | VE 1 × 1680 g

G

6a
CHEESECAKE „WINTER TIME“ | 39760022
Mascarponecreme verfeinert mit winterlichen Gewürzen,  
Orangen-Zimt-Biskuit und karamellisierten Haselnüssen,  
im großen Weckglas. 

Einwaage 12 × 110 g | VE 1 × 1320 g

G

a9
NUSSKNACKER | 36000805
geschichtete Schnitte aus Orangen-Mandel-Biskuit,  
Orangenspiegel, Nougatmousse, dunkler Mousse  
und gerösteten Nüssen, 13 x 28 cm. 

Einwaage 3 × 1100 g | VE 1 × 3300 g

G

ca
SWEET CHRISTMAS | 39760130
helle Lebkuchenmousse auf fruchtig-süßem Cranberry-Preiselbeer-Ragout 
mit gerösteten Kürbiskernen und knusprigen Butterstreuseln,  
im schwarzen Porzellanschälchen. 

Einwaage 12 × 35 g | VE 1 × 420 g

G

– 11 –



07
/2

02
4

Sander Gourmet GmbH 
Industriepark 12 

56291 Wiebelsheim
www.sander-gourmet.com

Service-Bund GmbH & Co. KG 
Friedhofsallee 126

23554 Lübeck
www.servicebund.de

www.expert-partnership.de
info@expert-partnership.de

+49 6766 9303 333

Direkt reinschauen  
und loslegen

BUFFET- UND À-LA-CARTE-BEISPIELE
FINDEN SIE IN UNSEREM WEBSHOP

SCHNELL UND EINFACH BESTELLT


