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VISI
 Menjadi pemimpin pasar dalam menyediakan solusi 
makanan sehat dan bergizi yang inovatif, terjangkau, dan 
berkelanjutan bagi masyarakat Indonesia dan pada dunia pada 
tahun 2027

Mengembangkan minimal 1 (satu) inovasi produk makanan sehat 
baru setiap tahun
Melakukan riset dan pengembangan produk secara berkelanjutan 
untuk memastikan produk selalu sesuai dengan tren pasar dan 
kebutuhan konsumen
Menargetkan 2 negara baru setiap tahun untuk tujuan ekspor
Meningkatkan pangsa pasar domestik sebesar 20% setiap tahun
Mengurangi 100% limbah produksi melalui program daur ulang dan 
pengelolahan limbah yang ramah lingkungan
Mendukung 300 petani lokal dengan membeli bahan baku secara 
langsung dan menerapkan praktik pertanian berkelanjutan
Menciptakan budaya kerja yang inovatif, kolaboratif, dan berorien-
tasi pada hasil
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Be�er Life With Banana

 CV Cariza Khansa Pratama 
adalah produsen makanan. Bahan 
dasar pisang dengan brand 
Bananania yang berdiri sejak bulan 
Mei tahun 2019. Mengapa tertarik 
dengan bisnis Pisang?, Karena 
Indonesia merupakan hasil pisang 
terbesar no. 2 dunia, dan iklim tropis 
merupakan surga bagi pohon pisang. 
Sehingga bahan baku mudah 
didapatkan dan tidak akan khawatir 
kekurangan, Karena modal utama 
suatu usaha adalah ketersediaan 
bahan baku. Ketekunan Sofy dan 
perempuan perempuan tangguh 
lainnya telah membawa produk 
produk Bananania ke lebih dari 400 
gerai dan hotel nasional, bahkan
merambah ke Malaysia, Cina, Jepang, 
serta Australia. 



 Kelimpahan bahan baku meneguhkan Sofy untuk menapaki 
wirausaha berbasis pisang dengan nama “Bananania” di tahun 2019. 
Renjana �lantropis membuatnya terdorong untuk terus 
menggulirkan inovasi yang bermanfaat. Diawali dengan membuat 
keripik pisang, Sofy terus berupaya menciptakan produk baru 
berupa penganan super. Tahun 2020, Bananania mulai 
memproduksi granula, diikuti tepung pisang setahun kemudian. 
Tahun 2022, Sofy mengadon tepung dan granula buatannya 
menjadi kukis sehat nan lezat. Kini, ia tengah meriset penganan 
untuk penderita diabetes dan mempersiapkan tepung makanan 
pendamping ASI, yang diproyeksikan untuk membantu menekan 
angka tengkes stunting. Semua ia lakukan dengan memberdayakan 
perempuan yang tinggal di lingkungan sekitar dapur produksinya. 
Selaras dengan prinsip “semua harus berguna”, sisa produksi 
Bananania dikelola sebagai pakan ternak dan pupuk organik cair.



PENCAPAIAN
PENGHARGAAN

Terbaik Womenpreneur Pertamina Foundation (2021)
Runner up Hijrahpreneur ISEF Bank Indonesia (2022)
Terbaik Pangan Award Kementrian Perdagangan (2022)
Proposal bisnis terbaik Suara.com (2023)
Champion Pertamina Go Global Pertamina (2023)
Siddhakarya Award - Gubernur DIY (2024)

Pameran Internasional :
2021 : China Expo , China
2022 : Trade Rxpo Indonesia, Jakarta
2023 : Seoul Food , Korea
2023 : Hongkong Expo, Hongkong
2023 : MIHAS Expo, Malaysia
2024 : Jeddah Expo (Kemenparekraf ) 
             FHA (Food Hotel Asia) - Bank Indonesia
             TEI (Trade Expo Indonesia) - Pertamina

Ekspor :
Malaysia
SIngapore
Canada
Philiphine
Australia



STRUKTUR
ORGANISASI

CV CARIZA KHANSA PRATAMA

Sofyani Mirah

Director 

Rina Maryanti
Product
Coord

Dedet Hermawan
Operational
Manager

Subandri

Marketing
Eksecutive

Fathimah
Account
Eksecutive

“My Family My Team”
- Gen Halilintar -

“It takes two �ints
to make a �re.”

- Louisa May Alcott - 
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 Diolah dengan teknik 
dan tahapan khusus, keripik 
Bananania membuat lidah 
ingin terus mengudap. 
Kemasannya dapat disegel 
kembali agar tetap krispi. 
Beragam sensasi pun hadir 
bersama rasa asli keripik 
pisang yang sehat tanpa 
minyak berlebih, pengawet, 
dan pewarna buatan.

K E R I P I K  P I S A N G

 Tepung pisang 
Bananania adalah inovasi 
bahan pangan bebas gluten 
yang terbuat murni dari 
pisang raja bandung, tanpa 
pemutih dan tambahan 
lainnya. Mudah diolah sebagai 
penganan seperti kukis dan 
panekuk, jadikan ia alternatif 
bahan makanan sehat untuk 
keluarga. Rasa khasnya akan 
menambah selera.

B A N A N A F LO U R



 Tercipta sebagai solusi 
atas kebutuhan makanan 
sehat. Penganan kaya serat ini 
tak hanya menjaga kebaikan 
pencernaan, tapi juga 
memanjakan lidah. Manisnya 
alami hingga aman dan 
bermanfaat dikonsumsi siapa 
saja. Sehat juga bisa enak.

G R A N O L A

 Nutrisi kaya serat yang 
langsung hap? Kukis Granola 
jawabnya. Penganan super ini 
bebas gluten dengan 
kebaikan vitamin A dan C 
yang terkandung dalam 
tepung pisang. Setiap 
kemasan terdiri dari tiga 
keping. Cukup memasok 
energi, Praktis, Lezat, Sehat.

C O O K I E S



 Rambak pisang (Banana 
crunch) terbuat dari pisang 
matang yang diproses 
menggunakan vaccum frying 
sehingga renyah dan manis dari 
asli rasa buah pisangnya,  sehat 
tanpa tambahan apapun 
termasuk gula.

 Mix Fruit merupakan 
gabungan antara banana 
crunch, nangka dan juga salak, 
yang dibuat menggunakan 
mesin vaccum frying, tanpa 
gula dan tanpa tambahan 
bahan apapun selain buah 
matang dan minyak kelapa.

M I X  F R U I T
C R U N C H

R A M B A K
P I S A N G
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bananania_o�cialwww.bananania.com

o�cial@bananania.com
banananiayogya@gmail.com

+62 812 2731 296 

bananania_o�cial

banananiao�cialstore
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Be�er Life With Banana

Alamat   : Jl. Jetis, Candi Gebang Blok J No. 9 Wed   
      martani, Ngemplak, Sleman, D.I. Yogyakarta  
      Indonesia
Perizinan    : HACCP, BPOM, HALAL HAKI,SFDA, dll
Kapasitas Produksi : 3 Ton/bulan
Mitra/Toko   : 600 (Update per 2024)
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