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Excel-lent.
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MANYAC

LLET CRUA DE VACA
200gr - 1 unitat

107480
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MURRI
LLET CRUA D'OVELLA
300gr - 1 unitat

107481

SAULL
LLET CRUA DE VACA
4kg - 2 unitats

107487
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XIROI
LLET CRUA DE VACA
1,8kg - 1 unitat

107485

BASALT
LLET CRUA DE VACA
2,5kg - 1 unitat

107486

BLAU
LLET CRUA DE VACA
1,5kg - 1 unitat

107488

q (©)

Girona
Excel-lent.

23/24

FERMIO
LLET CRUA DE VACA
100gr - 6 unitats

107461

GOLANY

LLET CRUA DE VACA
350gr - 6 unitats
1kg - 8 unitats

107459 / 107460

BALDAT
LLET CRUA DE VACA
2kg - 6 unitats

107465

BLAU DE ROCACORBA
LLET CRUA DE VACA
1,8kg - 1 unitat

107457
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CARRAT CREMOS BAUMA GARROTXA  SERRAT MADURAT
LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE LLET CRUA D'OVELLA LLET PASTEURITZADA DE
CABRA CABRA CABRA ' 1kg -1 unitat CABRA .
300gr - 1 unitat 1,6kg - 6 unitats 400gr - 8 unitats 1250kg - 1 unitat
800gr - 1 unitat
107475 107470 107414 / 107471 107477 107476
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ODRE

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

300gr - 6 unitats

107407

SANT MATEU

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

800gr - 5 unitats
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PETIT NEVAT NEVAT
LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE
CABRA CABRA
600gr - 6 unitats 2,5kg - 2 unitats
110530 107412
CANTELL
LLET PASTEURITZADA DE

CABRA
2kg - 4 unitats

)

107410

107409

ROS MADURAT

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

2kg - 4 unitats

107411

CANTELL RESERVA

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

. 5kg - 1 unitat
107408

TOU aels
TILLERS

TOU DELS TIL:-LERS
LLET CRUA DE VACA
2509r - 6 unitats
500gr - 9 unitats

1kg - 4 unitats

107429 / 107430 / 107431

SERRAT DEL
TRIADO ROI
LLET CRUA DE VACA
600gr - 9 unitats
2kg - 2 unitats

107428 / 107428A

SERRAT DEL

TRIADO AMB HERBES
LLET CRUA DE VACA
6509r - 9 unitats

107426

TUPi DE SORT

160gr - 9 unitats
1kg - 7 unitats

107440 / 107442

LLET CRUA DE VACA

COSTA NEGRA
LLET CRUA DE VACA
250gr - 6 unitats
4509r - 9 unitats

107419 / 107420

COSTA ROIA
LLET CRUA DE VACA
250gr - 6 unitats

107422
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BLANCAFORT

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

1kg - 4 unitats

107415

FORMATGE DEL & BERGUEDA

FERRUS
LLET PASTEURITZADA DE CABRA
420 g - 1 unitat

107472

BLANCAFORT POT OLI

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

21 unitats / 12 unitats

107303 / 107304

NS




BOLA SEMIDUR
LLET PASTEURITZADA DE VACA
1,6 kg - 1 unitat

CADIi GRAN CREMA
PLASTIC BARRA

LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,5 kg - 6 unitats

102101

CURAT
CAPRILLICE

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

2kg - 2 unitats

101400

.

102104
. URGELIA NEU DEL CADi
i LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE VACA
 VACA/DOP. 2,5 kg - 2 unitats
.~ 2,5kg - 2 unitats 2K
107416
107418
Iocteos
Segarra
S
ey
=)

MOCADOR OREADO MADUR SENSE LA CASITA MADURAT
CAPRILLICE CAPRILLICE LACTOSA CAPRILLICE CAPRILLICE

LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADADE ~ LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE
CABRA CABRA CABRA CABRA

2kg - 2 unitats 2,5kg - 2 unitats

101421 101450

2,5kg - 1 unitats

101480

2,7Kg - 2 unitats

101471

—

IDIAZABAL CURAT

LLET CRUA D'OVELLA /
D.O.P.

3kg - 2 unitats

107400

IDIAZABALE

R

IDIAZABAL FUMAT

LLET CRUA D'OVELLA /
D.O.P.

3kg - 2 unitats

107401

/

3kg - 4 unitats

107205

o

GALMESAN 1/4 GALMESAN, PORCIO
LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE
VACA / D.O.P. VACA / D.O.P.

3509r- 32 unitats

107207
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PUR OVELLA CONDE DUQUE CURAT CHOPERA SEMI SEMI, SENSE LACTOSA CABRA, BAIXEN SAL
LLET PASTEURITZADA LLET CRUA D'OVELLA, LLET PASTEURITZADA DE  LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE
D'OVELLA VACA | CABRA VACA, OVELLA | CABRA VACA, OVELLA | CABRA CABRA .
3.1kg - 2 unitats 3kg - 2 unitats 3kg - 2 unitats 3kg - 2 unitats 3kg - 2 unitats
101101 101175 101174 101173 101193
L PAeTEURT 240 OE FRESC
LLET PASTEURITZADA DE
VACA, OVE!_LA | CABRA VACA
3kg - 2 unitats 900gFr - 2 unitats
102110 100092
ERCI ==
. LAS TERCERAS CURAT . LAS TERCERAS SEMI LAS TERCERAS SEMI
/& LLET CRUAD'OVELLA / . LLET CRUA D'OVELLA / LLET PASTEURITZADA
' DOP. / 6-8M I DOP./ 3-4M /| DOVELLA/DOP./ 3-4M
3kg - 2 unitats | 3kg - 2 unitats ' 3Kkg - 2 unitats
101129 101130 101132
l‘lsll\:‘\.L./L'L‘
PASTURA AMB TOFONA RETORTA RECREMA
LLET PASTEURITZADA LLET CRUA D'OVELLA LLET CRUA D'OVELLA
D'OVELLA 130gr - 6 unitats 180gr - 20 unitats

130gr - 6 unitats
400gr - 8 unitats

107376 / 107378

300gr - 9 unitats

107380 / 107381

1kg - 4 unitats

107389 / 107390

~
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MAHO SEMI CURAT
LLET CRUA DE VACA /
2-3M / D.O.P.

2,2kg - 2 unitats

}, ! fi
e s ol iy
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107100

nlana

MAHO CURAT

LLET CRUA DE VACA /
6-8M / D.OP.

2,2kg - 2 unitats

107101

MAHO SEMI

VACA / D.OP.
3.5kg - 2 unitats

107150

LLET PASTEURITZADA DE

~
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OSSAU-IRATY

LLET CRUA D'OVELLA / D.O.P.
6M - 103132
12M - 103133

k 4,5kg - 1 unitat

AGOUR CABRA

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

2,5kg - 1 unitat

103135

URDINA BLAU
LLET PASTEURITZADA DE

2,5kg - 1 unitat
103139B

URDINA BLAU

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

2,5kg - 1 unitat
103139A

~

BRIQUE BRIE
LLET PASTEURITZADA DE
VACA

1.5kg - 3 unitats
K 104105

fromagerie

CAMEMBERT VAL DE SAONE
LLET PASTEURITZADA DE VACA
15kg - 2 unitats

104118

Pﬁiurages Cnmtnis

BRIE VAL DE SAONE

LLET PASTEURITZADA DE VACA
1kg - 2 unitats 104111
3 kg -1unitat 104116

LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,3kg - 1 unitat

104100

Q540A 112501

CHAMOIS D'OR CHAUMES
LLET PASTEURITZADA DE VACA

2kg - 1 unitat 104150
200gr - 4 unitats 110485

FOL EPI
LLET PASTEURITZADA DE VACA

3kg - 1 unitat

104160

BOURSAULT CREMIER SAINT AGUR CABRISSAC

LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA

VACA VACA DE CABRA

180gr - 4 unitats 125gr - 4 unitats 1509r - 4 unitats
110561

BRESSE BLEU
LLET PASTEURITZADA DE VACA

2kg - 1 unitat 112521

1409r - 4 unitats 105119

BREBIOU

104161

LE BREBIOU

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

180gr - 4 unitats

110505

1,5kg - 2 unitats

SAINT ALBRAY

LLET PASTEURITZADA DE VACA

2kg - 1 unitat
104151

LLET PASTEURITZADA D'OVELLA

EPOISSE BERTHAUT

LLET CRUA DE VACA /
D.O.P.

125gr - 6 unitats

110572

/
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COMTE 1/12 COMTE 1/8 MORBIER MONT D'OR

COMTE 1/12
B (e ere ot (e, e o
r-12 uni
LLET CRUA DE VACA .O.P.
/ DOP. / +12M / DOP./18M 7 DOP. 7 30M 6kg - 1 unitat I
3kg - 1 unitat 3kg - 1 unitat 8kg - 2 unitats
103120 103128 103119 103118 3kg - 3 unitats
103129

=

/ PAPILLON
Whe wided. ol fossaivas
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PERAIL RONDIN ROQUEFORT TOMME

LLET PASTEURITZADA LLET PASTEURITZADA ETIQUETA NEGRA IBITOE\IEF;_/T_SATEURWZADA
DOVELLA DOVELLA LLET CRUA D'OVELLA / DOP. ,
100gr - 10 unitats 800gr - 2 unitats 1,4Kg - 4 uni 4,6 kg - 1 unitat

103136

k 110555 106135 105176 /

PUR BREBIS - ==
' CABRA RULL
ROQUEFORT 1/2 TOMME DE OVELLA LLET PASTEURITZADA DE CABRA
LLET CRUA D'OVELLA / D.O.P. LLET PASTEURITZADA D'OVELLA .
: : 1kg - 2 unitats
1,4kg - 2 unitats 4,4kg - 1 unitat

-

106145
105171 103145

l'? | ll\.I \I"‘["

BLAU AUVERGNE Y2 CANTAL1/8 RACLETTE Y4 FOURME D'AMBERT
AUVERMONT LLET CRUA O LLET PASTEURITZADA AUVERMONT

LLET PASTEURITZADA PASTEURITZADA DE DE VACA LLET CRUA DE VACA

DE VACA / D.OP. VACA . 1,3 kg - 1 unitat oKl - 1 unitat

15 kg - 1 unitat 5 kg - 1unitat 9

103121 105114
K 105104 103125 /

10



GOUDA CURAT 1/4 GOUDA CURAT RODA GOUDA VELL RODA
LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE LLET PASTEURITZADA DE
VACA / DOP./ 10M VACA / D.OP. / 10M VACA / D.OP. / 26M

3kg - 4 unitats 10kg - 4 unitats 10kg - 1 unitat

103212 103211 103213

GOUDA AMB TRUFA VILLA TRUFFO
LLET CRUA DE VACA

9 kg - 1unitat 103208
2kg - 1unitat 103208A

GOUDA CABRA 1/4

LLET PASTEURITZADA DE
CABRA

2,5kg - 4 unitats

103225

-

TETE DE MOINE GRUYERE SUiS EMMENTAL SUiS
LLET CRUA DE VACA / LLET CRUA DE VACA / LLET CRUA DE VACA /
D.O.P. D.O.P. D.O.P.

800 g - 4 uni. 2kg-5uni, 2kg - 3uni,

104180 103111 103110

APPENZELLER
LLET CRUA DE VACA
1,5 kg - 1 uni,

103112

/

© GRANA PADANO 1/8
LLET DE VACA / 12M
4,5kg - 4 unitats

103283

PARMIGGIANO
LLET DE VACA
200gr - 12 unitats

103279

CREMONA

TRONCHETTO DI
GRANA PADANO

LLET PASTEURITZADA DE
VACA

1,2kg - 8 unitats

103272

GRANA PADANO
LLET DE VACA
200gr - 20 unitats

103278

PROVOLONE
VALPADANA
LLET DE VACA / D.O.P.

6kg - 2 unitats 103275
150gr - 20 unitats 103276A

~
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RODA PARMA
REGGIANO 30M

LLET PASTEURITZADA DE
VACA

35kg - 1 unitat

103267

GRANA PADANO
RATLLAT

1kg - 5 unitats

103905

PARMA REGGIANO

PARMA REGGIANO GRANA PADANO 1/8 16M
1/2 RODA 1/8 24M LLET PASTEURITZADA DE VACA
LLET LLET DE VACA 4.5Kg - 2 unitats
18Kkg - 2 unitats 4.5kg - 2 unitats
103270
103274 103271
B NERe® Fivawne© Fawano 8
GRANA PADANO L. e s GRANAPADANO
MIX POLS ek ESCAMES

103904

1kg - 5 unitats o =

1kg - 8 unitats 103273B

e N - o 00 g - 6 unitats 103273
Tt S °0°

FIOR GORGONZOLA
ILBACCO 1/4

LLET PASTEURITZADA DE
VACA / D.O.P.

1,5kg - 4 unitats

105151

GORGONZOLA
S.ANTONIO 1/4

LLET PASTEURITZADA DE
VACA / D.OP.

1,5kg - 4 unitats

105150

&
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BAFFALO BLU
LLET PASTEURITZADA DE
BUFALA

1,5kg - 1 unitat

105154

GORGONZOLA AL CUCCHIAIO
LLET DE VACA
6kg - 1 unitat

105142

PECORINO
MOLITERNO TARTUFO

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

5 kg - 2 unitats

103281

PECORINO TOSCANO
CURAT

LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA 7/ D.OP.

2 kg - 2 unitats

103286

PECORINO TRUFAT
LLET PASTEURITZADA
D'OVELLA

2 kg - 2 unitats

103282

PECORINO TOSCANO PEPE

LLET PASTEURITZADA D'OVELLA
2 kg - 2 unitats

103280A

/
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MOZZARELLA BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
3 kg - 4 unitats

102171

EDAMER WEIDEGLUK BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,7 kg - 4 unitats

102115

SEMI BARRA

OVELLA | CABRA
3kg - 2 unitats

K 102110

LLET PASTEURITZADA DE VACA,

(]
]
7|

0))24014

MOZZARELLA BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,5 kg - 8 unitats

102201

GOUDA WEIDEGLUK BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
3 kg - 4 unitats

102106

FRESC BARRA

LLET PASTEURITZADA DE
VACA

Q00gr - 2 unitats

HAVARTI BARRA DANES
60% BLUE ROSE

LLET PASTEURITZADA DE VACA
4 kg - 3 unitats

102140

CHEDDAR BLANC BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,5 kg - 3 unitats

103183

W

L
¢ b
4
EMMENTAL FRANCES TACO

LLET PASTEURITZADA DE VACA
2 kg - 6 unitats

103101

CHEDDAR TARONJA BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,5 kg - 3 unitats

103182

BLAU DORBLU BARRA
LLET PASTEURITZADA DE VACA
3 kg - 2 unitats

CHEDDAR TARONJA
BARRA 4 mesos

LLET PASTEURITZADA DE VACA
2,5 kg - 4 unitats

~

GOUDA 48% LLESCAT
1kg - 6 unitats

102131

105110
103186
109992
CHEDDAR AFUMAT CHEDDAR MEXICANA
LLESCAT LLESCAT

500 g - 12 unitats

103189A

1031898

500 g - 12 unitats

CHEDDAR TARONJA
LLESCAT
1kg - 6 unitats

102132

HAVARTI LLESCAT
1kg - 6 unitats

102130

EDAM LLESCAT
1kg - 6 unitats

102130A

EMMENTAL LLESCAT
1kg - 6 unitats

102136

~
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MOZZARELLA IQF
45 % JULIENNE
2 kg - 5 unitats

PIZZATOPPING
MOZZANNA IQF
JULIENNE

2 kg - 5 unitats

Mozzarelia

San Marce

MOZZARELLA
SAN MARCO
TAGLIATELLE
2 kg - 5 unitats

~

1kg - 10 unitats

103906

1kg - 10 unitats

103925

102190 102185 ‘ 102198
MOZZARELLA MOZZARELLA | MOZZARELLA
FRESCA 45%M.G . FIOR DI LATTE | 1‘| DOLCE LATTE
PICADA 45%M.G al  E 40%M.G
2 kg - 5 unitats 2,5 kg - 2 unitats Hml 2 kg - 5 unitats
102186 102189 Rl =\ P~ ‘ 102170
MOZZARELLA 70% MOZZARELLA MOZZARELLA
/ EMMENTAL 30% RATLLADA - PICADA
2 kg - 6 unitats ITALIANA ITALIANA
2 kg - 6 unitats 2 kg - 6 unitats
102202
102205 102206
MIX 4 FORMATGES RATLLAT CHEDDAR TARONJA SOUDA
Emmental, gouda, cheddar RATLLAT s ,
i formatge curat. 1kg - 10 unitats i | 1kg - 10 unitats
| 1kg - 10 unitats 102204 102210
. 102203
CADI ) EMMENTAL EMMENTAL
CADI RATLLAT RATLLAT RATLLAT

1kg - 10 unitats

103921

/
~

MOZZARELLA DE BUFALA
125 g - 12 unitats

MOZZARELLA FRESCA
125 g - 20 unitats

102193

o

102194

BURRATA DI ANDRIA
120 g - 6 unitats

102195B

BURRATA

1209 -

102195

10 unitats

/
~

s
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FETA SALMORRA DAUS FETA BARRA FORMATGE DAUS FETA BARRA
LLET PASTEURITZADA OVELLA/CABRA  LLET PASTEURITZADA LLET PASTEURITZADA DE VACA LLET PASTEURITZADA DE VACA
D.OP. OVELLA/CABRA 1kg - 6 unitats 1,6 kg - 6 unitats
Q00 g - 4 unitats D.O.P.
2 kg - 3 unitats 103294 103293
103292
103295 /
MASCARPONE

ral =

S
capl ,v-

==

MATO DEL PIRINEU

mam@ 1.2 kg - 2 unitats 109889
.
¥ 250g-8unitats 109991

LLET PASTEURITZADA DE VACA

LLET PASTEURITZADA
DE VACA

2 kg - 1 unitats 105155
250 g - 6 unitats 105156

RICOTTA
1,5 kg - 2 unitats

!05158

SAN MILLAN
3 kg - 2 unitats

/ K109790

FORMATGE CREMA
PER UNTAR
3 kg - 1 unitat

109792 /

FORMATGE BATUT 40%
5 kg - 1 unitat

!09791 /

=
KOO

IOGURT GREC
5 kg - 2 unitats

109900

IOGURT GREC
1kg - 6 unitats

109905

N

NS

~

CREMOS LA BAUMA
1,6 kg - 6 unitats

107470

/

15



) _‘\\X\?\\\WW o

il
2

B e

ST

KEN LACTEA 35%

REX FRESCA 35% NATAU.H.T.35% NATA38%
2 | - 6 unitats 11l - 12 unitats 1l- 12 unitats
109608 109604 109603

Box 10 L - 1 unitats

109596

NATA ENSUCRADA

PASTEURITZADA 1l - 12 unitats
1l - 12 unitats 109631
109606

!

CULINARIA 18% KEN CULINARIO GOURMET DUO KEN GOLD & FRESH NATA ESPRAI
PASTEURITZADA 1l -12 unitats U.H.T. 0% lactosa 500 ml - 12 unitats
1l -12 unitats 109605 1l-12 unitats 0% proteina lactea 109611
109609 Box 10 L - 1 unitats 109605A 1l -12 unitats

109600 109634

MANTEGA

Rull 1 kg - 10 unitats
109520

Bloc 5 kg - 1 unitat
109504

MANTEGA
MICROPASTILLA
10 g - 100 unitats
109501

MANTEGA D.O.P Cadi
1 kg - 10 unitats
109511

MANTEGA
10 g - 100 unitats
109500

%— f) v !
e e

MARGARINA BARRA

1 kg - 15 unitats
109100

5 kg - 4 unitats 109106

MARGARINA
10 g - 192 unitats
109141

MARGARINA TARRINA
2 kg - 6 unitats
109102

ESPRAI
DESEMOTLLADOR
600 ml - 6 unitats
109200

~

1
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PERNIL D'AGLA
100% IBERIC

7 kg - 1 uni.
215110

CENTRE PERNIL
D'AGLA

100% IBERIC

5 kg - 1 uni.
215112

Tallat a ma
90 g x10
Ref. 218400

Pernil de cebo /
100% ibéric
90 g x10

Ref. 218430

Llom d'agla
100% ibéric
1,3 kg x6
Ref. 215410

Pernil d'agla 100% ibéric

MONTARAZ

PERNIL CEBO CAMPO
50% IBERIC
8 kg - 1 uni.
215117

ESPATLLA
D'AGLA

100% IBERICA
5 kg - 1 uni.
215122

D'AGLA

100% IBERICA
L 2,5 kg - 1 uni.
i 215190

100% ibérica
/90 g x10
Ref. 218431

Xori¢ d’agla
cular

100% ibéric
1,2 kg x6
Ref. 215411

CENTRE ESPATLLA ;

Espatlla de cebo , /4

ESPATLLA
CEBO CAMPO
50% IBERICA
5 kg - 1 uni.
215140

CENTRE ESPATLLA
CEBO DE CAMPO
50% IBERIC

2,8 kg - 1 uni.
215101

Espatlla d'agla 100% ibérica
Tallada a ma

90 g x10

Ref. 218410

Plat assortit ibéric

Llonganissa
d’'agla cular
100% ibérica
1,5 kg x6
Ref. 215412

|
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Fuet Fuet tradicio Fuet extra G
seleccio 200 g X15 de G
150 g x15 Ref. 216522 190 g X15
Ref. 216525 2009 Ref. 216520

al buit x 15

Centre pernil
gran reserva
50% duroc
6,5 kg xa

Ref. 216241

Yalen”

JAMON
SERAAND

PERNIL CURAT
LLESCAT 5009r

LLONGANISSA DE PAGES
LLESCADA 500gr

220300 220330

Llonganissa de

Llonganissa

pages extra

500 g x6 250 g x13

Ref. 216501 Ref. 216500
500 g al buit x6 250 g al buit x1

Ref. 216501A

Cap de llom de
] pageés
<3a|:;na de G Llom de 800 g x6
e 6 pagkes 6 Ref. 216321
950 g x 1.2 kg x 800 g 1/2 al buit x6
Ref. 216322 Ref. 216320

Ref. 216321A

Centre pernil
polit

gran reserva
50% duroc

5 kg xa

Ref. 216240

SALAMI LLESCAT
500gr
220355

XORIG LLESCAT
5000r
220350

!
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PERNIL 100% NATURAL
D.O.P. TERUEL
216101

CENTRE PERNIL
50% DUROC LLIGAT
216260

CENTRE PERNIL
D.O.P. TERUEL
SENSE MERMA
216261

~

FUET C/3KG 14 UNI. 222000
FUET UNIFICAT 14 UNI. 222002

FUET ENVASAT 220GR 14 UNLI. 222005

LLONGANISSA AMB
PEBRE ENVASADA
350gr 8 uni. 222105

BULL BLANC PAGES
ENVASAT

K 223115

3

~ LLONGANISSA

", GEGANT PAPER
; % ! envasada 3 uni.
222110

LLONGANISSA
GEGANT PAPER %2
envasada 6 uni.
222111

¢

N
J

LEESCTR

o Lty
CATALANA “. . 7 BISBEBLANC
TRUFADA i 223114
223110 e

BULL NEGRE GROS BOTIFARRA BLANCA
ENVASAT COLLAR ENVASADA
223121 223118

LLONGANISSA EXTRA
8 uni. 222100

LLONGANISSA ENVASADA
8 uni. 222101

LLONGANISSA DE '
XORIG 6 uni. Wi
222150

LLONGANISSA
LLARGA

1,2m 2 uni.
222121

BISBE NEGRE
223122

BOTIFARRA NEGRA
COLLAR ENVASADA
223120

e




PERNIL CUIT POTA
BOUQUET 9kg

220010

BEICON CUIT
EXTRA
220070

PERNIL CUIT
1%4,5kg
220055

PIT DE GALL DINDI

BRASEJAT 3kg
220059

AN —, o — e ————

BARRA PERNIL CUIT
12 3kg
220056

PIT DE GALL DINDI
NATURAL 3kg

220060

/

N

BUNDO

JAMON
CIDO

(HI

PERNIL CUIT EXTRA
Y2P. 223400

PERNIL CUIT EXTRA
11X11 3 kg x 2.
223408

1'8 kg x 8.
223410

BACON FUMAT CUIT

FRANKFURT EXTRA
22cm 1 kg x 5.
219340

1 kg x 3.
219360

BRATWURST

/
~

ESPATLLA CUITA
TOPPING
2,5kg
220155

PERNIL CUIT EXTRA
LLESCAT
500gr
220140

BEICON CUIT
DAUS
1kg
220151

BEICON
LLESCAT
500gr

220335

/
A

/

20



SOBRASSADA SOBRASSADA SOBRASSADA SOBRASSADA
CASOLANA “RIZADA" MALLORCA NEGRE PORC NEGRE BISBE MALLORCA
219100 219103 219102 219105

Aire Sano \

A
/ CUYAR \ /
— . 1aEUGo 2 !

GUANCIALE

JABUGUITO SOBRASSADA IBERICA 8oogr x5 REF. 216800

K 120gr REF. 215630 4709r REF. 219101 / K o : .;,

laFelinese
i

~
AN

MORTADELA BOLOGNA MORTADELA BOLOGNA MORTADELA BOLOGNA
IGP 7KG V2 21 9424 FESTUCS 7KG Y2 21 9422 FESTUCS IGP 5KG %2 21 9423

PROSCIUTTO DI SAN PROSCIUTTO DI PARMA GUANCIALE STAGIOBATO
DANIELE 7KG S/0S 21 9462 7KG S/0S 21 9461 AL PEPE 1/2P 219504

COPPA DI PARMA %2 1KG 219480 BRESAOLA IGP %2 1,8KG 210485

i

PANCETTA ARROTOLATA 1,7KG 21 9490 SALAMI MILANO 4KG 21 9500 SALAMI NAPOLI PICANT 450GR 219505

K /21




BLOC MICUIT 35% TROCOS
6o0ogr 441203

400gr 441209

925gr terrina 442335

BLOC MICUIT D'OCA
6o0gr 441214

Mas Pares

BLOC MICUIT TRUFAT
60gr 441204
4009r 441208

BLOC RODO
60gr 441210

MAGRET CURAT
SENCER
280g9r 441 220

MAGRET CURAT
SOBRE
50gr curt 441229

MILFULLS FARAONS
6ogr 441171

4009r 441169

925gr terrina 441170

MILFULLS AMETLLA
CARAMEL-LITZADA
6ogr 441175

9259r terrina 441 172

CONFIT D'ANEC
Cuixaind. 442349
2 cuixes 442350
10 cuixes 442351

CONFIT BLANQUETES
6 unitats 442354
24 unitats 442354A

CONFIT PEDRERS
8 unitats 442370
50 unitats 442371

o

441202 441206

FETGE D'ANEC
400 g - 6 uni.
440103

FOIE GRAS ENTIER MICUIT
60g-10uni. 9259 -1uni.

FLAUTA MOUSSE
1kg - 1uni.
441905

FLAUTA BLOC
1kg - 1uni.
441900

* MAGRET D'ANEC

+400 g - 12 uni.
440111

ESCALOPES DE FOIE

GRAS 40/60 G.
500 g - 6 uni.
440001A

/
~

BLOC FOIE GRAS
TROCOS 30%

1 kg - 6 uni.
442605

FOIE COCKTAIL
1kg -2 uni.
441910




. Brocéumoe )
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RULL MOUSSE MOUSSE D'ANEC
D'ANEC 1,5KG A L'OPORTO 2,2KG
221715 221711

PATE CAMPAGNE

1,7KG JEAN CABY
221740

N
.

AL
e CANARD

t

FLORIN RULL 100% MOUSSE D'ANEC A L'OPORTO

K 1KG 224 140 1,5KG 224150

BLOC PATE CAMPAGNE
5KG 224163

/
~

/ * Carn de porc iberic

LLOM PRESA
2,00-3,00 kg aprox. 7 uni. x 6oogr
220616 220620

\' SSSEN
o = "I_ ‘. L "
o,
Lt
SECRET 12

4 uni. x 1,2kg
220600

PI_.UMA “SOLOMILLO"
7 uni. x 700gr 15 uni. X 4009
220605 220615

GALTA

150gr-200gr
220630




A Okelan seleccionen les millors carns de
bovi de petites ramaderies, on les vaques
es crien de manera natural, com es feia
tradicionalment i respectant al maxim els

animals i el seu entorn.

En aquestes ramaderies, avui dia, es
continuen criant les vaques fins als 7 anys
alimentant-les de pastura i cereals
naturals, la qual cosa es tradueix en un
major sabor, textura i reixat de la carn,

aixi com un producte més natural i de

qualitat superior.

Ramaderia Extensiva —

Un dels pilars d'Okelan es basa a treballar amb el sector
primari a través del model sostenible de Ramaderia
Extensiva. Basada en permetre que els animals pasturin
lliurement en grans extensions de terreny, respectant
l'ecologia local, a traves d'una alimentacio a base de
pastura, farratges i recursos naturals disponibles.
Representant una combinacio unica entre tradicio, cura
animal i processos de pasturatge especialitzats que
donen com a resultat una carn d'extrema qualitat i la
preservacio dels ecosistemes locals, entre les que
destaca la tasca d'aquests animals en la lluita contra la

propagacio d'incendis.



Carns d’Europa Central

Carn d'origen europeu, de races com la Frisona o la
Simmental, prove danimals de més de 7 anys d'edat
seleccionats de les millors ramaderies de Polonia, Holanda i
Alemanya. Vaques criades per a la produccid de llet que §Srs
posteriorment, se sotmeten a un acurat procés d'engreixament RN

que contribueix a millorar la qualitat de la canal. Resultant una

carn amb major nivell de infiltracio i un sabor excepcional.

Costella amb bona relacié qualitat-preu. Una carn amb correcta infiltracio, saborosa i
amb bona textura. “Chuleteros” d'un calibre una mica més petit que altres exemplars
d'uns 14-16 kg aprox.

Lloms de major grandaria amb una mica menys d'infiltracio, per6 amb un alt
rendiment. [deal per a carnisseries. Chuleteros d'uns 22-23 kg aprox.

Costella que destaca per un major grau d'infiltracié i una bona cobertura grassa.
‘Chuleteros” de major grandaria que la categoria Sidreria amb peces d'uns 18-20 kg
aprox.

Animals seleccionats de les millors finques Centreeuropees criats en un model de
ramaderia extensiva que busca el benestar animal. Majoritariament d'origen Polones,
txuletons que permeten alts periodes de maduracié de fins a 50 dies. Una carn
excepcional que destaca pel seu alt grau d'infiltracio i la seva bona cobertura de
greix. Lloms de major grandaria rondant els 25 kg aprox.

El top de la seva carn Europea, sinonim d'altissima qualitat. Exemplars de gran
grandaria criats en extensiu seleccionats de les millors ramaderies de Centreeuropa.
Lloms d'aprox. 28 kg de raga Simmental que compten amb una destacada
cobertura de greix i un elevat grau d'infiltracié. Txuletons de vaca de gran grandaria
amb fins a 50 dies de maduracié on la quantitat de veta li aporta una major untuositat
i un sabor extraordinari.




' : o » _
Una dels senyals d'identitat de OKELAN és la qualitat. Treballen estretament amb ramaders de tota la

peninsula iberica que crien al seu bestiar en extensiu per a poder oferir als nostres clients vaques i bous

excepcionals de diferents races i denominacions. La qualitat d'aguests animals és un reflex de la vida i la

cura que han tingut aquests exemplars unics al llarg de la seva vida. Reflex d'aixo és la propia qualitat de
l'animal, la seva cobertura de greix, normalment groguenca, i el grau d'infiltracio de la seva carn.

3‘;' GARAN%@ El seu origen. Es la carn que més els
g ‘/‘ %g carlacterltza. Ca.rn Kmo que proye de caserius |
J del Pais Basc on crien a aquests animals en extensiu.
Exemplars de meés de 7 anys d'edat cuidats i alimentats a base de
pastura meés salina i farratges produits en les mateixes finques que
donen a la carn un sabor unic. Txuletons de primera qualitat
d'animals de més de 400 kg la canal; habitualment de raga Frisona,
Simmental, Betizu, Terrefia, Limousin o encreuament d'elles.
Llom 27 kg. Chuleton d'alt rendiment, ideal per Llom 27 kg. Vaques seleccionades de petites
els que volen una costella amb poc finques del Pais Basc. Carn d'altissima qualitat
minvament. Carn magra amb poca veta i amb d'animals molt especials criats en extensiu. La
cobertura de greix optim, sorpren per la seva seva carn sorprén per el seu vetejat i tendresa. La
tendresa i sabor. carn mes desitjada per la seva qualitat, gran sabor
i suculencia.

-

4
)

SNGET

Carn de bovi d'alta qualitat procedent de vaques criades i
sacrificades en terres gallegues i/o portugueses. Aquesta carn es
distingeix pel seu alt grau d'infiltracio (determinat per les A),

cobertura de greix groguenc i sabor excepcional.

EXPERTS EN
RACES AUTOCTONES
' '8

GARANTIA
TERRA

Basicament parlariem de les &8
. . 1 7 . Aquest animal ha estat criat i
seguents races: Minhota, : ) sacrificat a Galicia o Portugal
Berrenda, Barrosa, Arouquesa, ‘ ¢
Maronesa, Mirandesa, Marinhoa
i Cachena.




¥ a

Dehesa
Lot

Llom 25 kg. Carn de vaques, principalment Charolesas, criades en
extensiu i alimentades durant vuit montaneras a base de gla i pastura de
la regio de la Devesa De Salamanca. Aquesta dieta tan especial aporta a

la seva carn minerals i un sabor unic amb matisos a caga. Es tracta

d'animals molt especials que passen tota la seva vida en la pastura. Lloms
de fins a 50 dies de maduracio categoritzats com F1
(Races d'alt valor energetic).

Llom 27 kg. Chuleteros amb una bona cobertura grassa famosos pel seu
gran sabor. Vaques de gran conformacio procedents de petites
explotacions del hord de Portugal i Galicia criades en extensiu

basicament de la raca Rubia Gallega.
Aquesta carn tan selecta té una microveta que es fon en temperar-la
dotant-la d'un sabor exquisit que es fon a la boca.

La seva carn més exclusiva. Animals alimentats i criats amb un model
de ramaderia extensiva que dona com a resultat la millor de les carns.
Exemplars molt especials que ressalten per la seva gran conformacio,
una magnifica cobertura grassa i l'alt grau d'infiltracié de la seva carn.
Txuletons de molta grandaria on la qualitat no ens la dona la seva
procedéncia o racga, sind laltissima qualitat de la carn que es reflecteix
en un sabor excepcional i unic.

El contacte continu amb el sector primari ha permés comptar amb
ramaders especialitzats en la cria de Bou en extensiu. Animals unics
criats en un pasturatge tradicional sostenible que preserva les races

autoctones de la peninsula en un context de consum responsable.
El Bou €s un mascle bovi castrat que proporciona txuletons de molta

grandaria i de sabor meés intens. A OKELAN compten amb diverses
categories i races d'aquest animal tan especial avalades per un
certificat de tracabilitat que garanteix l'autenticitat del bou assegurant
el seu origen i qualitat.

e e

. . .
d@)/"—\ 55"% é RN s S\
4 ‘ } {v// 1 q A\ f/ : \"\.
(* Buey *) e Buey | G slv, B

*
f\ & 'R;"}\ fupren:?/i;’ )

\ | N T \ fANCETTRAL ) /%

\ A / N \aa// \\t\_ B

-SNGE 1812 ~Sheew’® Siigevere




TXULETA VACA

. ,? TXULETA VACA

: SENCERA P %-* 8 COSTELLES
f ,'r// 1& - / 4
<. . P

e \ TXULETA VACA TALL AL GUST = '

\' LLOMBAIX '

TXULETO T-BONE TOMAHAUK



Entrecots

.__. \

LLOM ALT SIDRERIA LLOM ALT SELECTION A ENTRECOT SELECTION AA

SENSE “TAPILLA" SRNSESTARIELAS 4,5 kg aprox. - 1 uni.
7,5 kg aprox. - 1 uni. 4,5 kg aprox. - 1 uni. 400176
401150 401260

LLOM BAIX LURRA A LLOM BAIX LURRA AA LLOM BAIX TERRA A
5 kg aprox. - 1 uni. 7.5 kg aprox. - 1 uni. 4,5 kg aprox. - 1 uni.
iloklelo) 401295 400640

MEDALLO RULL
DE FILET DE VACA
200gXx15u
Ref.401555

’%‘ Producte congelat

2-25kg | *2,5-2,8kg |+2,9 kg | *3,5 kg
Ref.400253 | Ref400254 | Ref.400255 | Ref400256
—y MEDALLO DE FILET DE VACA
ol 200gx15u
+2,5 kg - +2,9 kg | Buey || 3 kg aprox. Ref.402010
s Ref400278 ]
MEDALLO DE FILET DE VACA
/:*@\ 200gx15u
\Terra )| *+2,5 kg - +2,9 kg Ref.401550
N’

’% Producte congelat
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Carn de Wagyu de la regié de Kagoshima Categoria A5. Carn amb molta infiltracio i cobertura de grasa

| blanca. Carn molt untuosa amb una textura unica. Atipa molt. Producte molt exclusiu.

CARPACCIO
DE WAGYU
RIB EYE WAGYU 30gx15u
KAGOSHIMA Ref. 400740
u?YKYl;AZIZ% ’%‘ Producte congelat
| 3kg-5kg
Ref.400700

LINGOT DE WAGYU
100gx5u
Ref.400730

% Producte congelat

XISTORRA

Wi ry N8 Individual
& % 220gx20u
o TXAPELDUNA
& £ Ref223138
'5 SANTO TOMAS :
RN 2kgxiu
Ref.223142

*w
A

CARPACCIO DE TXULETA DE VACA @ '--";— L
60gx15u

Ref.404000 % e
] r STEAK TARTAR
Producte 4 . 170gx8u
congelat rd
-

Producte
congelat

[ ‘. Buey ." ‘
LINGOT DE BOU

125gXx5u
Ref.400290

- -

o "
: : % Prodigte
congelat



COSTELLA VEDELLA
TALLADA “XURRASCO"
(Safata 2 kg)

Ref.401300

BURGER VEDELLA
175gX24 u
Ref.403100

CECINA VACA SUPREMA
1/2P
Ref.215470

= Buey
L‘,\‘ Suprémo |1
)

CECINA BOU CECINA BOU
SUPREMA SUPREMA 1/2P

559 X 20 U. Ref.215475
Ref.215480

AN
5 &
q

i \
\ \Selection) |

“PICANA” DE BOU

Ref.405105

“PICANA" DE VACA
Ref.405104

2=

‘ ‘%’ Producte congelat

ENTRECULA DE VACA
“ENTRANA“

2kgx3U

Ref.400210

THE BURGERS B\ BURGER MEAT SELECTION
— gy — Refaca00s | Ret4o3000.
’%‘ Prodlucte congelat
». BURGER MEAT DE BOU

f;:" « Al
i suprms 5 1759X 24U
¥ Ref403010

200gXx24u
Ref.403008

150 g Xx24 U
Ref.403030

85gx36u
Ref.403006

BURGER MEAT TXULETA MADURADA

BURGER DE WAGYU

SMASH BURGER

38gx100u
Ref.403001
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/ bech
profesional

* Planxa 850gr/unitat x 4
Confitades i desossades (18x14x3,2cm)

PORQUET ANEC MOULARD ity XAl DE LLET COSTELLA DE PORC
455700 455755 455750 455710

JARRET DE PORC CUA DE BOVi GALTA DE VEDELLA PEUS DE PORC
455630 455702 455701 455703

* Planxa 170gr/unitat x 16
Confitades i desossades

Tambéen (@
porc'\() de e
K_/ 140 9 \/’

COSTELLA DE PORC XAl PORQUET

& Rull googr/unitat x 4

Confitatsi desossats (6cm diametre x 29cm)

s, &

CUA DE BOVi
455611

GALTA DE VEDELLA PEUS DE PORC
455610 455612

3 Mini rull 460gr/unitat x 10
Confitats i desossats (4cm diametre x 2gcm)

& &

CUA DE BOVi GALTA DE VEDELLA PEUS DE PORC
455621 455620 455622




bech

profesional

* Bossa al buit

ROAST BEEF
DE VEDELLA
75091 X 4
455820

GALTA DE VEDELLA
COCCIO AL BUIT
~— 5009rx 5
T 455801

GALTA DE PORC IBERIC o
CONFITADA GARRO DE ~

(750gr x 8 uni) x 3 PORQUET
455803 CONFITAT

4009r x 6
456205

SECRET DE PORC IBERIC

CONFITAT | DESOSSAT

5209r (4uni. x 1309r) x 4

455825

JARRET DE XAl
CONFITAT
3009r x 8

455804

COSTELLA
“Machete”
CONFITADA .
4509r x 6 SECRET DE PORC IBERIC
455830 f CONFITAT INDIVIDUAL
B 2209r x 10
455826

\——-—’

CUIXA DE POLLASTRE FARCIDA DE PORC
3509r x 8

CUIXA DE POLLASTRE
FARCIDA DE VERDURES
2509r x 8

455811

34



gt?)ech

profesional

* Pulleds, 850gr/unitat x 5

H | —
] CUA DE BOU PORC PORC BARBACOA
4& 455601 g 455607 ! 455608

— . ”_ T
. POLLASTRE 2 ANEC : VEDELLA
y :
£ 455605 & 455603 P 455600

profersional

& Verdures escalivades (Pelades a ma), 1kg/safata x 3

e el e

ESCALIVADA 887650 PEBROT VERMELL 887651 CEBA DE FIGUERES 887653

ALBERGINIA BLANCA 887652 CALGOTS 20/25 UNI. 887625

35
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CROUETA
% Croquetes Y PRESUMIDA

25 gr/unitat - 4 bosses x 1 Rg

POLLASTRE PERNIL TXULETA CECINA
ROSTIT 471500 471508 471513

471400

XISTORRA PEBROT DEL JALAPENA CEPS
471511 PIQUILLO 471516 471505
471502

PORRO | GAMBA GULES “AL AJILLO" TXANGURRO XIPIRO
471509 471504 471507 471506

GAMBOT BACALLA IDIAZABAL CABRALES
471515 471501 Ref. 471503 Ref. 471512

PERNIL
Ref. 471300
(25gr/uni. 9 safates x 300gr)

XOCOLATA
Ref. 471510




GESALAGA
O

ﬂ},‘& Croquetes cremoses

o

Pernil ibéric
Ref. 471000

CROQUETA
Y PRESUMIDA

25 gr/unitat - 10 bosses x 400 g

Bou

Xipiré
Ref. 471001

Ref. 471002

~

de Callos de bou
sz | Cecina de bou
« Ref. 471200

Tofonai ceps
Ref. 471003

Elaborades amb ingredients de primera qualitat son les seves croquetes mes exigents i
mes cruixents gracies al pa Panko i amb una beixamel mes liquida i cremosa.

/
<

/ * Gyozas

25 gr/unitat - 6 bosses x 500 g

de Verdura i Shitake
500 g x6
Ref. 475000

o o e

de Bou de Xipiro de Llagosti
500 g x6 500 g x6 500 g x6
Ref. 475002 Ref. 475003 Ref. 475004

PR

de Papada de porc ibéric
500 g x6
Ref. 475001

/

45 gr/unitat
4 bosses de 20 unitats

PORRO | GAMBA CARN AMB PIQUILLO

Ref. 472802 Ref. 472800
BOLETS TXANGURRO XIPIRO
Ref. 472803 Ref. 472804 Ref. 472805




TIRES DE CALAMAR
A LA ROMANA
2kg x 2
REF. 465100

o

w‘%lamms
L de Tricio

* LLAGOSTi * VERDURA EN * BITXO FI
GAVARDINA TEMPURA 2kg x 2 EN TEMPURA
2kg x 1 REF. 465120 2kg x 2
REF. 465111 REF. 465125

FSALAGA@—\

*

XIPIRO
TROGOS
ENFARINAT
200gr x 15
REF. 465200

TORTILLON
8oogr x 10

REF. 453409

* "PL.

PIT DE POLLASTRE

FINGERS NUGGETS DE
POLLASTRE POLLASTRE PREMIUM ROS:EQ":;”'NAT
CRUNCHY ¢/ 5kg 21gr / 1kg X5 REF. 463615
K REF. 463660 REF. 463600 ' /

ESPARREC VERD ESPARREC VERD

PROSILJUMA PROSILJUMA

1kg 12/16 peces 1kg 16/22 peces

5 unitats 5 unitats

Ref. Z14001 * Ref. Z14002 *
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- GESALAGA

.

/ & PATATES

12 kgx10

Alta qualitat + rapidesa - manipulacio
Sense conservants, ni colorants, ni estabilitzants. Sense mermes.

BRAVA AGRIA BRAVA MONALISA AGRIA 10 x 10 PREPARAT DE TRUITA
Ref. 475050 Ref. 475055 Ref. 475060 AMB CEBA
Ref. 475070

Productes refrigerats entre 2-4°C, no congelar ni escaldar (pochar)

OBRIR <= FREGR &  gpryir ©)

a 180°C uns 3 minuts

4,

Ensaladilla russa Ensaladilla txaka

Xipirons en tinta
250 g x1 250 g x1 250 g X4
Ref. 453204 Ref. 453206 Ref. 453212
1,3 kg x1 1,3 kg x1
Ref. 453201 Ref. 453205

Bacalla al pil-pil Lasanya de carn Lasanya de verdures Callos

250 g x1 350 g x1 350 g x1 500 g x1

Ref. 453220 Ref. 453270 Ref. 453271 Ref. 453260
2,5 kg xa
Ref. 453262
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*% DELICIES DE BOLETS | DELICIES DE
- CIGRONET D'ALTA BOLETS |
ANOIA " LLENTIES
110gr X 45 uni. . 1109r X 45 uni.
474206 474207
i ~ G|
okelan \ GESALAGA -
DELICIES DE
VERDURES BURGER DE
POLLASTRE

*105gr X 32 uni.
474202

+38gr x 70 uni. Aprox.
474201

1409r cx 36 unitats
474205

Lasanya bolonyesa
3kg - 1 unitat
Ref. 223900

Lasanya florentine
(espinacs i ricotta)
3kg - 1 unitat
Ref. 223902

Moussaka
3,2kg - 1 unitat
Ref. 223905

¥

Canelons de carn
rostida

50gr / unitat
100 unitats / caixa
Ref. 462604

*

Canelons de
bolets

50gr / unitat
100 unitats / caixa
Ref. 462607

Canelons de carni
bolets

50gr / unitat

100 unitats / caixa
Ref. 462607

*

Canelons de llamantol i
ceps

50gr / unitat

100 unitats / caixa

Ref. 462610

AN

-

Canelons de carn
50gr / unitat

84 unitats / caixa
Ref. 224900

Canelons d’'espinacs
6o0gr / unitat

84 unitats / caixa
Ref. 224901
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* Pasta italiana '

B 4

.
RAVIOLONE DI VITELLO 3kg RAVIOLI FUNGHI PORCINI 3kg
REF. 707100 REF. 707102
Pasta farcida de carn picada de Pasta farcida de boletus,
vedella, cebes fresques i ricotta. xampinyons, ricotta, formatge
Pes unitat 10-11gr. parma i amb aroma de trufa.

Pes unitat10-12gr.

RAVIOLONE VERDI D'ESPINACS |
RICOTTA 3kg
REF. 771805
Pasta farcida d'espinacs i ricotta.
Pes unitat 11gr.

RAVIOLI DE FORMATGE 3kg
REF. 707105
Pasta farcida de ricotta,
emmental, mozzarella, parma
i blau danés.
Pes unitat 12-14gr.

-

-

-
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CARAMELLI NDUJA | SCAMORZA 3kg GIGANTI DE POLLASTRE TERIYAKI 2,5kg
REF. 707505 ‘ REF. 771902 ‘ -

Pasta farcida de ricota, scamorzai nduja. Pasta farcida de pollastre, salsa teriyaki,

pastanaga i porro.

GIGANTI DE CUA DE BOU 2,5kg GIGANTI D’ESPINACS | PARMESA 2,5kg
REF. 707600 REF. 707620
Pasta farcida de cua de bou, pastanaga, Pasta farcida d'espinacs i Grana Padano.
vi negre, ceba i pebrot vermell. Pes unitat 32-34gr.

Pes unitat 32-34gr.

: f
1.'Illlr-i.....h
i -.__-“- v
-
Vega
SORRENTINO DE BURRATA SORRENTINO 3kg MARGHERITA AL
DI PUGLIA 3kg REF. 707610 TARTUFUNGO 3kg
REF. 707615 Pasta farcida de carbassa, carbasso, REF.771804 .
Pasta farcida de burrata di Puglia.  alberginia, pebrot vermell, ceba, porro, Fasta farcida de ceps, ricottai
Pes unitat 18gr. espinacs i tomaquet. grana padano D.O.P.

Pes unitat 18gr. Pes unitat 10-12gr.
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* Pasta italiana

FAGOTTI DE GORGONZOLA | NOUS
3kg
REF. 707200
Pasta farcida de formatge
gorgonzola i nous.
Pes unitat 12-14gr.

CAPPELLI DE FOIE CEBA | BACON

3kg
REF. 771850

— 7f7 ol
PASTA @LIA m @ Yre
] Yrene

'__q-. (:' ]"h'l'ﬁ? i )
§ i
R ]

‘o

FAGOTTI DE FORMATGE | PERA
3kg
REF. 771831
Pasta farcida de ricotta, grana
padano D.O.P., taleggio D.O.P. i
pera confitada.
Pes unitat 11-12gr.

e

TORTELLINI MIGNON CON
RIPIENO DI CARNE
3kg
REF. 707300
Pasta farcida de carn.
Diametre 3cm pes 3,5gr.

GRANDE OVALE GAMBOT | PORROS
3kg
REF. 771854

Pasta farcida de foie (bloc i mousse),

ceba caramellitzada i bélcon.

Massa de semola de blat de gra dur,
farcida de gambot i porros.

Pes unitat 25gr.

Pes unitari: 35 -409.

TAGLIOLINI ALL UOVO TAGLIATELLE ALL UOVO LINGUINI NERO
2kg 2kg 1,5kg
REF. 707000 REF. 771800 REF. 707010
RAVIOLI DE GNOCCHI
FOIE GRAS TRADIZIONALI
. 1,5kg 5kg
» REF. 442030 REF. 771842
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Riccioli uovo
250 g X10
Ref. 700185

Garganelli

'IH uovo

{ 500 gXx12
Ref. 700111

Riccioli sepia Tajarin uovo Albesi uovo
250 g X10 250 g x10 500 g x16
Ref..700207 Ref. 700188 Ref. 700130

Fettuccine
uovo

500 g x6
—— ¢ Ref 700160

Farfalle Farfalle
uovo primavera
500 g x10 500 g x10
Ref. 700110

Albesi primavera
500 g X6
Ref. 700164

Ref. 700120/

Spaghetti n°8
500 g x36
Ref. 776100

i

Fillini n°79
500 g x24
Ref. 776161

o

Penne Ziti Rigate n°27
500 g X24
Ref. 776130

Orecchiette di puglia n°86
500 g x24
Ref. 776290

<  Fettuccine P\\ % Tagliatelle
ﬁﬁ}‘ d'ou n®112 % d'ou n°111
250 g X20 ‘_ J! 250 g X20
o Ref. 776312 -] f’ Ref. 776330

Rigatoni n°17
500 g x24
Ref. 776139

Farfalle tricolor n°85PS

500 g X24
Ref. 776210

Y

Fusilli n°40
500 g X24
Ref. 776185

Fusilli tricolor n°40PS
500 g X24
Ref. 776200

. Pappardelle
d'ou n°113
250 g X20
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* CARPACCIO DE GAMBA

oogr. x 15
455901

* CARPACCIO POP
8ogr. x 15
455903

g%ech

proferional

* CARPACCIO TONYINA VERMELLA

9ogr. x 15
455902

* CARPACCIO VACA MADURADA
8ogr. x 15
455906

G e

* CARPACCIO BACALLA

8ogr. x 10
455900

* CARPACCIO PEUS PORC

8ogr. x 15
455905

/

CARPACCIO

TXULETA
6ogr. X 15
404000

CARPACCIO DE
BOU

70gr. X 20
229000

~

/

G,

Girona

E:Ecel-lent.
CARPACCIO DE
GAMBA

6ogr. X 10
330310

CARPACCIO DE
POP

6ogr. X 10
330311

~

s




waiwmIc.org/es

P Y . ,&Qs gl%g‘elllel.i
/ repueirie (e CERTIFICADA
Created for sustainatie enjogmient

ITDUALMENTE

* DUO 1 CUA 2 PINCES ESTOIG DE 6 * SPLIT % LLOBREGANT ESTOIG DE 6 CAPS 190GR APROX.
UNITATS DUO QUARTERS UNITATS SPLIT LARGE 537/590GR ESTOIG DE 5KG
591/680GR REF. 320000 CUA REF. 320010 REF. 320050

537/590GR REF. 320001

3 r ‘_'_ = _-,‘.,-ﬁhn— |
- 4 4

s
* POTES 2GR APROX. PINCES | COLCES LLOBREGANT
ESTOIG DE 6 BOSSES DE 227GR ESTOIG DE 6 BOSSES DE 227GR
120 POTES APROX. PER BOSSA REF. 320045
REF. 320040
Vieira Canada sense coral, congelada a bord Vieira Argentina sense coral,
hﬂ congelada a bord
*VIEIRA CANADA L BOSSA 1kg / 37 uni. o
REF. 320101
VIEIRA CANADA M BOSSA 1kg / 53 uni. - :
REF. 320102 (A[ LS
VIEIRA CANADA S BOSSA 1kg / 77 uni. T VIEIRA ARGENTINA L BOSSA

REF. 320103 1kg / 220 uni. REF. 320151/
Moyseafood \
———

o
-~

POP CUIT
POP CUIT 130GR (4 X 1,5kg)
180GR (4 x 1,5kg) 330325
330320

/
A

POP CUIT 1 POTA POP CUIT 2 POTES POP CUIT 12/2 PECA POP CUIT SENCER
250/350 g - 25 uni. 200/300 g - 20 uni. 350/500 g - 12 uni. 450/700 g - 8 uni.
K 330340 330350 330330 330328
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/ ¥ Bacalla congelat dessalat

Filet sencer
1kg/1,5kg
331150

Lingote

5009 x4
331010

2509 X10
331000

170 g X 10

331002
Llom +1000
200gr
331012

Esqueixat especial
“miga” Safata 500 gr
331200

g Bacalla refrigerat salat

Llom salat
Safata 1 kg
332145

Llom especial
3009-3509 X7
331050

Cocotxas
Bossa 200gr
331800

Menu especial
2009r
331102

Tripes “callos de
mar* Bossa 1kg
332131

Migas Xato
Safata 1 kg
332147

Bacalla cruixent
Bacalaitos

100 g x12

331900

1kg x1

331910

Bacalaitos amb xili
1kg x1

331911

Amanit amb oli
500 gr
331300

outon

U

Llom Super

Bacalla puntde sal / congelat
Peca 1,5kg aprox/ Caixa 7kg
332320

Esqueixat

Bacalla punt de sal /
congelat

Bossa 5009gr x10
332310
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TONYINA

Thunnus Obesus / Bigeye

Tonyina salvatge importada de l'Ocea
Pacific d'embarcacions seleccionades.

: O

10 dies BI;EBngtre Congelacié a bord a -60°C, sense perdre la cadena de congelacio
fins a la preparacio de la comanda, es descongelen i es
@ G seleccionen les peces per refrigerar entre 0°C/4°C fins a la seva
refrigerat Llom entre entrega.
0°C/4°C 5/7 kg . . .
Vibrant color vermell intens, prova del seu origen selecte.
J @ Textura sorprenent, ferma al tall i delicada al paladar.
Sedal i ham N Sense mermes, 100% Natural " Recoberts amb paper
o congelar P L
Japones i envasats
en bossa.

Escaneja per a visualitzar
el procés de seleccid!

* Producte per encarrec (dilluns)

Ref. 300000 - TONYINA BLOC Descongelat (AMB GRASSA) 3kg aprox. x1
Ref. 300001 - TONYINA BLOC Descongelat (SENSE GRASSA) 3kg aprox. x1

TONYINA daus
2kg aprox. x1
20/25 racions
Ref. 300010

TONYINA costella
2kg aprox. x1

50/70 gr aprox. uni.
Ref. 300011
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0,9kg - 1 unitat

330120

[

LLOM DE SALMO FUMAT

SALMO FUMAT
ENTER SUPREME
2,3kg - 1unitat

330100

SALMO MARINAT
PRETALLAT
1,5kg - 1 unitat

330105

SALMO FUMAT
TROSSOS
1kg - 6 unitats

330125

serecnishshin 1 gAl MO ESPECIAL
S SASHIMI

= SALM@N ARUMADO © 3000 - 4 unitats

4 i —

SALMO FUMAT
PRETALLAT
1,8kg - 5 unitats

330112

FUMAT
1kg - 6 unitats

330210

CARPACCIO DE BACALLA

TARTAR DE SALMO
Q0 g - 10 unitats

330140

TARTAR DE TONYINA BACALLA FUMAT
Q0 g - 10 unitats PRETALLAT

330145

1,2 kg - 5 unitats

330211

BACALLA
NATURAL OLI
500 g - 4 unitats

330209

BACALLA AFUMAT
oLl
500 g - 4 unitats

330208

o
~

.

MUJJOL SHIKRAN

50 g - 12 unitats 335100

100 g - 12 unitats 335101

550 g - 3 unitats 335102

/
~

/
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Navalles al natural
OL-120 x12
Ref. 337061

P

Tonyina clara
pack 3

RO-85 x x12
Ref. 338067

Cloisses al natural
OL-120 x12

10/14 Ref. 338020
16/20 Ref 338022

Zamburifia en salsa gallega

onservas

"—:i/':h bados

Musclos en escabetx
OL-120 x12

12/16 Ref. 337155
14/18 Ref. 337170

Ventresca de tonyina
enoli d'oliva

OL-120 x x12

Ref. 339110

Angula en oli d'oliva
OL-120 x x12
Ref. 338063

Sardines en oli
vegetal picants
OL-120 x12

Ref. 337215

Tonyina vermella

enoli d'oliva
OL-120 x x12
Ref. 338064

Pop en oli d'oliva
OL-120 x x12
Ref. 338040

Musclos amb escabetx

Bonitol de burela

Escopinyes natural
OL-120 x12
30/40 Ref. 337010

Ventresca de tonyina
en oli d'oliva

RO-120 x12
Ref. 338058

Sardinilla en oli d'oliva
RO-280 x12
30/40 Ref 338052

3‘-\ - -
s

 —

Ventresca de bonitol

OL-120 x x12 enoli d'oliva al natural de burela en oli d'oliva
Ref. 338030 OL-120 x12 OL-120 X x12 OL-120 x x12
4/6 Ref 338089 Ref. 338076 Ref. 338072
6/8 Ref. 338090 /
ANXOVES ANXOVES OLI \
LLOM SARDINA ) 100 filets
70 filets CALLOL
FUMADA 700 g
SERRATS 020
7009 233040 333
330215
ANXOVES ANXOVES l éx)l_(fé’;: :*5";?‘;’“-
120 filets 80 filets - AN SALAONS CORSA'L
DE L'ESCALA PAPALLONA ar A S gion
333122 EL PESCADOR DE LAONS CORSA
L'ESCALA “E?ka*
333123 o i

o

TONYINA CALVO
1kg
338600

1kg
338605

TONYINA RAZO

BONITOL DEL NORD
CAMBADOS

RO-1030
338070

BONITO LLOM
CALVO

1kg

338170

TONYINA RAZO
1kg
339154

/
~

/
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e
MAR

ES ESPECTACULAR

Escopinyes natural 25/35 - 35/45 - 45/55 - 60/75 Salsa A Mar d’Amunt by Paco Pérez
mli200 ml 338400 i 338401
338300, 338305, 338310, 338312 35 33840013384

Navalles naturals 338315
Patates artesanes

Cloisses japoneses naturals 338330 60 gi2509 779320 1 779320A

Cloisses naturals 338335
Ventresca en oli doliva 338350 Olives Gordal amb salsa A Mar dAmunt
Sardines en oli doliva 3/4 338360 3709,1.4kgi4,25kg 551345, 8813421881340
Musclos escabetx 9/12 338370

Musclos escabetx xilens 8/14 338380 Olives farcides d'anxova 1,5 kg 881350




TEL \
AMBE?_EL WA

SABORD

(o

N DF PEIY Fumet de peix . e S0P de peix
| E PEIX 900 ml x6 Ref. 454005 T gt 500 ml x12
e SOPA DE PEIX
J 2,2 L x 4 Ref. 454000 . Ref. 454010

Brou de peix obtingut a partir de la coccio de La sopa de peix €s una preparacio culinaria a base de peix,
K diferents vegetals amb peix i marisc.

marisc i un bon sofregit de verdures.

/
N

Productes elaborats artesanalment i O Sofregit de ceba
. ;Jtilitffant irE;rec;ientls de prox/mlitat. t Mabas, Giona 2300 %6 Ref. 886900
ofregits 100% naturals, sense colorants Excellent. K Ref
ni conservants. Sense sal ni sucres afegits. /24 pot 1 kg x5 Ref. 886920

bossa 2 kg x3 Ref. 886911

Sofregit de ceba

amb tomaquet

230 g x6 Ref. 886901
pot 1 kg x5 Ref. 886921

AOFREGLT DE CERA
FEATORDANES

1 a
de at

VRECTT 19 CETA
AT e

F i
i Matsd

SAMIAERA

FHECGTEG CRILY

SRnANESY
j}\,“‘:“",“'.'i‘: (:‘-;f.-j-\f'*-‘ GQ. Xamfaina empordanesa
Eotin e - Girona

e R : Excetient 350 9 X6 Ref. 886930
- -

N O

c
g%ech

profesional

AN

* Brou fosc natural
de vedella
2kg x2
Ref. 455500

Elaborat a partir del rostit dels ossos de vedella que es fan bullir
a foc lent durant 42 hores acompanyats de moltes verdures.

El resultat és un suc concentrat que podrem utilitzar per a
potenciar els sabors de les nostres receptes de forma natural, ja
que aquest fons s'elabora de manera tradicional, sense cap tipus
d'additiu ni saboritzant artificial.




DIVELLA}

RN
|

Farina per a pizza
tipus“00” DIVELLA
25kg - 1 unitat

Ref. 779526

I: - Farina de blat
L SANTA RITA
S 5kg - 1 unitat

Ref. 779501

Tempura
SANTARITA
1kg - 12 unitats
Ref. 779502 2
230gr - 12 unitats §°
Ref. 779451

Pa ratllat
SANTA RITA
5kg - 1 unitat
Ref. 779505

Farina de cigro
SANTA RITA
3kg - 1 unitat
Ref. 779491

Panko

SANTA RITA

2kg - 1 unitat
Ref. 779503
1009r - 12 unitats

Ref. 779453

Pa cracker
SANTARITA
4kg - 1 unitat
Ref. 779500

Spolverina 5
STAGIONI
10kg - 1 unitat
Ref. 779506

24!

Quinoa gra
SANTARITA
3kg - 1 unitat
Ref. 779470

Preperat per a
fregir peix
SANTARITA

5kg - 1 unitat

Ref. 779504
2309r - 12 unitats
Ref. 779450

Crunchy Crumbs
ESGIR

200gr - 12 unitats
Ref. 779600 @

Arros de Pals
TRIAS

1kg - 10 unitats
Ref. 779902

Arborio
DIVELLA

1kg - 10 unitats
Ref. 779800

Bulgur GRAN
Basmati QILLA SAVEURS DES
1kg - i ORIENTS
9- 4 unitats 1kg - 12 unitats = 5
Ref. 779905 Re? oo 1 | Ref 770580

Polenta DIVELLA
5009r - 16 unitats

Carnaroli \
DIVELLA
1kg - 10 unitats

Ref. 779810

Couscous DIVELLA
5009r - 12 unitats

Ref. 779950

I o

ﬁ Conauts
AT

i

K2



Bosses de 700 g / Llaunes de 800 g - 6 unitats

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI 884550

BOUQUET FUNGHI PORCINI TRIFOLATI 884551

MIX FANTASIA FUNGHI TRIFOLATI 884571 / 884570
BOUQUET FUNGHI OLI GIRASOL 884575

FUNGHI NAMEKO GIRASOL 884590

Tomé(]uets

Cremes
580 ml - 6 unitats

CARXOFES AMB TOFONA 884170
. CARBASSA 834175
- NDUJA 884177

. 4 FORMATGES 884180

BOLETUS 834185
“.___.~ BOLETUS AMB TOFONA 884186

Postres

Bosses de 1,7 kg i 700 g / Pot vidre 1,7 kg/ Llaunes de 800 g - 6 unitats

GOTES DE PEBROT
GROC AGREDOLG
800 g - 6 unitats
884761

CEBETES ACETO BALSAMIC IGP 88420

CEBES VERMELLES CARAMEL-LITZADES 884210

VERDURA ZINGARA 884225

GOTES PEBROT VERMELL AGREDOLG 884575
CARCIOFI TRIFOLATI 884230

PESTO GENOVESSE 884160
PESTO ROSSO 884163
TARTUFATA 884190
FESTUCS 884183

IR 11

)

J

Verdures

I

(]

Salses

580 ml - 6 unitats




Pomodori secchi
SERBOSCO
1,5kg - 6 unitats
Ref. 884232

Pomodori Pelati
DIVELLA

2,5kg - 6 unitats
Ref. 884000

Tomaquet sec amb oli
EMPERATRIZ

96 sml - 6 unitats

Ref. 884600

Gran Trito per Pizza
DIVELLA

5kg - 6 unitats

Ref. 884005

Triturat

Enter Pelat
MARTINETE

5kg 7/ 1kg / 5009r
3u.c. /12 u.c. / 12 u.c.
Ref. 881173 / 881176 / 881175

MARTINETE
5kg / 500gr 3 u.c. / 12 u.c.
Ref. 881180 / 881183

Per a pizza
MARTINETE
5kg - 3 unitats
Ref. 881181

Fregit
MARTINETE

3kg /7 5009r

6 u.c. / 12 u.c.

Ref. 881172 / 882261

*enacrumg oi 08 g

Concentrat 28/30%
MARTINETE
kg - 3 unitats
) 5
;,"'f'.’.':'.'::z,l,'.'.ﬂ-‘- ¥ Ref 881177

/
N

w Foenate Yilt =

e T =

Tomaquet
fregit ROSARA
1kg - 6 unitats
Ref. 886555

Salsa de
tomaquet
ROSARA

1kg - 6 unitats
Ref. 886553

-

FER

o

'FERBA |

L naleeval, es exencial

.

Ih ENTERD
EELADD PRIMERA
e

RBA

FERBA

Ref. 881169

FERBA

Ref. 881170

Tomaquet enter

5kg - 3 unitats

Tomaquet daus

5kg - 3 unitats

/
A
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Piquillos 80/100
3kg - 6 unitats
Ref. 882200

L natusal, es exencial

Piquillos 18/22
500 g - 12 unitats
Ref. 882204

~

Ceba fregida
3 kg - 6 unitats
Ref. 880001

' Esparrec

Seleccié Familia ROSARA
Y2 kg (p.e. 2509r)

6/8 peces - 6 unitats

Ref. 885203

Esparrec Navarra
FERBA

8/12 peces - 12 unitats
Ref. 882030

Esparrec Extra
“Cojonudos” JJJ
1kg (p.e. 4259r)

6/8 peces 12 unitats
Ref. 881140

Puntes Esparrec Navarra
FERBA
250 g - 12 unitats

Ref. 882000

Mongetes Blanques
ROSARA

1kg - 6 unitats

Ref. 886260

Mongetes
Blanques
EMPERATRIZ
3kg - 6 unitats
Ref. 881610

MPERATRIZ

Faves baby
EMPERATRIZ
5009gr - 12 unitats
Ref. 882104

| labisan Blahy Fairs
) ke

P&a @

Judion
ROSARA

1kg - 6 unitats
Ref. 886261

Cigrons al natural
EMPERATRIZ

3kg - 6 unitats
Ref. 881611

AN

Cigrons
ROSARA

1kg - 6 unitats
Ref. 886263

Llenties al natural
PENELAS

3kg - 6 unitats

Ref. 881612

Blat de moro
HUERTA REAL

3kg 7/ 5009r

6 unitats

Ref. 881200 / 881201

/
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Fesolet Cigronet d'Alta Anoia Mongeta del ganxet Llenties de l'Alta Segarra
ESTANY ESTANY ESTANY ESTANY

1,5kg - 5 unitats 1,5kg - 5 unitats 1,5kg - 5 unitats 1,5kg - 5 unitats

Ref. 888065 Ref. 888061 Ref. 888060 Ref. 888093

Mongeta blanca
al natural
ROSARA

1 kg - 9 unitats
Ref. 885101

Llentia pardina al
natural extra
ROSARA

Y2kg / 1 kg

9 unitats

Ref. 885150 / 885151

Mongeta planxeta
ROSARA

¥2kg / 1 kg

9 unitats / caixa
Ref. 885107 / 885108

Cigrons al natural
ROSARA

¥2kg /7 1 kg

9 unitats

Ref. 885131 / 885132

Mongeta del ganxet
ROSARA

¥2kg / 1 kg

9 unitats

Ref. 885106 / 885153

Cigrons “pedrosillanos”
ROSARA

¥2kg /7 1 kg

9 unitats

Ref. 885134 / 885156

!

/
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-

¥« Bolets congelats

Ceps Sencer
Extra

1kg - 12 unitats
Ref. 556320

g Ceps Trogos
Standard

@ 1 kg - 6 unitats
| Ref. 556326

Barreja Bolets
1kg - 6 unitats
Ref. 556337

A7 = Rossinyol
&= 5kg - 1 unitat
4 Ref. 556360

& Trompeta de

Ceps taps
1kg - 5 unitats
Ref. 556301

Cep laminat
2kg - 1 unitat
Ref. 553320

la mort
2kg - 1 unitat
Ref. 556340

Rovello
Trossos Cuit
6kg - 1 unitat
Ref. 556479

. Laminat

WS> Ref 556490

Ceps Trogos
Salsa

2kg - 3 unitats
Ref. 556327

Variat Bolets
Silvestres

1kg - 6 unitats
Ref. 556335

Xampinyo

10kg - 4 unitats

/

Farina de ceps
500 g x1
Ref. 556190

. Fideua de ceps
| 2kg x1
Ref. 556965

Barreja de bolets
1 kg x5
Ref. 556827

~

Ceps trossos
amb oli
1,2 kg x2

Ref. 556820 /

Ceps comercial
1 kg x1
Ref. 556100

Trompeta negra
1 kg x1 Ref. 556109
350 g x1 Ref. 556110

Cep extra
3509 x1
Ref. 556101

Ceps seleccio
1 kg x1
Ref. 556102

Moixerno
1 kg x1 Ref. 556120
350 g x1 Ref. 556121

Cep estandard
3509 x1
Ref. 556105

Rossinyol

1 kg x1 Ref. 556113
350 g x1 Ref. 556112

Cep brisura
500 g x1
Ref. 556104

e



- Funghi Nameko
trifolati

800 g - 6 unitats
Ref. 884241

Funghi Porcini
trifolati 5 varietats

Funghi Porcini 800 g - 6 unitats

trifolati di bosco Ref. 884520
800 g - 6 unitats 2 kg - 6 unitats
Ref. 884500 Ref. 884521

~

Barreja de bolets
llauna

3 kg - 6 unitats
Ref. 556650

Barreja de bolets
vidre

1,3 kg - 6 unitats
Ref. 556651

NS

Bover viu llauna
1 kg x10
Ref. 557136

Bover viu mitja
1 kg x6
Ref. 557113

helix aspersa
5 kg x2
Ref. 557021

coracoies

gppben ated

CRARGOL ROV
gﬂh’ﬂ Pl
——

E?:EE.EE = Bover mitja
i 25kgx4

22

Bover viu estandar

Bover viu mitja
5 kg x2
Ref. 557019

Bover viu llauna petit
5 kg x2
Ref. 557020

Bover petit
4 2,5 kg x4

i
RO =

w Ref. 557200
22

*

|

NS

5
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Oliva farcida d'anxova

Qlispania

ACEITIIRAS VERDES
1

=

Oliva manzanilla

Oliva manzanilla

Oliva manzanilla

2 kg x6 amb os sense os perdigon
Ref. 881261 5 kg x3 5 kg x3 5 kg x3
Ref. 881274 Ref. 881269 Ref. 881271

Oliva kalamata

Oliva partida abuela Oliva chupadedos Oliva gordal
5kg x3 5 kg x3 sense os
Ref. 881273 Ref. 881270 4 kg x3
Ref. 881286 /
\ / 2 l \

Oliva kalamata amb

. Oliva arbequina

Oliva empeltre

2kg x6 espécies & 3 kg x4 2,75 kg x4
Ref. 881262 2kg x6 Ref. 881302 Ref. 881306
Ref. 881263

N O

~

Oliva negra

Oliva negra Oliva negra

i ooy s/0s
g talls sencera A-15 X6
N i A-10 x6 A-15 x6 Ref. 881277
Ref. 881275 Ref. 881276

/
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Oli amb tofona negra

Ref. 545471

Oli d'oliva verge amb sabors:
250 ml x6

Caiena Ref. 545230

4 pebres Ref. 545231

Herbes provengals Ref. 545232
Romani Ref. 545233

~

/

Oli d'oliva arbequina verge extra
D.O.P. Siurana

250 ml x12 Ref. 545200

500 ml x6 Ref 545201

3Ll x4 Ref 545204

Oli d’'oliva arbequina verge extra

500 mLx6 Ref. 545208
5L x3 Ref 545209

~

Oli d'oliva arbequina
verge extra

D.O.P. Siurana

Ester Solé

51x3

Ref. 545221

Oli d'oliva arbequina
verge extra

D.O.P. Siurana

Ester Solé

21 x6

Ref. 545220

-

ANTICHI

COLLI

Aceto balsamic

250 ml x12 Ref. 545161
spray 250 ml x12 Ref. 545163
500 ml x12 Ref, 545160

2

aed

Aceto balsamic
7 anys

250 ml x12 Ref. 545250
500 ml x6 Ref, 545251
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Oli d'oliva verge extra Oli d'oliva

250 ml x12 Ref, 545408 1l x15 Ref 545425
500 ml x12 Ref. 545406 5 L x3 Ref. 545431

1lx15 Ref. 545426
5 L x3 Ref. 545430

Oli de pinyola Oli de girasol
5 Lx3 Ref. 545545 1lx15 Ref. 545539

5 Lx3 Ref. 545540
bido 25 L x1 Ref. 545541

N

~

Oli de fregidora super Oli de fregidora excellent Oli de fregidora tex
25 L x1 Ref. 545620 10 L x1 Ref. 545621 10 L x1 Ref. 545625

/
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Poma

250 ml x6 Ref. 545113
spray 250 ml x6 Ref. 545131
500 ml x6 Ref, 545147

5 L x2 Ref. 545156

Vermouth

250 ml x6 Ref. 545114
500 ml x6 Ref. 545140
5 L x2 Ref. 545154

R A

ﬁ Moscatell . Chardonnay

== 250 mlx6 Ref. 545115 = 250 ml x6 Ref. 545111
wwe| SPray 250 mlx6 Ref. 545132 amen. 500 ML X6 Ref. 545145
| J 500 ml x6 Ref. 545141

Cle e
i ih

Cava Cava rosat g 250 mt XZ I;e]fc. 545105é
saa. 250 ML X6 Ref. 545117 = | 250 mlx6 Ref. 545118 f’c:fdm l:( A ef. 54510
500 ml x6 Ref. 545148 > 00 ml x6 Ref 1 e llebre poma
L’J u 500 MLXE REn 545149 500 ml x6 Ref. 545108
|
RO
Agredolg merlot . Agredolg riesling " Agredolg amb mel Agredolg de porto
Ref. 545150 Ref. 545151 Ref. 545152 Ref. 545153

Aceto balsamic de modena
-# 250 ml x6 Ref 545116
== SHray 250 ml x6 Ref, 545133

- 500 ml x6 Ref. 545142

Crema d'aceto balsamic
de modena

250 ml x6 Ref. 545172
¥ 500 mlx6 Ref 545171

Cabernet Sauvignon

250 ml x6 Ref. 545110

amp. rodona 250 ml x6 Ref. 545120
500 ml x6 Ref. 545146

5 L x2 Ref. 545158

- Jerez
—® 250 mlx6 Ref. 545112
amey 500 ML X6 Ref, 545143

. 5 L x2 Ref. 545157

Ull de llebre

e




TLE N

FLOR..
DELTA

SALIAS B LA ThNID

~

,.:.".;.33 fnl[ﬂﬁ Flor de sal natural 1
et = _
. Wi 1259 x6 Ref. 550021 s

400 g x6 Ref. 550020
vidre 150 g x12 Ref. 550030

S 2,

Flor de sal pebres %ﬂﬁi
125 g X6 Ref. 550022 -
@ 400 g x6 Ref. 550035

Flor de sal espécies
125 g X6 Ref. 550023
400 g x6 Ref. 550036

herbes
125 g x6
Ref. 550024

11NAS HREERLS

Flor de sal fines

Escames de sal negra
125 g x6 Ref. 550001
350 g x6 Ref. 550110

3!!.'2-““,; Pack sal sabors \ ﬂ

®
i‘ﬁﬂj 60 g x6

|
Wed* Dof 550040 fLog.

1]

tuy st
LI

HBIF
OELTA
I

iy

) Escames de sal natural
FLR ™ 125 g X6 Ref. 550000
%&! 1,5 kg x6 Ref. 550200

Escames de sal llimona
125 g x6 Ref. 550012
350 g x6 Ref. 550111

Sal rosa de 'Himalaya
125 g x6 Ref. 550050
700 g x6 Ref. 550049

/

Malddon

... .-
"IN N

Escames de sal
afumada

125 g X6

Ref. 881802

o\
Maldon >

SALT

#

%

-“,'Ef‘r‘f'f"' @

Escames de sal
maldon

125 g X6

Ref. 881805

~

Escames de sal
maldon

1,4 kg x1

Ref. 550100

/
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Salsa kebab
900 g X6
Ref, 881090

Dainfn

Salsa iogurt
900 g x6
Ref. 881100

Maionesa
3,6 Lx4
Ref. 881118

Salsa cesar
780 g x8
Ref. 881001

E——

Salsa xili dolga
1Ll x6
Ref. 881006

2,3l x4
Ref. 881005

Salsa guacamole

Salsa cheddar
2,31l x4
Ref. 881007

AN

N

o

Allioli Allioli Allioli Tabasco ) R
Can Carriot Tramuntana Casa Carriot Mc.llhenny Co S‘_)Ja Mom:sco o
80 g x6 1 kg x6 1,4 kg x8 6oml x12 Kikkoman as Bregador
Ref. 546126 Ref. 546125 Ref. 881110 Ref. 548518 250ml x12 Ref. 548850 900 gr x6
1 L x6 Ref. 548851 Ref. 546101
1,9 L x4 Ref. 548852
s D
r‘n— = R Gy =5=.'
ITs D
Mostassa Ketchu Maionesa
(Monodosi 4 g x180) (Monodosi 10 g x270) (Monodosi 10 g x270)
Ref. 881126 Ref. 881125 Ref. 881127
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Salsa Tartufata
Bernardini

180 g x6

Ref. 884150

Salsa Tartufata
Bernardini

500 g x6

Ref. 884150

.

Crema 4 formaggi

Crema porcini
400 g X6

Crema tartufata
500 g x6
Ref. 884187

/

800 g x6
Ref. 884182 Ref. 884188
FATTORIE
UIDBBE

Pesto genovese
= 500 g x6
Ref. 545801

Sugo bolognese
1 kg x6
Ref. 545900

r Sugo napoletana
I~ 1kgx6
Ref. 545901
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© AROY-D

COCONUT
MILK

Llet de coco
Aroy-D
1lxa2

Ref. 160011

Sucre de coco
The Elements
1 kg x12

Ref. 663510

Trio d’hoummus
Recepta Libanesa,
amb alfabrega

i amb tomaquet i xili
210 g X6

Ref. 332950

N

RICE PAPER

7 ,

= Mo
reitcd

i

=5

e

Paper d'arros 22cm
Bamboo tree

400 g x44

Ref. 549935

Noodles
Long life
500 g X30
Ref. 777030

Fideus fins d'arros

Tallarines d'arros

Aroy-D Aroy-D
220 g x40 454 g x30
Ref. 777000 Ref. 777010

N

Mostassa de Dijon
Martial Picat

100 g X6

Ref. M13713

1 kg x6

Ref. M33010

Mostassa entier a la sidra
Martial Picat

100 g x6

Ref M13751

1 kg x6

Ref M33011

!
~
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/ ¥ Producte congelat

Yusaku
500 g X20
Ref. Z14110

Gyoza de porc i verdura
Ayuko

400 g x12

Ref. 475010

Edamame enter congelat

Yusaku
500 g X20
Ref. Z14111

Gyoza de pollastre i verdura

Ayuko
400 g x12
Ref. 475011

Edamame pelat congelat

Mini “rollitos”
Tsingtao

(60 x 15 g) x10
Ref. 474300

Gyoza de marisc

Yusaku
400 g X20
Ref. 475012

Pa bao negre
Yusaku

(10 x 40 g) x20
Ref. 696100

Anec rostit
Royal Duck
600/680 g x8
Ref. 474250

N

Tallarines d'arros smm
Thai Garden

3759x12
Ref. 777011

Salsa de soja
tradicional
Yusaku
1lx12

Ref. 548801

: Salsa sushi
seasoning mix
GTC

11 x6

Ref. 548876

Fideus d'arros
\¥ai Wai

500 g X24

Ref. 777001

Sriracha
Flying Goose
730 ml x12
Ref. 881080

. Sriracha mayo
Flying Goose

M 730 mlx12
Ref. 881081

730 ml x12

Salsa sweet chilli
Golden Turtle

Ref. 548875

Panko
Yusaku

1 kg x10

Ref. 779503A

Salsa kimchi
Yusaku
1lx12

Ref. 548870

TEMPURA FLOUR
: [ =]

e

Farina de tempura
s/gluten

Yusaku

1 kg x10

Ref. 779502B

Chao Koh
1lx12

Salsa teriyaki s/gluten
Yusaku

1lx12

Ref. 548874

Llet de coco

Ref. 160000

Ceba fregida
Golden Turtle
500 g X20
Ref. 778020

=

=

COCONUT
MK

Llet de coco
Golden Turtle
1lx12

Ref, 160001

Salsa poke
Golden Turtle Chef
11l x6

Ref. 548873

/
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Planxa pa de
pessic

60 X 40 X 0,7Cm Xx12
Ref. 6DIS700

Pasta de full Pasta de full *
(mantega) (margarina)

56 x 37cm x14 57 X 36cm x16
Ref. 548590 Ref. 548501

Pasta gyoza
(250 g x30) x40

Ref. 548567
>
Pasta wonton * Pasta filo *
per a raviolis Kanaki

450 x20 Ref. 548571

250 g x40
2 kg x6 Ref. 548570

S Ref. 548569

~

Planxa pa de pessic de xocolata
60 X 40 X 0,7Cm x12
Ref. 6DIS701

Pasta sfoglia *
per a lasanya

500 g x12
Ref. 775000

Pasta sfoglia *
per a lasanya

6 kg x1
Ref. 771862

Pasta brick

10 fulles/paquet
X1

Ref. 548565

4

Pasta filo
Kataifi

ES
450 g x12

Ref. 548580

Base pizza 29-30cm
amb tomaquet

X20

Ref. 223602

Base pizza 22cm
amb tomaquet
x30

Ref. 223601

" Pita asli *

22cm
x60
Ref. 548621

Base pizza 30cm
sense tomaquet
X20

Ref. 695750

Base pizza 30cm
sense tomaquet
X25

Ref. 223605

Base cocktail *

6cm
x288
Ref. 548620
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¥« Pa precuit

~ . Pade vidre
:"? Ref, 695021

300 g - 25 unitats

*Descongelacio: 15 min. aprox.
Coccio: 5 min. a 200°

L

Coca d'oli d'oliva
Ref. 695020

600 g - 10 unitats

Coccio: 5 min. a 200°

500 g - 15 unitats

*Descongelacié: 15 min. aprox.
Coccio: 20 min. a 190°

Blanc Pebres

Ref. 695301 Ref. 695306

Nous Panses i nous

Ref. 695300 Ref. 695307

Olives Kamut Integral 85% eco
Ref. 695302 Ref. 695308

Cereals Integral 50%

Ref. 695303 Ref. 695304

Ceba Germinats de ségol
Ref. 695312 Ref. 695313

Xia i quinoa Germinats d’'espelta
Ref. 695305 Ref. 695314

30% farina de blat serrai
Ref. 695315

PAGES

1kg - 5 unitats

“Descongelacio: 15 min. aprox.
Coccio: 25 min. a 190°

Blanc 24 h
Ref. 695320

Blanc 24 h (cuit i tallat a 1,5 cm)
Ref. 695320A

Integral
Ref. 695321

Cerealsi llavors
Ref. 695322

Cerealsi llavors (cuit i tallat a 1,5 cm)
Ref. 695322A

200 g - 25 unitats

*Descongelacio: 15 min. aprox.
Coccid: 12 min. a 190°

Pages

Ref, 695340 Ref. 695342

BARRA BAGUETTE

“Descongelacio: 15 min. aprox.
Coccid: 15 min. a 190°

Catala
Ref. 695116

Integral
Ref. 695119

Cereals
Ref. 695118

Ullada
Ref. 695117

Pageés cereals i llavors

FLAUTA 55 cm

Pageés espelta integral 85% eco
Ref. 695341

200 g - 30 unitats

Coccid: 12 min. a 190°
Blanca
Ref. 695100

Integral
Ref. 695101

Cereals
Ref. 695103

Ullada
Ref. 695102

*Descongelacio: 15 min. aprox.

“Descongelacio: 15 min. aprox.
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FLAUTA 20 cm

80 g - 50 unitats

*Descongelacioé: 15 min. aprox.
Coccio: 12 min. a 190°

- P . ¥ w._‘
90 g - 50 unitats

Blanca Ullada ample

Ref. 695110 Ref. 695105

Integral ¥ ®

Ref. 695111 : s;;;{-?- i
Cereals O AR T
Ref. 695112 120 g - 50 unitats
Ullada Ullada ample

Ref. 695113 Ref. 695108

PANET SENSE GLUTEN___

60 g - 100 unitats

Rampoina ullada 659 - 40 unitats
*Descongelacié: 15 min. aprox. Ref. 695510
Coccio: 10 min. a 190°

Barreta cereals

Punxa Punxa Integral Ref. 695502

Ref. 695505  Ref. 695506
Pageset
Ref. 695503 Sense gluten

Ref. 695752

Catala Envas apte per a forn i microones
Ref. 695501

339 - 100 unitats

“Descongelacio: 15 min. aprox.
Coccio: 8 min. a 190°

Viena Espiga Punxa Punxa Integral Romani
Ref. 695609 Ref. 695637 Ref. 695620 Ref. 695621 Ref. 695616

Multicereals Olives Rampoina girada pebres Rampoina ullada
Ref. 695601 Ref. 695606 Ref, 695612 Ref. 695613

s

Espelta integral eco Integral pedra eco Pageset Panses i nous

Ref. 695639 Ref. 695641 Ref. 695638 Ref. 695602
Nous Xia i quinoa Tomaquet i alfabrega Pistolet wasabi malta Daus de sabors
Ref. 695603 Ref. 695615 Ref. 695617 Ref. 695622 Ref. 695625
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FRANKFURT / HAMBURGUESA Nomes descongelacio

Frankfurt Frankfurt de luxe Mollete Focaccia
80 g x50 80gx30 80gx30 90 g Xx40
Ref. 695400 Ref. 695401 Ref. 695402 Ref. 695362

Vidre Sense topping Luxe Sesam
80gx30 80gx30 80gx 30 80gx30
Ref. 695412 Ref. 695416 Ref. 695410A Ref. 695411

*Coccid 10 minuts a 190°

Wasabi Pebres Tinta Curry
80gx 30 80gx30 80gx30 80gx 30
Ref. 695419 Ref. 695404 Ref. 695405 Ref. 695403

RE M I N IS *Nomeés descongelacio.

30 g - 100 unitats

Blanc Sésam De luxe Frankfurt
Ref. 695790 Ref. 695791 Ref. 695792 Ref, 695796

13 g - 150 unitats

 m—
Luxe Mollete Briox Frankfurt Rampoina
Ref. 695756 Ref. 695763 Ref. 695770 Ref. 695788 Ref. 695778

*Cocciod: 4 minuts a 190°
sense humitat

Tinta calamar Sésam Focaccia Olives Tomaquet i alfabrega
Ref. 695773 Ref. 695774 Ref. 695775 Ref. 695776 Ref. 695777

Xia i quinoa Wasabi Remolatxa Nous Cereals
Ref. 295771 Ref. 695772 Ref. 695780 Ref. 695781 Ref. 695789
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M OT L L E *Només descongelacio.

Cereals (tallat)
Ref. 695206

Cereals (sencer)
Ref. 695206A

Integral (tallat)
Ref. 695207

Viena (tallat)
Ref. 695208

Viena (sencer)
Ref. 6952088

BRIOIX

ESPECIALITATS

Motlle (sencer)
900 g x 6
Ref. 695220

Motlle (tallat)
900 g X 6
Ref. 6952208

Remini Bao

13 g X 100

Ref. 695762
*Amb farina d

Barreta
60 g x 50
Ref. 695336

Rodo
60 g x 50
Ref. 695335

Remini
30 g x100
Ref. 695793

Remini
13 g X 150

Bagel cereals
Ref. 695770

20 g X150
Ref. 695798

1,2 kg - 5 unitats

— \ 40 g x 100
ot Ref 695754

1,3 kg - 4 unitats

Cereals i llavors (tallat)
Ref. 695202

Viena (tallat)
Ref. 695204

Kamut 85% integral amb
cereals Ecologic (tallat)
Ref. 695201

Bao Bao
30 gXx100 60 g x 60

Ref. 695761 Ref. 695760
‘arros. Vaporitzar durant 3 minuts. Q

Bagel

Roll
80 gx 60
Ref. 695420

Roll
20 g x 100

Ref. 695799

PLAQUES 7/ BASES

Focaccia
1kgx3
Ref. 695360

Recapte
(60x40) x 5 ) iy
Ref. 695370 - o oty
(35x45) X 10 .
Ref. 695371 3
LY
Pizza
30cmx 20
Ref. 695750

Focaccia
Napolitana
7009Xx3
Ref, 695363

Flatbread
110 g aprox. X 30
Ref. 695765
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Pane Guttiau Pane Guttiau

Pane Guttiau \

Carapan Carapan Alfieri
200 g x10 400 g x8 400 g x8
Ref. 779406 Ref. 779407 Ref. 779410

§- T

Mini bruschette Pancrek Panrustici d'oli d'oliva Lingue di suocera Grissini natural

Monviso La Mole La Mole I quotidiani Sarandrea

120 g X10 125 g X10 250 g X10 200 g x10 200 g x10
Qf. M21001 Ref. 779270 Ref. 779250 Ref. 779300 Ref. 779350

/
=

VB | Toast oval [0 Krokant toast round
|, Jos Poell e Jos Poell
, Jos Poe TOAST o8 Poe
! 100 g X6 = 100 g X
| Ref. 779201 m; | Ref 779205
Pa torrat amb Cracker amb Cracker amb
panses figues i pipes olives i herbes
Jos Poell Jos Poell Jos Poell
120 g x6 100 g x6 100 g x6
Ref. 779140 Ref. 779215 Ref. 779216
-_-__- - -
% Mini tfe\rtaleta . Minibouches Bouches
24 uni. 12 uni. 4 uni.
" Jos Poell Jos Poell Jos Poell
729 x8 i 729 X8 1259 8
Ref. 779222 b Ref. 779220 Ref. 779225
» S i =

i
N

_LAS

| AgA0  Mini pa amb Mini pa amb

i  a. panses nabius

r * Casabad Casabad

L. 100 g x10 100 g X10
{ Ref 779141 Ref. 779155

Picatostes fregits

T3 Martirelo Martirelo
Yo L)) 180 g x20 75 9 x12
s Ref. 778010

¢ ‘;‘:‘ ,9‘ Ref. 778000
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ingredissimo
Ingredients naturals liofilitzats, deshidratats,
vegetals en pols i molt més.

ingredissimo F FRUITES

FRUITA LIOFILITZADA

Fruita 100% liofilitzada. Producte molt lleuger que manté les caracteristiques organoléptiques i nutricionals de la fruita (color, sabor, olor i
aroma). Es pot utilitzar per a decorar plats, empolvorar com topping, com a inclusié per a barres de xocolata, etc.

ingredissimo

ingredissimo

(&) WHOLE RASPBERRY

Gerds 80g Gerds enters 60 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 691201 Ref. 691202

ingredissimo ingredissimo
N FREEZEDRIE
\aw i STRAWBERRY SLICES

Ay
- —— N Ey
mgrod:ssmo ‘ l_
e i (‘ E;
S

) STRAWBERRY

; R e ‘.ﬁ"‘-‘- .
Ni""‘ = "m A

()
V) = Z= e i)
Maduixa trogos 50 g Maduixes laminades 50 g Figues 70 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 691203 Ref. 691204 Ref. 691205
FRUITA LIO EN POLS
Fruita 100% liofilitzada en pols mitjangant un procés de sublimaci6. Manté les
caracteristiques organoléptiques i nutricionals de la mateixa fruita. Es pot R ——
utilitzar com a inclusié en bescuits, mousses, barretes de xocolata o0 bombons @ iR [y
com a saboritzant. També es pot fer servir com a decoraci6, en cocteleria i L Gerds lio en pols 300 g

6 unitats caixa
Ref

com a colorant natural.

i'i Sense sucres afegits | Sense gluten i\i ] Vega 7 4



FRUITA LIO CRUNCH

Trossos de fruita liofilitzada de textura cruixent. Aconsegueix contrastos de textures fins ara mai possibles amb fruita. Aporten l'intens
sabor de la fruita original. A dosis petites s'obtenen resultats molt atractius. Utilitza-la com a decoracié en plats d'alta cuina, adreg,
inclusion per a bombons o barres de xocolata o cobertura de gelats.

&;"L N
ingredissimo ; ingredissimo ‘3. i L% §
el

i

oy
o
o
s
0

ey

=%
it
i
_—
G

S

L

=
e

Mango 125 g Taronja125g
6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 691300 Ref. 691302

ingredissimo

ingredissimo

RASPBERRY

ingredissimo

YOGHURT

Coco 1509 Gerds 125 g logurt125 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 691303 Ref. 691305 Ref. 691304

FRUITA LIO CRUNCH WETPROOF

Preparats cruixents de fruites liofilitzades recoberts amb mantega de cacau, la qual cosa els fa resistents a la humitat perqué romanguin
cruixents. Es manté cruixent en aplicacions fredes (gelat, pastisseria congelada, iogurt...).

ingredissimo

ingredissimo ingredissimo
() 57 passion FRUIT
HLNCE STRAWBERRY CRUNCH

Gerds 300 g Mango 300 g Fruita de la passioé 300 g Maduixa 300 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 691500 Ref. 691501 Ref. 691502 Ref.

i'i Sense sucres afegits Sense gluten
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ingredissimo F VEGETALS

Vegetals deshidratats que aporten color, sabor i textura intentant mantenir al maxim les seves propietats nutritives. Donen un color i sabor
intensos. Sense modificar la textura de la recepta. Pots usar-los com a colorant natural (per exemple, en pa o pastes) o per a potenciar sabors

i aromes en salses. També com a decoraci6 en plats.

Remolatxa en pols 500 g
6 unitats caixa
Ref. 692002

Pastanaga en pols 300 g
6 unitats caixa
Ref. 692001

Espinacs en pols 350 g
6 unitats caixa
Ref. 692000

£

' . ingredissimo | ingredissimo
[

@l B

()|

® e _
Carbé actiu 659 Tomaquet en pols 500 g Tomaquet en escames 250 g Oliva negra en pols 100 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. Ref. 692004 Ref. 692005 Ref.

ingredissimo F SABORS

Aporta sabor a les teves receptes amb els sabors en pols. Amb ells, pots afumar sopes, salses, etc. o donar color i sabor als teus plats.

| ingredissimo

Tinta de sepia en pols 250 g Llet caramel litzada

logurt en pols 500 g

6 unitats caixa 6 unitats caixa enpols 4009

Ref. 693101 Ref. 693102 6 unitats caixa
Ref. 693103

@% 7> AHUMAL
— S T AHUMAL

)]
L

Fumenpolsi1kg Fumenpols250g
1 unitat caixa 6 unitats caixa
Ref. 693105 Ref. 693106
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ingredissimo ¥ TOPPINGS | DECORACIONS

DOLCOS

Excel-lent seleccié de toppings amb base sucre i/o xocolata per a decoracié de postres i productes de pastisseria.

in_gredissimo

== =y

Popping candy 600 g Popping candy xocolata 600 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694104 Ref. 694105

“

b

cuEepaEy  sws

Galeta cacau trossejada 300 g
6 unitats caixa
Ref. 694108

Boletes xocolata tricolor 1 kg Paillette 3 kg
6 unitats caixa / 1 unitat caixa
i Ref. 694107 Ref. 694120
e —
_ “ Sucre perlat C10 1 kg Iy Sucre cilindric 5.3-5.5mm 1kg
E : \ 6 unitats caixa - 6 unitats caixa
Rezd Ref. 694100 b 4 b Ref.
i : : " ‘:N / o~
B SucreperlatC201kg = | sucre cilindric 3.8-4.0mm 1kg
3 6 unitats caixa . 6 unitats caixa
% ¢ Ref. 694101 - ! Ref.

i
e *} el " N

@®

NO DOLCOS

gran atractiu visual.

Una seleccié d'ingredients per a decorar els teus plats i creacions més salades. Dona-li un toc especial als teus plats aportant creativitat i un

)

(&
e

('F

Flors d’hibiscus 100 g
6 unitats caixa
Ref. 694210

Ceba fregida en escames 500 g
6 unitats caixa
Ref. 694200

—

Flors d’anciano 40 g
6 unitats caixa
Ref. 694215

Mix de flors seques 50 g
6 unitats caixa
Ref. 694201

| ingredissimo

= =

CHILI
FIBERS

Mix de chili4g5 g
6 unitats caixa
Ref. 694202

ingredissimo

P—, J— ]

i

Petals derosa40 g
6 unitats caixa
Ref. 694216

3

ey ’ R
'LE:' Sense sucres afegits © | Sense gluten @1,, Vega
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ingredissimo § TEXTURES

GELIFICANTS

Productes que aporten textura a un aliment mitjangant la formacié d'un gel. Permeten la preparacié de nombroses textures gelificades amb
molt diverses consisténcies: toves, fermes, elastiques, calentes i fredes.

e ingredissimo

Gel ATINE I ingredissimo
o : COLD GLAZE T SOLUE
1 s GELATINE POWDER
@® ® ® —
Gelatina en fulles oro 1 kg Gelatina en fulles halal 1 kg Brillo neutre fred 3,5 kg Gelatina en pols 400 g
(230-250 bloom) (160-180 bloom) 1 unitat caixa 6 unitats caixa
25 unitats caixa 25 unitats caixa Ref. 694304 Ref. 694305
Ref. 694300 Ref. 694302
= p—— ingredissimo ingredissimo ingredissimo
ingredissimo
| AGAR-AGAR e e NAPPAGE . ALGINATE
) - (&) T
oy SRR T M— = M— M
Agar-agar 400 g Gelificant vegetal en pols 500 g Pectina nappage 250 g Alginato sodic 400 g
6 unitats caixa 6 unitats caixa 8 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694309 Ref. 694311 Ref. 604313 Ref. 694316
ingredissimo ingredissimo ingredissimo ingredissimo
ioTA BIND BLARE
(. Mi_ﬂ_ﬁ — =
Carragenato gel ferm Carragenato gel tou (iota) 500 g Bindgel (aglutinant) 650 g Elasticic gel 500 g
(kappa) 500 g 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
6 unitats caixa Ref. 694314 Ref. Ref.

Ref. 694315

SUCRES O DERIVATS

Aguesta familia inclou una varietat de productes dolgos i derivats dels sucres. Dissenyats per substituir, endolcir i millorar el sabor i la textura
d'una amplia gamma d'aliments i begudes.

ingredissimo ingredissimo E mgred& ingredissimo
ISOMALT (S
DENTROSE 1 GLUCOSE
Ve 2 A
. L -:.—-! O, L
Dextrosa 500 g Inulina 500 g Isomalt 700 g Xarop de glucosa Glucosa en pols
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 40DE 1kg 38DE 600 g
Ref. 694400 Ref. 694401 Ref. 694403 4 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694405 Ref.
i'i Sense sucres afegits | Sense gluten
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ESPESSIDORS

Ingredients que augmenten la viscositat dels aliments i liquids sense canviar-ne el sabor. S'utilitzen per donar cos i millorar la textura en
salses, sopes i postres.

ingredissimo

Goma xantana 400 g
6 unitats caixa
Ref. 694307

ESTABILITZANTS

Thickpro hot (en calent) 450 g
6 unitats caixa
Ref.

ingredissimo ingredissimo
HOT THICKPRO COLD THICKPRO
: #8¢

Thickpro cold (en fred) 500 g
6 unitats caixa
Ref.

Ingredients que mantenen la uniformitat d’'una mescla, evitant que els seus components se separin. S'utilitzen en aliments com gelats,
salses i productes lactis.

ingredissimo

Hot profoam (calent) 500 g
6 unitats caixa

Ref. 694601

ADDITIUS

n bt
e o
e b e . -
1 ‘

Cold profoam (fred) 500 g
6 unitats caixa
Ref. 694602

ingredissimo ingredissimo

SORBIPRC 100

Sorbipro 100 cold (per sorbets) 500 g
6 unitats caixa

Ref. 694604

caracteristiques organoléptiques dels productes alimentaris.

Els additius alimentaris s'afegeixen amb l'objectiu de millorar la textura i conservacié del valor nutricional. Aconsegueixen millorar les

-2 ingredissimo

Malto 500 g
6 unitats caixa
Ref. 694801

Trisol - Dextrina 2 kg
6 unitats caixa
Ref. 694800

EMULSIONANTS

(T i |

ingredissimo ingredissimo ingredissimo
===
CITRIC ACID

GLuco CALCIUM

| m— i i
f

g2z
e

—

I

Gluconolactato 400 g

Clorur de calci 500 g Acid_citric 5009
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694803 Ref. 694802 Ref. 694804

I'aigua. També poden afavorir estructures gasificades estables.

Productes que possibiliten la formacié i manteniment d'una emulsié o mescla homogénia de dos liquids no miscibles entre si, com els greixos i

ingredissimo

EGG ALBUMIN
POWDER

Albumina d'ou 400 g
6 unitats caixa
Ref. 694603

ingredissimo
=
LECITHIN

Lecitina de soja 200 g
6 unitats caixa
Ref. 694600
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ingredissimo §F LLAVORS | CEREALS

Llavors seleccionades i flocs de cereals sotmesos a un procés de neteja (microbiologic i de control dimpureses). Decoraci6 de pans i peces
de rebosteria. Condiment ideal per a amanides, decoracié de tapes i altres receptes de cuina.

p 3 %
'«@’ i) }
i § ()
" J H
Mix 5 llavors 1kg Mix 3 sésams 1kg Llavors de rosella 1kg Llavors de xia 1kg
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694900 Ref. 694901 Ref. 694902 Ref. 694903

Sésam natural 1kg Sésam torrat 1kg Sésam pelat 1kg Sésam negre 1kg
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694904 Ref. 694905 Ref. 694906 Ref. 694907

‘oapsnpaBy owseu

P

@) ~§ @)
L (™)
Llavors de Lli daurat 1kg Llavors de L marré 1kg Llavors de carbassa 1kg Llavors de girasol 1kg
6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa 6 unitats caixa
Ref. 694909 Ref. 694910 Ref. 694908 Ref. 694911

Flocs de civada 1kg
6 unitats caixa
Ref. 694912
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Poma Royal Gala
1l x6 Ref. 993100
3 L x4 Ref. 993120

Pera
1 L x6 Ref. 993150
3 L x4 Ref. 993160

¥ Suc de pomaamb gas Poma Fuji

L 11x6 250 ml x12
/ \ Ref 993110 Ref. 993170

1L x6

% Ref. 993101
| El ! 3lx4
‘@ Ref. 993121
i

Poma Pink rosée
1l x6 Ref. 993102
3 L x4 Ref. 993122

Mandarina

250 ml x12 Ref. 993153
1L x6 Ref. 993151

3 L x4 Ref 993161

Poma Granny Smith
1l x6 Ref. 993103
3 L x4 Ref. 993124

Poma ECO
1 L x6 Ref. 993140
3 L x4 Ref. 993141

=

Sidra

33 cl x6
Ref. 993000
75 cl x6
Ref. 993005

Sidra de pera Sidra envellida Sidra ancestral Sidra de gel
75 cl x6 75 cl x6 criangca de pomes
Ref. 993015 Ref. 993006 75 clx6 gelades
Ref. 993010 37,5 cl x12
P Ref. 993930

~

Licor de poma
70 cl x6
Ref. 993900

Girona
Excellent.
20721

Spirit de mooma
50 cl x6
Ref. 993020

Ratafia de pera
70 cl x6
Ref. 993910

/
N

1 Ratafia de poma
70 cl x6

Ref. 993905 /
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KOMBUCHA

Qué és la kombutxa?

Beguda fermentada elaborada a partir de te endolcit
amb sucre i fermentat amb una colonia de bacteris i
llevats anomenada SCOBY (sigles en angles de
‘symbiotic colony of bacteria and yeast'), tambée
coneguda com a ‘mare de kombutxa'. Durant el
proces de fermentacio, 'SCOBY consumeix gran part
del sucre i converteix el te en una beguda
lleugerament efervescent i acida.

Es creu que té els seus origens a Asia fa centenars
danys, encara que la seva popularitat ha anat
creixent a tot el mon en els darrers anys gracies al
seu sabor unic i als seus possibles beneficis per a la
salut. Se la descriu com una beguda refrescant i amb
un sabor agre i dolc alhora.

100% Natural
Es l'alternativa perfecta a les begudes ensucrades i gasoses.

¢ Promou la salut digestiva: Beguda probiotica que conte bacteris beneficiosos per a lintesti, ajudant a mantenir un

sistema digestiu saludable i equilibrat.

¢ Millora el sistema immunologic: Pot millorar el sistema immunologic gracies als antioxidants i altres compostos

beneficiosos que conté.

o Propietats antiinflamatories: Alguns estudis suggereixen que podria tenir propietats antiinflamatories, oferint

beneficis per a la salut en general.

¢ Efectes positius en la salut mental: Estudis preliminars indiquen que podria reduir l'estrés i l'ansietat, millorant aixi la

salut mental.

o Investigacions limitades: La majoria dels estudis sobre els beneficis de la kombutxa s'han realitzat en animals o en
tubs d'assaig, necessitant més investigacions en humans per confirmar aquests efectes.
¢ Contingut d'alcohol: A causa del procés de fermentacio, la kombutxa pot contenir petites quantitats d'alcohol, per la

qual cosa es recomana consumir-la amb moderacio.

L L=

g e

i 4+ Laclassicaambte verd,

MARACUIA | MENTA

Maracuia i menta.
o Refrescant i exotica.

canya.
frescor.

¢ Amb antioxidants naturals i els
beneficis de la kombutxa.

. LLIMONA | GINGEBRE

v S,r\:ai‘ ORIGINAL f';-qu‘ Llimongigingebre.

| BiAs & i piag! o Ant|OX|'dant..

: - e Amb vitamina C.

e Dona un plus d'energia i ~ Romiun e Antiinflamatoria.
benestar. w e Anticancerigena.

¢ Amb te verd, te negre i sucre de

e Equilibri entre dolgor, acidesa i

NABIUS | ESPIGOL

Nabius i espigol.

e Relaxant.

e Preveé infeccions.

o Proteigeix el cervell del
deteriorament cognitiu.

o Antioxidant.

Y |
5 ",.';r"N 3.!_ FRUITS DEL BOSC
i BLf\Si‘u'
.7y Tenegre, sucre de canya,
mwmices | maduixes, gerds i grosella negra.
¢ Antioxidant.

m caixes de 12 unitats preu caixa
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/Fruites en almivar

na
Excellent.

FIGUES EN ALMIVAR FIGUES AL MARC DE CAVA
243 g (5 uni.)- 6 unitats 243 g (5 uni.)- 6 unitats
887000 887001

2,11 kg (40 uni.)- 4 unitats 2,11 kg (40 uni.)- 4 unitats
887010 887011

Melmelades classiques 1kg - 6 uni.

O Qo
Girona Girona
Excel-lont Excellent

PRUNES AL MARC DE CAVA
280 g (9 uni.)- 6 unitats
887002

2,10 kg (80 uni.)- 4 unitats
887012

&

Girona
Excellent.

FIGUES ALBERCOC PRESSEC TARONJA
NEGRES 887388 887384 AMARGA
887380 887387

Chutneys 1kg - 6 uni.

MANGO AMB CEBA

PEBROT VERD CARAMEL-LITZADA

887421 AL VI BLANC
887420

Mini Melmelades 28gr - 36 uni.

e

PRESSEC
887080

? POMA
o 887081

‘ .J."

MADUIXA
887384

GERDS
887386

Salses 1kg - 6 uni.

NABIUS
887385

TOMAQUET
887381

PEBROT
887382

ALLIOLI BRAVA  ROMESCO OLIVADA  OLIVADA
887550 887551 887552 VERDA NEGRA
887554 887555
MADUIXA TARONJA
887082 0000 o * AMARGA
887083

ey



DOLC DE GERDS AMB HERBES | FARIGOLA
1,3 kg- 1 unitat
883100

Dolg elaborat amb gerds, herbes aromatiques i farigola. Es pot degustar
fent maridatge amb formatge de cabra o semi sec, per donar una barreja
de sabors que despertara els sentits.

DOLGC DE PRESSEC AMB VI | NABIUS

1,3 kg- 1 unitat

883104

Dolg elaborat amb préssec, vi blanc i nabius vermells. Es pot degustar fent

maridatge amb formatge Emmental, Epoisse, Livarot, ... Aquesta barreja fa
que el dolg guanyi cos i potencialaseva texturaiaroma.

DOLC DE FIGUES AMB NOUS

1,3 kg- 1 unitat

883101

Dolg elaborat amb figues i nous. Es pot degustar fent maridatge amb

formatges tipus Roquefort o Fourmé d'’Ambert, per crear una combinacio
desaborsexplosiva.

DOLGC DE CIRERA | XOCOLATA PICANT
1,3 kg- 1 unitat
883102

Dolg elaborat amb cirera, xocolata negra i un toc de pebre. Es pot
degustar fent maridatge amb formatges de pasta semi dura tipus Tomme
de Savoie i Cantal, donara un resultat que despertara el paladar.

DOLG DE PERA AMB VI | COMI

1,3 kg- 1 unitat

883105

Dolg elaborat amb peres, vi blanc i comi. Es pot degustar fent maridatge
amb formatges de pasta tova i escorga rentada tipus Munster, Langres, ...
La seva combinacio sorprén a tots els paladars.

o

CODONYAT NATURAL
325 g- 16 unitats
883115

it AT

—ie

CODONYAT NATURAL CODONYAT TARONJA
2,75 kg- 3 unitats 2,75 kg- 3 unitats
883110 883111




Gelats

2.5 litres

logurt Natural
Ref. G00262

Turré amb trogos
Ref. Goo275

o

De llet de vaca

>
fir ;’;""

7 *

Formatge
Ref. Goo270

Xocolata Ecuador
Ref. Go0297

Festucs
Ref. Go0294

Avellanes
Ref. Goo295

e

.5

Vainilla Bourbon
Ref. Go0263

Mango i Cirera
Ref. Go0276

4 N7

De llet d'ovella

Cafe
Ref. Goo751

Carameli sal
Ref. Goo752

Mango
Ref. Goo761

N\

Sorbets

Llimona
Ref. Goo261

Mandarina
Ref. G0o0260

/
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Postres semifredsindividuals

Postres semifreds

Cakes

Brownie rodo
. 8uni.x1309
L Ref. T80183

Cheescake

. Donostiarra
4 22uni.x100g
L Ref. T80287

Formatge aranyons I
8uni.x1059g
Ref. T80181
o [ |
W
Canutillo Pastis de xocolata
idiazabal liquida 18 uni.x110 g
16 uni.x53 g Ref. T80184
Ref. T80179

Tatin Torrija rovell
individual d’ou torrat
18 uni.x120 g L 14 uni.x120 g
Ref. T80167 D Ref. T80168

Cheescake

xocolata Torrija
Donostiarra xocolata
8uni.x100g 14 uni.x1209g
Ref. Ref. T80169

Terrina Goxua 12 uni.
Ref. T80420

Coulant amb interior
xocolata blanca

8uni.x1059g
Ref. T80186

Cheesecake
9009
Ref. T80407

Pastis de
formatge
Donostiarra
9009
Ref. T80429

Pastis de formatge
Donostiarra amb festucs

900 g

Ref. T80469

Carrot Cake

7709

Ref. T80428
Gateau Basque

Crema 650 g
Ref. T80430

Tiramisu
1kg
Ref. T80464

Pastis de formatge Donostiarra

900 g

Ref. T80470

Cake de .

Cake de
pastanaga xocolata
750 g X 2 uni. 750 g X 2 uni

Ref. T80208

K Ref. T80205

amb speculoos

Cake
d'ametlla
750 g X 2 uni

Ref. T80209
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Cigarrets Teules

1,5 kg 1,5 kg

Ref. 680026 Ref. 680016
Mini cigarrets Mini teules
7509 7509

Ref, 680019 = Ref. 680017

Pastissos pretallats
en 12 porcions de 100 g.

RED VELVET
1,2 kg - 4 uni.
T80467

CARROT CAKE PASSIO PER LA XOCOLATA
1,2 kg - 4 uni. 1,2kg - 4 uni.
T80465 T80466

Coulant Coulant
110 g X 27 uni. 90 g X 18 uni.
Ref. To0821 Ref, T00823

- (¥ -
Cabell d’angel 7 kg
/ K Ref. 547202 /

P'nlr:piulr.ﬁllf.ﬂ -
Tk $
N g
Mandarina en almibar Préssec en almibar Pinya Dole 3 kg Pinya JJJ al seu
1kg 1kg Ref. 881236 suc 565 g
Ref. 881220 Ref. 881230 Ref. 881237

L
P, B

Papaia Litxi Jackfruit
Almivar Almivar Almivar
5659 5659 5659

Ref. 883125 Ref. 883123 Ref. 883121
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‘masdeu

/ Mini conos

o

g

Neutre Espinacs Tomaquet Negre

286 uni. / caixa 260 uni./ caixa 260 uni. / caixa 260 uni. / caixa

Ref. 6DIS501 Ref. 6DIS503 Ref. 6DIS504 Ref . 6DIS505
Tots els conosinclouen

Sabors la paleta de cartro. :_‘ .

260 uni. / caixa TR  : —

Ref. 6DIS502 -9

/ Mini conos

Antihumitat

Neutre Espinacs
180 uni. / caixa 180 uni. / caixa
Ref. 6DIS560 Ref. 6DIS561

Tapa Sésam
Negre

140 uni. / caixa
Ref. 6DIS295

Tomaquet Negre Sésam negre Tomaquet i sesam
180 uni. / caixa 180 uni. / caixa 180 uni. / caixa 180 uni. / caixa
Ref. 6DIS562 Ref. 6DIS563 Ref. 6DIS567 Ref. 6DIS576
. Sabors
.. V w 180 uni. / caixa
fi i Ref. 6DIS575

/

/I\/Iaca rons
Cacau

384 uni. / caixa
Ref. 6DIS600

o

& L & S

Negre

Natural
384 uni. / caixa 384 uni. / caixa
Ref, 6DIS601 Ref. 6DIS650

Taronja
384 uni. / caixa
Ref. 6DIS603

~

)
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‘masdeu .

27mm

75 mm

(T3] ™o
o
'3'.;;-..,-“;" -
25mm
Mini canya cacau Canya cacau Mini cono cacau
crocanti crocanti crocanti
165 unitats / caixa 66 unitats / caixa 180 unitats / caixa
Ref. 6DIS268 Ref. 6DIS266 Ref. 6DIS582

- >

30 mm

62mm

80 mm

Savarin Tartaleta dolga recta Tartaleta dolga recta cacau

120 unitats / caixa 96 unitats / caixa 96 unitats / caixa

Ref6DIS285 Ref6DIS289 Ref6DIS290

é L1 5
36mm _5_5_;1._”_ S 70mm 83 mm

Mini volovan Volovan 55mm Volovan 7omm Volovan 83mm
240 unitats / caixa 100 unitats / caixa 72 unitats / caixa 90 unitats / caixa
ReféDIS202 Ref6DIS204 Ref6DIS200

Ref6DIS201

o

B0mm

43Imm Tamm

Mini éclair Mini profiterol mantega Profiterol
240 unitats / caixa 200 unitats / caixa 120 unitats / caixa
Ref6DIS258 Ref6DIS260 Ref6DIS120




Xocolates

&

CALLEBAUT

BELGIUM 1911

Cobertures bosses de 2,5 kg

= N

CALLEBAUT

CALLEBAUT

70-30-38NV
S{704%

Negra 70,4%
8 unitats / caixa

e
CALLEBAUT

==
cau:xéaln T Vo LB S
CALLERAUT s
Khoa038
— = s 1%
823NV pae
LET133.6%
T

Amb llet 33,6%

Negra 53,8%
8 unitats / caixa

8 unitats / caixa

Blanca 28%
8 unitats / caixa

/

Ref. 600009 Ref. 600004 Ref. 600020 Ref. 600033
Sac de 10 kg Sac de 10 kg
Ref. 600010 Ref. 600005

‘91 CHOCOVIC

~

-
Negra 64,5% Negra 53,9% Amb llet 36,5% Blanca 29,6%
TOBADO QUADOR ZEYLON ZEYLON
5 kg - 2 unitats 5 kg - 2 unitats 1,5 kg - 6 unitats 1,5 kg - 6 unitats
Ref. 606000 Ref. 606015 Ref, 606050 Ref, 606070
CALLEBAUT

e
CALLEBAUT

Cacau en pols 1 kg
Ref. 604200

Choc.0O.Shine
1 litre
Ref. 603090

BELGIUM 1911

CALLEBAUT

Manteca cacau callets

Xocolata per a fonts
negre 2,5 kg x8
Ref. 604000

Butter Artigiano

3kg
Ref. 604100

10kg
Ref. 604030
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PONTHIER

DEPUIS 1946

/* Purés de fruita i coulis

\_

Magrana 1 kg Ref. PP1017

Melo IGP 1 kg Ref PP1018

Castanya 1 kg Ref. PP1019

Platan 1 kg Ref. PP1020

Pruna Maribel IGP 1 kg Ref. PP1032
Aranja Rosa (Pomelo) 1 kg Ref PP1033
Bergamota 1 kg Ref. PP1030

Préssec de Vinya 1 kg Ref PP1027
Calamansi 1 kg Ref PP1029

Kiwi IGP 1 kg Ref. PP1025

Figa 1 kg Ref. PP1026

Coco 1 kg Ref PP1001

Gerds 1 kg Ref PP1002
Maduixa 1 kg Ref. PP1003
Llimona 1 kg Ref. PPi004
Llima 1 kg Ref. PP1023

Yuzu 1 kg Ref PP1022

Cirera Negra 1 kg Ref PP1021
Mango 1 kg Ref. Pp1006
Poma Verda 1 kg Ref. PP1007

Maracuia 1 kg Ref. PP1008
Fruits Vermells 1 kg Ref PP1009
Mora 1 kg Ref PP1010
Taronja 1 kg Ref PP1011
Pera 1 kg Ref PP1012
Pinya 1 kg Ref. PP1013
Albercoc 1 kg Ref. PP1014

Litxi 1 kg Ref PP1015
Papaia 1 kg Ref PP1016
Mandarina 1 kg Ref. PP1005

Fruita congelada

PanTE

Gerds Willamette 1kg PFooo1
Maduixes 1kg prooo2

Fruits vermells 1kg PF0003
Grosella vermella 1kg PFooos
Mora 1kg PF0006

/* Cou

lis

Gerds 500gr Ref PC2001

Exotic 500gr Ref PC2002
Maduixa 500gr Ref PC2003
Fruits Vermells 500gr Ref PC2006

/

/

o1






Productes per a pastisseria " @latisserie

BASE CREMFIX 10 x 1 kg

Bases de sabors per a fer mousse o bavarese a
temperatura +2°C/4°C

Neutra Ref. 6M19003
Xocolata Blanca Ref. 6M19002

Xocolata Negra Ref. 6M19001

Tiramisu Ref. 6M19004

coree BASE NATURA SEMIFREDDO MECROCK PLUS
PERFETTO 10 x 1 kg Variegato d'us directe amb xocolata
Base neutra per a fer semifreds a i gianduja que incorpora trossos

temperatura +5°C/-12°C. cruixents d'avellana i neules.

| Base Natura Ref. 6M05002 Mecrock plus Ref. 6M16045
INSTACRUMBLE 2 x 2,5 kg
. Crumble de sabors sempre cruixents, aguanten humitat.

E . o a

— ; Sense gluten:
il 2 a'® g
Neutre Canyella Cacau salat
Ref. 6M34005 Ref. 6M34025 Ref. 6M34020
Coco Festuc Civada
Ref. 6M34004 Ref. 6M34021 Ref. 6M34022
Fruits Vermells  Llimona Sésam negre
Caramel Cacau - Ref. 6M34006 Ref. 6M34024 (1,5 kg)
Ref. 6M34002  Ref. 6M34001 Ref. 6M34021
MIRROR GLAZE 2 x 3 kg
Glassejats per a temperatures negatives i positives.
Mango Ref 6M21000 Violet Chic Ref. 6M21006
Biscotino Ref. (15917) Black Ref 6M21007
Maduixa Ref. 6M21002 Festuc Ref 6M21009
Xocolata Ref. 6M21003 Caramel Salat Ref. 6M21010
Amarena Ref. 6M21005 Neutral Jelly Ref 6M21004

Gelatina per a crear glassejats personalitzats.
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DOy MIN:

o

DOy AN
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BASE 12 x 1 kg

Base neutra i amb aromes
de xocolata per a crear
batuts:

Base4shake 6M31100

Xocolata Negra 6/V31101 'T%’
Xocolata Blanca 6M31102 ==
Cafe Fred 6M31103

Café Calent 631104 e ;.l
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DO MIX

Y
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Xocolata Blanca 6M31009  Gianduja 631011 CREAM 6 x 1,2 kg

Xocolata Negra 6M31004  Caramel 6M31003 Cremes estabilitzades
Xocolata Rosa 631008 Festuc 6M31006 fper i cafes freds, gelats,
arcits...

Praliné d'Avellana 6M31007

DO DO M|
et Lo et e
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FRUIT ELIXIR 6 x 1,4 kg Mango 6M35206
Purés amb un 70% de fruita, Fruites del bosc 635205
per a smoothies, batuts o per Coco 6M35200
a donar sabor...
Pinya 6M35203
Fruita del drac 6M 35209

DO M

\fru allie

e P

DO MIX®
o aliai

DOw AN
b fr i

DOy MIX?
oo aliaks

Maracuia 6M35207
Maduixa 6M35204
Préssec 6M35202
Gerds 6M35208
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Una nova i sorprenent linia de "stracciatella”

embotellada que, en contacte amb el gel, crea
un efecte cruixent en nomes uns segons.
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Maduixa 6M31202 Xocolata blanca 6M31200

Mango 6M31203 Xocolata negra 6M31201

DOuMIX?

Festuc 6M31253 Caramel 631250

Tiramisu 6M31254 Xocolata blance

Xocolata negrs



GRANITA 12 x 1 kg
Base neutre per a granissats i bases amb sabors:

Base Neutra x10 Ref. 6M35300

DO MIX
Base Llimona Ref 6M35301 " e
Base Maduixa Ref. 6M35302
Base Cirera Ref. 6M35303 — ;m

Base Poma Ref 6M35304

Base Taronja Ref. 6M35305 Base Neutra

Base Menta Ref. 6M35306

SQUEEZE 6 x 1,3 kg
Purés amb un 55% de fruita per a coctels, granissats

b
N

Squeeze

, sSmoothies... :

Poma verda Ref 6M35021
Multifruites citriques Ref. 6M35022
Gerd Ref. 6M35016

Yuzu Ref. 6M35015
Nabiu Ref 6M35007
Aranja Ref. 6M35019

Kiwi Ref. 6M35003
Mojito Ref. 6M35020
Mango Ref 6M35010
Maracuia Ref .6M35011
Maduixa Ref. 6M35009

Mora Ref. 6M35004
Guaiaba/Papaia Ref. 6M35005
Melé Ref. 6M5006

Coco Ref. 6M35012

Fruits del bosc Ref 6M35017
Préssec Ref 6M35008
Llimona Ref 6M35013
Magrana Ref 6M35001
Sl'ndria‘\ Ref, 6M35002
Grosella Ref 6M35014
Pinya Ref. 6M35000




CORDIAL SYRUP TEA

6 x 0,50 litres 6 x 0,70 litres
Combinacions de fruites i herbes aromatiques Xarops concentrats
mai vistes per a begudes hipnoétiques amb un inspirats en les
perfil aromatic aclaparador: varietats de tes més Py -
) ) @
i i ! apreoades I DO (D0 LED DG ilxq
Bergamota i romani realitzades amb Ll el B

Ref. 6M35350 materies primeres

seleccionades, per
afegir el sabor
inconfusible i refinat

Pinya i pebre rosa
Ref. 6M35351

Nabiu i farigola

Ref. 6M35352 del veritable te en el Te negre Ref 6M35116
te gelat, el te Te verd Ref. 6M35114
aromatitzat i moltes Te earl grey Ref. 6M35115
altres especialitats
fredes.

SYRUP 6 x 0,70 litres
Xarops concentrats per a coctels, granitzats , smoothies ...

G Civada i ametlla Ref. 6M35113 l l l l
9 Sucre de canya Ref. 6M35112
o
X Menta Ref. 6M35100 ¥ “‘
20 | Flor de saiic Ref. 6M35107 ' § o ‘ W Tty T WA
'}“”_'_‘_J IHI-_LJ IHI_ILJ 0o "I_LJ lm \l_J DOV Do Do Mixz
Granadina Ref. 6M35111 e f . i i

—=pua £ 7’.

Menta verda Ref. 6M35109

Pink Unicorn Ref 6M35101 ,’gﬁ_&% '

Blue Unicorn Ref. 6M35102
ﬂ Aranja Roja Ref. (22626)
'g Poma verda Ref. (22627)
A T Gerd Ref. (22622) S8
Préssec Ref. (22621) (4%
€@ Gl ,

..u- At i QT 30 e G

Do M e '-__] Do \|_] 0o '.|_‘ bo: i 1 \IJ [FLVRY o L I LTV A Sindria Ref. (22623)
i it e

Coco Ref, (22619)

Maduixa Ref. (22620)

Mango Ref. (22618)

Fruita de la passio Ref. (22617)
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Amaretto Ref. 6M35110 Caramel Ref, 6M35106 g
Canyella Ref. 6M35104 Vainilla Ref 6135105 flige Rer- £2032)
Carbassa Ref (22625) Avellana Ref 6M35108 Vainilla Ref. (22631)

Gingebre Ref (22624) sy &, Caramel salat Ref. (22620) Avellana Ref. (22630) 97



Per elaborar gelats

BASES

Bases per a fer gelats de cremai fruita.

50MB 2,5 kg x4
Ref. BM05010

Sense additius aromatics ni greixos vegetals, per a treure els millors sabors.

100MB 2 kg x8
Ref. 6M05013

Sense additius de sabor ni greixos vegetals i sempre cremos.

Soave 2 kg x8
Ref. 6M05024

Una base equilibrada amb greixos vegetals, estable i amb un sabor inconfusible.

Panna 2,5 kg x4
Ref. 6M05034
Per a una estructura suau i gust a nata amb tocs de vainilla.

Frutta Frutta 2 kg x4
Ref, 6M06011
Base de fruita rica en fibra per a un gelat ben estructurat.

Supergelmix 3 kg x4
Ref. 6M06016

Per a una estructura estable, cremosa i airejada, que garanteix una millor fermesa al gelat.

Divina 2 kg x4
Ref. 6M01001
La mescla ideal per a fer gelats amb alcohol.

INTEGRADORS /7 COMPLEMENTS

Neutralin 1 kg x10
Ref. 6BM06009
Neutra per a gelats de crema i fruita. Fred/calent.

Mec Fibra Plus 1,8 kg x4

Ref. 6M07009

Conte fibres vegetals, augmentant els solids dels gelats de
fruites i per tant fent-los mes plens i ferms, sense afegir-hi
mes dolgor.

Softin 3,5 kg x2

Ref. 6M07014

Augmenta el volum dels gelats de fruita, donant-los una
textura meés sedosa. Emulsionant amb pasta (E-471).

Soffice 3 kg x4
Ref. 6M07015
Dextrosa. Fa que la textura del gelat sigui més fina i suau.

Somix 2,5 kg x4
Ref. 6M07018
Glucosa.

Stabilpanna 1kg x10
Ref. 6M11030
Ideal per a estabilitzar nata.

ALTRES PRODUCTES PER PASTISSERIA

Preparat per a Panna Cotta 1 kg x10
Ref. 6M21101

Preparat per a Cheesecake 1,02 kg x10
Ref. 6M40254

Pasticrem F.400 1,2 kg x10

Ref. 6M21100

Per a una crema delicada, rapida i segura sense
l'us d'ous.

Albumetta 1 kg x8
Ref. 6M07002
Per a crear merengues.

MeCrepes 1 kg x10
Ref. 6M31502

Mec Gauffres 1 kg x10
Ref. 6M31501

o8



(MEC3D)

PASTES «VETEADOS>

Per a donar sabor als gelats de crema i fruita. Cremes i melmelades per a barrejar amb els gelats.

LINIA 500 1,25 kg x10

Producte complet per a fer gelats de llet i fruita.

Café Ref. 6M11004 Pinya amb trogos Ref. 6M11017
Xocolata Ref. 6M11006 Mango amb trogos Ref 6M11021
Coco Ref. 6M11007 Poma amb trogos Ref. 6M11022
Fiordilatte Ref. 6M11009 Vainilla Ref. 6M11030

Maduixa amb trogos Ref. 6M11010 logurt Ref. 6M11031

Llimona Ref 6M11015

Quella family Extra Cookies Granfrutta
Quella, Quella crunchy Producte complet de xocolata “Veteados', pastes, “glacés’, Producte complet per a fer gelats
per a fer gelats i sorbets. “frollini", de fruita, polos i per a donar sabor.

Gooody Napure Soft Yogomec
Bases per a gelat de crema, Bases, pastes, “veteados', Producte per a gelats soft de Producte per a fer iogurts soft.
de fruita, sense sucre i sense clean label sense additius. crema.

lactosa. Pastes i “Veteados".
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Comercial Amat,S.L
Poligon Industrial Rissec
C/Rissec, 9 - 17121 Corca

T. 972 640073 ' cial@c-amat.com
www.amatemporda.com

@ @amatemporda



	Índex
	MANYAC
	LLET CRUA DE VACA
	200gr - 1 unitat

	MURRI
	LLET CRUA D’OVELLA
	300gr - 1 unitat

	XIROI
	LLET CRUA DE VACA
	1,8kg - 1 unitat

	BASALT
	LLET CRUA DE VACA
	2,5kg - 1 unitat
	107480
	107481

	SAÜLL
	LLET CRUA DE VACA
	4kg - 2 unitats
	107487
	107485
	107486

	BLAU
	LLET CRUA DE VACA
	1,5kg - 1 unitat
	107488

	FERMIÓ
	LLET CRUA DE VACA
	100gr - 6 unitats
	107461

	GOLANY
	LLET CRUA DE VACA
	350gr - 6 unitats 1 kg - 8 unitats
	107459 / 107460

	BALDAT
	LLET CRUA DE VACA
	2kg - 6 unitats

	BLAU DE ROCACORBA
	LLET CRUA DE VACA
	1,8kg - 1 unitat
	107465
	107457

	CARRAT
	LLET PASTEURITZADA DE CABRA
	300gr - 1 unitat

	CREMÓS
	LLET PASTEURITZADA DE CABRA
	1,6kg - 6 unitats
	107475
	107470

	MADURAT
	BAUMA GARROTXA
	SERRAT
	LLET PASTEURITZADA DE CABRA
	LLET PASTEURITZADA DE CABRA
	LLET CRUA D’OVELLA
	1kg - 1 unitat
	1,250kg - 1 unitat
	400gr - 8 unitats 800gr - 1 unitat
	107477
	107414 / 107471
	107476

	ODRE
	300gr - 6 unitats
	107407

	PETIT NEVAT
	600gr - 6 unitats
	110530

	NEVAT
	2,5kg - 2 unitats
	107412

	ROS MADURAT
	2kg - 4 unitats
	107411

	SANT MATEU
	800gr - 5 unitats
	107410

	CANTELL
	2kg - 4 unitats
	107409

	CANTELL RESERVA
	5kg - 1 unitat
	107408

	TOU DELS TIL·LERS
	250gr - 6 unitats 500gr - 9 unitats 1kg - 4 unitats

	SERRAT DEL  TRIADÓ ROI
	600gr - 9 unitats  2kg - 2 unitats
	107429 / 107430 / 107431
	107428 / 107428A

	COSTA NEGRA
	SERRAT DEL  TRIADÓ AMB HERBES
	COSTA ROIA
	650gr - 9 unitats
	250gr - 6 unitats 450gr - 9 unitats
	250gr - 6 unitats
	107419 / 107420
	107422
	107426

	TUPÍ DE SORT
	160gr - 9 unitats 1kg - 7 unitats
	107440 / 107442

	BLANCAFORT
	1kg - 4 unitats
	107415

	FERRÚS
	420 g - 1 unitat
	107472

	BLANCAFORT POT OLI
	21 unitats / 12 unitats
	107303 / 107304
	CADÍ GRAN CREMA  PLÀSTIC BARRA

	BOLA SEMIDUR
	2,5 kg - 6 unitats
	1,6 kg - 1 unitat
	102101
	102104

	URGÈLIA
	NEU DEL CADÍ
	2,5 kg - 2 unitats
	2,5 kg - 2 unitats
	107416
	107418

	MADUR SENSE LACTOSA CAPRILLICE
	OREADO CAPRILLICE
	MOCADOR CAPRILLICE
	CURAT CAPRILLICE
	2,5kg - 1 unitats
	2,5kg - 2 unitats
	2kg - 2 unitats
	2kg - 2 unitats
	101480
	101450
	101400
	101421

	LA CASITA MADURAT CAPRILLICE
	2,7kg - 2 unitats
	101471

	IDIAZABAL CURAT
	3kg - 2 unitats
	107400

	IDIAZABAL FUMAT
	3kg - 2 unitats
	107401

	GALMESÁN 1/4
	3kg - 4 unitats
	107205

	GALMESÁN, PORCIÓ
	350gr- 32 unitats
	107207

	CABRA, BAIX EN SAL
	3kg - 2 unitats
	101193

	SEMI, SENSE LACTOSA
	3kg - 2 unitats
	101173

	CHOPERA SEMI
	3kg - 2 unitats
	101174

	PUR OVELLA
	3,1kg - 2 unitats
	101101

	CONDE DUQUE CURAT
	3kg - 2 unitats
	101175

	SEMI, BARRA
	3kg - 2 unitats
	102110

	FRESC
	900gr - 2 unitats
	109992

	LAS TERCERAS CURAT
	D.O.P. / 6-8M
	3kg - 2 unitats
	101129


	LAS TERCERAS SEMI
	D.O.P. / 3-4M 3kg - 2 unitats
	101130

	LAS TERCERAS SEMI
	3kg - 2 unitats
	101132

	PASTURA AMB TÒFONA
	130gr - 6 unitats 400gr - 8 unitats
	107376 / 107378

	RETORTA
	130gr - 6 unitats 300gr - 9 unitats
	107380 / 107381

	RECREMA
	180gr - 20 unitats  1kg - 4 unitats
	107389 / 107390

	MAHO SEMI CURAT
	2,2kg - 2 unitats
	107100

	MAHO CURAT
	2,2kg - 2 unitats
	107101

	MAHO SEMI
	3,5kg - 2 unitats
	107150

	OSSAU-IRATY
	LLET CRUA D’OVELLA / D.O.P.  6M - 103132 12M - 103133
	4,5kg - 1 unitat


	AGOUR CABRA
	2,5kg - 1 unitat
	103135

	URDIÑA BLAU
	2,5kg - 1 unitat
	103139B

	URDIÑA BLAU
	2,5kg - 1 unitat
	103139A

	BRIQUE BRIE
	1.5kg - 3 unitats
	104105

	CAMEMBERT VAL DE SAONE
	1.5kg - 2 unitats
	104118

	BRIE VAL DE SAONE
	1kg - 2 unitats  3 kg - 1 unitat
	104111  104116

	CHAMOIS D’OR
	2,3kg - 1 unitat
	104100

	BRESSE BLEU
	112521
	2kg - 1 unitat
	105119
	140gr - 4 unitats

	SAINT ALBRAY
	2kg - 1 unitat
	104151

	CHAUMES
	2kg - 1 unitat
	104150
	110485
	200gr - 4 unitats

	FOL EPI
	3kg - 1 unitat
	104160

	BREBIOU
	1,5kg -  2 unitats
	104161

	BOURSAULT CREMIER
	180gr - 4 unitats
	110540A

	SAINT AGUR
	125gr - 4 unitats
	112501

	CABRISSAC
	150gr - 4 unitats
	110561

	LE BREBIOU
	180gr - 4 unitats

	ÉPOISSE BERTHAUT
	125gr -  6 unitats
	110505
	110572

	COMTÉ 1/12 LE PETIT CONSTANT
	3kg - 1 unitat
	103120

	COMTÉ 1/12 LE PETIT CONSTANT
	3kg - 1 unitat
	103128

	COMTÉ 1/8 LE PETIT CONSTANT
	8kg - 2 unitats
	103119

	MORBIER
	6kg - 1 unitat
	103118

	MONT D’OR
	500gr - 12 unitats
	110571
	3kg - 3 unitats
	103129

	PERAIL
	100gr - 10 unitats
	110555

	RONDIN
	800gr - 2 unitats
	106135

	ROQUEFORT  ETIQUETA NEGRA
	1,4kg - 4 uni.
	105176

	TOMME
	4,6 kg - 1 unitat
	103136

	ROQUEFORT 1/2
	1,4kg - 2 unitats
	105171

	TOMME DE OVELLA
	4,4kg - 1 unitat
	103145

	CABRA RULL
	1kg - 2 unitats
	106145

	BLAU AUVERGNE ½ AUVERMONT
	1,5 kg - 1 unitat
	105104

	CANTAL 1/8
	5 kg - 1 unitat
	103125

	RACLETTE ¼
	1,3 kg - 1 unitat
	103121

	FOURMÉ D’AMBERT AUVERMONT
	2kg - 1 unitat
	105114

	GOUDA CURAT 1/4
	3kg - 4 unitats
	103212

	GOUDA CURAT RODA
	10kg - 4 unitats

	GOUDA VELL RODA
	10kg - 1 unitat
	103211
	103213

	GOUDA CABRA 1/4
	2,5kg - 4 unitats
	103225

	GOUDA AMB TRUFA VILLA TRUFFO
	9 kg - 1 unitat
	103208
	103208A
	2 kg - 1 unitat


	TÊTE DE MOINE
	800 g - 4 uni.
	104180

	GRUYÈRE SUÍS
	2 kg - 5 uni,
	103111

	EMMENTAL SUÍS
	2 kg - 3 uni,
	103110

	APPENZELLER
	1,5 kg - 1 uni,
	103112

	GRANA PADANO 1/8
	4,5kg - 4 unitats
	103283

	PARMIGGIANO
	200gr - 12 unitats
	103279

	TRONCHETTO DI GRANA PADANO
	1,2kg - 8 unitats
	103272

	GRANA PADANO
	200gr - 20 unitats
	103278

	PROVOLONE VALPADANA
	6kg - 2 unitats
	103275
	150gr - 20 unitats
	103276A

	RODA PARMA REGGIANO 30M
	35kg - 1 unitat
	103267

	PARMA REGGIANO 1/2 RODA
	18kg - 2 unitats
	103274

	PARMA REGGIANO 1/8 24M
	4.5kg - 2 unitats
	103271

	GRANA PADANO 1/8 16M
	4.5kg - 2 unitats
	103270
	GRANA PADANO  ESCAMES
	GRANA PADANO  MIX POLS
	GRANA PADANO  RATLLAT
	103273B
	1 kg - 8 unitats
	1 kg - 5 unitats
	1 kg - 5 unitats
	103273
	500 g - 6 unitats
	103904
	103905


	FIOR GORGONZOLA  IL BACCO 1/4
	1,5kg - 4 unitats
	105151

	GORGONZOLA  S. ANTONIO 1/4
	1,5kg - 4 unitats
	105150

	BAFFALO BLU
	1,5kg - 1 unitat
	105154

	GORGONZOLA AL CUCCHIAIO
	6kg - 1 unitat
	105142

	PECORINO MOLITERNO TARTUFO
	5 kg - 2 unitats
	103281

	PECORINO TOSCANO CURAT
	2 kg - 2 unitats
	103286

	PECORINO TRUFAT
	2 kg - 2 unitats
	103282

	PECORINO TOSCANO PEPE
	2 kg - 2 unitats
	103280A
	MOZZARELLA BARRA
	2,5 kg - 8 unitats
	102201

	MOZZARELLA BARRA
	3 kg - 4 unitats
	102171

	EMMENTAL FRANCÉS TACO
	2 kg - 6 unitats
	103101


	HAVARTI BARRA DANES  60% BLUE ROSE
	4 kg - 3 unitats
	102140
	EDAMER WEIDEGLÜK BARRA
	2,7 kg - 4 unitats
	102115

	SEMI BARRA
	3kg - 2 unitats
	102110

	GOUDA WEIDEGLÜK BARRA
	3 kg - 4 unitats
	102106

	CHEDDAR TARONJA BARRA
	2,5 kg - 3 unitats
	103182

	CHEDDAR BLANC BARRA
	2,5 kg - 3 unitats
	103183

	FRESC BARRA
	900gr - 2 unitats
	109992

	BLAU DORBLU BARRA
	3 kg - 2 unitats
	105110
	CHEDDAR TARONJA  BARRA 4 mesos
	2,5 kg - 4 unitats
	103186

	CHEDDAR AFUMAT LLESCAT
	500 g - 12 unitats

	103189A
	GOUDA 48% LLESCAT
	CHEDDAR TARONJA LLESCAT
	1kg - 6 unitats
	102132
	1kg - 6 unitats
	102131

	CHEDDAR MEXICANA LLESCAT
	500 g - 12 unitats

	103189B
	HAVARTI LLESCAT
	EDAM LLESCAT
	1kg - 6 unitats
	1kg - 6 unitats
	102130

	102130A
	EMMENTAL LLESCAT
	1kg - 6 unitats
	102136


	PIZZATOPPING  MOZZANNA IQF  JULIENNE
	MOZZARELLA IQF  45 % JULIENNE
	MOZZARELLA  FRESCA 45%M.G PICADA
	MOZZARELLA  FIOR DI LATTE  45%M.G
	MOZZARELLA 70%  / EMMENTAL 30%
	MOZZARELLA  RATLLADA  ITALIANA
	MOZZARELLA  SAN MARCO  TAGLIATELLE
	MOZZARELLA  DOLCE LATTE  40%M.G
	MOZZARELLA  PICADA ITALIANA
	CHEDDAR TARONJA  RATLLAT
	GOUDA  RATLLAT
	EMMENTAL  RATLLAT
	CADÍ RATLLAT
	EMMENTAL  RATLLAT

	MOZZARELLA FRESCA
	MOZZARELLA DE BÚFALA
	BURRATA DI ANDRIA
	102195B

	BURRATA
	FETA SALMORRA DAUS
	900 g - 4 unitats
	103292

	FETA BARRA
	2 kg - 3 unitats
	103295

	FORMATGE DAUS
	1 kg - 6 unitats
	103294

	FETA BARRA
	1,6 kg - 6 unitats
	103293


	MASCARPONE
	LLET PASTEURITZADA DE VACA
	2 kg - 1 unitats
	105155
	250 g - 6 unitats


	MATÓ DEL PIRINEU
	LLET PASTEURITZADA DE VACA
	109889
	1,2 kg - 2 unitats
	250 g - 8 unitats
	109991
	105156


	SAN MILLÁN
	3 kg - 2 unitats
	109790

	RICOTTA
	1,5 kg - 2 unitats
	105158

	FORMATGE CREMA  PER UNTAR
	3 kg - 1 unitat
	109792

	FORMATGE BATUT 40%
	5 kg - 1 unitat
	109791

	IOGURT GREC
	5 kg - 2 unitats
	109900

	IOGURT GREC
	1 kg - 6 unitats
	109905

	CREMÓS LA BAUMA
	1,6 kg - 6 unitats
	107470

	Pernil d’aglà 100% ibèric Tallat a mà 90 g x10 Ref. 218400
	Espatlla d’aglà 100% ibèrica Tallada a mà 90 g x10 Ref. 218410
	Espatlla de cebo 100% ibèrica 90 g x10 Ref. 218431
	Pernil de cebo 100% ibèric 90 g x10 Ref. 218430
	Plat assortit ibèric 90 g x10 Ref. 218440
	Llom d’aglà  100% ibèric 1,3 kg x6 Ref. 215410
	Llonganissa d’aglà cular  100% ibèrica 1,5 kg x6 Ref. 215412
	Xoriç d’aglà cular  100% ibèric 1,2 kg x6 Ref. 215411
	Fuet selecció 150 g x15 Ref. 216525
	Llonganissa de pagès  500 g x6 Ref. 216501 500 g al buit x6  Ref. 216501A
	Fuet tradició 200 g x15 Ref. 216522 200 g  al buit x 15 Ref. 216522A
	Fuet extra G de G 190 g x15 Ref. 216520
	Llonganissa extra 250 g x13 Ref. 216500 250 g al buit x1 Ref. 216501A
	Cap de llom de pagès  800 g x6 Ref. 216321 800 g﻿ 1/2 al buit x6 Ref. 216321A
	Baiona de G de G  950 g x6 Ref. 216322
	Llom de pagès  1,2 kg x6 Ref. 216320
	Centre pernil gran reserva 50% duroc 6,5 kg x1 Ref. 216241
	Centre pernil polit  gran reserva 50% duroc 5 kg x1 Ref. 216240
	PERNIL CURAT LLESCAT 500gr
	LLONGANISSA DE PAGÈS
	XORIÇ LLESCAT
	500gr
	SALAMI LLESCAT 500gr

	PERNIL 100% NATURAL D.O.P. TERUEL 216101
	CENTRE PERNIL  50% DUROC LLIGAT  216260
	CENTRE PERNIL  D.O.P. TERUEL SENSE MERMA 216261
	FUET C/3KG 14 UNI. 222000 FUET UNIFICAT 14 UNI. 222002 FUET ENVASAT 220GR 14 UNI. 222005

	LLONGANISSA GEGANT PAPER
	BISBE NEGRE 223122
	CATALANA  TRUFADA  223110
	BISBE BLANC 223114
	BOTIFARRA BLANCA COLLAR ENVASADA  223118
	BOTIFARRA NEGRA COLLAR ENVASADA 223120
	BULL BLANC PAGÈS ENVASAT 223115
	BULL NEGRE GROS ENVASAT 223121

	PERNIL CUIT POTA
	BOUQUET
	9kg
	BÉICON CUIT EXTRA 220070

	PERNIL CUIT
	1ª
	4,5kg

	PIT DE GALL DINDI
	BRASEJAT
	3kg

	BARRA PERNIL CUIT
	3kg
	1ª

	PIT DE GALL DINDI
	NATURAL
	3kg

	PERNIL CUIT EXTRA
	PERNIL CUIT EXTRA
	BACON FUMAT CUIT
	½P. 223400

	BRATWURST
	ESPATLLA CUITA
	PERNIL CUIT EXTRA
	BÉICON CUIT DAUS
	BÉICON LLESCAT
	500gr

	SOBRASSADA CASOLANA “RIZADA”
	SOBRASSADA
	MALLORCA NEGRE
	SOBRASSADA
	PORC NEGRE  21 9102

	SOBRASSADA
	BISBE MALLORCA  21 9105

	JABUGUITO
	GUANCIALE
	SOBRASSADA IBÈRICA
	MORTADELA BOLOGNA
	IGP 7KG ½ 21 9424

	PROSCIUTTO DI SAN
	DANIELE 7KG S/OS  21 9462

	COPPA DI PARMA ½ 1KG
	PANCETTA ARROTOLATA 1,7KG 21 9490

	MORTADELA BOLOGNA
	FESTUCS 7KG ½ 21 9422

	MORTADELA BOLOGNA
	FESTUCS IGP 5KG ½ 21 9423

	PROSCIUTTO DI PARMA
	7KG S/OS 21 9461
	GUANCIALE STAGIOBATO  AL PEPE 1/2P 219504
	BRESAOLA IGP ½ 1,8KG 219485
	GISPECK AFUMICATO 2,5KG 21 9470
	SALAMI MILANO 4KG 21 9500
	SALAMI NAPOLI PICANT 450GR 219505

	MILFULLS FARAONS
	MILFULLS AMETLLA CARAMEL·LITZADA
	60gr

	MAGRET CURAT  SENCER
	FOIE GRAS ENTIER MICUIT
	FLAUTA MOUSSE
	FLAUTA BLOC
	FETGE D’ÀNEC
	MAGRET D’ÀNEC
	ESCALOPES DE FOIE GRAS 40/60 G.
	440001A

	FOIE COCKTAIL
	BLOC FOIE GRAS TROÇOS 30%
	RULL MOUSSE
	D’ÀNEC 1,5KG
	MOUSSE D’ÀNEC
	A L’OPORTO 2,2KG
	PATE CAMPAGNE 1,7KG JEAN CABY
	FLORIN RULL 100% 1KG 224 140

	MOUSSE D’ÀNEC A L’OPORTO 1,5KG
	BLOC PATÈ CAMPAGNE 5KG

	Carn de porc ibèric
	LLOM  2,00-3,00 kg aprox.
	“SOLOMILLO”
	15 uni. x 400g

	SECRET 1ª
	GALTA
	150gr-200gr


	La selecció del més

	selecte
	Carns d’Europa Central
	Carns de La Península
	Una dels senyals d'identitat de OKELAN és la qualitat. Treballen estretament amb ramaders de tota la península ibèrica que crien al seu bestiar en extensiu per a poder oferir als nostres clients vaques i bous excepcionals de diferents races i denominacions. La qualitat d'aquests animals és un reflex de la vida i la cura que han tingut aquests exemplars únics al llarg de la seva vida. Reflex d'això és la pròpia qualitat de l'animal, la seva cobertura de greix, normalment groguenca, i el grau d'infiltració de la seva carn.
	El seu origen. És la carn que més els  caracteritza. Carn Km0 que prové de caserius  del País Basc on crien a aquests animals en extensiu.  Exemplars de més de 7 anys d'edat cuidats i alimentats a base de pastura més salina i farratges produïts en les mateixes finques que donen a la carn un sabor únic. Txuletons de primera qualitat d'animals de més de 400 kg la canal; habitualment de raça Frisona, Simmental, Betizu, Terreña, Limousin o encreuament d'elles.
	Llom 27 kg. Chuletón d'alt rendiment, ideal per els que volen una costella amb poc minvament. Carn magra amb poca veta i amb cobertura de greix òptim, sorprèn per la seva tendresa i sabor.
	Llom 27 kg. Vaques seleccionades de petites finques del País Basc. Carn d'altíssima qualitat d'animals molt especials criats en extensiu. La seva carn sorprèn per el seu vetejat i tendresa. La carn més desitjada per la seva qualitat, gran sabor i suculència.
	Carn de boví d'alta qualitat procedent de vaques criades i sacrificades en terres gallegues i/o portugueses. Aquesta carn es distingeix pel seu alt grau d'infiltració (determinat per les A), cobertura de greix groguenc i sabor excepcional.
	Bàsicament parlaríem de les següents races: Minhota, Berrenda, Barrosa, Arouquesa, Maronesa, Mirandesa, Marinhoa i Cachena.
	TAPA
	LLOM BAIX
	LLOM ALT


	Peces Senceres
	TXULETA VACA  SENCERA
	TXULETA VACA  8 COSTELLES
	TXULETA VACA LLOM BAIX
	TALL AL GUST

	Talls Individuals
	(pesos variats)
	TXULETÓ
	T-BONE
	TOMAHAUK

	Entrecots
	LLOM ALT SELECTION A SENSE “TAPILLA”
	LLOM ALT SIDRERIA SENSE “TAPILLA”
	LLOM BAIX LURRA AA
	LLOM BAIX LURRA A
	ENTRECOT SELECTION AA
	LLOM BAIX TERRA A
	Possibilitat de tall i envasat personalitzat

	Filets
	FILET DE VACA
	+2,5 kg - +2,9 kg
	+2,5 kg - +2,9 kg


	Carn de Japó
	Ref.400700
	LINGOT DE WAGYU 100 g x 5 u Ref.400730
	Carn de Wagyu de la regió de Kagoshima Categoria A5. Carn amb molta infiltració i cobertura de grasa blanca. Carn molt untuosa amb una textura única. Atipa molt. Producte molt exclusiu.
	CARPACCIO  DE WAGYU 30 g x 15 u Ref. 400740


	Especialitats
	XISTORRA
	Individual  220 g x 20 u  Ref.223138
	2 kg x 1 u Ref.223142

	STEAK TARTAR 170 g x 8 u Ref.404010
	Producte  congelat

	CARPACCIO DE TXULETA DE VACA 60 g x 15 u Ref.404000
	Producte  congelat

	TATAKI DE TXULETA  155 g x 15 uni. Ref.400190
	LINGOT DE BOU 125 g x 5 u Ref.400290
	Producte  congelat
	Producte  congelat


	VEDELLA  CRIANÇA PRÒPIA
	COSTELLA VEDELLA  TALLADA “XURRASCO”  (Safata 2 kg) Ref.401300
	BURGER VEDELLA 175 g x 24 u.  Ref.403100
	CECINA VACA SUPREMA 1/2P  Ref.215470
	“PICAÑA” DE BOU Ref.405105
	“PICAÑA” DE VACA Ref.405104
	CECINA BOU SUPREMA 1/2P Ref.215475
	CECINA BOU SUPREMA  55 g x 20 u. Ref.215480
	ENTRECULA DE VACA “ENTRAÑA“ 2 kg x 3 U Ref.400210
	BURGER MEAT SELECTION   230 g x 20 u     Ref.403005
	BURGER MEAT DE BOU 175 g x 24 u.  Ref.403010
	BURGER MEAT TXULETA MADURADA 200 g x 24 u.  Ref.403008
	BURGER DE WAGYÚ 150 g x 24 u.  Ref.403030
	SMASH BURGER  85 g x 36 u.  Ref.403006

	Planxa 850gr/unitat x 4  Confitades i desossades (18x14x3,2cm)
	PORQUET
	JARRET DE PORC 455630
	ÀNEC MOULARD 455755
	XAI DE LLET 455750
	CUA DE BOVÍ 455702
	GALTA DE VEDELLA 455701
	COSTELLA DE PORC 455710
	PEUS DE PORC 455703



	Planxa 170gr/unitat x 16  Confitades i desossades
	COSTELLA DE PORC
	També en porció de  140 g

	XAI
	PORQUET
	Rull 900gr/unitat x 4  Confitatsi desossats (6cm diàmetre x 29cm)
	CUA DE BOVÍ
	GALTA DE VEDELLA
	PEUS DE PORC

	Mini rull 460gr/unitat x 10  Confitats i desossats (4cm diàmetre x 29cm)
	CUA DE BOVÍ
	GALTA DE VEDELLA
	PEUS DE PORC

	Bossa al buit
	CUA DE BOU
	PORC 455607
	PORC BARBACOA 455608
	POLLASTRE 455605
	ÀNEC 455603
	VEDELLA 455600

	ESCALIVADA
	PEBROT VERMELL
	CEBA DE FIGUERES
	TRICOLOR DE PEBROT
	ALBERGÍNIA BLANCA
	CALÇOTS 20/25 UNI.
	Croquetes  25 gr/unitat - 4 bosses x 1 kg
	POLLASTRE ROSTIT  471400
	XISTORRA 471511
	PORRO I GAMBA
	PERNIL  471500
	PEBROT DEL PIQUILLO 471502
	GULES “AL AJILLO” 471504
	TXULETA 471508
	JALAPEÑA 471516
	TXANGURRO 471507
	CECINA 471513
	CEPS 471505
	XIPIRÓ 471506
	GAMBOT 471515
	BACALLÀ 471501


	Croquetes cremoses 25 gr/unitat - 10 bosses x 400 g
	Xipiró Ref. 471001
	Pernil ibèric Ref. 471000
	Bou Ref. 471002
	de Callos de bou i Cecina de bou Ref. 471200
	Tòfona i ceps Ref. 471003
	Elaborades amb ingredients de primera qualitat són les seves croquetes més exigents i  més cruixents gràcies al pa Panko i amb una beixamel més líquida i cremosa.


	Gyozas 25 gr/unitat - 6 bosses x 500 g
	de Bou 500 g x6  Ref. 475002
	de Xipiró 500 g x6  Ref. 475003
	de Llagostí 500 g x6  Ref. 475004
	de Verdura i Shitake 500 g x6  Ref. 475000
	de Papada de porc ibéric 500 g x6  Ref. 475001

	Creps 45 gr/unitat  4 bosses de 20 unitats
	TIRES DE CALAMAR
	LLAGOSTÍ
	VERDURA EN
	BITXO FI
	TORTILLÓN 800gr x 10
	REF. 453409
	FINGERS POLLASTRE CRUNCHY c/ 5kg

	REF. 463660

	NUGGETS DE POLLASTRE PREMIUM
	PIT DE POLLASTRE
	ROSTIT LAMINAT
	1kg x 5
	REF. 463615

	Alta qualitat + rapidesa - manipulació
	Sense conservants, ni colorants, ni estabilitzants. Sense mermes.
	Productes refrigerats entre 2-4ºC, no congelar ni escaldar (pochar)


	OBRIR
	FREGIR
	a 180ºC uns 3 minuts

	SERVIR
	DELICIES DE BOLETS I CIGRONET D’ALTA ANOIA  110gr x 45 uni. 474206
	DELICIES DE BOLETS I LLENTIES  110gr x 45 uni. 474207
	BURGER DE POLLASTRE
	140gr cx 36 unitats 474205

	DELICIES DE VERDURES
	•105gr x 32 uni. 474202 •38gr x 70 uni. Aprox.  474201
	Lasanya bolonyesa 3kg - 1 unitat  Ref. 223900
	Lasanya florentine (espinacs i ricotta) 3kg - 1 unitat  Ref. 223902
	Moussaka  3,2kg - 1 unitat Ref. 223905
	Canelons de carn rostida  50gr / unitat  100 unitats / caixa Ref. 462604
	Canelons de bolets  50gr / unitat  100 unitats / caixa Ref. 462607
	Canelons de carn i bolets  50gr / unitat  100 unitats / caixa Ref. 462607
	Canelons de llamàntol i ceps  50gr / unitat  100 unitats / caixa Ref. 462610
	Canelons de carn  50gr / unitat  84 unitats / caixa Ref. 224900
	Canelons d’espinacs  60gr / unitat  84 unitats / caixa Ref. 224901

	Pasta italiana
	RAVIOLONE DI VITELLO 3kg  REF. 707100  Pasta farcida de carn picada de vedella, cebes fresques i ricotta.  Pes unitat 10-11gr.
	RAVIOLONE VERDI D’ESPINACS I RICOTTA 3kg  REF. 771805  Pasta farcida d’espinacs i ricotta.  Pes unitat 11gr.
	CARAMELLI NDUJA I SCAMORZA 3kg  REF. 707505  Pasta farcida de ricota, scamorzai nduja.
	GIGANTI DE CUA DE BOU 2,5kg  REF. 707600 Pasta farcida de cua de bou, pastanaga, vi negre, ceba i pebrot vermell.  Pes unitat 32-34gr.
	RAVIOLI FUNGHI PORCINI 3kg  REF. 707102  Pasta farcida de boletus, xampinyons, ricotta, formatge parma i amb aroma de trufa.  Pes unitat10-12gr.
	RAVIOLI DE FORMATGE 3kg  REF. 707105  Pasta farcida de ricotta, emmental, mozzarella, parma i blau danés.  Pes unitat 12-14gr.
	GIGANTI DE POLLASTRE TERIYAKI 2,5kg  REF. 771902  Pasta farcida de pollastre, salsa teriyaki, pastanaga i porro.
	GIGANTI D’ESPINACS I PARMESÀ 2,5kg  REF. 707620 Pasta farcida d’espinacs i Grana Padano. Pes unitat 32-34gr.
	MARGHERITA AL TARTUFUNGO 3kg  REF. 771804  Pasta farcida de ceps, ricottai grana padano D.O.P.  Pes unitat 10-12gr.
	SORRENTINO DE BURRATA  DI PUGLIA 3kg  REF. 707615 Pasta farcida de burrata di Puglia.  Pes unitat 18gr.
	SORRENTINO 3kg  REF. 707610  Pasta farcida de carbassa, carbassó, albergínia, pebrot vermell, ceba, porro, espinacs i tomàquet.  Pes unitat 18gr.

	Pasta italiana
	CARPACCIO DE GAMBA
	CARPACCIO DE BOU  70gr. X 20  229000
	CAPS 190GR APROX. ESTOIG DE 5KG  REF. 320050
	SPLIT ½ LLOBREGANT ESTOIG DE 6 UNITATS SPLIT LARGE 537/590GR  REF. 320010
	DUO 1 CUA 2 PINCES ESTOIG DE 6 UNITATS DUO QUARTERS 591/680GR REF. 320000 CUA 537/590GR REF. 320001
	POTES 2GR APROX.  ESTOIG DE 6 BOSSES DE 227GR 120 POTES APROX. PER BOSSA REF. 320040
	PINCES I COLCES LLOBREGANT ESTOIG DE 6 BOSSES DE 227GR  REF. 320045
	Vieira Canadà sense coral, congelada a bord
	Vieira Argentina sense coral, congelada a bord
	POP CUIT  180GR (4 x 1,5kg)
	POP CUIT  130GR (4 X 1,5kg)


	POP CUIT 1 POTA
	POP CUIT 2 POTES
	POP CUIT 1/2 PEÇA
	POP CUIT SENCER

	Bacallà congelat dessalat
	Lingote

	Bacallà refrigerat salat
	Especialitats
	10 dies
	refrigerat 0ºC/4ºC
	Sedal i ham
	Bloc entre 2/3 kg
	Llom entre 5/7 kg
	No congelar

	TONYINA
	Tonyina salvatge importada de l’Oceà Pacífic d’embarcacions seleccionades.
	MSC-C-56982

	10 dies
	refrigerat 0ºC/4ºC
	Sedal i ham
	Bloc entre 2/3 kg
	Llom entre 5/7 kg
	No congelar
	Congelació a bord a -60ºC, sense perdre la cadena de congelació fins a la preparació de la comanda, es descongelen i es seleccionen les peces per refrigerar entre 0ºC/4ºC fins a la seva entrega.
	Vibrant color vermell intens, prova del seu origen selecte.
	Textura sorprenent, ferma al tall i delicada al paladar.
	Sense mermes,  100% Natural
	Recoberts amb paper  japonès i envasats  en bossa.
	Escaneja per a visualitzar  el procés de selecció!
	*  Producte per encàrrec (dilluns)

	Ref. 300000 - TONYINA  BLOC  Descongelat (AMB GRASSA)   3kg aprox. x1
	Ref. 300001 - TONYINA  BLOC  Descongelat (SENSE GRASSA) 3kg aprox. x1
	TONYINA daus   2kg aprox. x1   20/25 racions Ref. 300010
	TONYINA costella 2kg aprox. x1   50/70 gr aprox. uni. Ref. 300011
	SALMÓ FUMAT ENTER SUPRÊME
	SALMÓ ESPECIAL SASHIMI
	LLOM DE SALMÓ FUMAT
	SALMÓ MARINAT PRETALLAT
	SALMÓ FUMAT PRETALLAT
	SALMÓ FUMAT  TROSSOS
	CARPACCIO DE BACALLÀ FUMAT
	TARTAR DE SALMÓ
	TARTAR DE TONYINA
	BACALLÀ FUMAT PRETALLAT
	BACALLÀ NATURAL OLI
	BACALLÀ AFUMAT OLI
	MUJJOL SHIKRÁN
	Navalles al natural OL-120 x12 Ref. 337061
	Tonyina clara pack 3 RO-85 x x12 Ref. 338067
	Cloïsses al natural  OL-120 x12 10/14 Ref. 338020 16/20 Ref. 338022
	Musclos en escabetx OL-120 x12  12/16 Ref. 337155 14/18 Ref. 337170
	Ventresca de tonyina en oli d’oliva OL-120 x x12 Ref. 339110
	Angula en oli d’oliva OL-120 x x12 Ref. 338063
	Zamburiña en salsa gallega OL-120 x x12 Ref. 338030
	Sardines en oli  vegetal picants OL-120 x12 Ref. 337215
	Tonyina vermella  en oli d’oliva OL-120 x x12 Ref. 338064
	Pop en oli d’oliva OL-120 x x12 Ref. 338040
	Bonitol de burela  al natural OL-120 x x12 Ref. 338076
	Escopinyes natural  OL-120 x12 30/40 Ref. 337010
	Ventresca de tonyina en oli d’oliva RO-120 x12 Ref. 338058
	Sardinilla en oli d’oliva RO-280 x12 30/40 Ref. 338052
	Ventresca de bonitol de burela en oli d’oliva OL-120 x x12 Ref. 338072
	Musclos amb escabetx en oli d’oliva  OL-120 x12 4/6 Ref. 338089 6/8 Ref. 338090
	BONITOL DEL NORD CAMBADOS  RO-1030  338070

	Fumet de peix 900 ml x6 Ref. 454005 2,2 l x 4 Ref. 454000
	Sopa de peix 500 ml x12 Ref. 454010
	La sopa de peix és una preparació culinària a base de peix, marisc i un bon sofregit de verdures.
	Brou de peix obtingut a partir de la cocció de diferents vegetals amb peix i marisc.
	Productes elaborats artesanalment utilitzant ingredients de proximitat.  Sofregits 100% naturals, sense colorants  ni conservants. Sense sal ni sucres afegits.
	Sofregit de ceba 230 g x6 Ref. 886900 pot 1 kg x5 Ref. 886920 bossa 2 kg x3 Ref. 886911
	Sofregit de ceba  amb tomàquet 230 g x6 Ref. 886901 pot 1 kg x5 Ref. 886921
	Xamfaina empordanesa 350 g x6 Ref. 886930
	Brou fosc natural de vedella 2 kg x2   Ref. 455500
	Elaborat a partir del rostit dels ossos de vedella que es fan bullir a foc lent durant 42 hores acompanyats de moltes verdures.
	El resultat  és un suc concentrat que podrem utilitzar per a potenciar els sabors de les nostres receptes de forma natural, ja que aquest fons s’elabora de manera tradicional, sense cap tipus d’additiu ni saboritzant artificial.

	Bolets congelats
	Producte congelat
	Planxa pa de pessic 60 x 40 x 0,7cm x12 Ref. 6DIS700
	Planxa pa de pessic de xocolata 60 x 40 x 0,7cm x12 Ref. 6DIS701
	Pasta de full (mantega) 56 x 37cm x14 Ref. 548590
	Pasta de full (margarina) 57 x 36cm x16 Ref. 548591
	Pasta sfoglia per a lasanya 500 g x12 Ref. 775000
	Pasta sfoglia per a lasanya 6 kg x1 Ref. 771862
	Pasta gyoza (250 g x30) x40 Ref. 548567
	Pasta brick 10 fulles/paquet x1 Ref. 548565
	Pasta wonton per a raviolis 250 g x40 Ref. 548569
	Pasta filo Kanaki 450 x20 Ref. 548571 2 kg x6 Ref. 548570
	Pasta filo Kataifi 450 g x12 Ref. 548580

	Pa precuit
	600 g  -  10 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.     Cocció: 5 min. a 200º

	300 g  -  25 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.     Cocció: 5 min. a 200º

	BARROT
	500 g -  15 unitats
	1 kg  -  5 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 25 min. a 190º
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 20 min. a 190º


	PAGÈS
	200 g  -  25 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 12 min. a 190º

	FLAUTA 55 cm

	BARRA BAGUETTE
	250 g  -  15 unitats
	200 g  -  30 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 15 min. a 190º
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 12 min. a 190º


	FLAUTA 20 cm
	80 g  -  50 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 12 min. a 190º
	Blanca  Ref. 695110
	Integral  Ref. 695111
	Cereals  Ref. 695112
	Ullada  Ref. 695113


	90 g - 50 unitats
	Ullada ample  Ref. 695105

	120 g - 50 unitats
	Ullada ample  Ref. 695108



	PANET
	SENSE GLUTEN
	60 g  -  100 unitats
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 10 min. a 190º
	Punxa Ref. 695505
	Punxa Integral Ref. 695506
	Rampoina ullada Ref. 695510
	Barreta cereals Ref. 695502
	Pageset Ref. 695503
	Català Ref. 695501


	65 g  -  40 unitats
	Sense gluten Ref. 695752

	33 g  -  100 unitats
	Punxa Integral Ref. 695621
	*Descongelació: 15 min. aprox.    Cocció: 8 min. a 190º
	Romaní  Ref. 695616
	Espiga Ref. 695637
	Punxa Ref. 695620
	Viena Ref. 695609
	Multicereals Ref. 695601
	Olives Ref. 695606
	Rampoina girada pebres Ref. 695612
	Rampoina ullada Ref. 695613
	Espelta integral eco Ref. 695639
	Integral pedra eco Ref. 695641
	Pageset Ref. 695638
	Panses i nous Ref. 695602
	Nous Ref. 695603
	Xia i quinoa Ref. 695615
	Tomàquet i alfàbrega Ref. 695617
	Pistolet wasabi malta Ref. 695622
	Daus de sabors  Ref. 695625



	FRANKFURT / HAMBURGUESA
	*Només descongelació
	*Cocció 10 minuts a 190º

	REMINIS
	*Només descongelació.
	30 g  -  100 unitats
	13 g  -  150 unitats
	*Cocció: 4 minuts a 190º sense humitat


	MOTLLE
	*Només descongelació.
	1,2 kg  -  5 unitats
	1,3 kg  -  4 unitats

	BRIOIX
	ESPECIALITATS
	*Amb farina d’arròs. Vaporitzar durant 3 minuts.

	PLAQUES / BASES
	Recapte
	Ingredients naturals liofilitzats, deshidratats,  vegetals en pols i molt més.
	FRUITES
	FRUITA LIOFILITZADA
	Fruita 100% liofilitzada. Producte molt lleuger que manté les característiques organolèptiques i nutricionals de la fruita (color, sabor, olor i aroma). Es pot utilitzar per a decorar plats, empolvorar com topping, com a inclusió per a barres de xocolata, etc.
	Gerds 80 g 6 unitats caixa Ref. 691201
	Gerds enters 60 g 6 unitats caixa Ref. 691202
	Maduixa troços 50 g 6 unitats caixa Ref. 691203
	Maduixes laminades 50 g 6 unitats caixa Ref. 691204
	Figues 70 g 6 unitats caixa Ref. 691205

	FRUITA LIO EN POLS
	Fruita 100% liofilitzada en pols mitjançant un procés de sublimació. Manté les característiques organolèptiques i nutricionals de la mateixa fruita. Es pot utilitzar com a inclusió en bescuits, mousses, barretes de xocolata o bombons com a saboritzant. També es pot fer servir com a decoració, en cocteleria i com a colorant natural.
	NOU

	Gerds lio en pols 300 g 6 unitats caixa Ref.

	FRUITA LIO CRUNCH
	Trossos de fruita liofilitzada de textura cruixent. Aconsegueix contrastos de textures fins ara mai possibles amb fruita. Aporten l'intens sabor de la fruita original. A dosis petites s'obtenen resultats molt atractius. Utilitza-la com a decoració en plats d'alta cuina, adreç, inclusión per a bombons o barres de xocolata o cobertura de gelats.
	Mango 125 g 6 unitats caixa Ref. 691300
	Taronja 125 g 6 unitats caixa Ref. 691302
	Coco 150 g 6 unitats caixa Ref. 691303
	Gerds 125 g 6 unitats caixa Ref. 691305
	Iogurt 125 g 6 unitats caixa Ref. 691304

	FRUITA LIO CRUNCH WETPROOF
	Preparats cruixents de fruites liofilitzades recoberts amb mantega de cacau, la qual cosa els fa resistents a la humitat perquè romanguin cruixents. Es manté cruixent en aplicacions fredes (gelat, pastisseria congelada, iogurt...).
	Gerds 300 g 6 unitats caixa Ref. 691500
	Mango 300 g 6 unitats caixa Ref. 691501
	Fruita de la passió 300 g 6 unitats caixa Ref. 691502
	Maduixa 300 g 6 unitats caixa Ref.

	VEGETALS
	Vegetals deshidratats que aporten color, sabor i textura intentant mantenir al màxim les seves propietats nutritives. Donen un color i sabor intensos. Sense modificar la textura de la recepta. Pots usar-los com a colorant natural (per exemple, en pa o pastes) o per a potenciar sabors i aromes en salses. També com a decoració en plats.
	Espinacs en pols 350 g 6 unitats caixa Ref. 692000
	Pastanaga en pols 300 g 6 unitats caixa Ref. 692001
	Remolatxa en pols 500 g 6 unitats caixa Ref. 692002
	NOU

	Carbó actiu 65 g 6 unitats caixa Ref.
	Tomàquet en pols 500 g 6 unitats caixa Ref. 692004
	Tomàquet en escames  250 g 6 unitats caixa Ref. 692005
	NOU

	Oliva negra en pols 100 g 6 unitats caixa Ref.

	SABORS
	Aporta sabor a les teves receptes amb els sabors en pols. Amb ells, pots afumar sopes, salses, etc. o donar color i sabor als teus plats.
	Iogurt en pols 500 g 6 unitats caixa Ref. 693101
	Tinta de sepia en pols 250 g 6 unitats caixa Ref. 693102
	Llet caramel·litzada  en pols  400 g 6 unitats caixa Ref. 693103
	Fum en pols 1 kg 1 unitat caixa Ref. 693105
	Fum en pols 250 g 6 unitats caixa Ref. 693106

	TOPPINGS / DECORACIONS
	DOLÇOS
	Excel·lent selecció de toppings amb base sucre i/o xocolata per a decoració de postres i productes de pastisseria.
	Popping candy 600 g 6 unitats caixa Ref. 694104
	Popping candy xocolata 600 g 6 unitats caixa Ref. 694105
	Galeta cacau trossejada 300 g  6 unitats caixa Ref. 694108
	Boletes xocolata tricolor 1 kg 6 unitats caixa Ref. 694107
	Paillette 3 kg 1 unitat caixa Ref. 694120
	Sucre perlat C10 1 kg 6 unitats caixa Ref. 694100
	Sucre perlat C20 1 kg 6 unitats caixa Ref. 694101
	Sucre cilíndric 5.3-5.5mm 1kg 6 unitats caixa Ref.
	Sucre cilíndric 3.8-4.0mm 1kg 6 unitats caixa Ref.

	NO DOLÇOS
	Una selecció d'ingredients per a decorar els teus plats i creacions més salades. Dona-li un toc especial als teus plats aportant creativitat i un gran atractiu visual.
	Ceba fregida en escames 500 g 6 unitats caixa Ref. 694200
	Flors d’hibiscus 100 g 6 unitats caixa Ref. 694210
	Mix de chili 45 g 6 unitats caixa Ref. 694202
	Mix de flors seques 50 g 6 unitats caixa Ref. 694201
	Flors d’anciano 40 g 6 unitats caixa Ref. 694215
	Pètals de rosa 40 g 6 unitats caixa Ref. 694216

	TEXTURES
	GELIFICANTS
	Productes que aporten textura a un aliment mitjançant la formació d'un gel. Permeten la preparació de nombroses textures gelificades amb molt diverses consistències: toves, fermes, elàstiques, calentes i fredes.
	Gelatina en fulles oro 1 kg (230-250 bloom) 25 unitats caixa Ref. 694300
	Gelatina en fulles halal 1 kg (160-180 bloom) 25 unitats caixa Ref. 694302
	Brillo neutre fred 3,5 kg 1 unitat caixa Ref. 694304
	Gelatina en pols 400 g 6 unitats caixa Ref. 694305
	Agar-agar 400 g 6 unitats caixa Ref. 694309
	Gelificant vegetal en pols 500 g 6 unitats caixa Ref. 694311
	Pectina nappage 250 g 8 unitats caixa Ref. 694313
	Alginato sodic 400 g 6 unitats caixa Ref. 694316
	Carragenato gel tou (iota) 500 g 6 unitats caixa Ref. 694314
	Carragenato gel ferm  (kappa) 500 g 6 unitats caixa Ref. 694315
	Bindgel (aglutinant) 650 g 6 unitats caixa Ref.
	Elàstic ic gel 500 g 6 unitats caixa Ref.

	SUCRES O DERIVATS
	Aquesta família inclou una varietat de productes dolços i derivats dels sucres. Dissenyats per substituir, endolcir i millorar el sabor i la textura d'una àmplia gamma d'aliments i begudes.
	NOU
	NOU

	Xarop de glucosa  40DE 1kg 4 unitats caixa Ref. 694405
	Glucosa en pols  38DE 600 g 6 unitats caixa Ref.
	Dextrosa 500 g 6 unitats caixa Ref. 694400
	Inulina 500 g 6 unitats caixa Ref. 694401
	Isomalt 700 g 6 unitats caixa Ref. 694403

	ESPESSIDORS
	Ingredients que augmenten la viscositat dels aliments i líquids sense canviar-ne el sabor. S'utilitzen per donar cos i millorar la textura en salses, sopes i postres.
	Goma xantana 400 g 6 unitats caixa Ref. 694307
	Thickpro hot (en calent) 450 g 6 unitats caixa Ref.
	Thickpro cold (en fred) 500 g 6 unitats caixa Ref.

	ESTABILITZANTS
	Ingredients que mantenen la uniformitat d’una mescla, evitant que els seus components se separin. S'utilitzen en aliments com gelats, salses i productes lactis.
	Sorbipro 100 cold (per sorbets) 500 g 6 unitats caixa Ref. 694604
	Cold profoam (fred) 500 g 6 unitats caixa Ref. 694602
	Hot profoam (calent) 500 g 6 unitats caixa Ref. 694601

	ADDITIUS
	Els additius alimentaris s'afegeixen amb l'objectiu de millorar la textura i conservació del valor nutricional. Aconsegueixen millorar les  característiques organolèptiques dels productes alimentaris.
	Malto 500 g 6 unitats caixa Ref. 694801
	Àcid cítric 500 g 6 unitats caixa Ref. 694804
	Trisol - Dextrina 2 kg 6 unitats caixa Ref. 694800
	Gluconolactato 400 g 6 unitats caixa Ref. 694803
	Clorur de calci 500 g 6 unitats caixa Ref. 694802

	EMULSIONANTS
	Productes que possibiliten la formació i manteniment d'una emulsió o mescla homogènia de dos líquids no miscibles entre si, com els greixos i l'aigua. També poden afavorir estructures gasificades estables.
	Albumina d’ou 400 g 6 unitats caixa Ref. 694603
	Lecitina de soja 200 g 6 unitats caixa Ref. 694600

	LLAVORS I CEREALS
	Llavors seleccionades i flocs de cereals sotmesos a un procés de neteja (microbiològic i de control d'impureses). Decoració de pans i peces de rebosteria. Condiment ideal per a amanides, decoració de tapes i altres receptes de cuina.
	Mix 5 llavors 1kg 6 unitats caixa Ref. 694900
	Llavors de xía 1kg 6 unitats caixa Ref. 694903
	Mix 3 sèsams 1kg 6 unitats caixa Ref. 694901
	Llavors de rosella 1kg 6 unitats caixa Ref. 694902
	Sèsam natural 1kg 6 unitats caixa Ref. 694904
	Sèsam torrat 1kg 6 unitats caixa Ref. 694905
	Sèsam pelat 1kg 6 unitats caixa Ref. 694906
	Sèsam negre 1kg 6 unitats caixa Ref. 694907
	Llavors de lli daurat 1kg 6 unitats caixa Ref. 694909
	Llavors de lli marró 1kg 6 unitats caixa Ref. 694910
	Llavors de carbassa 1kg 6 unitats caixa Ref. 694908
	Llavors de girasol 1kg 6 unitats caixa Ref. 694911
	Flocs de civada 1kg 6 unitats caixa Ref. 694912

	Suc de poma amb gas 1 l x6  Ref. 993110
	Poma Fuji 250 ml x12  Ref. 993170 1 l x6  Ref. 993101 3 l x4  Ref. 993121
	Poma Royal Gala 1 l x6 Ref. 993100 3 l x4 Ref. 993120
	Pera 1 l x6 Ref. 993150 3 l x4 Ref. 993160
	Poma Pink rosée 1 l x6 Ref. 993102 3 l x4 Ref. 993122
	Mandarina 250 ml x12 Ref. 993153 1 l x6 Ref. 993151 3 l x4 Ref. 993161
	Poma Granny Smith 1 l x6 Ref. 993103 3 l x4 Ref. 993124
	Poma ECO 1 l x6 Ref. 993140 3 l x4 Ref. 993141
	Sidra 33 cl x6  Ref. 993000 75 cl x6  Ref. 993005
	Sidra de pera 75 cl x6  Ref. 993015
	Sidra envellida 75 cl x6  Ref. 993006
	Sidra ancestral  criança 75 cl x6  Ref. 993010
	Sidra de gel de pomes  gelades 37,5 cl x12 Ref. 993930
	Licor de poma 70 cl x6  Ref. 993900
	Ratafia de pera 70 cl x6  Ref. 993910
	Spirit de mooma 50 cl x6  Ref. 993020
	Ratafia de poma 70 cl x6  Ref. 993905
	Beguda fermentada elaborada a partir de te endolcit amb sucre i fermentat amb una colònia de bacteris i llevats anomenada SCOBY (sigles en anglès de "symbiotic colony of bacteria and yeast"), també coneguda com a "mare de kombutxa". Durant el procés de fermentació, l'SCOBY consumeix gran part del sucre i converteix el te en una beguda lleugerament efervescent i àcida.
	Es creu que té els seus orígens a Àsia fa centenars d'anys, encara que la seva popularitat ha anat creixent a tot el món en els darrers anys gràcies al seu sabor únic i als seus possibles beneficis per a la salut. Se la descriu com una beguda refrescant i amb un sabor agre i dolç alhora.
	100% Natural  És l'alternativa perfecta a les begudes ensucrades i gasoses.
	Promou la salut digestiva:  Beguda probiòtica que conté bacteris beneficiosos per a l'intestí, ajudant a mantenir un sistema digestiu saludable i equilibrat.
	Millora el sistema immunològic: Pot millorar el sistema immunològic gràcies als antioxidants i altres compostos beneficiosos que conté.
	Propietats antiinflamatòries: Alguns estudis suggereixen que podria tenir propietats antiinflamatòries, oferint beneficis per a la salut en general.
	Efectes positius en la salut mental: Estudis preliminars indiquen que podria reduir l'estrès i l'ansietat, millorant així la salut mental.
	Investigacions limitades: La majoria dels estudis sobre els beneficis de la kombutxa s'han realitzat en animals o en tubs d'assaig, necessitant més investigacions en humans per confirmar aquests efectes.
	Contingut d'alcohol: A causa del procés de fermentació, la kombutxa pot contenir petites quantitats d'alcohol, per la qual cosa es recomana consumir-la amb moderació.
	La clàssica amb te verd,
	Dona un plus d'energia i benestar.


	LLIMONA I GINGEBRE Ref. 173501
	Llimona i gingebre.
	Antioxidant.
	Amb vitamina C.
	Antiinflamatoria.
	Anticancerigena.

	NABIUS I ESPÍGOL  Ref. 173502
	Nabius i espígol.
	Relaxant.
	Prevé infeccions.
	Proteigeix el cervell del deteriorament cognitiu.
	Antioxidant.

	MARACUIÀ I MENTA Ref. 173505
	Maracuià i menta.
	Refrescant i exòtica.
	Amb te verd, te negre i sucre de canya.
	Equilibri entre dolçor, acidesa i frescor.
	Amb antioxidants naturals i els beneficis de la kombutxa.
	Te negre, sucre de canya, maduixes, gerds i grosella negra.
	Antioxidant.

	250 ml
	caixes de 12 unitats
	preu caixa

	Què és la kombutxa?

	Fruites en almívar
	Melmelades clàssiques 1kg - 6 uni.
	FIGUES  NEGRES 887380
	ALBERCOC 887388
	MADUIXA 887384
	TARONJA AMARGA 887387
	PRÉSSEC 887384
	GERDS 887386
	TOMÀQUET  887381
	PEBROT  887382
	NABIUS 887385

	Salses 1kg - 6 uni.
	Chutneys 1kg - 6 uni.
	MANGO AMB PEBROT VERD 887421
	CEBA CARAMEL·LITZADA AL VI BLANC 887420
	ALLIOLI 887550
	BRAVA 887551
	ROMESCO 887552
	OLIVADA VERDA 887554
	OLIVADA NEGRA 887555

	Mini Melmelades 28gr - 36 uni.
	PRÉSSEC 887080
	MADUIXA 887082
	POMA 887081
	TARONJA AMARGA 887083
	Gelats 2,5 litres


	De llet de vaca
	De llet d’ovella
	Sorbets
	Postres semifredsindividuals
	Postres semifreds
	Cakes
	Pastissos pretallats  en 12 porcions de 100 g:.
	RED VELVET
	T80467

	CARROT CAKE
	T80465

	PASSIÓ PER LA XOCOLATA
	T80466
	Cabell d’àngel 7 kg




	Mini conos
	Neutre  286 uni. / caixa Ref. 6DIS501
	Tomàquet  260 uni. / caixa Ref. 6DIS504
	Negre  260 uni. / caixa Ref . 6DIS505
	Espinacs  260 uni./ caixa Ref. 6DIS503
	Sabors  260 uni. / caixa Ref. 6DIS502
	Mini conos Antihumitat
	Neutre  180 uni. / caixa Ref. 6DIS560
	Espinacs  180 uni. / caixa Ref. 6DIS561
	Tomàquet  180 uni. / caixa Ref. 6DIS562
	Negre  180 uni. / caixa Ref. 6DIS563
	Sèsam negre 180 uni. / caixa Ref. 6DIS567
	Tomàquet i sèsam 180 uni. / caixa Ref. 6DIS576
	Tapa Sèsam Negre  140 uni. / caixa Ref. 6DIS295
	Sabors  180 uni. / caixa Ref. 6DIS575


	Macarons
	Cacau  384 uni. / caixa Ref. 6DIS600
	Natural  384 uni. / caixa Ref. 6DIS601
	Negre  384 uni. / caixa Ref. 6DIS650
	Taronja  384 uni. / caixa Ref. 6DIS603
	Canya cacau crocanti  66 unitats / caixa Ref. 6DIS266
	Mini canya cacau crocanti  165 unitats / caixa Ref. 6DIS268
	Mini cono cacau crocanti  180 unitats / caixa Ref. 6DIS582
	Savarin  120 unitats / caixa Ref6DIS285
	Tartaleta dolça recta  96 unitats / caixa Ref6DIS289
	Tartaleta dolça recta cacau  96 unitats / caixa Ref6DIS290
	Mini volovàn  240 unitats / caixa Ref6DIS202
	Volovàn 55mm  100 unitats / caixa Ref6DIS204
	Volovàn 70mm  72 unitats / caixa Ref6DIS200
	Volovàn 83mm  90 unitats / caixa Ref6DIS201
	Mini éclair  240 unitats / caixa Ref6DIS258
	Mini profiterol mantega  200 unitats / caixa Ref6DIS260
	Profiterol  120 unitats / caixa Ref6DIS120

	Xocolates
	Cobertures
	bosses de 2,5 kg
	Negra 53,8%



	Purès de fruita i coulis
	Magrana 1 kg
	Meló IGP 1 kg Castanya 1 kg
	Plàtan 1 kg  Pruna Maribel IGP 1 kg Aranja Rosa (Pomelo) 1 kg
	Bergamota 1 kg Prèssec de Vinya 1 kg
	Calamansi 1 kg
	Kiwi IGP 1 kg
	Figa 1 kg Coco 1 kg  Gerds 1 kg Maduixa 1 kg Llimona 1 kg
	Llima 1 kg
	Yuzu 1 kg  Cirera Negra 1 kg
	Mango 1 kg  Poma Verda 1 kg
	Maracuià 1 kg  Fruits Vermells 1 kg
	Mora 1 kg Taronja 1 kg
	Pera 1 kg Pinya 1 kg  Albercoc 1 kg
	Litxi 1 kg Papaia 1 kg
	Mandarina 1 kg

	Fruita congelada
	PF0001
	Gerds Willamette 1kg Maduixes 1kg  Fruits vermells 1kg Grosella vermella 1kg Mora 1kg

	PF0006
	PF0002
	PF0003
	PF0005

	Coulis
	Gerds 500gr  Exòtic 500gr  Maduixa 500gr  Fruits Vermells 500gr

	Productes per a pastisseria
	BASE CREMFIX 10 x 1 kg Bases de sabors per a fer mousse o bavarese a temperatura +2 °C/4 °C
	Neutra Ref. 6M19003
	Xocolata Blanca Ref. 6M19002
	Xocolata Negra Ref. 6M19001
	Tiramisú Ref. 6M19004

	MECROCK PLUS  Variegato d’ús directe amb xocolata i gianduja que incorpora trossos cruixents d’avellana i neules.
	BASE NATURA SEMIFREDDO PERFETTO 10 x 1 kg Base neutra per a fer semifreds a temperatura +5 °C/-12 °C.
	Mecrock plus Ref. 6M16045
	Base Natura Ref. 6M05002

	INSTACRUMBLE 2 x 2,5 kg Crumble de sabors sempre cruixents, aguanten humitat.
	Sense gluten:
	Cacau salat  Ref. 6M34020 Civada  Ref. 6M34022 Sèsam negre (1,5 kg)   Ref. 6M34021
	Neutre  Ref. 6M34005 Coco   Ref. 6M34004 Fruits Vermells   Ref. 6M34006


	MIRROR GLAZE 2 x 3 kg Glassejats per a temperatures negatives i positives.
	Violet Chic Ref. 6M21006
	Black Ref. 6M21007
	Festuc Ref. 6M21009
	Caramel Salat Ref. 6M21010
	Neutral Jelly Ref. 6M21004 Gelatina per a crear glassejats personalitzats.
	Mango Ref. 6M21000
	Biscotino Ref. (15917)
	Maduixa Ref. 6M21002
	Xocolata Ref. 6M21003
	Amarena Ref. 6M21005

	BASE 12 x 1 kg
	Base neutra i amb aromes de xocolata per a crear batuts:
	CREAM 6 x 1,2 kg

	Cremes estabilitzades per a cafès freds, gelats, farcits...

	FRUIT ELIXIR 6 x 1,4 kg
	Purés amb un 70% de fruita, per a smoothies, batuts o per  a donar sabor...


	NOVETAT
	GRANITA 12 x 1 kg Base neutre per a granissats i bases amb sabors:
	Base Neutra x10 Ref. 6M35300
	Base Llimona Ref. 6M35301
	Base Maduixa Ref. 6M35302
	Base Cirera Ref. 6M35303
	Base Poma Ref. 6M35304
	Base Taronja Ref. 6M35305
	Base Menta Ref. 6M35306
	1 kg
	40 g

	SQUEEZE 6 x 1,3 kg Purés amb un 55% de fruita per a còctels, granissats, smoothies... :
	Poma verda Ref 6M35021
	Multifruites cítriques Ref. 6M35022
	Gerd Ref. 6M35016
	Yuzu  Ref. 6M35015
	Nabiu  Ref. 6M35007
	Aranja Ref. 6M35019
	Kiwi  Ref. 6M35003
	Mojito Ref. 6M35020
	Mango  Ref. 6M35010
	Maracuià  Ref .6M35011
	Maduixa  Ref. 6M35009
	Mora  Ref. 6M35004
	Guaiaba/Papaia  Ref. 6M35005
	Meló Ref. 6M5006
	Coco  Ref. 6M35012
	Fruits del bosc Ref. 6M35017
	Préssec  Ref. 6M35008
	Llimona  Ref. 6M35013
	Magrana  Ref. 6M35001
	Síndria  Ref. 6M35002
	Grosella  Ref. 6M35014
	Pinya  Ref. 6M35000
	CORDIAL  6 x 0,50 litres Combinacions de fruites i herbes aromàtiques mai vistes per a begudes hipnòtiques amb un perfil aromàtic aclaparador:
	SYRUP TEA  6 x 0,70 litres Xarops concentrats inspirats en les varietats de tes més apreciades i realitzades amb matèries primeres seleccionades, per afegir el sabor inconfusible i refinat del veritable te en el te gelat, el te aromatitzat i moltes altres especialitats fredes.

	MIXOLOGY
	SYRUP 6 x 0,70 litres Xarops concentrats per a còctels, granitzats , smoothies ,...

	FRUITES
	AMB CAFÉ
	ESPECIALITATS
	SENSE SUCRE

	Per elaborar gelats
	BASES
	Bases per a fer gelats de crema i fruita.

	ALTRES PRODUCTES PER PASTISSERIA
	INTEGRADORS / COMPLEMENTS

	Comercial Amat,S.L Polígon Industrial Rissec C/Rissec, 9 - 17121 Corçà T. 972 640073 · cial@c-amat.com www.amatemporda.com                @amatemporda

