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L% o3 ELABORACION
'BORRAS
e B e o Disponemos de una planta de elaboracion de

% & pescado ultracongelado donde procesamos
o Ny 45 5 . productos especificos para el sector de
Logistica - : A Elaboracion , .,
@ ' hosteleria y restauracion.

Comercializacidn

Y con la calidad por bandera de la maxima calificacién en seguridad
alimentaria, disponemos de la ISO 22000
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Rodaja de Merluza Austral Rodaja de Merluza Gran Sol
4056 © Fro 3 4055 % © Fao K

IQF 7k 100gr  559cm 81 20% IGF 7k 100gr  559m 27 20%
Aprox. Aprox.

| »4 Dosbe
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Rodaja de Cazén Rodaja de > Rape Rodaja de Caella
4067 3% © a0y 40653 [0 o © raosk 4069 © Fao

IGF 7 100gr 559cm 51 ou I8F 5 100gr  559cm 27741 20% 7kg  100gr  55/9cm 47 10%/15%
Aprox. Aprox. AproX.

| 4 Dosbe
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Rodaja de Salmoén Salar Colas de Rape
4068 ¥ © FAO 3 7216 s © Fao3K

IOF 7 100gr  55/9cm 67  20% IGF 5k 200/350gr 12/16cm 34 10%
Aprox.

Colas de Cazdén Colas de Merluza Colas de Bacalao
4066 O © Fro 4051 4 © Fao s 4073 BS O © Fao K

1QF IGF g 140gr 10/12em 27 15%

Skg 140gr  10/12ecm 51 20% IQF 35k 140gr  10/12cm 47/51/81 10% N
prox.

Aprox. Aprox.
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Lomos de Bacalao Islandia

4082 % © FAO 3

IQF  45g  180gr  45/5cm 27 15%
Aprox.

Ventrescas de Bacalao
4070 * @ FAO 3%:

IGF 3, 110gr  1218cm 27 159
Aprox.

| 4 Dosbe

Filete de Bacalao "G"
4081 * @ FAO 3>I¢:

IGF 4 180gr  4/5cm 27 15%

Aprox.

| 4’ Dosbe

Langostino Salvaje
4113-10/15 # © FAo K

3kg 85gr  12/15cm 34 14%

IQF
Aprox.

4114-15/17 © Fao 3k

3kg 63gr 10/12cm 34 14%

Aprox.

4115 - 18/25 © Fao 3K

3kg 46gr 8/10cm 34

IQF
Aprox.

4116 - 26/35 4 © FAoi%i

3kg 33gr 7/8cm

IQF
Aprox.

Centros de Bacalao Islandia

4071 % © Fa0

IQF  45¢g  750gr  8M0cm 27 15%
Aprox.

Caprichos de Bacalao
4072 §>I¢ A @ FAo:{:X#:

IGF g 180gr  8cm 27 15%
Aprox.

" 4 Doshe

Filete de Bacalao "G"
4094 * @ FAO ;%:

4x2kg 1 80gr 4/5cm 27 15%
Aprox.

4 »4¥ Dosbe
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Filete de Merluza Filete de Merluza Sin Piel
4151 hiG. O © Fao sk 4091 © Fao 3K

Skg  100/160gr 12/16cm 47 20% IQF  gkg  100/160gr 12/16cm 47  20%

. »4’ Dosbe
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Rodaja de Merluza Austral Rodaja de Merluza
4163 HiG. © FaO 3K 4090 3k © Fao 3k

6kg  100/120gr 6/9cm 81  20% IGF g o 10011205 6/9cm 47 20%

-+ Dosbe | 14 Dosbe

Filete de Bacalao Lomos de Salmén
4155 jie. © Fao 3 4154 nie. O © Fro sk

kg 120/180gr 4/5cm 27 15% 4,5kg  100/160gr 4/5cm 61 10%

| 4" Dosbe

Rodaja de Rape Extra Sepia Limpia M

4166 HiG. © Fao 3k 4171 hie. 4 © Faok
6kg  100/120gr 6/9cm 27/41 20% 5kg joogf 8/10cm 51  20%
prox.

. 4 Dosbe . »4 Doshe




Tubo lllex Premium Tubo lllex Limpio
4025 s 4 © Fao 4032 & © Fao :¢I¢:

IGF  gig  200250gr +21cm 41 15% 6kg  200/250gr +21cm 41

| | »4” Doshe . | 14 Dosbe

Anilla Calamar Anilla Calamar
4036 4 © FAo 3k 4037 % 4 © FAo 3k

IQF 5, 20gr  47em 41 40% IGF  4g 20gr  47em 41 20%
Aprox. Aprox

. 4 Dosbe . 47 Doshe

Pulpo Blanco
4010 s @ FAO :¢I¢:

IQF  4g  200/250gr 15/20cm 27 10%

. |4’ Dosbe

Calamar Patagoénico 4C Calamar Patagonico 4L
4022 © Fao 4080 =k © Fa0 xk

IGF  ge  4050gr  9/11cm 41 15% IGF  skg 70/90gr 12/15em 41 15%

. 4 Dosbe . . 4 Dosbe .
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Sepia
4003 - P 6/10 L © FAo 3

IQF  gskg  125gr  6/8cm 51757 20%
Aprox.

4005 - M 4/5 © Fa0 3k
IQF g 200gr  8/10cm 51/57 20%
Aprox.

4006 - H2/3 & 4 © FAo

IGF  55kg  400gr  10/13cm 51757 20%
Aprox.

4007-G1/2 © FAO 3k

IGF 5. +s500gr  +13cm 51757 20%

Aprox.
Sepia M
4096 - + © FAO 3%
IGF g 200gr  8/10cm 51/57 20%
Arox.

Paella de Marisco Sopa de Marisco Paella de Marisco

Gourmet 4017 =k © o Granel
4018 - @ FAO 3 4016 ‘ @ FAO 3
IGF 4, . 5% IGF 3¢ - 5%

. 4 Dosbe ‘-" »4¥ Dosbe

Salpicén de Marisco Mix de Marisco Cocido
4 © Fao x 4014 A © FAo

5% IGF g,




Trozos de Pescado
4021 K FaX @ FAO 3

QR 4kg 10%

. »4’ Dosbe

H 4‘
- & Medallon de Merluza
4052 % © FAO 3K

IaF 7kg 100gr S5cm  47/41  20%
Aprox.

- 14 Dosbe

Alas de Calamar
4023 sk A @ FAG ;%:

IQF 4 307408 10/15%
| 4 Dosbe

Picos de Calamar
4030 Pol @ FAO :¢I¢:

IQF  gg 101208 15/20%

. 4 Dosbe




PLS

Filete de Bacalao
3941 © Frok P

4kg 330gr  45/5cm 27 10% 12Uds.
Aprox.

IQF

Rodaja de Merluza Austral
3944 s © FRo 3k F

IaF 4kg 250gr  55/9cm g1 10% 16 Uds.
Aprox.

| 4 Dosbe

Sepia Mediana
3940 © Fro 3 =g

IQF 4 450gr  8/10cm 57  10% 9 Uds.
Aprox.

. 4’ Dosbe

Anilla de Pota
3946 % O © FRo F

IGF 3, 330gr  4/8cm 41 40% 9 Uds.
Aprox.

Dosbe

“ e H‘;g;h quality Low temperature :

Filete de Merluza Sin Piel
3943 % © Fao 3k

IGF 4 300gr  15/20cm 47 10% 13 Uds.

Aprox.

Rodaja de Rape
3953 © Fao %k

IGF 4 330gr  55/9cm 27 10% 12Uds.
Aprox.

Sepia Limpia
4191 © rro % &

IGF  36kg  400gr  6/8cm 57 10% 9Uds.

| 4 Dosbe

el e Byl ,whg

Calamar Patagoénico 4C
3947 % © o ¥ F

IQF 3, 300gr  9/11cm 41 15% 10 Uds.

Aprox.




Gamba Pelada 50/70
3942 ¥ 1 © FAO K

IGF 56 330gr  3/5cm 61 30% 9 Uds.
Aprox.

»4¥ Dosbe
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Paella de Marisco
4197 ¥ @ oA @ FAO 3

IGF 3615 400gr - 10% 9 Uds.

Cigala
Camarén
Sepia
Calamar
Mejillon
Almeja
Verduras

. »4 Dosbe

Cigala 10/15
4135 * m @FAO}I#:@

IQF

4kg 500gr 8/12cm 27 20% 8 Uds.

PLS

Langostino Salvaje 10/12
4100 ¥ [0 © Fao %k

IQF

3,42kg 380gr 8/10cm 34 10% 9 Uds.

Sopa de Marisco
3951 % M o @ FAO 3 &

IGF 3¢ 330gr - 10%  9Uds.
Aprox.

Almeja

Anilla de calamar
Gamba pelada
Mejillén




ZONAS FAO DE CAPTURA

Atlantico Noroeste Zona FAQ no 21, Atlantico Centro-Este  Zona FAD n.o 34. Mar Negro Zona FAQ n.o 37.4.
Atlantico Noreste Zona FADQ n.o 27, Atlantico Suroeste Zona FAO n.o 41, Océano Indico  Zona FAD n.o 51y 57.
Mar Baltico Zona FAOQ n.o 27, Iid. Atlantico Sureste Fona FAD n.o 47. Océano Pacifico Zona FAQ n.o 61, 67, 71, 77, 81 y B7.
Atlantico Centro-Oeste  Zona FAD n.o 31. Mar Mediterraneo Zona FAQ n.o 37.1, Antartico Zona FAQ n.o 48, 58 y 88.
372w 37.3.

HIG. Higienizado

* Individual quick freezing “ Congelacion Rapida
IQaF Individualizada”

m Peso de la caja
Peso de la pieza
@ Tamano de la pieza
FAO Zonade pesca

;#Iﬁ Porcentaje de glaseo

e Este catalogo esta sujeto a variaciones de formato y producto segin mercado
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Borras Lleida

Pda. Quatre Pilans 15 - 25197 Lleida
T.973 200300 F. 973 205 141
borras@bborras.com

Borras Huesca

Ronda de la Industria 75 - 22006 Huesca
T.974 241 452 - F. 974 241 452
huesca@bborras.com

Borras Barcelona

Alfons Xl 787 - 08918 Badalona
T.933 878 462 - F. 933 886 384
bcn@bborras.com

WWW.BBORRAS.COM



mailto:borras@bborras.com
mailto:borras@bborras.com
mailto:borras@bborras.com
http://www.bborras.com/

