
1

en Charolais

GRATUIT

Serv
ez-

vous ! Numéro n°2
Décembre 2025

UN NOËL
À OFFRIR
Nos adresses et nos idées pour 
des fêtes authentiques et festives



32

LUNETTES  I  LENTILLES DE CONTACT  I  JUMELLES

03 85 24 10 42

7 Rue Général Leclerc,
71120 Charolles

opticonseil.fr
@opticonseil_charolles

CHAROLLES

. 

Édition juin 2025 - 3 

Ed
it
o

Sommaire
Et de deux ! 

Après un premier numéro plein 
d’enthousiasme, UniQ s’ouvre à 
l’ensemble du Charolais pour raconter 
celles et ceux qui le font vivre. Ce 
numéro d’hiver célèbre la magie des 
fêtes : idées cadeaux et savoir-faire à 
(re)découvrir. Pas besoin d’aller loin 
pour trouver le plaisir d’offrir  : tout 
est ici, chez nous. Un numéro qui met 
en lumière également les créateurs 
et entrepreneurs qui s’investissent 
dans notre territoire avec succès. 
Même dans un contexte morose, 
l’énergie locale continue de faire des 
étincelles. Une bonne nouvelle pour 
finir l’année  ? UniQ reviendra pour 
un troisième numéro l’été prochain  ! 
Belles fêtes à toutes et tous.
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merci pour leur confiance
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En Charolais, 
UN NOËL DE PARTAGE ET DE 
DÉCOUVERTES
Il y a des saisons qui réchauffent autrement. Quand les vitrines s’illuminent, que les places 
s’animent et que les rires des enfants couvrent le froid du matin, le Charolais revêt son 
manteau de fête. Le territoire compose sa propre mélodie de Noël : un mélange de lumières, 
de marchés, de rituels et d’instants partagés.

Dans les rues décorées, les promeneurs 
flânent le nez en l’air. Les guirlandes 
dessinent un ciel d’étincelles, les chalets 
s’alignent en douceurs sucrées, les 
musiques s’échappent des places publiques. 
Ici un vin chaud, là un chocolat, un rire, 
une odeur d’épices… Le Charolais retrouve 
la chaleur de la rencontre.

À Digoin, Charolles, Paray-le-Monial et 
dans leurs villages alentours, associations, 
commerçants et municipalités rivalisent 
d’idées pour faire vivre la magie de Noël 
: concerts, marchés, ateliers pour enfants, 
illuminations… Chaque rendez-vous 
devient un prétexte à se retrouver, à 
s’émerveiller, à sentir que la période la plus 
douce de l’année commence.

Des vitrines, des sourires et 
des idées cadeaux

La magie de Noël se vit aussi dans les 
boutiques. Derrière chaque comptoir, des 
artisans, des commerçants et des créateurs 
préparent cette période avec patience et 
passion. Dans les rues de nos centres-
villes, les vitrines s’illuminent, les idées se 
multiplient : objets déco, douceurs locales, 
prêt-à-porter, bijoux, jeux, senteurs ou 
gourmandises. À chaque coin de rue, une 
trouvaille, un sourire, une envie de faire 
plaisir.
Cette fin d’année, les commerces du 
Charolais ont redoublé d’imagination pour 

proposer des cadeaux uniques et inspirés, à tous les prix et pour tous 
les goûts. Un panier garni, un parfum d’intérieur, un accessoire de 
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mode ou une création artisanale : autant 
d’occasions d’offrir du sens, du beau, et un 
peu de cette chaleur humaine qui fait le 
charme du territoire.

Et c’est bien là tout l’esprit de notre magazine 
UniQ, une publication réalisée et financée 
par et pour les commerçants. Une fenêtre 
ouverte sur l’énergie et le savoir-faire de nos 
artisans et entrepreneurs.

Les fêtes de fin d’année, c’est aussi l’occasion 
de se reconnecter avec son territoire. 
Découvrez en fin de magazine les dates 
à ne pas manquer à Charolles, Paray-le-
Monial et Digoin. Les offices du tourisme 
du territoire sont aussi de bons alliés quand 
il s’agit de programmer une sortie en famille 
ou entre amis.

Alors, cet hiver, prenez le temps de 
parcourir ces rues animées, d’entrer, 
d’échanger, d’offrir. Derrière chaque vitrine, 
il y a une histoire, un visage, une lumière. 
Et c’est ensemble, commerçants, habitants 
et visiteurs, que nous faisons briller l’esprit 
de Noël.

Crédit : Droits réservés
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 Au service des pro du Charolais !

Premier audit OFFERT

contactez-nousPremier audit OFFERT

contactez-nous

NOUVEAU !NOUVEAU !

Entreprises, artisans, commerçants ?
Découvrez nos nouvelles offres !

Site internet
Gestion de réseaux sociaux
Création graphique
Production de vidéo
Évènements  & stratégies 06 30 70 57 75

bonjour@canalco.work

Pour vos séminaires & formations

Un lieu tout équipé : TV, wifi...

Des services en + : petit-déjeuner,
plateau repas, afterwork...

ESPACE DE TRAVAIL COLLABORATIF
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Des services sur-mesure pour les restaurateurs 
et les associations

Au-delà de ses deux boutiques, Maison Bertucat s’est 
imposée comme un partenaire incontournable des 
associations du territoire.  « Nous disposons d’un parc 
de tireuses à bière que nous mettons à disposition pour 
chaque événement, incluant la livraison et l’installation 
comprises », explique Arnaud Bertucat. Cette offre séduit 
de nombreuses organisations locales qui bénéficient de 
tarifs personnalisés et d’un accompagnement logistique 
clé en main.

« L’idée est de leur simplifier la vie et de contribuer 
à la réussite de leurs événements », poursuit-il. 
L’entreprise met également son expertise au service 
des organisateurs : conseils sur les volumes, choix des 
produits, installation technique.

Les restaurateurs, eux aussi, trouvent chez Maison 
Bertucat un partenaire attentif. « Nous avons développé 
une offre complète autour de la boisson et des équipements 
associés afin de simplifier le travail du restaurateur 
», détaille le dirigeant. Une approche personnalisée, 
pensée pour les aider à allier efficacité, qualité et 
esthétique dans leurs espaces de service. 
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ACTEURS / À LA UNE 

Maison Bertucat

Un accompagnement dédié aux entreprises 
et aux institutions

Autre axe fort du développement : l’accompagnement 
des entreprises et des comités d’entreprise. Maison 
Bertucat collabore déjà avec plusieurs acteurs majeurs 
et souhaite renforcer cette activité.

« Nous proposons des offres personnalisées pour leurs 
salariés, mais aussi des paniers gourmands, coffrets 
de vins et cadeaux d’entreprise », explique Arnaud 
Bertucat. La maison accompagne également les 
institutions publiques et privées dans l’organisation 
de leurs événements : conseils « accords mets-vin » 
sélection rigoureuse et logistique de livraison. 

« Nous voulons devenir un acteur majeur pour les 
entreprises locales, via des solutions compétitives, 
flexibles et de qualité » complète le dirigeant.
Si de nouveaux projets sont déjà en réflexion pour 2026, 
l’ambition reste la même : faire grandir l’entreprise sans 
en altérer l’authenticité. Fidèle à son esprit d’origine, 
Maison Bertucat poursuit son développement sans 
jamais perdre de vue ce qui fait sa force : la proximité, 
le conseil et le goût du partage.

Des ateliers dégustation ouverts à tous
 
Aux Arômes du Canal à Digoin, Maison Bertucat propose 
régulièrement des ateliers dégustation ouverts à tous. Des moments 
de découverte et de convivialité autour du vin, des pétillants et des 
spiritueux. Le prochain atelier, consacré aux vins effervescents, aura 
lieu le 28 novembre. Le calendrier du premier trimestre 2026 sera 
bientôt disponible en boutique et sur les réseaux sociaux.

À la tête de la Maison qui porte son nom, Arnaud Bertucat poursuit une aventure 
entrepreneuriale née à Bourbon-Lancy et désormais bien ancrée à Digoin. Autour de 
la cave, de l’épicerie fine et des produits du terroir, il étend aujourd’hui son offre pour 
répondre aux besoins des particuliers comme des entreprises et associations.

Entre passion du vin et sens du partage, Arnaud 
Bertucat a su faire grandir son univers autour des 
plaisirs gourmands et des produits du terroir. Après 
la reprise de L’Univers du Vin à Bourbon-Lancy, il a 
ouvert en juin 2023 Les Arômes du Canal à Digoin. 
Deux adresses qui traduisent une même envie : faire 
découvrir, conseiller et rassembler. « Notre objectif a 
toujours été de valoriser les acteurs locaux et régionaux, 
autour du vin, des spiritueux, de la bière, des boissons 
sans alcool, de l’épicerie fine et du fromage », souligne-
t-il.

À Digoin, accompagné d’Estelle Dupuy et son équipe, 
ils incarnent cette philosophie à travers une sélection 
soignée et accessible. « Nous tenons à proposer une offre 
évolutive et vivante, avec des animations régulières et des 
dégustations pour faire découvrir nos produits dans une 
atmosphère conviviale », ajoute Arnaud Bertucat. Un 
parti pris qui séduit une clientèle locale et touristique, 
attachée à l’authenticité et au conseil personnalisé. 
Au-delà du vin, toute une gamme de spiritueux de 
qualité est proposée ainsi qu’une offre d’épicerie fine 
salée et sucrée. Une sélection idéale pour composer 
de jolis coffrets à offrir aux épicuriens pour les fêtes de 
fin d’année. À Digoin, un espace fromage à la coupe 
est également proposé, renouant avec la tradition du 
fromager de centre-ville. 

ACTEURS / À LA UNE 

RENFORCE SON OFFRE AUPRÈS 
DES PROFESSIONNELS

2 rue de Saint-Prix,
71140 Bourbon-Lancy

1 rue du Centre,
71160 Digoin
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ACTEURS  / ENTREPRISE

À CHAROLLES, 
UNE OFFRE DIGITALE POLYVALENTE

Âgée de 23 ans, Eva-Luna Lacombre accompagne clubs sportifs 
et entreprises locales dans leur communication digitale.

Depuis avril 2025, la jeune femme basée à Charolles s’est lancée 
en tant qu’indépendante proposant un panel de services : gestion 
réseaux sociaux, création de photos, vidéos et montages. Elle 
collabore principalement avec des clubs et TPE locales, comme le 
RCXV, le Mâcon FC, ou encore le club de foot de Digoin qui lui 
confient leur communication. « Je m’occupe de tout, du shooting 
photo jusqu’à la publication, en passant par la création de vidéos », 
explique-t-elle. Les entreprises locales trouvent aussi leur compte, à 
l’image de Cré’Art Piscine à Paray-le-Monial. Sa polyvalence permet 
à chacun de ses clients d’avoir une présence en ligne adaptée.
Passionnée par la photo et la communication, Eva-Luna mise sur 
la proximité et la réactivité pour offrir un service sur-mesure. 
Elle propose ainsi des contenus dynamiques et adaptés à chaque 
structure, valorisant leur image tout en renforçant leur visibilité sur 
les réseaux sociaux.

06 50 50 89 25

lacombre.communication@gmail.com

Lacombre Communication

Lacombre_communication 

ACTEURS / ENTREPRISE

DEMEULE MOBILITÉ & SERVICEs
UN NOUVEAU NOM
POUR LE GARAGE DU CENTRE
À Vitry-en-Charolais, le Garage du Centre change de nom et devient Demeule Mobilité & 
Services. Un virage naturel pour Fabien et Vincent Demeule, deux frères entrepreneurs qui 
voient l’automobile comme un service global, bien au-delà de la simple vente-réparation.

Repris par Fabien et Vincent Demeule il y a 6 ans, le 
Garage du Centre poursuit sa mue. « Nous avons élargi 
notre offre et voulons désormais accompagner nos clients 
dans tous leurs besoins de mobilité », résume Fabien 
Demeule, cogérant. 

Une évolution que consacre leur nouveau nom, 
Demeule Mobilité & Services, symbole d’une entreprise 
qui dépasse aujourd’hui le cadre du simple garage : 
location courte et longue durée, entretien-réparation, 
vente neuf et occasion, flottes professionnelles, 
dépannage, financement… la palette est large.

Une approche reposant sur un mot-clé : le conseil. « 
Face à la multiplication des modèles, des motorisations 
et des financements, les clients ont besoin d’être orientés 
», souligne Fabien. Le garage accompagne désormais 
particuliers et entreprises dans leurs choix afin de 
trouver une solution de mobilité adaptée à 
chacun.

Accompagner les nouveaux usages

Sur le segment professionnel, cette expertise 
est devenue un atout. « Nous aidons les 
entreprises à optimiser la gestion de leur parc 
et à mieux anticiper l’évolution de la fiscalité 
automobile qui est un sujet de plus en plus 
important pour les dirigeants », précise-t-il. 

L’ électrique a aussi changé la donne. Certains clients 
préfèrent désormais louer un petit véhicule électrique 
peu coûteux à l’année, tout en conservant la liberté 
d’opter pour la location d’une voiture plus grande pour 
partir en vacances. 

DMS s’est associé à Rent A Car pour répondre à ces 
nouveaux usages, du court séjour – dès 1H de location 
- à la mobilité longue durée. Toujours agents Peugeot 
et Citroën, les frères Demeule continuent de proposer 
des véhicules neufs des deux marques, mais ont aussi 
considérablement élargi leur parc d’occasion. 

Après six ans d’activité, le bilan est positif : la société a 
grandi, s’est modernisée et s’affirme désormais comme 
un partenaire complet pour toutes les mobilités du
quotidien.

fabien.demeule@peugeot-paray.fr

03 85 81 43 45

11

1320 Route de Digoin,
71600 Vitry-en-Charollais
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À CHAROLLES, 
UNE OFFRE DIGITALE POLYVALENTE

Âgée de 23 ans, Eva-Luna Lacombre accompagne clubs sportifs 
et entreprises locales dans leur communication digitale.

Depuis avril 2025, la jeune femme basée à Charolles s’est lancée 
en tant qu’indépendante proposant un panel de services : gestion 
réseaux sociaux, création de photos, vidéos et montages. Elle 
collabore principalement avec des clubs et TPE locales, comme le 
RCXV, le Mâcon FC, ou encore le club de foot de Digoin qui lui 
confient leur communication. « Je m’occupe de tout, du shooting 
photo jusqu’à la publication, en passant par la création de vidéos », 
explique-t-elle. Les entreprises locales trouvent aussi leur compte, à 
l’image de Cré’Art Piscine à Paray-le-Monial. Sa polyvalence permet 
à chacun de ses clients d’avoir une présence en ligne adaptée.
Passionnée par la photo et la communication, Eva-Luna mise sur 
la proximité et la réactivité pour offrir un service sur-mesure. 
Elle propose ainsi des contenus dynamiques et adaptés à chaque 
structure, valorisant leur image tout en renforçant leur visibilité sur 
les réseaux sociaux.

06 50 50 89 25

lacombre.communication@gmail.com

Lacombre Communication
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Agora Espace

Créée il y a six ans, Agora Espace accompagne 
entreprises, commerçants, artisans et collectivités 
dans leur communication visuelle. Spécialisée dans la 
vente et la location d’écrans LED, l’entreprise met son 
expertise au service de la visibilité locale et régionale, en 
proposant des solutions adaptées à chaque besoin. Ses 
équipements, fixes ou mobiles — dont le spectaculaire 
Vidéotruck, un camion doté d’un écran géant dépliable 
— offrent un impact fort et mesurable, véritable atout 
pour renforcer la présence d’une marque lors d’un 
événement.

Les écrans LED présentent aussi un intérêt 
environnemental : un bilan carbone plus favorable que 
l’affichage print  : jusqu’à 600 kg de papier économisé 
par an. Sur les écrans Agora, la luminosité automatique 
s’adapte à la lumière du jour pour garantir un confort 
de lecture. « 7 personnes sur 10 prêtent attention à un 
écran LED : c’est un média moderne et efficace », souligne 
Guillaume Thévenet, gérant et associé d’Agora Espace.

Une solution adaptée aux collectivités

Les mairies et intercommunalités s’intéressent de plus 
en plus à ces outils de communication dynamique, pour 
valoriser leurs événements et diffuser des informations 
publiques. « Certaines aides départementales ou 
régionales peuvent parfois accompagner ce type 
d’installation », précise Guillaume Thévenet, qui 
voit dans cette évolution une opportunité pour les 
communes d’investir dans une communication 
impactante et raisonnée.

Agora Espace gère également une régie publicitaire 
diffusant des spots sur ses grands écrans à Paray-le-
Monial, Montceau-les-Mines, Digoin, Le Creusot et 
Chalon-sur-Saône. Une visibilité départementale, au 
service du dynamisme économique local.

DES ÉCRANS AU 
SERVICE DE LA 
VISIBILITÉ LOCALE

agoraespace.com

06 62 43 33 97

53 Av. Charles de Gaulle, 
71600 Paray-le-Monial

@agora.espace

VOTRE BÉTON FACILE ET RAPIDE 7J/7 !

ZA, Barbereche, 71600 Vitry-en-Charollais
07 80 40 90 49 - contact@selfbeton.fr

Basée  à Paray-le-Monial, la société Agora 
Espace propose la vente et la location d’écrans 
LED et un service de régie publicitaire. 
Entreprises, commerçants, artisans, mais aussi 
collectivités font appel à son expertise pour 
gagner en visibilité sur tout le territoire.

À VITRY-EN-CHAROLLAIS,

NEYRAT IMMOBILIER PARAY-LE-MONIAL

Céline GOURLIER

Neyrat Immobilier Paray-Le-Monial

c.gourlier@neyrat-immobilier.fr
06 40 73 56 39

3 Rue Dargaud

71600 Paray-Le-Monial

ESTIMATION OFFERTE

Service location et gestion
gestionnaire.paray@neyrat-immobilier.fr

03 85 81 10 68

Proximité, confiance et expertise locale depuis plus de 60 ans
Transaction • Location • Gestion & Syndic

Vitry-en-Charollais
71.95 m²
92 300 €

Charolles
116.99 m²
76 000 €

Paray-le-Monial
147 m²

92 300 €

Conseillère immobilier

13
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MARCHÉ
DE NOËL

2025
12 décembre
Vendredi

Restaurant d'application
Lycée Sacré-Cœur 

De 16h30 à 20h

Retrouvez différents stands, 
avec des produits préparés et 

cuisinés par nos élèves ! 

OUVERTES
Portes

30 & 31 JANVIER 2026

École maternelle et primaire

Collège

Lycée général et technologique

Lycée professionnel et CFA

Pôle enseignement supérieur

Vendredi 30 janvier
De 16h à 19h

Samedi 31 janvier
De 9h à 12h 03 85 81 03 75

direction@lasalleparay.fr 

Local
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LOCAL / GRAND FORMAT LOCAL / GRAND FORMAT

Un héritage local et une exigence artisanale

Aujourd’hui encore, chaque chocolat porte cette 
signature : la main de l’artisan. Chaque jour, les 
chocolats et autres gourmandises sont fabriqués à partir 
d’ingrédients de qualité : cacaos rares d’Amérique du 
Sud, noisettes du Piémont, pistaches de Sicile. Ce soin 
du détail s’exprime dans chaque geste et chaque texture.

À Charolles, le laboratoire de 1 200 m², inauguré en 
2016, permet de concilier tradition et modernité. 
L’artisanat n’y est pas un mot galvaudé : il s’incarne 
dans la main qui façonne, la matière que l’on tempère, 
la patience du geste répété. « La Maison Dufoux, forte 
de son patrimoine gastronomique bourguignon, explore 
les chemins de la gourmandise dans une dimension 
régionale »,   souligne Romain Corneloup, commercial 
et ancien chef chocolatier.

Au fil des années, l’entreprise a su se réinventer sans 
jamais perdre son âme. Elle forme, transmet, innove, 
avec une équipe de 35 collaborateurs réunis autour 
d’une même idée : faire du chocolat un art de vivre.

 17 

MAISON DUFOUX
Le goût en héritage

Entre innovation, transmission et responsabilité

La modernité, chez Dufoux, n’est pas un effet de mode. 
Elle s’exprime dans l’inventivité et la transmission. 
À côté des grands classiques – ganaches, pralinés ou 
Caprices de Caroline – apparaissent des créations 
audacieuses : un praliné moutarde, des infusions de 
thé noir, rose et orange, ou encore la fameuse tablette 
“Dubaï”, revisitée en version By Dufoux. L’équilibre 
entre tradition et nouveauté reste la marque de fabrique 
de la maison.

Les liens avec le public se renforcent aussi : cours 
de chocolat le samedi matin sur réservation, visites 
pédagogiques du laboratoire (1h30) pour découvrir 
le geste, la matière et l’histoire, et un réseau de sept 
boutiques, dont la récente ouverture à Beaune. La 
proximité est un principe : offrir aux visiteurs, locaux 
ou touristes, une immersion dans l’univers du chocolat 
de qualité.

Fidèle à ses valeurs, la Maison Dufoux s’inscrit dans 
une démarche responsable et durable. Le respect des 
matières premières, la suppression du plastique dans les 
emballages de tablettes, une politique RSE claire : autant 
d’actions qui prolongent l’esprit du fondateur. « Notre 
engagement est de cultiver dès aujourd’hui le plaisir de 
demain », rappelle la maison.

Un plaisir fait de simplicité, de précision et d’élégance 
: celui d’un chocolat qui traverse les générations sans 
jamais perdre de sa saveur.Depuis plus de soixante ans, Maison Dufoux fait rayonner l’art du chocolat artisanal. 

Héritière du savoir-faire visionnaire de Bernard Dufoux, elle poursuit aujourd’hui son 
développement avec une même exigence de qualité, entre innovation et engagement 
responsable.

À Charolles, l’odeur du cacao se mêle à celle du praliné 
et du caramel chaud. Derrière les grandes baies vitrées 
du laboratoire de la Maison Dufoux, les gestes se 
répètent, précis, attentifs. Ici, le chocolat n’est pas qu’une 
gourmandise : c’est une matière noble que l’on façonne 
et que l’on respecte. Depuis plus de soixante ans, cette 
maison fondée à La Clayette fait partie du patrimoine 
vivant de la Bourgogne gourmande.
Tout commence avec Bernard Dufoux, artisan 
passionné, disciple de Maurice Bernachon, qui bâti 
sa réputation sur l’exigence et l’audace. Précurseur 

dans son art, il ose alors marier le cacao aux épices, 
aux spiritueux ou aux fleurs, donnant naissance à un 
chocolat « haut en couleur ». Ses créations façonnées à 
la main lui valent la reconnaissance des plus fins palais 
: Guide Cacao, Club des Croqueurs de Chocolat, Club 
CACAO. En 2013, l’obtention du label EPV (Entreprise 
du Patrimoine Vivant) est venue consacrer un savoir-
faire rare, transmis avec patience et précision.

ZA du Champ du Village, 71120 Charolles
chocolatsdufoux.com

           @maison_dufoux

C
rédit photo : Enficom
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Crédit photo : SarahV photographieCode promo : Uniq10
-10% sur l’ensemble le site avec le code 
promo exclusive UniQ !
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Boucherie Traiteur - Charcuterie Epicerie FineBoucherie Traiteur - Charcuterie Epicerie Fine

Sélection des animaux sur pied

Porc fermier d’Auvergne label rouge

Veau élevé sous la mère

Charcuterie maison

13 Place de l’Eglise, Charolles - 03 85 70 47 49 - boucherie-gauthy-maxime@orange.fr

LOCAL / SAVOIR-FAIRE

UNE SÉLECTION DE 
NOËL MADE IN DIGOIN !
Entreprise emblématique de la cité ligérienne, Le Laboureur 
perpétue un savoir-faire unique depuis plus de 70 ans. 
Vêtements de travail, vestes, et accessoires : des pièces 
intemporelles, fabriquées dans les ateliers de l’entreprise, qui 
séduisent autant les artisans que les amoureux du beau et du 
durable. Pour les fêtes, ces essentiels authentiques deviennent 
de belles idées cadeaux, à découvrir en boutique auprès de 
Cécile, Pascale, Florence et Julie, 
toujours prêtes à conseiller avec 
sourire et passion.

03 85 53 13 63
Du lundi au jeudi
8h - 12h / 14h - 17h

6 bis, rue des Chautiers
71160 Digoin

Le laboureur

Le Laboureur

Lelaboureur.fr

Vendredis
12 et 19 décembre

de 8h à 12h !

O
U

V
ER

TURES EXCEPTIONNELLES

Veste en laine
100% laine - 10 coloris
145€

Casquette en laine
100% laine - 7 coloris
56€

Bretelles à pince
Longueur 110cm - 3 coloris
16€

Charentaises Burel
100% laine - En collaboration 
avec Rivalin
57€

Chaussettes
78% laine / 22% élasthane
4 coloris - Fabriqué par Perrin
21€

LOCAL / EN CENTRE-VILLE

NOËL... CÔTÉ CAVE
Vins, épicerie fine et accessoires du caviste : L’Atelier Rouge Raisin dévoile 
sa sélection raffinée pour Noël. De très nombreuses idées cadeaux pleines de 
saveurs à découvrir en boutique à Paray-le-Monial.

Coffret Rully
Vin Blanc & Rouge
75cl -59€

Coffret Ruinart
2 bouteilles de Champagne 
Ruinart - Coffret en bois
75cl - 139€

Coffret Laguiole
Bougies et allume tout

24€

Laguiole
Tire-bouchon électrique

39€

Coffret Rhum Plantation
Format dégustation - 6x10cl

60€

L’ATELIER ROUGE RAISIN 

Du mardi au samedi : 
9h30 - 12h30 / 14h30 - 19h00

10 Pl. Guignault,
71600 Paray-le-Monial

Crédit photo : Agence Timeline - Léa Bouton
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Boucherie Traiteur - Charcuterie Epicerie FineBoucherie Traiteur - Charcuterie Epicerie Fine

Sélection des animaux sur pied

Porc fermier d’Auvergne label rouge

Veau élevé sous la mère

Charcuterie maison

13 Place de l’Eglise, Charolles - 03 85 70 47 49 - boucherie-gauthy-maxime@orange.fr

LOCAL / SAVOIR-FAIRE

UNE SÉLECTION DE 
NOËL MADE IN DIGOIN !
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toujours prêtes à conseiller avec 
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03 85 53 13 63
Du lundi au jeudi
8h - 12h / 14h - 17h

6 bis, rue des Chautiers
71160 Digoin

Le laboureur

Le Laboureur

Lelaboureur.fr

Vendredis
12 et 19 décembre

de 8h à 12h !
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 • Épilation sourcils
 • Maquillage semi-permanent
 • Restructuration sourcils
 • Browlift

votre experte sourcils visagiste
Charlène Rameau

depuis 15 ans

 • Réhaussement de cils
NOUVEAUTÉ

Tatouages
minimalist !

LOCAL / EN CENTRE-VILLE

L’Appart, UN COWORKING INTIMISTE 
DÉDIÉ AU BIEN-ÊTRE
Un lieu cosy et clé en main pour les professionnels de santé, beauté et esthétique.

À Paray-le-Monial, L’Appart se veut comme un espace unique 
pensé pour les praticiens du bien-être : esthéticiennes, 
naturopathes, sophrologues, hypnotiseurs… « Je voulais un lieu 
cosy, cocooning, loin des grandes vitrines, où chacun se sente comme 
chez soi », explique Charlène Rameau, la fondatrice, ancienne 
gérante d’Yves Rocher. Installé dans un appartement rénové, 
l’espace comprend deux cabines et un salon, équipés et prêts 
à l’emploi. « C’est une formule idéale pour débuter ou compléter 
son activité, avec un loyer mini et sans charges supplémentaires », 
souligne-t-elle. Plus qu’un simple coworking, L’Appart se veut 
intimiste, confidentiel et inspirant, où la décoration artistique 
participe à créer une atmosphère chaleureuse.

L’APPART COWORKING
1 quai de l’Industrie, 71600 Paray-le-Monial
06 63 38 64 57

@lappart_coworkingbienetre        

@surmesureexpertesourcils

2026

LOCAL / EN CENTRE-VILLE

Maison lacroiX
DEPUIS 2 ANS LE GOÛT DU VRAI

Installée au cœur de Paray-le-Monial depuis 2023, Maison Lacroix s’est s’imposée comme une 
référence locale en boucherie-charcuterie-traiteur. À sa tête, deux jeunes artisans passionnés, 

attachés à la qualité, à la proximité et au travail bien fait.

Ils s’appellent Justin et Antoine Lacroix, mais ne 
sont pas frères. « On a le même âge, nous sommes 
originaires de deux villages limitrophes, nos parents 
sont tous les deux agriculteurs… mais nous ne sommes 
pas de la même famille ! » sourit Antoine. Ce hasard 
patronymique a scellé une belle entente : celle de deux 
artisans amoureux du métier et du terroir.

Depuis leur installation à Paray-le-Monial, les deux 
associés ont fait de la qualité locale leur marque de 
fabrique. « Nous voulions travailler avec des agriculteurs 
locaux. La quasi-totalité de nos produits viennent 
de producteurs situés à moins de 30 km à la ronde », 
explique Justin. Le bœuf vient de La Motte-Saint-
Jean, de Marly-sur-Arroux ou de Neuvy-Grandchamp 
; la volaille de Poisson ; même la farine est moulue à 
la minoterie de Neuvy. Une exigence qui séduit une 
clientèle fidèle et sensible à la transparence.

Deux ans plus tard, le succès dépasse leurs espérances. « 
Notre souhait, c’est de ne pas avoir les yeux plus gros que le 
ventre, mais de pérenniser ce que l’on sait faire », souligne 
Antoine. Entre la boutique, les prestations traiteur pour 
les mariages ou les événements, et une équipe resserrée 
— Valentin, salarié, et Paco, apprenti en BP boucherie — 
la Maison Lacroix incarne une belle réussite artisanale. « 
Nous sommes toujours à la recherche de jeunes apprentis. 
Transmettre, c’est aussi ce qui donne du sens à notre 
métier. »

Pièces cocktail, entrées chaudes ou froides, 
viandes et poissons cuisinés, volailles festives…

Une sélection raffinée signée Maison 
Lacroix, à commander avant le 18 

décembre pour Noël et le 24 décembre 
pour le réveillon. 
Scannez le QR Code pour découvrir 
la carte complète.

Pour  les  fê tes , 
UNE CARTE TOUT EN SAVEURS

21

03 85 81 11 57
12 Pl. Guignault, 
71600 Paray-le-Monial
maison-lacroix.fr
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LOCAL / EN CENTRE-VILLE LOCAL / PORTRAIT

LES LUNETTES 
DE LÉA
«ÊTRE INDÉPENDANTE, 
C’EST CE QUI ME 
RESSEMBLE LE PLUS»

À seulement 27 ans, Léa Rancier, opticienne à Paray-le-Monial, a su imposer son 
style et sa vision du métier. À la tête de “Les Lunettes de Léa”, elle incarne une 
nouvelle génération d’opticiennes indépendantes, passionnée par son travail et 

attachée à la relation de confiance avec ses clients. Rencontre.

Comment est née votre envie de devenir 
opticienne ?
Je suis originaire du Charolais et j’ai toujours su que 
je voulais faire ce métier. Ce que j’aime, c’est qu’il 
réunit tout : la santé visuelle, la mode et la relation 
humaine. C’est un équilibre parfait pour moi. J’ai 
obtenu mon BTS opticien-lunetier à Cusset, puis 
une licence d’optométrie, qui m’a permise de me 
spécialiser dans l’examen de vue et les lentilles de 
contact. Ce parcours m’a donné envie d’aller au bout 
de mon projet : ouvrir ma propre boutique.

Pourquoi avoir choisi Paray-le-Monial pour 
vous installer ?
C’est ma ville de cœur. Ce local accueillait déjà une 
boutique d’optique indépendante depuis des années 
: le lieu avait une âme, une histoire. Ouvrir ici c’était 
un rêve qui devenait réalité. Je connais beaucoup de 
gens dans le coin et cette proximitée crée une vraie 
relation de confiance. Depuis quatre ans, la boutique 
fonctionne bien, et j’ai la chance d’avoir une clientèle 
fidèle, curieuse et bienveillante.

Qu’est-ce qui distingue votre boutique des 
grandes enseignes ?
L’indépendance, c’est avant tout la liberté de choix. 
Je sélectionne chaque monture une par une, selon 
mon goût et ce que j’imagine pour mes clients. Je 
ne commande jamais deux fois le même modèle. 
Même les formes les plus simples ont ce petit 
détail qui change tout. Les marques que je propose 
sont souvent des créateurs français ou européens, 
fabriquées en France pour la plupart. Cela permet 
de proposer des lunettes originales, de qualité, et qui 
ne se retrouvent pas sur tous les visages.

Quelle est votre approche du conseil et de la 
relation client ?
Je prends le temps. Chaque personne qui pousse la 
porte du magasin mérite une attention particulière. 
Je discute, j’écoute, je comprends son besoin — 
qu’il s’agisse d’un style, d’un confort ou d’une 
envie de changement. Choisir ses lunettes, c’est se 
réinventer un peu : retrouver confiance, affirmer 
sa personnalité. Et quand je vois un client sortir 
du magasin avec le sourire, je me dis que je fais 
exactement le métier que j’ai toujours voulu faire !

23
03 85 81 10 85

14b rue des 2 Ponts, 
71600 Paray-le-Monial

@leslunettesdelea

M2G IMMOBILIER
UNE NOUVELLE DYNAMIQUE AU

SERVICE DU CHAROLAIS-BRIONNAIS
Depuis plus de trente ans, M2G Immobilier accompagne les habitants du territoire dans 
leurs projets. Forte de cette histoire, l’agence s’ouvre aujourd’hui à une nouvelle énergie 

portée par une équipe experte et engagée.

Bien connue des habitants du Charolais-Brionnais, 
l’agence immobilière M2G s’est imposée depuis près 
de 30 ans comme un acteur local incontournable grâce 
à sa connaissance du marché et à son sens du service. 
Depuis cet été, l’entreprise écrit une nouvelle page 
de son histoire avec la reprise de l’agence par deux 
professionnels passionnés et investis sur le territoire, 
Céline Thévenet et David Bême.

« Nous voulions préserver l’ADN de l’agence tout en 
y insufflant une vision plus moderne et dynamique 
du métier » explique Céline Thévenet, qui connaît ce 
secteur pour y évoluer en tant que négociatrice en 
immobilier depuis plus de 20 ans.  L’agence conservera 
ses deux implantations à Digoin et à Bourbon-Lancy.

Une relation basée sur la confiance

La nouvelle équipe propose une palette complète de 
services. Les transactions immobilières (maisons, 
appartements, terrains, immeubles…), la location et 
l’estimation précise de biens grâce à une connaissance 
fine du marché local. L’agence s’adresse aussi bien 
aux familles, aux investisseurs qu’aux entreprises du 
secteur. « Notre métier, c’est avant tout de créer du lien, de 
comprendre les besoins et d’apporter des solutions adaptées 
à chaque situation », confie David Bême.

Toujours attentive aux évolutions du marché et aux 
attentes des clients, l’agence développe également une 
communication digitale plus marquée, une réactivité 

renforcée dans le suivi des dossiers et dispense de 
nombreux conseils pour valoriser ou acquérir un 
bien au juste prix.

03 85 88 90 15

12 Rue Titus Bartoli, 
71160 Digoin

digoin-immobilier.com

11 place de l’Église
71140 Bourbon-Lancy
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LOCAL / PATRIMOINE

Atelier alizarine
L’ART DE REDONNER VIE AUX TABLEAUX
Depuis son atelier installé à Varenne-Saint-Germain, Christine Lioi redonne éclat et 

fraîcheur aux œuvres d’art anciennes. Restauratrice depuis plus de vingt-cinq ans, elle exerce 
un métier de patience, de rigueur et de passion au service du patrimoine.

Originaire de la région, Christine Lioi a fait de sa 
passion un métier. Après des études artistiques 
et une formation en école de restauration de 
tableaux, elle ouvre en 1998 son propre atelier, 
l’Atelier Alizarine, à Varenne-Saint-Germain. Elle 
y reçoit propriétaires de châteaux, collectionneurs 
privés, particuliers et institutions venus lui confier 
leurs œuvres.
« Il y a une belle richesse locale et régionale », 
souligne la restauratrice qui parle souvent de  
rencontre avec le tableau. « C’est ce qui m’intéresse. 
Chaque œuvre a sa personnalité, son passé, et il faut 
apprendre à la comprendre avant d’intervenir. »

L’opération la plus courante ? Le nettoyage de 
tableaux anciens. Avec le temps, le vernis jaunit, 
la poussière s’incruste et les couleurs s’éteignent. « 
Après différents tests, on retire la couche de vernis 
encrassée pour retrouver la fraîcheur d’origine : les 
teintes, la luminosité, la profondeur », explique 

Christine. Comme un médecin face à son patient, 
elle commence toujours par un diagnostic précis 
de l’état de la couche picturale avant d’entreprendre 
la restauration.

Préserver sans transformer

Son approche s’appuie sur la déontologie du 
restaurateur : respect de l’œuvre, réversibilité 
des interventions, discrétion du geste. « Un 
restaurateur, ce n’est pas quelqu’un qui repeint» 
précise-t-elle en souriant. Ce travail minutieux 
demande du temps, de la méthode et une grande 
humilité.

Au fil des années, Christine Lioi a restauré des 
centaines de toiles, parfois monumentales, comme 
Le Dîner des dieux, une œuvre de cinq mètres sur 
trois issue du château de Saint-Aubin-sur-Loire. 
« Un an de travail… mais quelle satisfaction de voir 
le tableau retrouver sa lumière ! »

Ce lien intime avec l’histoire des œuvres nourrit sa 
vocation : transmettre le patrimoine. « J’aime cette 
idée de permettre aux générations futures de profiter 
de ces tableaux, comme d’un héritage vivant. Je suis 
passionnée par mon métier, je n’ai pas envie d’en 
changer. »

LOCAL / BIEN-ÊTRE

Sous la yourte de morgane, 
UN LIEU POUR SE RECENTRER

À L’Hôpital-le-Mercier, Morgane Baumann a ouvert au printemps son espace de bien-être : 
la Yourte Solongo. Praticienne en hypnose ericksonienne et en Reiki Usui, elle y propose un 
accompagnement tout en douceur, dans un espace à l’atmosphère unique.

Installée depuis avril 2025, Morgane Baumann 
accueille ses clients dans une yourte installée 
au cœur de la campagne charolaise. « Les gens 
apprécient beaucoup l’atmosphère du lieu, la 
chaleur du bois, la lumière naturelle. C’est un 
espace apaisant, propice à la détente et à l’écoute. » 
Originaire de la région et enseignante en activité 
physique adaptée à l’hôpital de Paray pendant plus 
de dix ans, Morgane a souhaité donner une nouvelle 
dimension à sa vocation d’accompagnement.

Formée à l’hypnose ericksonienne et au Reiki Usui, 
elle aide chacun à se reconnecter à ses ressources 
intérieures. « Ces deux approches visent à 
accompagner la personne vers ses propres capacités 
de mieux-être », explique-t-elle. L’hypnose, qu’elle 
pratique auprès d’enfants, d’adolescents et d’adultes, 
permet d’entrer en dialogue avec l’inconscient 
pour apaiser le stress, les émotions ou certaines 
angoisses. Le Reiki, méthode énergétique d’origine 

japonaise, agit quant à lui par l’apposition des mains 
pour rétablir la circulation de l’énergie et favoriser 
la détente. « Cela peut aider à réguler le sommeil, 
réduire la fatigue, apaiser les tensions physiques ou 
émotionnelles. »

L’idée de la yourte s’est imposée après un voyage en 
Mongolie, en 2016. « La rondeur, la vue sur le ciel… 
tout y est symbole d’apaisement et d’équilibre. » 
Le lieu accueille à la fois ses séances individuelles 
ou les cours d’activité physique adaptée animés par 
son conjoint. Pour les fêtes, des bons cadeaux sont 
proposés, valables six mois, pour offrir un moment 
de détente et de reconnexion à soi.

24 25

atelier-alizarine-lioi.com

06 88 68 55 21

174 Route du Château, 
71600 L’hôpital-le-Mercier

layourtesolongo.fr

alizarine.lioi@gmail.com
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LOCAL / PATRIMOINE

Atelier alizarine
L’ART DE REDONNER VIE AUX TABLEAUX
Depuis son atelier installé à Varenne-Saint-Germain, Christine Lioi redonne éclat et 

fraîcheur aux œuvres d’art anciennes. Restauratrice depuis plus de vingt-cinq ans, elle exerce 
un métier de patience, de rigueur et de passion au service du patrimoine.
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Louez le nécessaire pour vos travaux

groupe-bouhet.fr

 1 Rue des Céramistes 71160 Digoin
 1 Rue de Chez Lécuyer 71300 Montceau-les-Mines

Votre partenaire local qui vous 
accompagne dans vos travaux !

  Terrassement, compactage, élévation, manutention
  Petit outillage & espaces verts

Trouvez les matériaux qu’il vous faut

  Gravillons, graves, enrochement, pierres à gabion 
  Mélange maçon, mélange « spécial pétanque »
  Sable

LOCATION DEMI-JOURNÉE SERVICE LIVRAISON & ENLÈVEMENT

LUNDI - VENDREDI : 7h - 12h / 13h30 - 18h

  contact@locabtp.net    03 85 84 28 00

Découvrez la liste des points de vente
groupe-bouhet.fr/nos-materiaux

Grâce à nos carrières et sablières locales, retrouvez 
un large choix de matériaux pour vos projets : 

 03 85 84 46 00   contact@groupe-bouhet.fr

Transformez vos extérieurs

  Terrassement, assainissement, raccordement 
  Aménagement de cour : revêtements, enduits 

     gravillonnés, finitions sablées, pose de bordures

Notre équipe vous accompagne pour préparer
vos terrains et embellir vos cours : 

Renseignements et devis : 
  03 85 84 46 00    contact@groupe-bouhet.fr

LOCAL / DANIEL MOQUET

PRÉPARER SES EXTÉRIEURS POUR
LE PRINTEMPS, C’EST MAINTENANT !

L’hiver est la saison idéale pour anticiper ses aménagements extérieurs. À Gueugnon, 
l’agence Daniel Moquet accompagne particuliers et entreprises dans la conception d’allées, 

de terrasses ou d’espaces verts. Son dirigeant Thomas Caillet nous livre ses conseils.

Sur la partie espaces verts, l’hiver est une saison clé 
pour l’entretien : tailles, élagages ou abattages d’arbres 
s’effectuent plus sereinement hors période de végétation. 
« C’est le moment idéal pour alléger, sécuriser et préparer 
la reprise, vos végétaux en bénéficieront à la belle saison », 
précise le dirigeant.

Les produits Daniel Moquet, comme les revêtements 
drainants Alveostar® ou Hydrostar®, garantissent en outre 
un impact environnemental réduit et une circulation 
fluide de l’eau, tout en offrant confort et durabilité. « 
Anticiper, c’est profiter plus tôt », résume Thomas Caillet. 
Préparer ses aménagements dès l’hiver, c’est faire le choix 
d’un projet réfléchi, durable et réalisé dans les meilleures 
conditions !

Originaire de Gueugnon et diplômé en paysagisme, 
Thomas Caillet a créé son agence en 2018, après 
plusieurs années passées au sein du réseau Daniel 
Moquet. Sept ans plus tard, l’entreprise réunit 18 
collaborateurs et forme régulièrement des apprentis, 
qu’elle parvient souvent à intégrer ensuite. « La 
formation et la transmission sont au cœur de notre 
métier », souligne le dirigeant. L’agence intervient sur 
un large périmètre charolais et bassin minier auprès des 
particuliers, mais aussi des entreprises et collectivités.

L’hiver, une saison propice aux aménagements

Contrairement aux idées reçues, la période hivernale 
est idéale pour repenser ou entretenir ses extérieurs. 
« On peut travailler toute l’année ! », rappelle Thomas 
Caillet. Pavage, terrassement, création d’allées ou pose 
de graviers : ces travaux qui embellissent nos cours 
peuvent être réalisés par temps froid ou humide, dans 
de bonnes conditions techniques. 

03 85 55 06 56
9 rue Alfred Simon
71130 Gueugnon
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TENDANCES
21 rue Victor Hugo, Paray le Monial

@belle_paraylemonial
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Dénicher le bon cadeau n’est jamais simple. 
Chez Madera, la boutique déco/cadeaux 
de Paray-le-Monial, on trouve toujours 
l’inspiration : des objets singuliers, des 
marques premium et de jolies attentions 
à prix doux pour faire plaisir sans se 
tromper.
À l’approche des fêtes, Madera se transforme pour 
devenir l’adresse incontournable des bonnes idées 
cadeaux. La boutique de Paray-le-Monial réunit 
une sélection éclectique, où se côtoient objets 
déco, accessoires design et douceurs raffinées, 
dont certains à moins de 15 €.

Cette année encore, Madera surprend avec des 
idées différentes et originales : une cheminée 
bioéthanol Höfats pour apporter une touche 
chaleureuse et contemporaine à la maison, ou 
encore des objets décoratifs qui allient esthétisme 
et fonctionnalité. L’offre s’adresse à tous les goûts, 
à toutes les envies et à tous les budgets, pour que 
chacun trouve le plaisir d’offrir, quel que soit son 
style.

Les coffrets de thé Mariage Frères, les chocolats 
Voisin, le linge Haomy, les bougies True Grace 
ou encore les lampes et plateaux Fermob figurent 
parmi les essentiels qui font toujours plaisir. À 
leurs côtés, une multitude d’objets choisis avec soin 
invitent à la découverte : des attentions simples 
aux pièces plus élégantes, sans oublier tout ce qu’il 
faut pour préparer avec goût sa table de Noël.

Événement phare de la saison, Madera présente 
aussi une édition spéciale de la carafe Glougou 
Charolles 1844, déclinée dans un coloris exclusif 
produit pour la boutique. Un objet design et local, 
édité en série limitée, qui séduira les amateurs de 
belles pièces artisanales.

Enfin, en 2025, Madera enrichit encore son 
univers avec une nouvelle sélection de jeux en bois 
signée Moulin Roty, empreinte de charme et de 
savoir-faire. Entre inspirations, belles matières et 
trouvailles originales, Madera confirme son esprit 
: un lieu chaleureux, tendance et authentique, où 
l’art d’offrir se vit comme un véritable plaisir.

Madera, 
DES CADEAUX INSPIRÉS POUR 
TOUS LES GOÛTS

TENDANCES / IDÉES CADEAUX

L’esprit NOËL MADERA
EN HUIT IDÉES CADEAUX!

Cheminée Bioéthanol Höfats
Coloris or, argent ou noir
À partir de 149€

Bougie parfumée True Grace
Gamme de 10 senteurs exclusives

À partir de 46,90€

Service apéritif Elyas
Plateau tournant
45,90€

Lampe à huile
Différentes tailles et modèles
      À partir 29€

La papillote de Lyon - Voisin
Assortiment - 200g 
À partir de 15,90€

Coffret de Thé Mariage Frères 
Différents coffrets au choix
39,95€

Carafe Glougou Charolles 1844 
Édition limitée exclusive
119€

30 31

Du mardi au samedi : 10h - 13h / 14h - 19h
(Ouvert les dimanches jusqu’à Noël)
1 rue Victor Hugo,
71600 Paray-le-Monial

@madera_mobilier_decoration
madera.boutique
03 85 81 64 21 

Mug de Noël 
Plusieurs modèles disponibles

À partir de 16,50€

Notre magazine de Noël !
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Coffret DÉCOUVERTE NOËL

Coffret parfum POUR ELLE Coffret parfum POUR LUI

NOUVEAU

MON NOËL À PETITS PRIX !

x3 produits
Bain douche 50ml

Gommage Corps 30ml
Lait Corps 50ml

Coffret BAINS DOUCHE 

x6 produits - 50ml

x3 produits - 25gr

12,99€

9,99€
9,99€

34,99€34,99€

NOUVEAU

Coffret GELS DOUCHE SOLIDES

Et plein d’autres idées cadeaux à découvrir en boutique...
2 Pl. Guignault, 71600 Paray-le-Monial 

TENDANCES / IDÉES CADEAUX

Bonne Maison

À l’approche des fêtes de fin d’année, Bonne Maison se métamorphose 
entièrement pour offrir une ambiance chaleureuse et féerique dans 
le centre de la cité charolaise. 

La boutique se pare d’une sélection 
exclusive de produits d’exception : 
éditions limitées, gourmandises festives, 
coffrets cadeaux et calendriers de l’Avent 
originaux. C’est l’occasion idéale de (re)
découvrir Bonne Maison sous un nouveau 
visage : une véritable caverne aux trésors 
où se mêlent objets de décoration, 
douceurs artisanales, boissons raffinées 
et idées cadeaux inspirantes pour tous 
les goûts. Tristan et son équipe auront à 
cœur de vous faire découvrir leurs pépites 
gourmandes et décoratives, parfaites à 
offrir ou pour se faire plaisir.

Et parce que la magie de Noël se savoure 
aussi sur place, installez-vous en terrasse 
sous un plaid, un vin chaud fumant à la 
main, accompagné d’un cookie pâtissier 
maison encore tiède… Un moment de pur 
bonheur à partager, juste avant de remplir 
sa hotte ! 

Diffuseur à flamme intérieur & 
extérieur - 69€

Du mardi au dimanche : 9h45 à 19h00 
(Ouvert les lundis en décembre)
Place Baudinot - 71120 Charolles

epiceriebonnemaison

UN NOËL GOURMAND ET FESTIF 
AU CŒUR DE CHAROLLES

epiceriebonnemaison.com
06 51 76 29 01 
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Coffret autour de la truffe 
 24,90€

Rhum L’arrangés Piments et 
ananas - 35,90€

Tablier Fédération Française 
du Charolais - 14,90€ Bougie artisanale et locale  

14€
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Coffret DÉCOUVERTE NOËL

Coffret parfum POUR ELLE Coffret parfum POUR LUI

NOUVEAU

MON NOËL À PETITS PRIX !

x3 produits
Bain douche 50ml

Gommage Corps 30ml
Lait Corps 50ml

Coffret BAINS DOUCHE 
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34,99€34,99€

NOUVEAU

Coffret GELS DOUCHE SOLIDES

Et plein d’autres idées cadeaux à découvrir en boutique...
2 Pl. Guignault, 71600 Paray-le-Monial 

TENDANCES / IDÉES CADEAUX
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TENDANCES / IDÉES CADEAUX

À Paray-le-Monial, on vient au Lucéane pour déguster un bon goûter mais 
surtout pour découvrir entre amis ou en famille plus de 300 jeux de société ! 
Marjorie et Émilie animent ce café ludique où l’on peut repartir avec son coup 
de cœur parmi les 200 références disponibles à la vente. Pour les fêtes, une 
sélection d’idées cadeaux pour tous les âges et toutes les envies. 

À VOUS DE JOUER !

Take Time (Libellud) - 26€
À partir de 10 ans, 2 à 4 joueurs
Embarquez dans un voyage à travers 40 horloges du temps à réparer. Un 
magnifique jeu coopératif et de stratégie pour une jouabilité infinie !

Toy battle (Repos Production) - 26€
À partir de 8 ans, 2 joueurs

Les batailles se multiplient chez les jouets ! Votre mission ? Atteindre en 
premier le quartier général ennemi avec vos troupes. 

Mysterious dungeons (Trefl) - 23€
À partir de 6 ans, 1 à 5 joueurs
Explorez de mystérieux labyrinthes regorgeant de richesse et peuplée 
de créatures monstrueuses ! Accumulez un maximum de trésor pour 
remporter la victoire !

Castel Boom (Kiwi Zou) - 25€
À partir de 5 ans

Tentez de gagner le plus de pièces d’or en reconstruisant les tours du 
château de la reine Lola. Un jeu d’agilité et de mémoire pour des parties de 

15 min qui s’enchaînent facilement. 

Le Miniz Club ( Loki) - 16€
À partir de 4 ans, 1 à 4 joueurs
Mon 1er jeu d’enquête avec mes parents. Rejoins des petits animaux 
curieux pour résoudre avec eux de surprenants mystères ! 4 enquêtes 
palpitantes !La cuisine bourguignonne sublimée par 

le savoir-faire de nos pâtes fraîches maison

41 rue Bartoli, 71160 Digoin  I  03 85 53 13 08

CARTE TRAITEUR POUR LES FÊTES !
Disponible au restaurant à partir du 8 décembre

35
Mardi : 14h - 19h 
Du mercredi au dimanche : 10h - 19h

2 Pl. de L’Hôtel de Ville, 
71600 Paray-le-Monial

@le_luceane_cafe

LE LUCÉANE

06 43 73 64 69
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Le film Maileg
LOUIMAX

  LA COLLECTION MAILEG EST         CHEZ PLUME !

4 Cour Jean Jaurès
71600 Paray-le-Monial

La boutique vous accueille du 
mardi au samedi de 9h30 à 12h 

et de 14h à 19h

LOUIMAX LE FILM
- Maileg -

Ouvertures exceptionnelles les 
21 et 22 décembre 

PLUME
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TENDANCE / MODE

en 2026,

Buchery Opticien
14 place de l’Église
71160 Digoin

Et si votre première bonne résolution était de faire preuve d’audace ? Chez Buchery Opticien, les lunettes 
deviennent une déclaration de style : on affirme son regard, on s’amuse avec les formes et on fait briller sa 

confiance. Trois tendances pour commencer l’année du bon œil.

L’élégance assu-
Toujours chic, jamais trop. Les montures effet écaille traversent les modes avec 
assurance. Un grain de caractère, une touche de chaleur, le style intemporel 
dans toute sa splendeur.

Du corail au bleu lagon, en passant par le vert 
menthe, on ose les nuances qui donnent le sourire. 
Fun, vitaminées et pleines d’énergie, ces montures 

affirment la bonne humeur comme un vrai parti 
pris mode.

Claires, douces et naturelles, les montures transparentes subliment le visage 
sans l’écraser. Effet “nude” garanti pour un look moderne, frais et lumineux.

ON OSE LE REGARD !

L’écaille

LA COULEUR

La transparence

Buchery_opticiens

Buchery Opticiens
 4 rue des 2 Ponts, Paray-le-Monial

03 85 84 86 62
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TENDANCES / CULTURE

LA BOUTIQUE ÉPHÉMÈRE CHEZ LES FILLES LIVE
Cécile & Mimi vous attendent pour un moment shopping plein de bonnes 
ondes ! Au programme, bijoux accessoires et idées cadeaux pour Noël.

       Agora Espace : 53 avenue Charles de Gaulle, Paray-le-Monial
       Vendredi : 14h-19h / Samedi : 10h-18h30 / Dimanche : 14h-18h

LA NUIT MAGIQUE D’ANAEL
Embarquez dans une aventure interactive mêlant illusion, ventriloquie, 

mime et humour pour émerveiller petits et grands.

Agora Espace : 53 avenue Charles de Gaulle, Paray-le-Monial
Deux séances : 14h et 16h30

5-6-7 DÉCEMBRE

22 DÉCEMBRE

JULIEN BING DIT TOUT !
Entre stand-up et personnages, l’humoriste influenceur décortique avec 
humour les vérités qui dérangent. Piquant et plein d’autodérision !

      Théâtre Sauvageot, Paray-le-Monial
      Samedi : 20h30

2025

2025

2026

202618 AVRIL

YVES JAMAIT – « MON MAXIME »
Le chanteur revisite l’univers de Maxime Le Forestier qui l’a tant 

inspiré. Un voyage sensible et poétique à travers le temps et la musique.

Théâtre Sauvageot, Paray-le-Monial
Samedi : 20h30 19 SEPTEMBRE

CHEZ LES FILLES LIVE
DES ÉVÈNEMENTS À NE PAS MANQUER !
Vous les connaissez comme influenceuses, mais Chez les Filles, c’est aussi une série d’événements 
qui font bouger le Charolais. Émilie et Cécile reviennent avec une nouvelle programmation 
pleine de rencontres et de convivialité.

chezlesfilleslive.com
@chezlesfilleslive Pour tous évènements, réservation sur billetweb.fr ou office de 

tourisme de Paray-le-Monial

TENDANCES / CULTURE

NOËL ENTRE LES LIGNES
À Paray-le-Monial, la librairie Les Mille Pages célèbre les fêtes 
avec une sélection éclectique. Découvrez en boutique romans, 
essais, littérature jeunesse et beaux livres, soigneusement 
choisis par Ludivine. Des ouvrages à offrir ou à savourer 
pour retrouver le plaisir simple de la lecture pendant la trêve 
hivernale.

Ludivine Bonnet 
Les Mille Pages

13 rue Victor Hugo, 
71600 Paray-le-Monial

03 85 81 03 03

Qui dit fêtes de fin d’année dit beau livre de cuisine !
Derrière ce titre évocateur se cache enfin la réponse 
à notre éternelle question : Que vais-je faire de ces 
trois blancs d’œufs ? Aurélie Therond répertorie ici 
1001 idées créatives pour utiliser vos épluchures de 
carottes ou le fond d’une bouteille de vin. Au total, 
180 recettes pour ne plus gaspiller ni rien jeter !

Alissa Wenz réhabilite dans ce très beau roman 
Mélanie Bonis, une des premières grandes 
compositrices de musique à avoir pu entrer au 
Conservatoire. Partagée entre la raison et la passion, 
entre son rôle de mère bourgeoise et son amour 
interdit pour Amédée-Louis Hettich, elle compose 
toute sa vie portée par une ferveur dévorante. Un 
hommage vibrant à son talent et à sa liberté.

Le désir dans la cage
Alissa Wenz, Édition 
Les Avrils - 21,90€

Le nouvel Asterix en 
Lusitanie ! 
Édition Albert René - 10,90€

Le trognon, le vieux croûton, 
le fond de bouteille… 
Éditions La Martinière - 35,00€

Un très bon cru ! Une histoire pleine d’humour et 
un Obélix absolument tordant dans ce périple au 
Portugal. Si l’on avait trouvé Fabcaro un peu timide 
sur le précédent album, il semble qu’il ait cette fois 
vraiment réussi à s’approprier nos deux Gaulois 
préférés !

Voilà une série de documentaires sublimes 
pour les enfants : beaux, bien documentés et 
magnifiquement illustrés.
Déclinés en plusieurs thèmes — L’univers 
mystérieux, Insectes étonnants, Oiseaux 
merveilleux ou Animaux fascinants — c’est le 
cadeau de Noël idéal dès 8 ans !

Anthologie illustrée des 
dinosaures incroyables
Édition Auzou - 21,95€
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L’agenda 
DE VOS FÊTES DE FIN D’ANNÉE

Que faire pour les fêtes en Charolais ? Marchés de Noël, illuminations féeriques, concerts ou 
ateliers gourmands… découvrez notre sélection d’activités à Paray-le-Monial, Charolles et 
Digoin pour vivre la magie de Noël et terminer l’année en beauté, près de chez vous !

MER. Spectacle Cache-cache, Paray-le-Monial
Par la compagnie Tyrnanog, spectacle jeune public 3-6 ans. 
Bibliothèque municipale17

VEN. Spectacle pyrotechnique, Digoin
Un spectacle féerique où la lumière prend vie, guidée par la technologie 
LED et le son. Place de la grève, 19h.19

VEN. Déambulation lumineuse, Paray-le-Monial
Les Zénaïdes propose un spectacle poétique et féerique pour plongera 
petits et grands dans la magie des fêtes. Cours Jean Jaurès, 18h.19

VEN. Marché de Noël, Paray-le-Monial - Jusqu’au 24 décembre
Les commerçants font briller la magie de Noël au cœur de Paray avec leur 
marché festif. Esplanade de l’Europe.19

SAM. Marché de Noël, Digoin - Jusqu’au 21 décembre
Commerçants et artisans locaux réunis place de l’Hôtel de Ville pour 
vos derniers cadeaux, ambiance festive en prime !20

SAM. Concert Gospel, Digoin
Préparez-vous à vivre la magie de Noël à Digoin avec Gospel For You 
Family, la chorale qui a enchanté l’Europe et partagé la scène avec 
Stevie Wonder! Eglise Notre-Dame, 20H. Entrée libre.20

LUN. Ateliers déco et cuisine, Charolles
Travaux manuels ou activités culinaires ? Des rendez-vous ludiques et 
créatifs adressés aux jeunes curieux et gourmands ! Renseignements 22
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23 rue Victor Hugo, Paray le Monial

@territoiredhomme_paray


