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1213 ET 46 MARCHE DE NOEL
DECEMBRE =7 ' ““GASTRONOMIQUE”
2025 DAQNIEREQ SUR-SEINE

Rt £ ~« PARVIS DE U'HOTEL DE VILLE -

Asnhieres-sur-Seine aime les

bons produits, la qualité.

Un choix affirmé que la ville
d'Asnieres-sur-Seine entretient avec ses
commerces et marcheés toute I'année. A
l'approche des fétes de fin d'année, la
municipalité poursuit depuis 20 ans
cette intention et proposer aux
Asniérois et public, un Marché de Noeél
tourné vers la gastronomie, puis
l'artisanat, avec des animations festives
pour petits et grands. Ce marcheé de
produits de gastronomie féte ses 20
ans (2005-2025), I'occasion de rappeler
la mémoire de Jean-Pierre COFFE
présent de 2005 a 2015 !

Le Marché Gastronomique
féte ses 20 ans !

“endl’edi 12/12 de 10h a 21h s inaugurationa 19hn 3 ]WAU

M En présence de Stéphane ROTENBERG Fd ¢
ANy - Samedi 13/12 de 10h a 20h
6\/ ROtenberg‘ ,\0)% . DimanChe 1‘1/12 de 10h a 19h s Hommages a Jean-Pierre COFFE
< DEC. ®

Le Marché de Noél d'Asnieres-sur-Seine est de retour !
C'est le rendez-vous festif annuel que les Asniérols, les
Franciliens et tous les habitants des Hauts-de-Seine
attendent avec impatience. Une ambition : vous offrir
trois jours de féte, de saveurs et de plaisirs gustatifs !

Sur le parvis historique de I'HOtel de Ville, sont
rassemblés le meilleur des terroirs et régions de France
et des Antilles, et méme quelques spécialités de nos
voisins européens. Le temps d'un week-end, la mairie se
transforme en un lieu magique, marquant les prémices
et les traditions des inoubliables fétes de fin d'année.

© Daid DESLUX Ne manquez pas ce coup d'envol de la magie de Noél !

Guaitsananis, 7eruass, ffstanal
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Terroir - Traditions - Artisanat
Le golit est a Ashiéres-sur-Seine !

Préparez-vous a une immersion au coeur des saveurs !
L'édition 2025 du Marché Gastronomique de Noél
d'Asnieres-sur-Seine est une véritable mosaique de talents.
Imaginez-vous cotoyer l'excellence incarnée, comme celle
d'Arnaud Larher, Meilleur OQuvrier de France, au milieu de
trésors certifiés (AOP, BIO) et de produits issus d'une
agriculture respectueuse de l'environnement et des
traditions (HVE). Ce n'est pas seulement un marché, c'est un
engagement envers le meilleur de notre terroir.

Pendant ces jours de féte, l'experience est totale : partons
ensemble a |a rencontre de ces passionneés pour entendre
le récit de leur métier, synonyme d'authenticité et de
transmission. C'est le lieu ou la convivialité prend tout son
sens, ou la magie de Noél opere pleinement. Dans une
ambiance de féte, entre parades, animations et la visite du
Pere Noél, le Marcheé de Noél est le lieu ou toutes les
génerations écrivent ensemble la magie des fétes.

Gaailsananis, 7eruass, ffstanal™

- | O » PARVIS DE LHOTEL DE VILLE - | -

Une histoire qui a débuté il y a 20
ans. Sébastien AUVINET connait bien ce
marché pour y avoir travaillé de 2005 a
2015, aux cbtés de Jean-Pierre COFFE
lorsqu'il était son collaborateur. Sébastien
a sélectionné pour le "Marché
Gastronomique " et cette 1ere partie du
Marché de Noél, producteurs et artisans.

" Les produits de qualité existent, il faut aller 4 leur
rencontre, échanger avec les producteurs. Leurs métiers
sont passionnants | "

© Philippe GANILHO

Des produits ... - Préparez-vous a un
véritable feu d'artifice gastronomique !
Notre sélection est un hommage aux plus
beaux terroirs francais. Laissez-vous tenter
par la noblesse des fromages d'appellation,
comme le délicat Sainte-Maure de Touraine
AOP. Savourez la richesse du foie gras du
Gers et des Landes, et le trésor des mers : le
saumon sauvage fumé de Quiberon et les
huitres de Bretagne.

Départements et régions a I'honneur...

Préparez-vous a une explosion de saveurs
régionales | Nos 25 artisans et producteurs
nous emmenent en voyage. De la Charente
(Pineau et Cognac) a la Touraine et le
Poitou (fromages et chocolats), chacun
d'eux est une fenétre ouverte sur un
savoir-faire. Venez dénicher les trésors
gastronomiques qui rendront vos fétes de
fin d'année absolument exceptionnelles !



LAURE €T SEBAZTIEN

LE MARCHE... UN PEU, BEAUCOUP, PASCIONNEMENT !

©JF Paga

Son histoire et une passion liees a
celles d'un homme, Jean-Pierre COFFE

L'engagement de Sébastien Auvinet
pour l'authenticité des produits (vins,
terroir, gastronomie) est le fruit de 17
années passées aux cotés du célebre
Jean-Pierre Coffe, ou il a aiguisé son
sens du « bon ». Désireux de partager
cette passion, il retrouve pour la
troisieme année consécutive Laure
Gasparotto sur le parvis de la Mairie.
Ce duo d'experts animera ensemble
les festivités de cette 20eéme édition
du marché.

Sebastien Auvinet sera présent pendant les trois journées
du marche gastronomique du vendredi 12 déecembre au
dimanche 14, ainsi que pour l'inauguration du marche.
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PARVIC DE UHOTEL DE VILLE

Sa passion, son histoire "el vino"
Un peu, beaucoup, passionnément !

Journaliste et auteur, spécialisée dans
I'univers du vin. D’ou les titres de ses
livres : "Atlas des vins de France",
"Vigneronne", et "Si tu veux la paix,
prépare le vin", parmi la quinzaine
d’ouvrages a son actif. Laure Gasparotto
a sillonné les vignobles du monde
entier, visité des centaines de caves,
rencontré autant de vignerons, et gotité
des milliers de vins...

Laure Gasparotto vient de publier "Le
vin, un peu, beaucoup, passionnément"
Ed. Le Robert.

Laure Gasparotto sera présente le vendredi 12 décembre
apres-midi et pour I'inauguration du marché. Elle animera
plusieurs femps forts du week-end.

Venez les rencontrer sur le Marché de Noéel

Parvis de I'HOtel de Ville - Asnieres-sur-Seine
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PRODUCTEURS, ARTISANS
r PARVIC DE L'HOTEL DE VILLE G
L'EXCELLENCE EST ICI, AUTOUR DE NOUS %’,,. ,$
? Sungsnast®

?.(-*\ LIDENITALIA
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Ce marché est une occasion unique, ce sont les trésors
de nos terroirs qui viennent a nous !

Ces artisans et producteurs sont les gardiens de nos
saveurs, cceuvrant avec passion chaque jour pour perpétuer
des produits d'exception. Leur engagement est vital : si
certains savoir-faire remontent a des millénaires et sont
parfols menaces, notre volonté est de les célébrer et de les
préserver. Ces métiers sont I'empreinte vivante de notre
histoire, la signature de nos régions.

L'excellence de ces
25 exposants pour
cette édition 2025

Nous les avons rencontrés, parcourant vignes, fermes, est guidee par un

ateliers et boutiques, pour découvrir leur quotidien et leur heritage puissant :
métier-passion. Une immersion dans un travail de sens et la quete du vral
d'authenticité ! transmise par
Jean-Pierre Coffe,
Beaucoup d'entre eux ont osé changer de vie. Franck, ambassadeur
Matthieu, Stéphanie, Simon..; sont passés du bureau a la incontesté de la
terre, transformant ainsi leur quotidien en producteurs gastronomie
engagés. Leur histoire est la preuve que le retour aux francaise. Venez
sources, au travail de la terre, est une voie vers vivre cette
I'epanouissement. exigence du goiit !

Réjouissons-nous de leur présence Pour les féres, nous célébrons le vrai!
ef de la chance qu'ils nous donnent Ces produits sont les gardiens de nos
: celle d'honorer nos fables, nos Fradifions : ceux que I'on aime fransmeftre
~ ceeurs ef nos assieftes foure ['annee et partager.
™ ef pendant les Féres !
e lls sonf I'assurance d'un
o Plusieurs nouveauteés : Cafés 9o(f authentique ef la
sélectionnés par La Briilerie de oromesse d'un bonheur
L'Escale, Huiles BIO Mont-Gautier, Gins

de la Distillerie d'Aix ef Rhums simple eg CTaleUbrleulx
MARTINON. aufour ae la fable '




2005 / 2025 ...
20 ANS DE SOUVENIRS !

HOMMAGEZ A JEAN-PIERRE COFFE

P e R %
ST 8
Rt (SN U .
1 .‘.,-,‘f:: AP | Jean-Pierre Cofife
7 . SN 4 -
-+ | en direct du Marche
Gourmand de Noél

Samedi 1o décembre,
de 12h a 13h, Jean-Pierre Cofie
animera son émission
hebdomadaire "Ca se bouffe
pas ¢a se mange” en direct
du Marché Gourmand
de Noél. Vous pourrez
soit venir assister a l'émission,
enregistrée en public,
s0it écouter
la diffusion
simultanée sur
\ Franece Inter
WA (87.8 FM).
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1213 ET 14 °MARCHE GASTRONOMIQUE’

DECEMBRE  {1)"AGN|EREZ-QUR-ZEINE

2025 PARVIC DE UHOTEL DE VILLE

[E PERE NOEL FAT SON MARCHE...

Venez poster
'_ votre lettre au Pere
| Noél!

Présence du Pere Noel
Venez faire une photo avec lui,

devenez ses lutins!

Les 12 - 13 et 14 decembre
sur le Marche de Noéel d'Asnieres-sur-Seine

Pour rencontrer le Pére-Noél : Chalet du Pére Noél
Parvis de I'Hotel de Ville - Mairie d'Asniéres-sur-Seine



12-13 €T 14 MARCHE DE NOEL

DECEMBRE "GASTRONOMIQUE”
2025 ASNIERES-SUR-CEINE

PARVIZ DE LHOTEL DE VILLE

Parmi NoS
ar £/Sans,
produc feurs,
3 sont présents
depuis 20 ans 4

2005 - 2025

Portraits...

© David DESLUX
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| MARCHE DE NOEL
9 < . D'ASNIERES-SUR-SEINE
: 12.13 ET 1L "‘BA.RVIS DE L'HOTEL DE VILLE

- ’ 3y MﬂRC*HE;‘GnSTRONOMI WE."
. DECEMBRE = "o 0
. 2025

VINS D'ALSACE - SIGOLSHEIM
DOMAINE STIRN

- BAIESER IE'FFQ'FE@

L
Qs?‘“ - ARTIs 44"
& 2
S DEPARTEMENT 3 @ ® ®
L HAUT-RHN S
2 S
Yoy WWW.DOMAINE-STIRN.FR ﬁ
Sunasn3>” D o
Le domaine Stirn est une exploitation viticole familiale ou la tradition La Cave du Domaine STIRN
régne depuis de nombreuses générations de vignerons. 2rue du Chiteau
Les premiéres mentions de la famille Stirn remontent aux alentours 68240 Sigolsheim
de 1450. Apreés deux décennies de vente des raisins en coopérative
par son pére (de 1976 a 1999), Fabien élabore et vinifie désormais les A DECOUVRIR : PINOT GRIS - RIESLING
e, J . , . i VIELLES VIGNES - GRAND CRU BRAND -
différentes cuvées du Domaine, accompagne d'Odlle, son epouse. CREMANT ICE - GEWURTZRAMINER CUVEE
JULIETTE, GRAND CRU MAMBOURG -
" Le mélier de vigneron, c'est élre en symbiose avec la nature el respecter ses rythmes. Il nous faul étre VENDANGES TARDIVES
° humble face a elle, et s'adapler a ses variations. Alors seulement, elle nous permet de tiver le meilleur de

chaque millésime, de récoller chaque cépage aw moment propice.

Fabien Stirn I”STAGRAM . @damai”e_.’ti’n ‘
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"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
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Présent depuis 2005, Arnaud LARHER est un fidele du Marché CREATIONS A RETROUVER DANS
de Noél d’Asniéres-sur-Seine. Depuis, il y revient chaque LES BOUTIQUES ARNAUD LARHER::
année. Mel.lleur Ouvrier cJe Fran.ce, ses c.hoc.olats et 53 RUE CAULAINCOURT, 75018 PARIS
gourmandises - cakes, patisseries, confiseries - sont un 57 RUE DAMREMONT, 75018 PARIS
succes. |l signe une magnifique collection de chocolats et R ALz, s naliids

~se . - . : , 32 Gd Rue Charles de Gaulle, 92600
patisseries pour nos fétes de fin d'année. Arnaud LARHER a

Asniéres-sur-Seine
ouvert une boutique a Asniéres-sur-Seine en décembre o
2023. @ARNAUD_LARHER
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VINS DE LOIRE - TOURAINE - GAMAY - CHENONCEAUX...
CLOS ROUSSELY

< - ART/p
o W
. Q .

& oy
& )
S DErARTEMENT ©
©  LOR-ET-CHER S
v ny
2 a §

~

CLOS Y\ ROUSSELY

(~)
2
K2

TS . WWW.CLOSROUSSELY.FR

-S'unasﬂ‘i“ ~
o ®

Lagammedesvins:

C'est dans les pas de son pére Jean-Claude, et de son , \
REAVE DE G?SSE / Fr}uts' |jouges tres
grand-pére Marcel, que Vincent a repris depuis plus de 20 SO S T e CLOS ROUSSELY

Vin de garde issu de trois cépages.
IRREDUCTIBLE BLANC / Vin Naturel

ans ce domaine familial, situé entre le Chateau de frité, gourmand et rafraichissant

Vin fruité issu du Sauvignon Blanc. ]] RTE Du CHATEAU
y

Chenonceau et le Zoo de Beauval, sur 12 hectares certifiés en Le Clos /Vin ruité aux notes dagrumes ;
. . . . . \fln Naturel IS.SUdL.IS’auvlgnon Blanc. 4] 400 AN GE
AngCUIture BIOIoquue Et BlOdgnamlque. LESCALE / Vin fruité aux notes

d'agrumes.
Vin fruité issu du Sauvignon Blanc.

Le Domaine produit différents vins : Touraine, TOURAINE CHENONCEAUX BLANC /

Fruité, souple, rond.

Touraine-Chenonceaux, vins coquins, effervescents, Vin fuité ssu du Sauvignon Blanc.

LIBERTINE  Vendanges tardives. / @closroussely

vin de France, vin de garde... 100% Sauvignon Blanc

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX WNTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION" @
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Un MAX de

A la Brilerie de I'Escale, Delphine et Guillaume, un couple SAVEURS

d'cenologues, mettent leur expertise au service du café et du

thé. lls se spécialisent dans les cafés de spécialité, des arabicas

torréfiés de maniére artisanale pour en révéler toutes les /
saveurs. Soucieux de I'environnement, ils privilégient les

circuits courts, comme le transport de leurs grains par bateau

a voile depuis la Colombie. \
LE VIGNERON DE LA VALLEE

9 RUE DE LA CROIX DE GRIGNON
91190 GIF-SUR-YVETTE)
@bruleriedelescale

En plus de leurs cafés, ils offrent une sélection de 35 thés, certains issus de producteurs
fermiers, d’autres étant des créations gourmandes aux saveurs de fruits et de fleurs.
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COGNAC - PINEAU DES CHARENTES - AOC
MAISON SOUCHET

q““ - ARTIS‘%

& Py
S )
§ DEPARTEMENT %; A =
CHARENTE ¢ rsebo it
v m
2, 16 S
o”&m;s“‘“ Pineau Des Charentes WWW.BOUTIQUE.PINEAU.FR

Située a Ars en Saintonge, au coeur de la Petite Champagne, la Maison Souchet

perpétue un savoir-faire qui se transmet depuis 1914. Gaél et Stéphanie MAISON Sﬂ“C!'lET
représente la 4éme génération a produire, sur ces terres, Cognac - VS - VSOP. - CHEM. DES PRES,
Vieille Réserve, Pineau des Charentes blanc et rouge. 16130 ARS

Dans le verre, on y retrouve toute la générosité des vignerons, d'hier et @PINEAUCOGNACSOUCHET
d'aujourd'hui, comme l'ensoleillement des coteaux. Yo

Appellation d’origine controlée depuis 1945, le Pineau des Charentes est élaboré en Charente et Charente-Maritime

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
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Ophélie Bares venait d'ouvrir a Asniéres-sur-Seine sa premiére C C. D @
€« | DY)

boulangerie patisserie nommé « Encore » et publier son premier E m @ H 9
Ophélie Bares maitrise la

ouvrage quand elle a rejoint le marché en 2023. Diplomée de SOU TRl G oS IR s
Ferrandi, Ophélie Bares est élue cheffe patissiére de I'année en SIS UG SITARTIIE [PRIRCHISTE

celle de l'utilisation des plantes

2014, elle a travaillé aux cotés des plus grands (Y. Alléno, C. Heitzler, aromatiques - basilic, menthe,

hysope, romarin, verveine... qui

C. Lesecq, C. Michalak...) et dans les plus beaux palaces (Le cotoient le chocolat, les fruits
frais apportant fraicheur et

Meurice, Le Ritz). C'est un honneur pour nous de la recevoir et de beaucoup de gourmandise.
voyager au travers de ses créations. Ses patisseries méritent Boutique : 5 Rue de Belfort

92600 Asniéres-sur-Seine
@ophelie.bares

qu'on s'attarde sur chacune, quand a ses pains, un délice. Encore!
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MAiTRE CHARCUTIER o
o (erard D'EXPORT
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La charcuterie artisanale comme on l'aime ! CHARCUTIER
Installé a Jouarre, dans le département de Seine-et-Marne, Gérard On trouve chez Iui des spécialités,

comme le paté de Nanteuil, le Paté de

D'Export - maitre artisan charcutier -, produit de la charcuterie EITERE S U Bie d MEEU - Flesnt

parti de la confrérie de Meaux, Gérard

boudins blancs truffés, aux cepes (lait

d'élevages certifiés, de porcs locaux (ile de France). Enla e s A s
dégustant il est aisé de se rendre compte qu'elle a beaucoup de "andouillette de Troyes, de a

choucroute (choux d'Alsace), du foie

golt, de saveurs. Gérard d'export est présent toute I'année sur de s mEise; EaEEsem & el
nombreux marchés de Seine-et-Marne du mardi au dimanche Gérard D'EXPORT

Marchés de Meaux, Coulommiers,
Lagny/Marne, La Ferté-sous-Jouarre

avec une offre exceptionnelle. e e
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C'est en Lorraine, dans la Meuse, que Jean-Marie Riviére, LE |_||E'DJ LU S
Meddy et Lorédana sélectionnent leurs fruits, en cultivant =
certaines variétés anciennes comme le melon de Lunéville. Un MAX de GOUT
Fort d'une passion de 25 ans, Jean-Marie Riviére est un maitre D0 varigte | |
variétés de confitu res, cuites au
confiturier d'exception, proposant plus de 250 variétés de chaudron en cuivre avec des fruits
rais.

confitures. Sa signature unique ? Il est le seul a avoir percé le

SIT . . Des Bonbons Bergamote
secret de I Utlllsatlon de Ia bergamOte en Conflture. exceptionne”ement pour notre

Marché de Noél !

Préparées au chaudron en cuivre a partir de fruits frais, leurs confitures
sont une invitation a un voyage de saveurs !

@lesconfituresdelorraine
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SAUMON FUME - ARTISAN FUMEUR
o COTE SAUVAGE

‘ x;
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2% sungsys™ 051 s 0ue WWW.SAUMONSAUVAGE.COM

Artisan Fumeur - Un savoir-faire depuis plus de 40 ans! S [@\\Mmmmm S @\\MM@@E

Chez la famille LE NAIN, le poisson, c’est leur passion ! Tous issus de e de
parents ou grands-parents pécheurs ou poissonniers, mareyeurs, Quiberon

La fumaison a basse température

C'est en 2011 qu’ils rachétent cette société spécialisée dans le (entre 17 ot 22°C) permet de préserver
« saumon fumé d’Irlande » créée en 1976 et installée a Quiberon les qualites organoleptiques et

gustatives du produit. Un salage

depuis 2002. En grandissant, 'entreprise a conservé Pesprit familial, modére des poissons et un fumage au

. . . . . bois de chéne conferent au produit une
artisanal et qualitatif. Avec des produits d’exception comme le saveur subile tout en conservant le
goUt du poisson.
saumon sauvage rouge d’Alaska (Sockeye).
Coté Sauvage

Saumon sauvage Royal « KING SHINOOK » Alaska, Saumon sauvage Argenté « COHO » Alaska, filet ZA de Kergoix - Saint-Pierre Quiberon
de saumon rouge « SOCKEYE » Alaska ... Huitres HENRY- Plate BELON N°1 - Creuse Quiberon N°3

12u 46 pg)
sawin.ibe xne

_abeaneg 9109
' ogg Xe)aARlg
uownes
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CHAMPAGNE - SERMIERSTERCRU o .+ F g~y
LACUISSE FRERES
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C'est depuis le début du 20¢é siécle que la famille LACUISSE
exploite ce vignoble qui aujourd'hui atteint 17 ha répartis sur les CHAMPAGNE
coteaux Premiers Crus de lacommune de Sermiers, en plein LAGUISSE FRERES
cceur de la Montagne de Reims, un site naturel remarquable. 13 RTEDEDAMERY,
La maison produit différentes cuvées : Tradition, Grande

: 51500 SERMIERS
Réserve, Rosé, Millésimés, Blanc de Noirs (Brut Nature)
Vintage...

@champagnelacuissefreres

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION
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CHOCOLATIER - CONFISEUR N o 416
g.;u,é § ? )
o ' g ;"-‘f
NICHEL HU\IELIN a4 il
| |
: c ’
2 % “
; c \
<0l 3 | |
il 1 ~+
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il 95
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B A5
7l G Y
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st,\\“ ART/g, —"';> 2 R Y N Y~ a:’: (é?i
$ : 3 MICHEL (k’f‘l}g’\/"""ﬂ "'\’\‘g%’;"
5 DM 2 Hu R ea S RO G
- ~ . k ‘
‘Eéo 29 s MAITRE CHOCOLATIER e
2 o TR
? supasnss® ~ WWW.HUVELIN-CHOCOLATS.FR

La chocolaterie Michel HUVELIN revient a Asniéres-sur-Seine LE P LU S
she o , . . C
avec ses délicieuses bouchées, chocolats et confiseries de
fétes du POitOLl. La Maison fétait Ses 60 ans en 2023 ! DES L es fameuses “Mojettes du Marais"
. o P lete d duits "

Chocolats " Pures Origines " - Amérique du sud et centrale, e e e T

. - = & c 4F batons confits dans leurs ateliers,
Afrique, Indonésie. Le Marais Poitevin et son angélique, Ry e
spécialité de Niort a inspiré le Maitre Chocolatier ; des golits et SICS EIEER T e

O ) plante dans de l'alcool.
saveurs a découvrir! |
Boutiques:

Mohamed CHIBAH, gérant de la chocolaterie - perpétue U’esprit HUVELIN -, il Niort / Bessines / La Rochelle / Royan

sera présent sur le marché d’Asniéres pour présenter ses produits. @chocolaterie_huvelin
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SAINTE-MAURE DE TOURAINE AOP et Fromages de cheure *
LE VAZEREAU - Ferme et Fromagerie

| |

Q=
&
S DEPARTEMENT
[ L)
2

INDRE-ET-LOIRE :‘5 L E V A Z E RE A U®

% 87 . — FERME & FROMAGERIE—
% supasn3’®
dnasN

~

WWW.LEVAZEREAU.FR

La ferme et fromagerie Le Vazereau, éleveur et producteur de Pﬁ U m LL%,S PHHH @ R@S
fromages de chévre au lait cru en Touraine.

Produits phares:

L'histoire de la Ferme Le Vazereau a débuté en 1959 ou la clientéle * LeSainte-Maure deTouraine AOP
reconnaissable grace a sa paille pyrogravée
locale venait chercher «un petit Vazereau». Gatien Laurent, arriére aunom delexploitant et a sa forme
L. . . . . ronconique
petit-fils de Maurice et Héléne Vazereau, a repris la ferme familiale, * Le Chinonais, un fromage de type
. . . . . . . camembert au lait cru de chévre, onctueux
Iabeulsee AngCUIture BIO|og|que depL“S Septembre 20'9. DePUIS et crémeux. Existe aussi en version truffée
z pour les fétes de fin d’année.
décembre 2023, Le Vazereau a ouvert une nouvelle ferme R
4 - - un fromage de chévre au lait cru, a pate
pedagoglque etune bOUthue. persillée au goat affirmé..
Le Sainte-Maure de Touraine : un savoir-faire reconnu et reconnu par sa labellisation depuis 1990. 37500 CINAIS @ levazereau
o
'
_@#_
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MEDOC - AOC - Cru Artisan
. CHATEAU BEJAC ROMELYS

= "';: ; o :_ | ., W
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o’szm;s“a*‘ CRU ARTISAN CRUS-ARTISANS.COM/CHATEAU-BEJAC-ROMELYS/ |

Chateau Bejac Romelys:

Sylvie et Xavier BEROUET produisent au CHATEAU BEJAC i e (e CHATEAU BEJAC
ROMELYS un Cru Artisan du Médoc. Situé au Nord-Ouest de chéne quifait la part belle

) R . au Cabernet. ROMELYS
Bordeaux, ce vignoble de 12ha bénéficie de conditions Cuvée Prestige :

exceptionnelles dues a I'Estuaire de la Gironde (800m). Leurs 18 mois en fats de chéne 4 RUE DE RIGON

neufs, sélection du Petit
vignes sont constituées d'un encépagement traditionnel, 45% Verdot (60%) et des 33340 SAINTYZANS DE

Cabernet Sauvignon, 50% Merlot, 5 % Petit Verdot. vieilles vignes. MEDOC

Cuvée Mélissa:
Se livre plus tot,

Cru Artisan depuis 1997 Sylvie et Xavier cultivent ['authentique avec patience et sérieux. W8 iégerement boisée.

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
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LES RUCHERS d'ALEXANDRE 2B i |
. 2 4 é \?
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e ®
Alexandre Valgrés apiculteur, produit avec son épouse Céline
dans les Yvelines, au coeur du Parc Naturel Régional du Vexin
Francais, plusieurs miels et produits dérivés du miel - moutardes,
biére, confiseries... Alexandre a une passion véritable pour les
abeilles. Il éléve également des colonies d'abeilles ainsi que des
reines, dans le but de multiplier les colonies. Encore un bel
exemple de reconversion réussie !
@lesruchersdalexandre
A
S
i
e J
%
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2025 CUSEEE BT VIS B8 FEVES

TERRASSES DU LARZAC AOC
DOMAINE LE CHEMIN

Matthieu & Franck
Domaine LI CHEMIEN

-
e
(3““ - ARTIS‘%‘" e @
& 2,
i 5 DEPARTEMENT S sl ke R ) 503
° tweaur § ENEE e Chemin Sa
- W rpaad] TR —
5w & s s e  WWW.LECHEMIN.VIN
K Sﬂnasﬂ‘i‘%& @

« Le Chemin » est né au coeur de I'été 2018 une vie révée au travers d’'un LECHEMIN
métier passion ayant comme finalité le Vin, trait d’'union entre les Hommes. COMBARIOLLE
Reprendre prés de 5 hectares de vignes en production, situés au cceur de 34725 SAINT ANDRE
I'appellation « Terrasses du Larzac », et conduites selon le cahier des charges DE SANGONIS

de P'agriculture biologique. Une chance qu'ont su saisir Matthieu et Franck.

Depuis, ils ont repris d'autres vignes, I'histoire est lancée... 2025, ils viennent e
d’emménager dans leur tout nouveau chais, au pied des vignes ! @LECHEMINTERRASSES

"L'A.BU.S D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CWOMMEZ AVEC MODERATIOI;{"
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Epicerie fine Italienne PANMETOME...

D'origine sicilienne Floriana cultive les traditions de son papa sicilien Produit Origine
et de sa maman franco-italienne. Réguliéerement elle fait un retour aux Da Floriana nous propose un voyage de

la Toscane au Piemont en pasant par la

racines, en Sicile notamment, pour dénicher les produits italiens stelle dol clle e se5 efigne. 5 s

Pannetone fait main qu'elle propose

qu'elle propose dans son épicerie fine, située a Asniéres-sur-Seine. TS ISEITNTy, 155 Cameenl TeEean]

IGP, Antipastis et produits a la truffe

Da Floriana nous propose des desserts typiques italiens - Panforte, sauront satisfaire les palais raffinés.
Cantuccini aux amandes, Ricciarelli, Panettone... - un voyage a travers ——— DAFLORIANA ———

43 Rue Gallieni

I'ltalie qui nous réserve bien des surprises. 92600 Asniéres-sur-Seine

@daflorianaasnieres
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FROMAGES - BEURRE - CREME
BEILLEVAIRE
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8 ateliers - 5 caves d’affinage

Beillevaire s’est construit sur une approche locale de la collecte et de la
transformation du lait. Sur chacun de leurs 8 ateliers et chacune des 5 caves
d’affinage, ils proposent ainsi des produits traditionnels et authentiques,
réalisés dans le plus pur savoir-faire fromager et crémier (IGP, AOP...).

Le beurre Beillevaire est issu de barattes en bois. Au choix : doux, demi-sel ou
demi-sel croquant. Le beurre est salé a la fleur de sel de Noirmoutier. Existe
aussi aux épices : poivres, piment d’Espelette, paprika fumé, algues, citron...

Fromagerie du Val-de-Sienne, Gavray (50) - Fromagerie de Machecoul, Machecoul (44), Fromagerie de Fontenille,
St-Martin-d’Entraigues (79) - Fromagerie de la Mothe-St-Héray, La Mothe-St-Héray (79) - Fromagerie des Bries-de-St-Rémy,
St-Rémy-La-Vanne (77) - Laiterie La Savoyarde , Sainte-Héléne-du-Lac (73) - Atelier de la Dromoise, Valen ce (26) - La Cave
de Vieu -d'Izenave, Vieu-d’lIzenave (01)

LE MOTHAIS SUR FEUILLE AOP 2025 !

WWW.WWW.FROMAGERIE-BEILLEVAIRE.COM

+ D@ 40 ANS D'HISEDIRE

Pascal Beillevaire est a l'origine de |a
création de la fromagerie Beillevaire. Il
s'inspire du métier de ses parents qui

vendaient sur les marchés des berlingots
de lait, de la créeme et des ceufs du
poulailler. Sa passion ? Le contact client.

Trés vite germe dans sa téte I'idée de

proposer ses propres produits, en
respectant les circuits courts. C'est avec
son épouse, Claudineg, gu'ill initie I'histoire
de la fromagerie, en produisant a la ferme
de la Vacheresse de la creme, du beurre et
du fromage blanc.

@ beillevaire

1998 : 1ERE BOUTIQUEA PARIS @
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MHRCHE DE NOEL
D ’SNIERES -SUR-SEINE

"12-13 ET 14
. DECEMBRE
2025

BIERE ETBISCUITS ARTISANAUK oo
~ BRASSERIE NEMETO
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. . . . . Les Bieres:
Lhistoire de NEMETO c’est I'histoire de la rencontre d’amis et d’une CENEVIEVE BRASSERIE
passion qui a donné naissance a cette brasserie en 2019 a Nanterre. A Shitre BT

. . . _ LA GRANGE

C’est dans un lieu exceptionnel, une ancienne grange a la porte Blanche fraiche fruitée NEMETO
. . o o LA FOLIE

monumentale, qu’ils produisent leurs biéres. En 2022, ils lancent une

Ambrée ameére aux saveurs

biscuiterie ! C’est Isabelle, 'épouse de Philippe qui est venue d'agrumes

BOULEVARD DU COUCHANT 4 R“E SII.VY,

apporter cette diversification et permettre ainsi de valoriser les Brune légere 92000 NANTERRE
~ . : Srez : o : BOIS JOLY
dréches. Leurs biscuits sont certifiés Bio et labellisés "Produit en

Ambrée au miel

lle-de-France". TRIGOUJAT

Blonde belge épicée

@ BRASSERIENEMETO

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
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12-13 ET 1k
DECEMBRE R~
2025

FOIE GRAS - PATE - RILLETTES - conms - CONSER\IES

USE N -ﬁm@u@mn EOURRE mu,

FERME ESCAZAQUS
CONSERVERIE LASSEGUETTE
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Foie gras Foie gras 165 de - 8/
Foie gras, sel, poivre Foie gras, sel, poivre 5
2990¢  2s0m A390e .. 7 3
?
P
- ARTI \
(8.\“ 5’44" ’
s EY 7L
§ DEPARTEMENT '3
LANDEE
S s
% 40 X
2 o
? Sunzsn3>”

MARCHE DE NOEL
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~ © Art Sensible

WWW.FERME-ESCAZAOUS.COM
@

Producteurs Fermiers du Pays Landais - C'est dans les environs de Dax, au
coeur de la Chalosse Landaise qu'/Amélie et James CLAYTON élévent depuis 2019
sur leur ferme des canards -depuis I'age de 1 jour-, nourris et engraissés avec les
céréales - dont du mais grains entier (sans OGM) - cultivées sur la ferme. lls
transforment leurs canards en foie-gras entier ou mi-cuit, cuisinent rillettes,
patés, confits, différents plats cuisinés et spécialités - magrets fourrés au foie
gras - ainsi qu'une gamme de bocaux de légumes, dont la fameuse garbure.
Sileur rencontre les a menés a réaliser ce projet, deux enfants les accompagnent
depuis dans leur quotidien ; peut-étre les futurs producteurs de demain!

La Ferme Escazaous produit également de I'huile de colza et de tournesol (pression a froid).

© Art Sensible

Produits des LANDES

LE FOIE GRAS entier est cuisiné sous
sa forme la plus pure et véritable.
Une conserve en bocal, forme
iIncontournable du foie gras de nos
grands-meres, préservant goudt, saveur
et finesse faisant la réputation de la
gastronomie Landaise.

FERME ESCAZAOUS
20710 Chemin LASSEGUE - 40290 Misson
@ferme_escazaous
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MARCHE DE NOEL
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LA NOIX DU PERIGORD AOP
LA FERME DES AGES
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Agriculteurs & Producteurs de Noix - BIO - Dordogne - X NoUK DU PERIGORD AOP «
Périgord - C'est dans les environs de Thiviers que Simon et Luc £ Produit PERIGORD
DEBORD, cultivent 1000 noyers de l'appellation "Noix du Périgord La Noix du Périgord, un atout pour le

" . . . coeur et le cerveau. Elle est riche en
AOP". lls produisent autour de cette fameuse noix : noix coques, acides gras essentiels

omeéga-3, qui contribuent a la

cerneauy, farine, noix au sucre et au chocolat. De quoi faire de orévention des maladies

cardiovasculaires, a la régulation du

jolis coffrets cadeaux pour les fétes de Noél ! e
lls produisent également de I'huile de Noix qui bénéficie elle aussi cerveau.

d'une AOP depuis 2021 ; une huile riche en OMEGA-3. FERMES DES AGES

LIEU DIT LES AGES - 24800 THIVIERS

La Noix du Périgord : bénéficie de 'Appellation d’Origine Protégée (AOP) européenne depuis 2004.
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Philippe et Sandrine ont repris le savoir-faire du créateur Jean-Louis F ‘HE @ R @S
Navarre produisant Foie gras et conserves a base de canard du Gers.

La spécialité de la maison est le foie gras cuit au sel une recette mise au point par . . .

. j i . ) T . Sortir le Foie gras une demi-heure
Jean-Louis Navarre. Emballé sous vide, prét a servir. C'est Arlette qui déveine les foies et avant le service. Compter 50 & 70g
les assaisonne a la main, un savoir-faire unique. Lassaisonnement est la clé d'un bon foie PEI PEMSENNE. ACEOMPEGNET (@ fole

i ) . ‘ . o . . gras de pain toasté ou de pain
gras ! lls produisent du foie gras entier, foie gras entier mi-cuit, "foie gras cuit au sel", des d'épices, et d'un vin moelleux du
rillettes et paté de canard, confits de canard (cuisses, magrets, gésiers), grattons et autres Sud-Ouest, d'Alsace..

spécialités. On trouve aussi chez eux un foie gras d'oie. 32300 Belloc - St Clamens

Servir le Foie gras




P

A | ., L
N\ P G, TR RS O ANSHEY S A NMGNEY. S S ANBREF.S  CEARGNHEN. - CCANSNEF . A RGNSY. S CO\NEREY S S

N
— . f.
|\.hj ;.”J
‘..I. ...
a T

wd il

b .
R,

47
[ Wy
LY
3
-1

3

=
=
=
)
L
(=]
=

S

©
(=
©

RN

1"’ 'F

3

10 iy %
-

N
e 4

-
g

b

- ) .

.

i
SR 7L

X

| 8
- Tty
L
-,

PP by

,
Ay,

-

; ™
AL

FI'

}

-.-‘. f i

=

N - = -

WA
Fe , u_.r_. o :
- ) d F
3 a? = %

M.
|
f
u_
|
:
M
3
h
|
>
)
|
y
|
-

N P i VA p U RN, T r T R, T U g e, T A g e A U e, T U e, T U e, YA Y ey Y

M..., ! ) |\1‘;




13 '“l- ET 15
. DECEMBRE
2024

®  VINS DE BOURGOGNE ET COTES DU RHONE
MAISON KARBO
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Francois Karbowniczeck achéte et revend du vin en tant que
caviste. Tout au long de I'année il s’affaire a dénicher des vins... Il
propose une sélection de vins de Bourgogne et de Cétes du
Rhone. Sommelier par le passé dans une grande maison du luxe et
de I'hotellerie francaise, sa sélection s'oriente sur les vins de
Bourgogne - Nuits Saints Georges, Vosnes Romanée, Chablis -yvins
de Cotes du Rhone, des crus réputés pour les vins rouges -
Cote-Rétie, Crozes-Hermitage et Chateauneuf-du-Pape.

) X

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA&NTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"

MHRCHE DE NOEL
. D'ASNIERES-SUR-SEINE
"‘{‘RVIS DE L'HOTEL DE. VILLE

MﬂRCHE“’GﬂSTRONOMIQUE 2

MAISON KARBO

Cotes du Rhéne:

- Le couroulu vacqueyras
Domaine le Couroulu

- Chateauneuf du pape blanc et
rouge Domaine Serguier 2019

- Cotes du Rhone blanc Domaine
Serguier Le cabanon de ma mere
2022

- Coté rotie 2018 Domaine Francgois
et fils

Bourgogne:

- Aloxe corton 2022 Domaine Marey
- Haute céte de nuits blanc et rouge
2022 Domaine Marey

- Beaune Les Espenotes 2018
Domaine Rebourgeon-Mure

- Pommard 2023 Philippe Milan et fils
- Rully 2024 Philippe Milan et fils

- Bourgogne chardonnay 2023
Philippe Milan et fils

- Chassage montrachet rouge 2023
domaine Christian Bergeret

- Meursault les Vireuils Christophe
Vaudoisey 2023
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12-13 ET 14
DECEMBRE
2025 :

DISTILLERIE D'AIX EN PROVENCE
EDMEE GIN .

W

i
®
@
®
[
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® o ©
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@ ]
é&?‘“ . ARTIS:q W, ® - ﬁ
§ DEPARTEMENT S ‘ B ~
" PROVENCE § WWW.LADISTILLERIEDAIX.COM
2 13 8 |
% sunasns™ & ° ®

La Distillerie d'Aix, fondée en 2024, est une marque artisanale de
gin, nommée Edmée, créée par deux amis, Etienne Savigny et
Olivier Paix. La distillerie se distingue par son approche locale
et engagée : elle utilise des ingrédients provencaux et reverse
une partie de ses bénéfices a des associations de préservation
de la nature. Chaque bouteille est distillée a la main et
numérotée, renforcant le caractére unique et Premiumde la

marque.

MARCHE DE NOEL
D'ASNIERES-SUR-SEINE
PﬂRVIS B: L'HOTEL DE. VILLE

i MHRCHE GQSTRONOMIQUE 2

LA GAMME :

La gamme Edmée Intense est
tournée vers le
pamplemousse, la
cardamome le clou de girofle.
La gamme Edmée Floral est
tournée vers le pamplemousse
et 'orange avec une présence
notable de coriandre. La
gamme Floral est élaborée
avec 100 % de produits
disponible dans en Provence.

"L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"

ILEI “ - BOISEONS ET VINGS DE FETES

y 4

D'EXCEPTION
UNGINUNIQUE, DISTILLE
AVECPASSION
AAIX-EN-PROVENCE.

contact@ladistilleriedaix.com
@ ladistilleriedaix
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RECOLTE ET PRES ¢ RESSE RECOLTE ET PR
DANS NOS FERME TmE RECOLTE ET FEConTeE | | DANS NOS FERMES

DANS NOS FERMES ENT | ]
NORMANDIE M NORMANDIE MAN | | S8l NORMANDIE

et PERCHE, oM | e PERCHE ons | |8 & PERCHE. o
SARTHE SARTHE | SARTH

GRAINES RECOLTEES ET PRESSEES DANS NOS FERMES
ENTRE NORMANDIE MAINE ET PERCHE, DANS LA SARTHE

R s e
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HUILES BIO
MONT-GAUTIER
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RECOLTE ET PRESSC ¢ ¢ gsst
DANS NOS FERMES E"'IT:I DA,EE,CN%EFE;JSESES ié DA&EC:%;EFEEJES NT“E
NORMANDIE M £ MAINE NORMANDIE MAI™

N .
e PERCHE, o8 E?PREMRAgII-:I’IIE paNs et PERCHE. o |

SARTHE SARTHE

GRAINES RECOLTEES ET PRESSEES DANS NOS FERMES
ENTRE NORMANDIE MAINE ET PERCHE, DANS LA SARTHE
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WWW.WWW.MONTGAUTIER.FR

Reconnus comme "Artisans militants de la qualité" par le Collége LA GAMME
Culinaire de France, les producteurs de Mont-Gautier sont spécialisés i ;
uile de Colza Bio
dans les huiles vierges de premiére pression a froid. Situés entre Huile de Tournesol Bio
) ) ) i ) i Huolle de chanv.re BI?

Normandie Maine et Perche, ils cultivent et produisent en Agriculture huile de cameline Bio
Biologique leurs huiles de colza, de tournesol, de chanvre et de Lentilles Bio

. , . ., . .. . Graines de chanvre Bio
cameline, réputées pour leurs qualités en cuisine et en patisserie. En
plus de ces huiles, ils proposent aussi des coffrets découverte, des | |

MONTregnier - 72610 Ancinnes

lentilles bio et des graines de chanvre. o La mare GAUTIER - 72600 Mamers

montgautier@hotmail.com
@mont_gautier_bio
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MARCHE DE NOEL
D'ASNIERES-SUR-SEINE
12 13 ET g |11 PQRVIS DE L'HOTEL DE. VILLE

DEc EMBRE i Mﬂ RCH E GnST RONOMIOUE"
ﬁ 2025 ILEI unl ET VING DE FETES

ARTISAN DU RHUM GASTRONOMIQUE ﬁ
RHUM MARTINON .
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RHUM MARTINON
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WWW.RHUMMART INON.COl‘l

Née de la passion de Marc et Malcolm, Rhum Martinon est une Jade : luxe etfinesse, avec

"Or Noir", mariant rhum

maison familiale et artisanale dédiée a I'élaboration de spiritueux Y S RHUM MARTINON:
au rhum. Leur secret réside dans I'adoption de procédés inspirés g“e'Taf;Ffporum etvanillebio S |'EXCELLENCE DE
. A . : R , : e Tahiti. .

de la cuisine et de la patisserie : infusion a chaud, réduction lente Baymarmal : lintensité :-i:g;:isﬂAr:‘::ill:]I:lgHUM
et assemblages aromatiques précis. Ces techniques de chefs nous duffruit cuisiné au rhum.

, : L. , o C'Rhum : douceur des lles,
permettent de révéler la richesse intrinseque des ingrédients bruts, Sl des s T sen
garantissant des saveurs pures sans aucun ajout d’arémes explorer les harmonies, des

o plus gourmandes aux plus
art|f|C|eIs. rafraichissantes.

contact@rhummartinon.com
INSTAGRAM: rhummartinon

® "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
[ )



12-13 €T 14 MARCHE DE NOEL

DECEMBRE "GASTRONOMIQUE”
20?5 ASNIERES-SUR-SEINE

PARVIZ DE LHOTEL DE VILLE

Plaisir
CadeauXx
Authentique

GASTRONOMIE

Venez
faire voS achars
de fétes.
Un voyage festif d
la rencontre
de notre terroir !

© David DESLUX
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contact@abcd-digital.fr
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/ABCD_DIGITAL/
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@abcd_digital Crédits @marchegourmand.officiel
David DESLUX (J ® @david deslux
Sébastien AUVINET ] ® @sebastien_auvinet

Gastronomrse
ferrorr
Plarsir

Authenticrte

Partage !

Adobe Firefly - Adobe Stock 2025 - © M6/ ©PIERRE OLIVIER - © DAVID DESLUX / Crréation ABCD-DIGITAL 2025

« anbiignd a1oA pj uns 1233l spd aN »







