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@ TWOJA SIEC SUSHI BAROW

OMOSBUZIC 89P0

Cztery modele
restauracji

W KOKU Sushi rozumiemy roznorodnosc oraz unikalne potrzeby naszych
Partnerow Biznesowych. Wychodzac naprzeciw tym oczekiwaniom, stworzyliSmy
trzy modele restauracji:

oraz
Kazdy z nich zostat zaprojektowany z myslg o
— od mnigjszych miast po prestizowe centra metropolii — oraz zroznicowanych
celach, potrzebach i i mozliwosciach finansowych na start naszych
Franczyzobiorcow.
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POINT

(v Niski koszt inwestygji

(7 Sredni metraz lokalu

KOKU Sushi
PREMIUM

V) Najwyzszy standard (V) Niski koszt inwestycji
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@ TWOJA SIEC SUSHI BAROW

KOKU Sushi BASIC

Najnowszy model biznesowy naszej sieci - franczyzowy,
stworzony z mysla o inwestorach, ktorzy chca wejsc na rynek gastronomiczny
z mozliwie | lokalem o srednim metrazu.

Ten model moze byc zarowno rozwinieciem, jak i kompromisem
pomiedzy pozostatymi propozycjami naszej marki.

JESTES NOWYM PRZEDSIEBIORCA

W branzy gastronomicznej, marzysz o wtasnej restauracji, ale chcesz
zaczac od czegos i

POSZUKUJESZ DODATKOWEGO

. Jest to rowniez format dla franczyzobiorcow,
ktorzy chca rozszerzyc ilosc restauracji w swoim miescie i stac sie
multifranczyzobiorcami.

DYSPONUJESZ

lub chcesz zainwestowac w lokalizacje o
, ale z ograniczonym metrazem dostepnych do
najmu/zakupu powierzchni.
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KOKU Sushi BASIC

Charakterystyka

@ Restauracja z salg konsumpcyjna

(VJ  Realizuje zamowienia na wynos i z dostawa

(V1 Sprzedaz alkoholi wg. preferencji franczyzobiorcy
(VJ  Obstuga kelnerska

(V7 Ogrodek letni do indywidualnej decyzji

Wymagania techniczne:
v/ Okoto 60 - 80 m?

Koszt przystapienia:

@ Licencja - 25 000, -zt

(V) Stata optata miesieczna - 2 500,- zt

7 Inwestycja - juz od 150 tys. zt

(V] Projekt, wizualizacja, technologia - 5 000,- zt




KOKU Sushi

Pierwszy model biznesowy naszej sieci |
wsrod Inwestorow. Oferuje wszystkie zalety restauracji z salg, przy
jednoczesnie inwestycii.

CHCESZ PROWADZIC PELNOWYMIAROWA RESTAURACJE

oferujgc Gosciom menu dostepne z obstugg na migjscu,
na wynos i z dostawa.

INTERESUJE CIE ROZBUDOWANE MENU | USt UG

Chcesz oferowac oraz sprzedaz alkoholu.
W okresie letnim chcesz zapraszac swoich Gosci do , poniewaz
wiesz jak zwieksza to atrakcyjnosc dla

. Chcesz organizowac takie jak:
warsztaty, Noce Sushi, Lunch Bufety.

SZUKASZ LUB JUZ DYSPONUJESZ LOKALEM O SREDNIM METRAZU

Ten model naszych restauracji pasuje do lokali o powierzchni
od 70 do 100 m?# zazwyczaj tatwo dostepnych w
miast.




KOKU Sushi

Charakterystyka

Restauracja z salg

Realizuje zamowienia na sali, na wynos i z dostawg

Oferuje obstuge kelnerska i ogrodek letni

Koncesja koncesja na alkohol A 1 B

Pozwala realizowac wydarzenia: Warsztaty i Noce
Sushi, Lunch Bufety

Wymagania techniczne:

Okoto 70 - 100 m?

Koszt przystgpienia:
Licencja - 25 000, -zt
Stata optata miesieczna - 2 500,- zt
Inwestycja juz od 300 000,- zt

Projekt, wizualizacja, technologia - 6 000,- zt




@ TWOJA SIEC SUSHI BAROW

KOKU Sushi PREMIUM

To nie tylko restauracja, ale przestrzen, w ktorej luksus spotyka sie z kulturg |
sztuka kulinarnej perfekcji. To propozycja dla tych, ktorzy chca, aby ich
biznes byt nie tylko miejscem do delektowaniem sie pysznym positkiem, ale
takze stanowit symbol prestizu | wysokiej klasy doswiadczen.

IDEALNE ROZWIAZANIE, JESLI:
TWOIM CELEM JEST

zdefiniowanie nowego standardu w branzy restauracyjnej w
swoim miescie. Model PREMIUM daje ci niezbedne narzedzia,

by stac sie liderem na lokalnym rynku.

DETALE | NIEZROWNANA JAKOSC
to Twoja pasja. Wybrates dla swojej restauracji prestizowa
~ ‘ lokalizacje w centrum miasta, badz w okolicy wysokiej klasy

hoteli. Chcesz przyciaga¢ zamoznych Gosci i wiesz, __ W
ze w tym przypadku “diabet zawsze tkwi w szczegotach”. N \’t,\l\,\/\,'\l\,\l\‘ A SN
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DYSPONUJESZ

wiekszym budzetem na inwestycje i oczekujesz wiekszych
zyskow z prowadzenia dziatalnosci.
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KOKU Sushi PREMIUM

Charakterystyka

Restauracja z salg PREMIUM
Realizuje zamowienia na miejscu, ha wynos | z dostawa

Realizuje spotkania biznesowe oraz okolicznosciowe

Oferuje obstuge kelnerska

Oferuje ogrodek letni

QRRRRQRK

Koncesja na alkohol A, BiC

Wymagania techniczne:

Q

Okoto 120 - 160 m?

Koszt przystgpienia:
Licencja - 25 000, -zt
Stata optata miesieczna - 3 000,- zt

Inwestycja - juz od 600 tys. zt

RRAQRX

Projekt, wizualizacja, technologia - 8 000,- zt

5\

I AT
"y N
A_\/\AI\’\ / \




% TWOJA SIEC SUSHI BAROW

GODZINY.OTWARC(A:

ONI N
L.)"\'!_!.“-‘i

537 999 516

&

KOKU Sushi POINT

Najbardziej kompaktowy i ekonomiczny model franczyzowy w ofercie naszej
marki. Stanowi idealhe uzupetnienie i rozszerzenie dziatan nowych
franczyzobiorcow na jednym obszarze. Format opiera sie ha modelu bez sali
konsumpcyjnej dziatajgcej wytacznie w oparciu 0 zamowienia na wynos

| dostawe.

IDEALNE ROZWIAZANIE, JESLI:

@’) CHCESZ ROZSZERZYC

Swojg obecnosc lokalnie, ponoszac
@ nizszy koszt inwestycji

Fﬁ'\ CHCESZ ODCIAZYC

gtowng restauracje i zwiekszyc ilos¢ zamowien dzieki szybkiej

| (j’ realizagji

DYSPONUJESZ

lokalem o ograniczonym metrazu, ale w dobrej lokalizacji blizej
Twoich Gosci



KOKU Sushi POINI

Charakterystyka

@ Restauracja bez sali konsumpcyjnej
() Realizuje zamowienia tylko

na wynos i z dostawa

(V7 Brak sprzedazy alkoholu

Wymagania techniczne:
J  Okoto 40 m?

Koszt przystgpienia:
Licencja - 25 000, -zt
Stata optata miesieczna - 2 000,- zt

Inwestycja - 40 000,- zt + koszt remontu

RRARAQK

Projekt, wizualizacja, technologia - 4 000,- zt




i L
PROCES OTWIERANIA RESTAURAC)I

Okoto miesigc przed planowanym otwarciem lokalu
rozpoczynamy szereg dziatan marketingowych majgcych

Trwa okoto dwa tygodnie | na celu wypromowanie Twojej restauracji. Uruchamiamy:
obejmuje czesc¢ budowlana, Wizytowke restauracji w Google, Profil na Facebooku,
stolarska oraz technologiczng do Profil na Instagramie oraz rozpoczynamy regularne
odbioru przez sanepid publikacje budujgce zainteresowanie otwarciem.
e przedstawienie systemu Czas trwania remontu jest rozny i zalezy
franczyzowego gtownie od stanu technicznego lokalu Czas szkolenia pracownikow to okres 4 tygodni. Przez
e wytyczne do poszukiwania oraz firmy wykonawczej, ktora pierwsze 3 tygodnie szkolimy pracownikow restauracji.
lokalu przystosuje wnetrze do wymagan Nastepnie otwieramy wspolnie Twojg restauracje. Nasi
e akceptacja lokalizacji projektu. Zazwyczaj jest to okres od 10 szkoleniowcy pozostajg z pracownikami przez kolejny tydzien,
e podpisanie umowy do 14 tygodni. aby pracowac z nimi, nadzorowac i stuzyc¢ pomoca. Szkolenie

wtascicieli i kadry managerskiej odbywa zazwyczaj w trakcie
trwania remontu lokalu i trwa 2 dni.



“Kazda podréz
rozpoczyna sie od
pierwszego kroku”

Dotgczajge do nas, kazdy kolejny krok

doprowadzi Cie bezpiecznie i pewnie w strone

SUkCQSU.
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Dotgczajgc
do nas, zyskujesz:

Podrecznik operacyjny
czyli kompendium
wiedzy

Szkolenie kadry
zarzadzajacej
restauracja

Projekt technologii
do sanepidu

wspolny koszyk
zakupowy -
wynegocjowane ceny

Doswiadczenie
topowej Sieci Barow -
na wyciggniecie reki

Marketing z korzyscig
- nizsze koszty dzieki
wspolnemu drukowi.

Receptury potraw
oraz menu zgodne
z trendami

Sprawdzone systemy
podnoszenia
sprzedazy

State wsparcie
Managera Sieci |
zespotu KOKU Sushi.

Procedury BHP, instrukcje,

HACCP, GHP i GMP

Czterotygodniowe
szkolenie pracownikow
Twojej restauracji

Sprawdzone systemy

motywowania pracownikow



SKONTAKTU)J) SIE Z NAMI

Twojej

KOKU Sushi

Wiasciciel Manager Sieci
tel. 663 743 369 tel. 576 515 616

@ FORMULARZ KONTAKTOWY



https://kokusushi.pl/franczyza-sushi/#et_pb_contact_form_0

