Menii

Vorspeisen

Carpaccio Leicht angebratenes, diinn geschnittenes Rindfleisch -

schwarze Knoblauchmayonnaise - Rucola - Parmesan

Vitello tonnato Kalbfleisch - Thunfischsauce - Kapern - rote Zwiebel

Rote-Bete-Carpaccio Vinaigrette - Ziegenkase - Saatenmischung \'4

Blumenkohl-Wings Frittierter Blumenkohl - Knoblauchmayonnaise - Schiacciata - Krautsalat V7
Garnelen Gebratene Garnelen - Knoblauch - Petersilie - Chiliflocken - Schiacciata

Lachstatar Avocado - Estragonél - Soja-Sesam-Mayonnaise - Radieschen

Suppen
Tomatensuppe Basilikumél - Creme fraiche V7
Suppe des Tages Fragen Sie unser Team V

Verkostung 't Proeflokaal Auswahl unserer Lieblingsgerichte Ab 2 Personen

Carpaccio - Vitello tonnato - Rote-Bete-Carpaccio - Schiacciata

Hauptgerichte

Bavette 180 Gramm Pfeffersauce - saisonales GemuUse - Pommes frites

Rumpsteak 200 Gramm Schwarze Knoblauch Sauce - saisonales GemUse - Pommes frites
Hahnchen-Satay Hahnchenschenkel - Punjab-Gewrze - Erdnusssauce -

Pommes frites - Atjar - Krabbenchips

Thunfischsteak Gebratenes Thunfischsteak - Teriyaki-Sojasauce - saisonales Gemuse - Kartoffeln
Norwegischer Lachs Lachsfilet - Buttersauce - saisonales Gemuse - Kartoffeln

Chili sin carne Vegetarisches Chili - Tortilla-Chips - Guacamole - Créme fraiche V7

Ravioli Ricotta und Spinat - Salbei - Rucola - Parmesan V*

Lokale Spezialitaten
Limburger Sauerbraten Rinderschmorgericht - Pornmes frites - Salat
Lutticher Fleischballchen SuB-saure Sauce - Pommmes frites - Salat
‘t Proeflokaal Burger Brioche-Brétchen - Rindfleischburger - Limburger Senf - Pommes frites
Auch vegetarisch erhaltlich V¥

Salate
‘t Proeflokaal Salat Gemischter Salat - warmer Ziegenkase - rote Zwiebel - Apfel - Honig V'
Lecker mit Speck +2,50
Caesar Salat Romersalat - gegrilltes Hahnchen - rote Zwiebel - Speck - Sardellen
Fischsalat Gemischter Salat - Lachs - Thunfisch - Garnelen - Honig-Senf-Dressing

Verkostung 't Proeflokaal Auswahl unserer Lieblingsgerichte Ab 2 Personen
Limburger Sauerbraten - Hdhnchen-Satay - Lachs - Garnelen - Pommmes frites - saisonales GemuUse

Beilagen

SuBkartoffel-Pommes Triffelmayonnaise
Pommes frites Mayonnaise

Saisonales Gemuse

Gemischter Salat

Brot Krauterbutter - Olivenol

Kartoffeln

Allergien oder Unvertréglichkeiten? Unser Team berdt Sie gerne.
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Menu

Desserts
Tiramisu Limburger Likér - Schlagsahne - frisches Obst 10,50
't Proeflokaaltje Erdbeermousse - Erdbeereis - Schlagsahne - rote Frichte 9,50
Schokoladenkuchen Hausgemachter Schokoladenkuchen - rote Friichte (%) 12,00
Dame Blanche Vanilleeis - Schlagsahne - warme Schokoladensauce 9,50
Sorbetbecher zitronensorbet - Himbeersorbet - rote Friichte - Coulis 8,50
Limburger Kaseplatte Drei regionale Kasesorten - Limburger Sirup - Nisse 15,00
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Hier verlangsamt
sich die Zeit
und der Genuss beginnt.
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Wahlmeni s

Vorspeise
Tomatensuppe Basilikumél - Créme fraiche V¥
Suppe des Tages Fragen Sie unser Personal
Carpaccio Leicht angebratenes Rindfleisch -
schwarze Knoblauchmayonnaise - Rucola - Parmesan

Lachstatar Avocado - Estragonél - Soja-Sesam-Mayonnaise - Radieschen

Hauptgang
Ravioli Ricotta und Spinat - Salbei - Rucola - Parmesan V'
Bavette 180 gram Pfeffersauce - saisonales Gemuse - Pommes frites
Norwegischer Lachs Lachsfilet - Buttersauce -
saisonales Gemuse - Kartoffeln

Dessert
Dame Blanche Vanilleeis - Schlagsahne - warme Schokoladensauce
Limburger Kaseplatte +5,00
Drei regionale Kasesorten - Limburger Sirup - NUsse

14

Jeder Gang ein Moment.
Gemeinsam eine Erinnerung.

Allergien oder Unvertraglichkeiten? Unser Team berdt Sie gerne.





