DER WACHSTUMSZYKLUS UND
DIE ARBEITEN IM WEINBERG
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DIE CHAMPAGNE IST EINE RAUE REGION, MIT KALTEN WINTERN, DURCHPFLUGT
VON KRIEGEN. UND DENNOCH GELANG ES IHR EINEN WEIN FUR FESTE ZU
ERFINDEN, DEN DIE GANZE WELT LIEBT. ,,

DANIEL RONDEAU (ACADEMIE FRANGAISE)

WACHSTUMSZYKLUS

Ruhephase

Ruhen des Weinbergs

Farbung

Anschwellen der Trauben und
Verdnderung der Beerenfarbe

Schnitt

Uberfliissiges Holz
abschneiden fir
Ausgewogenheit

zwischen Kraft und

Fruchtbarkeit und fir

Befestigung des
Rebholzes an den
Bindedréhten um die
zukiinftige Verteilung

Austrieb
Beginn der Entwicklung
der Knospen
Reifung
Anstieg des Zuckergehaltes

und Riickgang der Saure in
den Beeren

' DIE ARBEITEN DES WINZERS

Binden Schutz des Weinbergs

des Laubes und der

die optimale Silhouette
des Weinstocks

Befestigung an Spalieren

Trennen und befestigen
der Zweige, fiir eine besser
Verteilung der Blatter und
eine bessere Beliftung der

Trauben

Trauben sicherzustellen

Sommer-Rebschnitt

Uberlange Triebe abschneiden
um die Hohe und Dichte der
Vegetation zu steuern

Behandlungen
gezielt und Uberlegt
durchfiihren, um
Parasitenbefall zu
bekdmpfen

Bliite

Erscheinen der Bliitenstande
und Bestaubung

Holzreife

Umwandlung des Zweiges
zum Rebholz, das braun
und fest wird

Ebourgeonnage
(Entknospung)

Nicht fruchttragende
oder ungiinstig
liegende Knospen und
Triebe werden entfernt

Beobachtung
des Reifegrads

Entnahme von Trauben
oder Beeren zur Kontolle
ihrer Konzentration an
Zucker, Sauren und anderen
Bestandteilen, um das
Lesedatum festzulegen

Weitere Informationen : champagne.education

Fruchtansatz
Umwandlung der

Bliiten in Friichte

Riickzug

Entfarbung, dann
Laubfall

Hochbinden

Hochbinden der
Zweige, um sie mit-
tels der Zieh- dréhte
in einer vertika- len

Position zu halten

Weinlese

Die Weintrauben von

Hand lesen

gung dieses Dokuments, ganz oder i 3

untersagt.
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